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Dear customer, we thank you for purchase of goods!

feel

MAEJTRGO

at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
The Meat Grinder is intended only for the preparation of beverages in living (home) conditions.
Under condition of observance of user requlations and a specialpurpose designation,
a parts of appliance do not contain unhealthy substances.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: MR-851 Protective class Il

Electrical supply: Protection class IPX0
Alternating current- AG;

Rated voltage 220-240V;
Max locked power: 220-240V, ~50 Hz, 1500W;
Rated power : 220-240V, ~50 Hz, 500W;

This appliance is equipped with a thermostat system. This system will automatically cut off the
power supply to the appliance in case of overheating
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Description of the appliance
Picture1| page 2

1. ON/OFF switch 9. Cutting blade

2. Body 10. Cutting plate (fine)

3. Fasten button 11. Cutting plate (medium)

4. Tube inlet 12. Fixing ring

5. Food pusher 13. Sausage

6. Hopper plate 14. Kebbe

7. Head Tube 15. Attachment for tomato juice
8. Snake

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

- DONQT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the mains when the
appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket before cleaning
and storage.

- DONOQT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- Inthe interest of safety, reqular periodic close checks should be carried out on the supply cord to ensure
no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire appliance should be
returned be authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to prevent
damage due to condensation on internal parts

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been damaged in any
manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not touch the top
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7
part and the back wall of the oven during its operation.
- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.
- He bpocaiite npubop.
- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc.).

Actions in extreme situations:
- Ifa device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn isolation,
immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service center.

ATTENTION!

- Never use your finger or an objection to push ingredients down the feed tube while the appliance is
running. Only the pusher is to be used for this purpose.

- Do not touch moving parts during the operation

- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,

disassembling, loading and unloading products. Perform assembly and disassembly only after full stop
of moving

parts.

Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts are damaged

In case of failure to observe the rules a danger of serious damages may arise!

Never use any accessories of parts from other manufacture .Your guarantee will become invalid if such
accessories or parts have been used.

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER
THAN INTENDED USE.

Do not use it for commercial purpose.

Preparation for work

- Remove all wrap materials and stickers

- Make sure that all the parts of appliance don't have damages.

- Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before you use the appliance for the
first time.

We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with some vegetable oil.

- Switch the appliance off before detaching and install any accessory.

Wait until moving parts have stopped running before you remove the parts of the appliance.

o
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f
ASSEMBLING

- Press the fasten button hold the head and insert it into the inlet(when inserting please pay
attention the head must be slanted as per arrow indicated on the top, see fig.2.1,then move the head
anticlockwise so that the head being fastened tightly (fig.2.2)

fig.2.2

- Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the
motor housing (fig. 2.3)

- Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing the front as illustrated (fig.2.4).
Ifitis not fitted properly, meat will not be grinded.

flg.2.3

- Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the slot (fig.2.5)
- Support or press the center of the cutting plate with one finger then screw the fixing ring tight with
another hand (fig.2.6). Do not over tighten.
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fig.2.5 flg.2.6

- Place the hopper plate on the head and fix it into position.
- Locate the unit on a firm place.
-The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept free and not blocked.

Mincers are fed with sinewless, boneless and fatless beef that has been cut into pieces approximately

20 mm x 20 mm x 60 mm. Pushers are pressed with a force of 5N against the meat. Do not use the
appliance for more than 5 minutes consecutively. Leave the appliance to cool for 10 minutes before using
again.

Mincer
- Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.
- Place the cutter unit onto the worm shaft. (The cutting edges should be at the front)
Place the medium grinding disc or coarse grinding disc (depending on the consistency you prefer) onto
the worm shaft. (Make sure the notch of the grinding disc fit onto the projections of the mincer head.)
Turn the screw ring in the direction of the arrow on the cutter housing until it is properly fastened.
- Attach the cutter housing to the motor unit.
Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips. Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as
possible. (Never use frozen meat!)
Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter hosing. (For steak tartare
, mince the meat with the medium grinding disc twice.)
If the appliance is locked, please press Reversal button(REV). The meat locked in cutter housing is
untrodden, so the appliance can renew its usual condition.
Meat left behind in the cutter housing may be removed from the inside of the appliance by passing a
slice of bread through the cutter housing.
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Making kebbe

Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.
Place the cone in the cutter housing.
Place the former on the cutter housing and screw the ring on the cutter housing.
Place the tray on the upright part of the cutter housing.
Now the appliance is ready for making kebbe.
Feed the prepared kebbe mixture through the kebbe maker. Cut the continuous hollow cylinder into the
desired lengths and user as required.
Kebbe is a traditional Middle Fastern dish made primarily of lamp and bulgur wheat which are minced
together to form a paste the mixture is extruded through the kebbe maker and cut into short lengths .
The tubes can then be stuffed with a minced meat mixture, the ends pinched together and then deep
fried.

Making sausages
- Mince the meat Insert the worm shaft into the cutter housing , the plastic end first.
- Place the separator in the cutter housing.
- Place the sausage horn on the cutter housing and screw the ring on the cutter housing.
- (Make sure the notches of the separator fit onto the projections of the mincer head.)
- Attach the cutter housing to the motor unit.
- Place the tray on the upright part of the cutter housing.
- Now the appliance is ready for making sausages.
- Put the ingredients in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter housing.
- Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the
sausage horn. Push the (seasoned) minced meat into the cutter housing. If the skin gets stuck onto the
sausage horn, wet it with some water. (fig.3)

fig.3




( CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION!

- Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the socket

- Never immerse the motor unit in the water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Use only a
moist cloth to clean the motor unit.

- Never immerse the appliance or part of it in water.

- Do not use any strong or abrasive solvent, sponge or cream cleaner. Do not put in the dishwasher.

Press the release button and turn the whole cutter housing in the direction of the arrow.Remove the
pusher and the tray.

Unscrew the screw ring and remove all parts of the cutter housing. Do not clean the parts in the
dishwasher!

Wash all parts that have come into contact with meat in hot soapy water. Clean them immediately
after use. Rinse them with clear hot water and dry them immediately.
We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with some vegetable oil.
Storage
- Switch off the appliance and let it completely cool before storage.
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the access of children and people with limited
physical and mental abilities
Environmental protection
The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC «On the disposal
== 0f electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign This label indicates that this
equipment must not be disposed of with other household waste at the end of its useful life. The user is
obliged to hand it over to the collection point for electrical and electronic equipment waste. Electrical
equipment waste is hazardous to the environment. Proper handling of used electrical and electronic
equipment avoids harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The manufacturer
shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use of the equipment. The
manufacturer has the right to change product specifications at any time without prior notice for design,
commercial, aesthetic or other reasons.
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf der Technik!

feel

MAEJSJTRO

at home

Funktionalitat,

Design und Qualitdtsstandards garantieren lhnen die Zuverldssigkeit und einfache Bedienung dieses
Produks. Bitte lesen Sie dieses Handbuch und sie als Referenz wahrend der gesamten Lebensdauer des
Gerdts zu speichern. Der Fleischwolf ist nur fur die Beniitzung in Lebens- (Haushalts-) Bedingungen
vorbestimmt. Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck, Teilen des Produkts enthalten keine

schddlichen Substanzen.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: MR-851 Schutzklasse gegen elektrischen
Stromversorgung: Schlag II;

Strom: variabel; Schutz des Gehduses vor Feuchtigkeit ist
Nennfrequenz: 50 Hz; herkommlichen entspricht IPXO;
Bemessungsspannung (Bereich): 220-240V; Betriebsweise: die Dauerbetriebszeit ist 5
Nennleistung: 500 W; Minen, die Pause ist 10 Minen

Maximale Leistung: 1500 W;
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Produktvorrichtung
Abbildung 1/ Seite 2

1. Schalter/Betriebsartenschalter 9. Kreuzmesser

2. Gehduse des Antriebes 10. Scheibenmesser, fein

3. Schaltflache der Befestigungsschelle 11. Scheibenmesser, mittel

4. Eingang fiir den Rohr der Zerkleinerungsmaschine 12. Befestigungsring (Schraubenmutter)
5. Stopfer fiir die Produkte 13. Wurstaufsatz

6. Fillltablett fiir die Produkte 14. Aufsatz, Kebbe”

7. Gehduse der Zerkleinerungsmaschine 15. Diise fiir Herstellung von Tomatensaft
8. Wendel

SicherheitsmafBnahmen
Sehr geehrter Nutzer, folgenden anerkannten sicherheitstechnischen Regeln und
Vorschriften in diesem Handbuch aufgefiihrten nutzt dieses Instrument extrem sicher.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals das Gerdt, das Netzkabel und Stecker in Wasser oder anderen Fliissigkeiten.

- Nehmen Sie nicht das Gerat mit nassen Handen.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den elektrischen Teilen des Gerdtes.

- Nehmen Sie das Gerdt nicht mit nassen Handen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerdt niemals unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Gerdt fertig sind, und vor
Anhdngednderung, Reinigung und Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder Reinigung und Aufbewahrung aus der
Steckdose.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die Spannung im Stromnetz in lhrem Haus der
Betriebsspannung des Gerdtes entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann
Schdden am elektrischen Gerdt verursachen und zu Brandgefahr fiihren.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzkabel oder der Stecker beschddigt ist, wenn das
Gerdt nicht ordnungsgemd funktioniert, beschddigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen Sie nicht
das Gerdt selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerdt ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen mit eingeschrankten korperlichen oder

i
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geistigen Fahigkeiten sowie von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im
Gebrauch von Haushaltsgerdten mangelt, benutzt zu werden, aufer Sie werden von einer
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
(erdtes unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Gerdt oder den Verpackungsteilen nicht spielen.
- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heiSen und scharfen Oberflachen in Beriihrung
kommt, die es beschddigen konnen.
- Lassen Sie das Netzkabel nicht iiber den Rand des Tisches hangen, achten Sie darauf, dass es nicht
stark gespannt, nicht verwickelt und nicht iiberdreht ist.
- Werfen Sie das Gerdt nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen oder stiirzen.
- Wenn Sie das Gerdt von einem kalten in einen warmen Raum gebracht haben, schalten Sie das Gerat
nicht fiir 2 Stunden, um Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu vermeiden.
- Benutzen Sie das Gerdt niemals im Freien.
-Verwenden Sie das Gerdt nicht wahrend eines Gewitters, Sturm. Wahrend dieser Zeit kann die
Netzspannung springen.
- Verwenden Sie keine beschddigten Anlagen.

Handeln in Extremsituationen:
- Sollte das Gerdt doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, ohne das Gerat oder das Wasser zu beriihren.
- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten Isolierung bemerken, schalten Sie das
Gerat sofort aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerdt nicht mehr und
wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes Servicecenter.

J

ACHTUNG!

- Fiir die Angabe der Produkte in die Einladedffnung verwenden Sie immer den Stopfer aus dem Satz,
reichen Sie niemals die Produkte mit den Handen!

- Beriihren Sie niemals die beweglichen Teile des Gerdts wahrend seines Betriebs.

- Vor der Demontage/Montage Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose. Demontieren Sie erst, wenn die beweglichen Teile vollstandig zum Stillstand gekommen
sind.

- Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene, stabile, ebene, rutschfeste Oberfldche.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen!

-Verwenden Sie das Gerdt nicht fiir andere Zwecke als die, fiir die sie bestimmt ist.
Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

KQ
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Erste Schritte

- Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, stellen Sie sicher, dass alle Teile des Gerdtes nicht

beschddigt werden.

-or der ersten Benutzung waschen Sie die abnehmbaren Teile, die mit den Produkten kontaktieren

(auBer den Positionen 1-4) mit heiSem Wasser und Waschmittel, dann trocknen Sie ab.

Es ist empfehlenswert, ein wenig Pflanzendles auf die Laufteile vor der Montage oder Aufbewahrung

aufzutragen. Dafiir kann man diese Teile mit dem Stoff, angefeuchtete im Ol abreiben.

-Vor jeder Nutzung {iberzeugen Sie sich, dass das Gerdt auf der trockenen, ebenen standfesten

Oberfldche aufgestelltist, und sicher auf den Fiien-Stiitzen steht. Um den Fleischwolf soll der freie

Raum fir die freie Luftzirkulation durch das Gehduse des Antriebes sein. Lassen Sie keine Gegenstande

wie z. B. Stoff, Papierbldtter usw. unter dem Fleischwolf liegen.

-Voor dem Einschalten des Steckers in die Steckdose tiberzeugen Sie sich, dass der Umschalter des

Gerates in die Positionen , Aus” (OFF) eingestellt ist.

Montage
- Driicken Sie die Schaltfldche der Befestigung, stecken Sie das Gehduse der Zerkleinerungsmaschine
in die Einlassoffnung ein, wie es mit dem Pfeil gezeigt ist. Dann drehen Sie entgegen der
Uhrzeigerrichtung fiir eine sichere Fixierung. (Abb. 2.2)

Abbildung 2.2

- Stellen Sie die Wendel mit dem langen Ende in das Gehduse der Zerkleinerungsmaschine fest. Damit
die Schlitze auf der Welle des Rohres und der Wendel tibereinstimmen, drehen Sie es ein wenig bis
zum Zusammentreffen der Schlitze und dem vollen Einpassen in das Gehduse des Antriebes.

(Abb. 2.3)

- Stellen Sie das Kreuzmesser auf die Wendel fest, wie es in der Abbildung 2.4 gezeigt ist. Wenn das
Messer nicht richtig eingestellt ist, wird der Fleischwolf nicht mahlen.

C P,
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Abbildung 2.3 Abbildung 2.4

- In der Abhdngigkeit vom geforderten Feinheitsgrad wahlen Sie und stellen Sie das Scheibenmesser
fest. Die fixierenden Ubertragungen und Falze auf dem Scheibenmesser und dem Gehéuse der
Zerkleinerungsmaschine sollen tibereinstimmen. (Abb. 2.5)

Abbildung 2.5

Vorbereitung der Produkte
Zermahlen Sie im Fleischwolf keine Knochen, Niisse, feste oder eingefrorene Produkte, sowie die
Produkte, welche die Hartfaser enthaltenden.
Entfernen Sie aus dem Fleisch die Knochen, Flechse und Bindegewebehaut (Fell). Schneiden Sie die
Produkte auf die Stiickchen auf, die frei in die Ladedffnung des Rohres der Zerkleinerungsmaschine
eingehen.
Legen Sie den Teil der Produkte auf den Filltablett. Unter dem Vorderteil der Zerkleinerungsmaschine
stellen Sie das passende Geschirr fiir das fertige Hackfleisch.

@
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Benutzung des Fleischwolfs
- Erledigen Sie die Vorbereitungsoperationen, die oben angefiihrt sind;
- Schliefen Sie das Gerat an das Stromnetz an, schalten Sie das Gerdt mit dem Umschalter ein, es wird
in die Position, Ein” (ON) umgestellt. Das Gerdt beginnt zu arbeiten. Aufschiitten Sie und reichen Sie
mithilfe des Stopfers die Produkte in die Ladedffnung.
Damit in das Gehduse des Antriebes des Fleischwolfs kein Saft von den verflachten Produkten gerat, soll
man nicht zu viel Produkte aufschiitten und mit zu viel Kraft auf dem Stopfer zu driicken.
Wenn sich wahrend des Betriebes die Menge des verlassenden Hackfleisches verringert ist, muss
man die Funktion,,Umsteuerung” benutzen oder, die Auseinandersetzung und Reinigung der Teile der
Zerkleinerungsmaschine, wie unten gezeigt ist zu erledigen.
Die Gebrauchshdufigkeit der Funktion,Umsteuerung” hangt von den Produkten ab. Zum Beispiel,
das Fleisch mit der groen Menge der Sehnen und Bindegewebehdute der hdufigen Benutzung der
Umsteuerung oder der Auseinandersetzung und Reinigung fordern kann.
Nach Abschluss der Benutzung des Fleischwolfs schalten Sie sie aus, schalten Sie das Netzkabel vom Netz
ab, erledigen Sie die Reinigung.
Wenn der Fleischwolf stehet oder gibt kein Hackfleisch aus
Wenn der Fleischwolf funktioniert, aber gibt kein Hackfleisch aus, muss man die Funktion,Umsteuerung”
benutzen. Dazu stellen Sie den Umschalter in die Position abgeschaltet, OFF" um, warten Sie das volle
Aussetzen des Motors und der sich bewegenden Teile (ungefdhr 5 Sekunden), dann stellen Sie den
Umschalter in die Position,,Umsteuerung” um. Die Funktion,Umsteuerung” funktioniert, wenn der
Umschalter in dieser Position festgehalten wird. In der Regel geniigt es ein paar Sekunden.
Nach der Funktion,Umsteuerung” warten Sie die volle Unterbrechung der sich bewegenden Teile und
schalten Sie den Fleischwolf im gewdhnlichen Regime ein. Wenn die Arbeit des Fleischwolfs (Ausstof3en
des Hackfleisches) nicht erneuert wurde, schalten Sie das Fleischwolf vom Netz ab, demontieren Sie und
reinigen die Details der Zerkleinerungsmaschine.
Vorbereitungen des dstlichen Gerichts, Kebbe"
(Im Rezept: TL - Teeloffel, EL - Essloffel)
Fiillung
Hammelfleisch 100 g
Olivendl 1% EL
Zwiebel klein zerschneidet 1% EL
Gewiirze nach dem Geschmack
Salz nach dem Geschmack
Mehl 174 EL
Hacken Sie das Hammelfleisch 1-2 Mal.
Braten Sie die Zwiebel bis zur goldig-braunen Farbe, geben Sie das zerkleinerte Hammelfleisch, Gewiirz,
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Salz, und das Mehl zu.
Hiille
Fettarmes Fleisch 450 g
Mehl 150-200 g
Gewiirze nach dem Geschmack
Muskatnuss 1
Gemahlener roter Pfeffer nach dem Geschmack
Pfeffer nach dem Geschmack.
Hacken Sie das Fleisch dreimal, geben Sie zu und mischen Sie alle Zutaten in einer Schissel.
Bemerken Sie, mehr Fleisch und weniger Mehl verbessern den Geschmack und die Konsistenz der
Hiille.
Hacken die Mischung drei Mal im Fleischwolf.

Vorbereitung der Hiille fiir,Kebbe” in einem Fleischwolf
Wenn der Fleischwolf zusammensetzt ist, drehen Sie die Schraubenmutter los und entfernen Sie die
Kreuz- und Scheibenmesser.
Stellen Sie der Aufsatz, Kebbe” fest. Drehen Sie aber nicht nachspannen Sie die Schraubenmutter.
Es ist der Nutzung bei Vermahlung dhnlich, bekommen Sie mithilfe des Fleischwolfs die zylindrische
Hille fiir Ihr Gericht. Legen Sie die Fiillung in die Hille, geben Sie ihr die Form, driicken Sie von
beiden Seiten zu, und braten Sie es auf der aufgewarmten Pfanne mit der ausreichenden Olmenge,
oder in der Frittiire.

Vorbereitung der Wiirste

Erledigen Sie die Montage des Fleischwolfs mit den Aufsdtzen fiir die Fiillung der Wiirste, wie es in
der Abbildung 3 gezeigt ist.

Abbildung 3

@
Esist empfehlenswert, vorldufig die naturbelassene Hiille fiir die Fiillung der Wiirste im warmen
Wasser fiir 10 Minuten sorgfaltig einzuweichen und dann mit flieBendem kalten Wasser
auszuwaschen.
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Reinigung und Pflege
ACHTUNG!
- Reinigen Sie das Gerdt nicht mit dem Netzwerk verbunden.
-Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die beweglichen Teile warten.
-Vor der Reinigung lassen Sie den Netzstecker ziehen und abkiihlen.
- Tauchen Sie niemals das Gerdt aus seiner Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.
- Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfen Reinigungsmittel.
- Das Gerdt darf nicht mit der Waschmaschine gewaschen werden.
~Fiir die Reinigung geniigt s, das warme Wasser mit seifiger Losung zu verwenden.

Sofort nach der Benutzung demontieren Sie den Fleischwolf in Ordnung riickgdngig

der Montage. Fiir die Demontage kann man den gewdhnlichen flachen Schraubenzieher verwenden. Mit ihrer
Hilfe ist es leicht, die Schraubenmutter loszudrehen und das Scheibenmesser herauszuziehen. Waschen Sie alle
abnehmbaren Teile mit kalten oder warmen Wasser und Waschmittel aus. Die Reinigung der Scheibenmesser
st es bequem, mit Hilfe der Nylonbiirste zu erledigen.Nach der Reinigung trocknen Sie die Teile mit reinem
Handtuch ab, und lassen Sie es vollstandig trocknen. Das Gehduse des elektrischeren Antriebes reiben Sie zuerst
mit weichem feuchten Stoff ab, dann wischen Sie es mit trockenem reinen Handtuch ab.

Es ist empfehlenswert, ein wenig Pflanzendles auf die Laufteile vor der Montage oder Aufbewahrung
aufzutragen. Dafiir kann man diese Teile mit dem Stoff, angefeuchtete im Ol abreiben.

Lagerung
-Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerdt aus und lassen Sie es abkihlen.
- Reinigen Sie das Gerdt und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um die Aufnahme oder nicht gekiihlter Einheit.
- Lagern Sie das Gerdt in einem kiihlen, trockenen Ort, geschiitzten. Ort fern von Kindern
und Menschen mit Behinderungen.
Entsorgung

Das Gerdt ist gemdf3 der europaischen Richtlinie 2012/19/EU «iiber die Entsorgung von Elektro- und
' Fektronik-Altgerdten» mit dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet. Diese
Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit dem tibrigen
Hausmiill entsorgt werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu einer Sammelstelle fiir Elektro- und
Elektronik-Altgerdte zu bringen. Elektroaltgerdte sind umweltgefahrdend. Ein sachgemdRer Umgang mit Elektro-
und Elektronik-Altgerdten vermeidet schadliche Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt,
die sich aus dem Vorhandensein gefahrlicher Bestandteile ergeben, sowie eine unsachgemdle Lagerung und
Wiederverwertung solcher Gerdte. Der Hersteller haftet nicht fiir Schdden, die durch den bestimmungsgemalSen
oder unsachgemadlSen Gebrauch des Gerdts entstehen. Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, die
Produktspezifikationen jederzeit und ohne vorherige Ankiindigung aus gestalterischen, kommerziellen,
dsthetischen oder anderen Griinden zu dndern.
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Dziekujemy za zakup sprzetu!

feel

MAEJSJTRO

at home

Funkcjonalnos¢, wyglad oraz wysoka jakos¢ gwarantujg Paristwu niezawodno$¢ i fatwos¢ korzystania

Z niniejszeqo urzadzenia. Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi | zachowanie

jej jako podrecznika przez caty okres uzytkowania urzadzenia.
Maszynka do mielenia miesa stuzy wytcznie do uzytku w domowego.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i doceloweqgo przeznaczenia, czesci wyrobu

nie wytwarzajq szkodliwych dla zdrowia substangji.

Charakterystyka techniczna

N

Model: MR-851 Klasa ochrony przed spieciami II;
Zasilanie elektryczne: Prad- zmienny;  Wykonanie korpusu zapobiegajace
Nominalna czestotliwos¢: 50 Hz; przedostawania sie wilgodi, odpowiada klasie
Napiecie nominalne: 220-240; IPX0
Moc nominalna: 500 w; Tryb pracy: czas ciagtej pracy 5 min,
Moc maksymalna: 1500 w; pauza 10 min.
J
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Budowa urzadzenia
Rysunek 1
1. Wylacznik/przetacznik trybu 9. N6z krzyzakowy
2. Komora napedu 10. Gienki noz dyskowy
3. Przycisk blokady zatrzasku 11. Tarcza mielaca - Srednie oczka
4. Wlot rury rozdrabiarki 12. Nakretka
5. Popychacz do produktéw 13. Nasadka do kietbasek
6. Tacka na produkty 14. Koricowka kubbe
7. Komora mielenia 15. Nasadka do robienia soku
8. Slimak pomidorowego.
Srodki bezpieczeristwa
Szanowny uzytkowniku, zachowanie ogdlnie przyjetych przepisow bezpieczenstwa
i zasad przedstawionych w danej instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu
wyjatkowo bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurzac naped elekiryczny, przewdd zasilajacy i wtyczke w wodzie lub innych
pfynach.

- Nie pozwalac aby woda i wilgo¢ znajdowaty sie na elektrycznych czesciach.

- Nie brac urzadzenia mokrymi rekoma.

W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs$¢ do porazenia pradem!

- Nigdy nie zostawiac wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wyfaczac urzadzenie za pomoca przycisku i wyciagac przewdd z gniazdka, jezeli praca zostata
zakoriczona, a takze przed rozmontowaniem, czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odtaczanie urzadzenia z gniazdka ciagnac za przewdd lub wyrywajac wiyczke z
gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewni¢, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu odpowiada
napieciu sieci elektrycznej w Paristwa domu.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze spowodowac
uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy go wigcza¢ w
przecigqu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie skroplin na wewnetrznych
elementach urzadzenia.

o)
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- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajacy lub wtyczka zostaty uszkodzone,

jezeli urzadzenie dziafa nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub wpadto do wody.

Nie wolno samodzielnie naprawiac urzadzenia, nalezy zwrdcic sie do najblizszego centrum
serwisowego.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilajacy lub wtyczka zostaty uszkodzone, jezeli
urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub wpadto do wody. Nie wolno
samodzielnie naprawiac urzadzenia, nalezy zwrécic sie do najblizszego centrum serwisowego.

- Nie wykorzystywac elementow nie nalezacych do wyposazenia urzadzenia.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz 0soby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi i umystowymi. W przypadku korzystania z urzadzenia w obecnosci dziedi,
niezbedna jest stata kontrola ze strony 0sob dorostych.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac stykania sie przewodu zasilajacego z nagrzanymi i ostrymi powierzchniami.

- Nie dopuszcza¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen przewodu
zasilajaceqo.

- Nie rzuca¢ urzadzenie. Przenosi¢ maszynke do mielenia miesa dwoma rekoma trzymajac za obudowe
napedu, nie przenosic trzymajac jedynie za obudowe komory mielgcej.

- Nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz.

- Nie korzystac z urzadzenia podczas burzy lub wiatru sztormowego. Mozliwe s3 wtedy skoki napiecia
w siedi.

J

Postepowanie w sytuacjach ekstremalnych:
- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka, nie dotykajac
urzadzenia lub wody.
-W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji, natychmiast
zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie do najblizszego centrum
serwisowego.

UWAGA!

- Do wktadania produktéw nalezy zawsze uzywac popychacza, znajdujgcego sie w komplecie — nigdy
nie wkfadac produktow gotymi rekoma

- Nie dotykac czesci ruchomych, gdy urzadzenie jest wigczone.

- Przed rozebraniem / ztozeniem zawsze odfaczac urzadzenie od sieci elektrycznej. Rozbiera¢
urzadzenie wytacznie po catkowitym zatrzymaniu sie ruchomych elementéw.

W przypadku nie przestrzegania zasad istnieje niebezpieczeristwo powaznych obrazen!

S J
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Przygotowanie do uzytkowania
- Rozpakowac urzadzenie, catkowicie odwing¢ przewdd zasilania. Obejrze¢ urzadzenie, upewnic sie,
Ze nie ma uszkodzer mechanicznych elementéw urzadzenia, przewodu i wtyczki.
- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ elementy zdejmowane majace kontakt z produktami (oprocz
poz.1-4) goraca woda ze Srodkiem myjacym, nastepnie przetrze¢ i wysuszy¢;
Zalecane jest naniesienie niewielkiej ilosci oleju roslinnego na czesci ruchome H-L przed ztozeniem
lub przechowywaniem. W tym celu wystarczy po prostu przetrze¢ wspomniane elementy tkaning
lekko nasaczong olejem.
- Przed kazdym uzyciem nalezy sie upewnic, ze urzadzenie znajduje sie na suchej, réwnej,
wytrzymatej powierzchnii stoi pewnie na ndzkach. Wokot maszynki do mielenia miesa nalezy
zachowac wolng przestrzen w celu zapewnienia swobodnej cyrkulacji powietrza przez obudowe
napedu. Nie dopuszcza sie przedostawania sie pod maszynke takich przedmiotéw, jak np. tkanina,
kartki papieru itd.
-Przed whozeniem wtyczki do gniazdka nalezy sie upewnic, czy przefacznik urzadzenia znajduje sie w
pozycji «wyt» (OFF).

Montaz

- Nacisnij przycisk zatrzasku, wt6z korpus rozdrabniacza do wlotu zgodnie ze strzatkg. Nastepnie obroc
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, aby uzyskac bezpieczne dopasowanie. (Rys 2. 2)

Rys 2.2

- Umies¢ nasadke dtugim koricem wewnatrz obudowy rozdrabniacza. W celu wyrownania szczeliny
W rurce na watu rury i nasadki obracajg ja lekko, az dopasuje do rowkow bedzie w petni osadzona w
obudowie przyrzadu. (Rys. 2.3)

- Zainstaluj noz krzyzowy na nasadce, jak pokazano na rysunku 2.4. Jesli noz nie jest prawidtowo

zainstalowany, maszynka do miesa nie bedzie dziatafa.

C D)




- W zaleznosci od wymaganego stopnia zmielenia, wybierz i zainstaluj noz tarczowy. Wystepy blokujace
i rowki na nozu dyskowym i korpusie rozdrabniacza musza byc identyczne. (Rys.2.5)

- Zamontuj i dokrec zgodnie z ruchem wskazowek zegara piersciert (nakretke). Nie dokrecaj nakretki zbyt
mocno. (Rys. 2.6)

Rys 2.5 Rys 2.6

- Zainstaluj tacke na zywnos¢ na gorze sekgji zatadowania rozdrabiarki.

Przygotowanie produktow
Nie mieli¢ w maszynce kosci, orzechdw, twardych lub zamrozonych produktéw, a takze produktow
zawierajacych twarde widkna. Usungc z miesa kosdi, zyty, Sciegna i bony. Pokroic produkty na kawatki,
ktore swobodnie mieszczg sie do podajnika komory mielenia. Umiesci¢ czes¢ produktéw na tacce. Przed
przednig czescig komory mielenia umiesci¢ odpowiednie naczynie na gotowy farsz.

o
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Uzytkowanie maszynki do mielenia migsa
- Wykonaj procedure przygotowawczg przedstawiong powyzej;
- Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej, wiacz urzadzenie przefacznikiem ustawiajac go na pozycje
«wt» (ON). Urzadzenie zacznie prace. Produkty wktadaj do otworu podajnika przy pomocy popychacza,
W miare potrzeby.
Aby unikna¢ wpadania soku z mielonych produktéw do obudowy napedu maszynki, nie nalezy
jednorazowo nakfadac zbyt duzo produktow i silnie naciskac na popychacz.
Jezeli podczas pracy ilos¢ wychodzacego farszu ulegfa zmniejszeniu, nalezy skorzysta¢ z funkdji
«rewers» lub roztozy¢ i przeczyscic czesci komory mielenia, w sposob podany ponizej. Czestotliwos¢
wykorzystywania «rewersu» zalezy od produktéw. Np. migso z duzg iloscia zyt i Sciegien moze wymagac
(zestego wigczania rewersu lub rozktadania i czyszczenia.
Po zakoriczeniu uzywania maszynki nalezy ja wytaczy(, odtaczy¢ przewdd zasilajacy z gniazdka, oczyscic.
Gdy maszynka sie zatrzymata lub nie wychodzi farsz
Wmontowane zabezpieczenie (tylko w modelach z dang funkcja) automatycznie wytacza maszynke
podczas pracy w przypadku przecigzenia spowodowanego dostawaniem sie pomiedzy ruchome
czesa przedmiotow takich jak kosci itd. Jesli miato miejsce zatrzymanie maszynki podczas pracy,
kazdorazowo nalezy ja wytaczy¢, w tym celu przestawic¢ przetacznik w pozycje OFF, odtaczy¢ maszynke
od sieci elektrycznej, rozebra¢ komore mielenia i usuna¢ zablokowane przedmioty (produkty.) W celu
zresetowania blokady nacisng¢ CIRQUIT BREAKER (tylko w modelach z dang funkcja).
Jezeli maszynka dziata, ale farsz nie wychodzi, nalezy skorzysta¢ z funkgji «rewers».
W tym celu ustawic przefacznik w pozycje wytaczono «OFF», doczekac sie catkowitego zatrzymania
napedu i ruchomych czesci (okoto 5 sekund), nastepnie ustawic przefacznik w pozycje «REVERSE.
«Rewers» bedzie dziatac tak dtugo, jak dtugo jest naciskany i utrzymywany przefacznik w tej pozycji.
Zazwyczaj wymaga to kilku sekund.
Po funkcji «rewers» nalezy odczekac, az do zupetnego zatrzymania czesci ruchomych i nastepnie
ponownie wiaczy¢ maszynke normalnie. Jezeli praca maszynki (wychodzenie farszu) nie zostata
wznowiona, odtgczyc j3 od sieci, rozebra¢ i oczysci elementy komory mielenia.
Przygotowanie dania kuchni wschodniej «Kebbe»
(W przepisie th — fyzeczka do herbaty, stt—tyzka stotowa)
Nadzienie
Baranina 10 dkg
Oliwa z oliwek 172 stt
Drobno posiekana cebula 17 stt
Przyprawy %2 th lub wedtug smaku
S61 V2 th lub wedtug smaku
Maka 17 stt
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Przemieli¢ baraning 1-2 razy.
mazy¢ cebule do uzyskania ztoto-brazowego koloru, doda¢ zmielong baranine, przyprawy, sol i
make.
Warstwa zewnetrzna
Chude mieso 45 dkg
Maka 15-20 dkg
Przyprawy 1+4h lub wedtug smaku
(atka muszkatotowa 1 szt.
mielony pieprz czerwony do smaku
Trzykrotnie zmieli¢ migso, dodac i wymieszac wszystkie sktadniki w misce. Wzig¢ pod uwage, e
wiecej miesa i mniej maki polepsza smak i konsystencje warstwy zewnetrznej. Przemieli¢ wszystko
trzykrotnie.
UWAGA! Podczas uzywania przyrzadow do przygotowania «Kebbe», néz krzyzakowy i noze
tarczowe nalezy zdemontowac!
Jezeli maszynka do mielenia migsa jest ztozona, odkreci¢ nakretke i usunac noz krzyzakowy i noze
tarczowe.
Zamontowac przyrzady do «Kubbe». Dokreci¢ nie za mocno nakretke,
Tak samo jak przy mieleniu, otrzymaj Paristwo warstwe zewnetrzng dania w ksztatcie cylindra..
Nalezy napefnic otrzymang warstwe nadzieniem, uformowac zgodnie, zagia¢ z obu stron i dobrze
obsmazy¢ na rozgrzanej patelni z odpowiednig iloscig oleju lub we frytkownicy.

Gotowanie kiethasy
/montuj maszyne do mielenia miesa za pomoca dysz do napetniania kietbas, zgodnie z rysunkiem 3.

Rys 3

Zaleca sie wstepne namoczenie naturalnej powtoki do wypetnienia kietbasy w ciepte]
wodzie przez 10 minut, a nastepnie dokfadnie sptucz biezaca zimng woda.

o




( Oczyszczanie i konserwacja

UWAGA!

- Nigdy nie czysci¢ maszynki podtaczonej do sieci.

- Przed czyszczeniem odtgczy¢ maszynke i odczekac do catkowitego zatrzymania sie ruchomych
(zesci.

- Nigdy nie zanurza¢ napedu elektrycznego, przewodu zasilajacego i wyczki w wodzie lub innych
pfynach. Nie my¢ napedu woda lub w zmywarce.

- Nie uzywac silnych srodkow czyszczacych, rozpuszczalnikow, kwasow, metalowych przedmiotow
i zmywakéw. Srodki zawierajace chlor mogq spowodowac zmiane koloru elementéw maszynki do
miesa.

-W celu oczyszczenia wystarczy ciepta woda z roztworem mydta.

0d razu po zakoriczeniu pracy rozebra¢ maszynke w porzadku odwrotnym do montazu. (W celu
demontazu mozna uzy¢ zwyktego ptaskiego Srubokretu. Za jego pomocg lekko odkreci¢ nakretke i
WYCiagnac noz tarczowy. Umyc wszystkie zdejmowane czesci zimng lub ciepta woda z tagodnym
srodkiem myjacym. Noze tarczowe fatwo czysci¢ przy pomocy szczotki nylonowe).
Po oczyszczeniu przetrzec suchg Scierkg i pozostawic do catkowitego wyschniecia. Obu dowe napedu
elektryczneqo najpierw przetrze¢ miekka wilgotng tkanina, nastepnie wytrzec do sucha czysta
scierka. Zalecane jest naniesc niewielk ilos¢ oleju roslinnego na elementy ruchome przed montazem
lub przechowywaniem. W tym celu wystarczy przetrze¢ wspomniane elementy
tkaning namoczong w oleju.
Przechowywanie
Przed przechowywaniem odfgczy¢ urzadzenie od gniazdka.
- Oczyscic, wytrze¢ do sucha urzadzenie przed przechowywaniem.
- Aby unikna¢ zagubienia poszczegdinych czesci, ztozy¢ maszynke lub przechowywac w opakowaniu
fabrycznym.
- Przechowywac urzadzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym miejscu, chronic przed dziecmi i
0sobami z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.
Utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z
£e3. dnia 11 wrzesnia 20151.,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015

poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla Srodowiska naturalnego.
Whasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

o

\20

J




N

-

Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

feel

MAEJTRO

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteazd siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Vié rugdm sd cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-I ca un ghid de
referintd pe intreaga duratd de functionare a aparatului.
Aparatul de tocat camne este destinatd numai pentru uz casnic
Sub rezerva normelor de functionare si destinatia {intd a produselor
nu contin substante ddundtoare

Caracteristici tehnice

Model: MR-851 (lasa de protectie impotriva
IneKTponuTaHue: electrocutariill;

Curent electric alternativ; Protectia carcasei cu privire la ptrunderea
Frecventa nominala: 50 Hz; umiditatii este normald, corespunde cu IPX0;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V: Mod de functionare: timpul de functionare
Puterea nominal: 500 W; continud 5 min, pauzd 10 min.
Puterea maximal: 1500 W:

N
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Structura produsului
Figura 1 (pagind2)

1. Intrerupdtor /comutator a modurilor de functionare 9. Cutit de tocat

2. (arcasa motorului 10. Disc de tocat (find)
3. Butonul de fixare 11. Disc de tocat (medie)
4. Intrare pentru tubul tocdtorului 12. Inel de fixare
5. Presator pentru produse 13. Accesoriu pentru carnati
6. Tavd pentru produse 14. Accesoriu pentru Kibbe
7. Carcasa tocdtorului 15. Dispozitiv de extras
8. Ax melcat (melc) sucul de rosii
Masuri de securitate

Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite in
acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

- Niciodatd nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul acestuia in apd sau
alte lichide.

- Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descircare a produsului, deconectati intotdeauna
aparatul de la refeaua electricd.

-In caz de nerespectare a requlilor de mai sus mentionate, exista pericolul de
electrocutare!

- Niciodatd nu ldsati dispozitivul in functiune fdrd supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priza daca ati terminat de utilizat dispozitivul, deasemenea inainte
de al curdta si de al pune la stocare.

- Seinterzice de a deconecta dispozitivul de la refeaua de alimentare prin retragerea stecherului din
prizd tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asiqurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv corespunde
tensiunii de la refeaua electricd din casa Dvs.

- Asiqurati-vd cd priza de la care doriti sd alimentatie dispozitivul corespunde puterii de consum
indicatd pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune dispozitivului si pot
duce la incendiu.
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- Nu utilizati niciodatd dispozitivul dacd este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,

in cazulin care dispozitivul nu functioneazd in mod corespunzator, in cazul in care

dispozitivul este deteriorat sau a cdzut in apd. Nu reparati dispozitivul desinestatdtor, apelatila cel mai
apropiat service centru autorizat.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizdrii de cdtre copii si persoane cu deficiente fizice sau mintale
speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experientd in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, dacd acestea nu se afld sub controlul, sau nu sunt instruiti de cdtre persoana responsabild pentru
siguranta lor.

- (and dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesard supravegherea
permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii sd se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Bvitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincdlzite sau ascutite.

- Nu permiteti intinderea prea intensd, atimnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de
alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu vd folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Nu folositi aparatul in aer liber.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Dacd dispozitivul a cazut in apd, imediat, scoateti stecherul din prizd, fard sd vd atingeti de dispozitiv
sau de apa in care a cazut.
~In cazul in care din dispozitiv iese fum, scantei sau un miros puteric de masa plasticd arsa, intrerupeti
imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din prizd, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

ATENTIE!

- Pentru incdrcarea produselor in qura de alimentare, folositi intotdeauna presatorul din kit, nu incdrcati
niciodatd produsele cu mana

- Nu atingefi piesele in miscare in timpul functiondrii aparatului.

- Deconectati intotdeauna de la reteau electricd aparatul inainte de dezasamblare / reasamblare.
Dezasamblati numai dupd ce pdrtile mobile s-au oprit complet

- Instalati aparatul numai pe o suprafatd uscatd, stabild, fdrd alunecare.

Nerespectarea regulilor poate duce la aparitia traumelor serioase!

- Nu utilizati dispozitivul, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.
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Inainte de utilizare:

- Inlaturati ambalajul si etichetele publicitare. Tnainte de prima utilizare indepartati toate

materialele de ambalare, si asigurati-vd cd toate pdrtile aparatului nu sunt deteriorate. Desfdsurati

complet cablul de alimentare.

- Inainte de prima utilizare, spalati piesele detasabile, care contacteaza cu produsele alimentare (cu

exceptia pozitiilor 1-4) cu apd caldad si detergent, apoi stergeti-le si uscati-le;

Inainte de asamblare sau depozitare se recomanda de aplicat o cantitate mica de ulei vegetal pe

piesele mobile. Pentru a face acest lucru, putefi sterge pur si simplu aceste par{i cu o carpa umezita

usor cu ulei.

- Inainte de fiecare utilizare, asiqurati-va ca aparatul este instalat pe o suprafatd uscatd, platd si stabila,

sise afla In sigurantd pe picioare. I jurul aparatului de tocat carne trebuie sa existe un spatiu liber

pentru circulatia liberd a aerului prin carcasa motorului. Asigurati-vd cd sub aparatul de tocat came nu

sunt obiecte precum panza, foi de hartie etc.

~Inainte de a conecta stecherul din priza, asigurati-va ci comutatorul aparatului este in pozitia «OFF».

Asamblare
- Apdsati butonul de fixare, introduceti carcasa aparatului in orificiul de intrare, asa cum este indicat de
sdgeatd. Apoi rotiti in sens invers acelor de ceasornic pentru o fixare sigurd (Figura 2.2)

Figura 2.2

- Instalati axul melcat cu capatul lung in interiorul carcasei tocdtorului. Pentru coinciderea canelurilor
de pe axul tubului i axul melcat, rdsuciti-l usor pand cand canelurile coincid si melcul este complet
asezat in carcasa aparatului. (Fiqura 2.3)

- Montati cutitul de tocat pe axul melcat, asa cum este ardtat in figura 2.4. Dacd cutitul nu este instalat
corect, aparatul de tocat came nu va toca.
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Figura 2.3 Figura 2.4

~In functie de gradul de tocare necesar, selectati si instalati discul de tocat potrivit. Proeminentele de
blocare si canelurile de pe discul de tocat si carcasa tocdtorului trebuie sd coincidd. (Figura 2.5)

(Figura 2.6)
Figura 2.5 Figura 2.6

-Instalati tava pentru produse alimentare deasupra unitdtii de alimentare a tocdtorului.
Pregatirea felului oriental de mancare «Kebbe»

(In reteta tsp - linguritd, tl - lingurd.)

Umpluturd

Carne de miel 100 g

Ulei de mdsline 1%l

(eapd tdiatd mdrunt 1%l

Condimente dupd gust

Sare dupd qust

Faind 1%l

Tocati camea de miel de 1-2 ori.

- Montati si strangefi inelul de fixare (piulita) in sensul acelor de ceasornic. Nu strangeti prea mult piulifa.

.
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Prdjiti ceapa pand la culoarea maro auriu, addugati camea de miel tocatd, mirodenii,
sare i fdind.

Membrand

(Came degresata 450g

Fdind 150-200g

Condimente dupd qust

Nucsoard 1

Ardei rosu mdruntit dupd qust

Piper dupd qust.

Treceti carnea de trei ori prin aparatul de tocat carne, addugati si amestecati toate ingredientele
intr-un castron. Retineti cd mai multd carne si mai putind fdind imbundtatesc qustul si textura
membranei.
Treceti amestecul prin aparatul de tocat carne de trei ori.

Prepararea membranei pentru «kebbe» in aparatul de tocat carne
Dacd aparatul de tocat came este asamblatd, desurubati piulita si scoateti cutitul tocat si discul.
Instalati accesoriul kebbe. Strangeti piulita, dar nu prea tare.
Similar utilizdrii la tocare, veti obtine cu ajutorul aparatului de tocat carne o membrand cilindricd
pentru bucatele dumneavoastrd. Puneti umplutura in membrand, dati-i o formd, fixati-o pe ambele
partisi prdjiti bine intr-o tigaie incdlzitd cu suficient ulei sau in friteuza.

Prepararea carnatilor

Figura 3

Se recomandd de fnmuiat membrana naturald pentru umplerea carnatilor in apd caldd timp de 10
minute si apoi de cldtit bine cu apd rece.
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Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curdtati niciodata dispoxzitivul cand acesta este conectat la retea.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand partile rotative se v-or opri complet.

- Sub nici o formd nu puneti dispozitivul, cablul de alimentare si stecherul in apa sau in alte lichide.
- Nu spalati aparatul in masina de spdlat vase.

- Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi sau duri.

- Pentru curatare este suficient sa folositi apa calda cu o solutie de sapun.

Imediat dupa utilizare, dezasamblati aparatul de tocat came in ordinea inversd. Pentru
dezasamblare, puteti utiliza o surubelnitd conventionald. Cu ajutorul acesteia puteti sd desurubati
usor piulita i sd scoateti discul. Spdlati toate piesele detasabile cu apd rece sau caldd si un detergent
slab. Este comod sd curdtati dicurile de tocat cu o perie de nylon.
Dupd curdtare, stergeti partile cu un prosop uscat si curat si ldsati-le sd se usuce complet.
Mai intdi stergeti carcasa dispozitivului electric cu o carpd moale si umedd, apoi o uscati-o cu un
prosop uscat si curat. Inainte de asamblare sau depozitare se recomanda de aplicat o cantitate mica
de ulei vegetal pe piesele mobile. Pentru a face acest lucru, puteti sterge pur si simplu aceste parti
CU 0 carpd umezitd usor cu ulei.

Pastrarea
- Inainte de depozitare, deconectati dispozitivul de la priza si lasati-| sa se réceasca.
- Stergeti si uscati dispozitivul inainte de depozitare.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc rdcoros, uscat, fara praf, pe o suprafatd stabild, departe de copii si
persoanele cu dizabilitdti fizice si mentale.

Reciclarea

Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/CE privind

,Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de gunoi

tdiat. Acest marcaj indicd faptul cd acest echipament, dupd expirarea duratei sale de viatd, nu
poate fi reciclat impreund cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sd il predea la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Deseurile de echipamente electrice
sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corectd a deseurilor de echipamente electrice i
electronice permite evitarea efectelor nocive asupra sandtdtii umane si a mediului, rezultate din
prezenta unor componente periculoase, precum i din depozitarea sireciclarea necorespunzdtoare
a acestor echipamente. Producdtorul nu este rdspunzdtor pentru orice daune cauzate de utilizarea
intentionatd sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producdtorul fsi rezervd dreptul de a modifica
specificatiile produsului in orice moment, fdrd notificare prealabild, din motive de proiectare,
comerciale, estetice sau de altd natura.
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bnarogapum Bac 3a nokynky Texnuku!

feel

MAEJSTRG

at home

(OYHKUMOHANBHOCTb, AM3aliH U COOTBETCTBYE (TaHAAPTAM KaueCTBa rapaHTUpyioT
Bam HanexHocTb 1 y100CTBO B 1CMONb30BaHIM AaHHOMO NPKOOPA.

MoxanyiicTa, BHUMATENbHO NPOUMTAIATE [JaHHOE PYKOBOACTBO M0 IKCMyaTaLuit 1
COXpaHUTe €ro B kauecTee CpaBOYHOr0 NOCOOMA B TeUeHIe BCero Cpoka SKCmyaTaLm npubopa.
Macopy6Ka npejiHa3HaueHa TONbKO ANA UCM0Ab30BaHNUA B ObITOBbIX
(nOMaLLHIX) YCNOBMAX.

Mpu ycnoBum cobnioAeHNA NPaBWA SKCMNYaTaLIAV U LIENEBOr0 Ha3HaueHu,

YaCTIn U3AeNNA He COAePXKaT BPeaHbIX A4 310POBbA

TexHuueckue XapaKTepucTuku

Mopenb: MR-851 Knacc 3awwmtbl o1 nopaxeHus
IneKTponuTaHue: anektpotokom II;

Poj1 ToKa- nepenveHHbIi; WcnonHenwe 3atwTbl Kopnyca
HomuHanbHas yactota S0IL; 0T NPOHUKHOBEeHWA BNari 00bIuHOe,
HomuHasnbHoe Hanpaxerue coorgetcTayer IPX0;

(nmanazoH) 220-2408;

MakcmanbHaa motHocTb: 1500 Br; Pe>um paboTbi: Bpema HenpepbIBHOI
HomuHanbHad motwHocTb: 500 Br; paboTbl 5 MitH, nay3a 10 MiH,
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YcTpoiicTBO M3genua
Pucyox 1/Crpatmuia 2

1. BblkniouaTenb/nepekiouarent pexumon 9. Hox KpecToBbiii

2. Kopnyc npusoza 10. HoX [MCKOBBIIA TOHKMIA

3. Kronka dukcatop kpennerua 11. Hox AnCKOBbIA CpeHuiA

4. Bxon An TpyOKy M3menbunTena 12. KpenexHoe KonbLio (raika)
5. Tonkatenb Ans npoayKToB 13. Hacagka ang Konbac

6. o 10H ANA NPOZYKTOB 14. Hacapka Kebbe

7. Kopnyc u3menbuwtena 15. Hacajka Ans u3roToBneHua
8. llHek TOMATHOI0 COKa

Mepbi 6e3onacHocTy
YBaxaeMblii Nonb30Batenb cobniogeHue 06LLENPUHATBIX NPaBUA 6e30MacHOCTH, U
NpaBui N3N0XeEHHBIX B JAHHOM PYKOBOACTBE A€NaeT UCMob30BaHue JaHHOTO
npu6opa uckniounTenbHo 6e3onacHbIM

BHUMAHME!

- Hukorza He norpyxalite 31eKTponpuoop, ero CeTeBoiA LIHYP 11 BUIKY B BOAY AN APYriAe XUAKOCTI.
- He nonyckalite nonapaxue Boabl 1 BAAru Ha AMEKTPUYeCKie YacTiA NPUBOAA.

- He bepuTe npubop MOKpbIMU pyKamu.

- lpn HecobntoAeHN NpaBuN BO3HMKAET ONACHOCTb MOPaXeHNs INEKTPOTOKOM!

- Hukoraa He ocTaBnaiiTe BKIOUeHHbIi 3nekTponpubop be3 npucmorpal

- Bcerna BbIHMMaVTe BIANKY 113 PO3ETKM e Bbl 3aKOHUWA UCNONb30BATH NPIO0P, & TakxKe nepes
OUUCTKON 11 XpaHeHNEM.

- 3aNpeLLAeTCA OTKAI0YaTb NPUOOP OT CeTU BblAepriBaHIeM CeTeBOI BUMKIA 13 PO3ETKM 3a Kabenb.
- lepen ncnonb3osarmem npubopa yoeaunTech, Uto HanpaxeHIe NUTaHuA ykasaHHoe Ha Npubope
COOTBETCTBYET HANPAXEHMIO 3NeKTpoceTy B Baluem Jome.

- [pubop LomKeH NOAKNI0UATLCA TONbKO K 3NEKTPUUECKOE PO3eTKe UMeloLLieit 3a3emneHue. Yoeau-
TeCb, 4T P03eTka B Ballem ome pacuuTaHa Ha noTpeonaemyt MOLHOCTS npubopa.

- lcnonb3oBaHue 3MeKTPUYECKIAX YANUHUTENN UK NEPEXOLAHIKOB CETEBOM BUIKI MOXET CTaTb
NPUYUHOIA NOBPEXAEHMA INEKTPONPIUOOPA 1 BOIHIKHOBEHNUA NOXapa.

- Hukoraa He ucnonb3yiiTe npubop, eciv NoBpexeH CeTeBOi WHYP U BINKA, eCNIA NPUO0P He pa-
boTaeT omKHbIM 00pa3om, ecan npibop NoBpexaeH i nonan B Bozy. He pemoHTUpyiiTe Npubop
CaMOCTOATeNbHO, 00paTUTECh B OAIVKAN LI CEPBUCHBIN LIEHTP.
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/- IlaHHblit NpUBOp He MIpEAHasHaUeH ANA NCTIONb30BaHIA AEToMI M IOA6MH C
OrPaHNYeHHbIMY QU3UUECKUMIA WA YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTAMY, & TAKXKE OAbMI
He UIMEIOLLIMU 3HaHIIA 11 ONbITa MCMI01b30BaHNA ObITOBbIX NPUOOPOB, €CIM OHY He HAXOAATCA NOZ
KOHTpONeM, WK He NPONHCTPYKTUPOBAHbI ALIOM OTBETCTBEHHbIM 3a UX 0€30MACHOCTb.
- He no3Bonaiite 4eam urpatb C IpubopoM 1 ynakoBOUHbIMI MaTepHanamy.
- He nonyckaiiTe KacaHe WHYpa NUTAHUA K HarPeTbiM 1 0CTPbIM NOBEPXHOCTAM.
- He nonyckaiiTe CunbHOTO HaTAXEHIA, CBUCAHIA C Kpad CTONA, 3/10MOB U NepeKpydiBaHNA LWHYpa
NUTaHu.
- He bpocaiiTe npubop, He 0nycKaiiTe ero 0NpoKNAbIBaHKA.
- He ncnonb3yiite npubop BHe nomeLLieHNA.
- Ecom BaLw npubop BHeceH € X0M0Aa B Tennoe nomeLLeHwe, He BKAKouaiiTe npubop B TedeHue 2-x
UacoB, BO M30EXaHe NONOMKY 13-3a 00Pa30BaHINA KOHEHCATa Ha BHYTPEHHIAX YacTAX npubopa.
- He ncnonb3yiite npubop Bo Bpema rpo3bl, LUTOPMOBOr0 BeTpa. B 3T0T Neproj BO3MOXHbI CKauki
(ETeBOTO HANPAXKEHN.
-He ncnonb3yiiTe kakie NubO NPUHAANEXHOCTIA He BXOAALLIE B KOMMIEKT Np1oopa.
- He Gpocaitte npubop. lepemeLuaiite MACOPYOKY yaep1Bad 00elMi pyKamu 3a KOpMyC NPUBOAA,
He NMepeHocuTe yaAepXKINBas TONMbKO 3a KOPMYC U3MeNbUNTeN.

[leiicTBMA B IKCTPEMANbHbIX CUTYaLNAX:
- Ecan npubop ynan B Boay, HemefneHHO, BbIHBTE BIAIKY U3 PO3ETKM, He NPIKACaACh K CaMOMY
npubopy unn Boze.
- B cnyuae nosBnexnd u3 meKTponproopa Abima, MCKPeHNA, CUTbHOTO 3anaxa ropenoil U3onAumy,
HemeZ/1eHHO NpeKpaTyTe UCoNb30BaHMe Np1bopa, BbHbTE BUAKY U3 PO3€TKH, 00paTiTeCs B O11-
KL CePBUCHDIIA LIeHTD.

BHUMAHME!

-/lns NoAauM NpoaYyKTOB B 3arpy304H0E OTBEPCTH BCETAa UCMONb3YIATE TONKATENb U3 KOMINEKTR,
HUKOTAia He NoAiaBaiTe NpoAyKTbl pykamu!

-He npukacaiitecs K ABIKYLIMMCA YacTAM BO BpeMA paboTbl Npubopa.

-[lepen pa3bopkoit/ COOpKoIA BCeraa OTKA0YaNTe NPUOOP 0T NEKTPOCET.

Pa360pky BbINONHAITe TONbKO NOCAE NOHOI OCTAHOBKM ABIKYLLNXCA YaCTell.

- YcTaHaBnMBaiiTe Nprbop TOMbKO Ha CyXOiA, YCTORYUBON, POBHOI, HECKONb3ALLIE! NOBEPXHOCTH.
Mpu HecobniofleHNM BbiLLeYKa3aHHbIX NPaBu BO3HUKAET 0NacHOCTb oxora!

-Kopnyc 3nekTponpuBoa BHyTp He COAePXWT uacTeii TpebyIoLLux 00CYXIBaHINA BNAAENbLEM.
He BckpbiBaliTe Kopnyc anekTponpuBoaa. [InA BbiNOAHEHNA peMOHTa WK 00CYXMBaHIA 00paTUTeCh
B CePBIACHbIiA LEHTP.

- He ncnonb3yiite Baww npubop Ana apyrvx ueneii kpome n3noxeHHbIX B JaHHOM PyKOBOACTBe.
[Ind KOMMePUeCKOro CMofb30BaHIA NPUOOPETUTE TeXHIKY NPOMBILLNEHHOTO Ha3HAYeHMS.

o
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MoaroToBKa K MCMONb30BaHMIO:
-PacnakyiiTe npubop, NONHOCTbIO pa3moTaiiTe WHYP NuTaHNA. OcmoTpuTe Npubop, yoeanTech B
OTCYTCTBII MeXaHWUeCKIAX NOBPexaeHHiA YacTeli npubopa, LWHypa NATaHINA 1 BUIKW.
- Mepen nepBbIM UCMOAb30BaHMEM BbIMOIATE CheMHbIE YaCTI KOHTAKTUPYHOLLMe C NPOAYyKTaMut
(kpome no3 1-4) ropaueli BOAOI C MOIOLLM CPEACTBOM, 3aTeM NPOTPUTE U NPOCYLINTE;
PekomeHayeTcA HaHeCTI! HeMHOrO PCTIATENbHOMO MACNa Ha NOABUXHbIE AeTanu nepe/ COOPKON unw
XpaHeHvem. [15 3T0r0 MOXHO NPOCTO MPOTEPETb 3T 1ETaNM TKaHbH CNETKa CMOUEHHOI B Mache.
- MNepen kaxabiM 1CoNb30BaHMeM yoeauTeCh UTo NpUbop YCTaHOBEH Ha CyXOiA, POBHOI YCTOMUM-
BOVi NOBEPXHOCTH, 1 HAZEXHO CTOUT Ha HOXKax-0Mopax. BoKpyr MACOPYOKY JOMKHO ObiTb (BO6OA-
HOe NPOCTPAHCTBO A4 CBOBOAHOI LIMPKYNALIMIA BO3AYXa Yepe3 Kopryc npuBofa. He gonyckaiire
nonazaaxua nod MACOPYOKy NPeAMETOB TaKMX KaK TKaHb, MMCTKIA ByMari, n.T.4.
- lepen BK/t4EHUEM BINIKY B PO3ETKY YOeAUTeCk UTO NepeKfiouatenb npubopa yCTaHoBMeH B
nonoxenue «sbikn» (OFF).

(6opka
- HaXmuTe Ha KHOMKy KpenneHus, BCTaBbTe KOPYC U3MeNbUUTeNd BO BXOAHOE OTBEPCTHE Kak NOKa-
3aHO CTPeNoYKONt. 3aTem NPOBEPHIATE NPOTYB YaCoBOIA CTPENKI ANA HAAEXHOR dukcaLmm. (Puc 2. 2)

Puc2.?2 ®

- YCTaHOBMTE LIHEK ANMHHBIM KOHLIOM BHYTPb KOpRYCa N3mMenbyntend. [1na Toro yto bbl coBnanm
LLALbI HA BaY TPYOKIA 11 LIHEKA Cerka NPOKPYTUTe ero 10 COBNaZeHMA WAMLOB 1 MOMTHOIA NoCaaKi
B Kopnyc npuBoga. (Puc. 2.3)

- YCTaHOBWTe KDECTOBbIA HOX Ha LUHEK KaK M0Ka3aHO Ha PUCYHKe 2.4. ECu HOX yCTaHOBMEH He
NPaBWUIbHO, MACOPYOKA He OyeT MoNOTb.

K®




Puc. 23 Puc. 2.3

--B 3aBucumocT 0T Tpebyemoii CTeneHy Nomona BbIOepUTe 1 YCTaHOBHUTE AUCKOBbIA HOX. DuKcpyto-
LL|/e BBICTYMbI ¥ Na3bl Ha NCKOBOM HOXe 11 KOpyce U3MenbuuTeNna AomKHbI CoBMacTb. (Puc.2.5)
-YCTaHOBWTe 11 3aKPYTIATE N0 YACOBOI CTPEIKe KpenexHoe KonbLo (raliky). He 3atArugaiite raiiky
CIMLKOM cunbHo. (Puc.2.6)

Puc.2.5 Puc. 2.6

-YcTaHoBwTE N0OTOK ANA NPOAYKTOB CBEPXY Ha 3arPy304HYI0 YaCTb USMETbYNTENA.

HOATOTOBKa NpoAayKkToB
He ﬂepEMaﬂbIBaVITe B MHCODY6K€ KOCTW, Opexu, TBEPAbIE 1T 3dMOPOXKEHHBIE MPOAYKTHI, d TAKXKE
NPOAYKTbI CONEPMALLIAE XKECTKNE BONOKHA.

Wcnonb3oBanue MﬂcopyﬁKu

-BbinonHure NOArOTOBUTENbHbIE ONEPALIN U3NOMKEHHDIE BbILLE;
- nOﬂKﬂK)LlVlTe ﬂpM60p K 3NIEKTPOCETY, BKITHOUUTE ﬂp|/|60p NEPeKoYdTeENem nepesead ero B nonoxe-
Hue «BKJ» (ON).
[pu6op HauHeT pabory. 3arpyxaiiTe 1t NOAABAIATE C NOMOLLIbIO TONKATEAS NIPOAYKTbI B 3arpy304Hoe
0TBEpPCTME NO MeEpe HeO6XO£l|/|MOCTV|.
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Y106bl B KOPMYC NPUBOAA MACOPYOKY He MOMan COK 0T U3MeNbYaeMblx NPOAYKTOB, He CReayeT 3arpy-
aTb 0IHOBPEMEHHO CAIULIKOM MHOTO NPOAYKTOB U C CUNOIA AaBUTb Ha TOMKaTeNb.

Ecnm B0 BpemA paboTbl KONMUECTBO BbIXOAALLEr0 GapLia yMeHbLUMAOCH, CleAyeT BOCTONb30BATbCA
(OYHKLMEI «peBepC» N BbINOAHUTD PA3OOPKY 1 OUNCTKY YacTeil M3MENbUUTENA Kak YKa3aHO HIXe.
YacToTa ncnonb30BaHIA «peBepca» 3aBUCUT OT NPoAYKTOB. Hanpumep MACO € 60NIbLINM KONMYECTBOM
W 11 INeBEH MOXET NOTPe00BaTb YacToro BKMUEHIA PeBepCa i Pa3oopKit 1 OUUCTKM.

Mo 0KOHUaHWV MCMOAb30BAHNA MACOPYOKI BLIKMIOUMTE ee, OTKAIOYUTE LLIHYP NUTAHIA OT MNEKTPOCETH,
BbINOMHUTE OUMCTKY.

Ecnu macopy6ka octaHoBMNach nu He BbifaeT papiu
Ecnu macopy6ka paboTaeT Ho He BblAaeT GapLu, CieayeT BOCMONb30BaTbCA QyHKLMeN «peBepo».
[ina 31010 nepeBeauTe nepektyaTenb B nonoxeHue otkadero «OFF», 0ba3atenbHo Joxautecs
NONHOIA 0CTAHOBKM JBUTATeNA 11 ABUXYLLAXCA YacTeit (OKONO 5 CekyHf1), 3aTem nepeBejwTe nepexnio-
uarenb B nonoxerue «REVERSE». «PeBepc» byneT paboTaTh, Noka Haxar 11 yAepunBaeTCA nepeKnioya-
Tefb B 3TOM NO3UUMIA. Kak NPaBUO JOCTATOUHO HECKOMbKO CeKYHA.
Mocne GyHKLIMM «peBepC» AOXKAUTECH NONHOA OCTAHOBKM ABWXYLLIXCA YaCTeil i CHOBA BKAIOUTe MA-
CopyOKy B 00bI4HOM peskume. Ecnm paboTa MACOpyOKy (BbIx0a Gaplua) He BO30OHOBUNACh, OTKMIOUMTE
ee 0T 1eKTPOCeTI, pa30epuTe 11 QUUCTIATE AT U3MENbUUTeNA.

MpurotoBnexua BoctouHoro 6noaa «Kebbe»
(B pewiente un - vaiiHas NoXKa, CT - CTONOBAA NOXKKA.)

Haunnka
bapaHuHa 100r
Onuskosoe macno 1% cm
Hape3aHHblit Menko nyk 17%2 ¢t
Cneuwn no BKycy
(onb no BKycy
Myka 1% ctn
MpokpyTuTe bapaHuHy 1-2 pasa.
MogpxapbTe Ny 0 3010TACTO -KOPUUHEBOTO LBeTa, 00aBbTe CMONOTYH0 bapaHIHY, Cewu, Cob,

MYKY.

K@, J




-

HexwpHoe maco 450r

Myka 150-200r

Cneuwn no BKycy

MyckaTHblii opex 1

V3mesnbueHHbIA KpacHbIiA nepetL no BKyCy

[epew; no BKycy.

[pOKpyTUTE MACO TPUXAbI Yepe3 MACOPYOKY, L00aBbTe 1 CMeLLaiiTe BCe MHTPEANEHTbI B MICKE.
3ameTbTe, 00NbLIE MACA U MeHbLLIe MyKU YNTyULLAIOT BKYC U KOHCUCTEHLMIO 000M0UKIA.

MponycTuTe CMech Yepe3 MACOPYOKY TpU pasa.

060n04Kka

W3rotoBnenue o6onouku ana «kebbe» Ha macopybke
Ecnm mAacopy6Ka cobpaHa oTKpyTITe raiiky v ybepuTe KDecToBbIA U ANCKOBDII HOXM.
YcTaHoBuTe Hacaaki <kebbey, Kak Noka3aHo Ha pUCyHKe 3. 3aKpyTuTe HO He NepeTAruBaiiTe raiiky.
AHanormuHo UCoNb30BaHM NPY NOMOAE, NOAYYHTe Ha MACOPYOKe LMANHAPUUECKYH 0007104KY AnA
Balwero 610za. MonoxwTe HauMHKy B 060M104Ky, NPUAAIATe eii GopMY, 3aMuTe C 00l CTOPOH, 1 X0-
POLLIO NPO>apbTe Ha Pa30rpeToii CKOBOPOZE C 0CTATOUHbIM KOMMYECTBOM Macna, 1160 BO GpuTiope.

MpuroToBneHue konbac
BbinonHwTe coopky MACOPYOKIA C HacaaKamm
JNA HaOMBKM Konbac pyKOBOACTBYACH PUCYHKOM 3.

Puc3

(pa3y nocnie OKOHYAHUA UCNONb30BAHUA pasbepuTe MACOPYOKY B NOPAAKe 00paTHOM COOpKe.
[Ind pa300pKin MOXHO BOCNO/30BATCA 00bIYHON MNOCKOI 0TBEpPTKOIA. C ee MOMOLLIbIO Nerko
OTKPYTWTb FaiiKy 1 U3Bneub ANCKOBbIN HOX.
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Yucrka n yxop

BHUMAHMUE!

- Hukoraa He yncTute MACOPYOKY MOAKMIOUEHHYIO K CET.

- [epen ounCTKoiA OTKMI0YMTE MACOPYOKY M AOXAUTECH NONHOI OCTAHOBKY JBUMKYLIMXCA YaCTeid.
- Hukoraa He norpyxaiite 3neKTPONPUBOA €r0 CETEBOI LLUHYP 11 BUKY B BOAY WN Apyrie Kuako-
CTI. He moiiTe Np1BOA BOAOIA N B NOCYAOMOEUHOI MaLLIUHe.

- He cnonb3yiiTe abpa3uBHble 1 CUIbHO AEACTBYIOLLIME UNCTALLME CDEACTBA, PACTBOPUTENH,
LL{en0Yb, MeTanAYecKie NPeAMETbI 1 MOYANKIA. XNopcoaepaLLive MotoLLe CPeACTBA MOTYT
00ecUBETUTb AeTany MACOPYOKM.

-[InA 0UMCTKN JOCTATOYHO MCMOAB30BATD TeMYIo BOAY C MbUTbHBIM PACTBOPOM.

BbimoliTe BCe CbeMHbIe YaCTI XONOAHOM UV Tenoi BOLOV W MATKUM MOIOLLIM CPEACTBOM.
OuncTKy ANCKOBbIX HOXe Y100HO BLINOAHATL C NOMOLLbIO HEANTOHOBOIA LLETKIA.
Mocsie 0uMCTKIN NPOTPWTE YaCT CyXIAM YNCTBIM MONOTEHLeM, U JaiATe NOAHOCTbIO BbICOXHY Tb.
Kopnyc anekTponpusoza cnepBa NpoTpUTe MATKOIA BIAXHOI TKAHbH0, 3aTeM BbITPUTE HacyXo
CYXIAM UNCTbIM NONOTeHLeM. PeKOMeH/TYeTCA HaHeCT! HeMHOTO PaCTUTENbHOTO MaCia Ha Noj-
BUXHbIe eTani nepes COOPKOIA A XpaHeHuem. 114 3T0ro MOXHO NpoCTo NpoTepeTb 3T AeTani
TKaHbI0 CN1ErKa CMOYEHHOI B Mace.

XpaHeHnue
- lepen xpaHeHuem oTkK0YMTe NpUbOp OT CeTH.
- OuncTiaTe, NPOTPHTe HaCyX0 1 NPOCYLUMT NPUOOP Nepes XpaHeHeM.
-Yr06bl He NOTEPATb OTAENbHbIE AeTany, CobepuTe MACOPYOKY NI XPaHTe B 3aBOACKO
yNaKoBKe.
- XpaHuTe npubop B CyXom, NPOXNIAZHOM, HE 3anblfIeHHOM MecTe BANM OT JeTeil 1 N1iojei ¢
OPAHNYEHHbIMY QU3UUYECKUMIA 11 YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTAMM.

Yrunuzauus
70T NPOAYKT U €70 NPON3BOAHbIE He CNeayeT BbIOpacblBaTb BMECTe ¢ KaKUMU-NNO0 0TX0Aa-
Mu. CnefiyeT, 0TBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX NepepaboTKe U XpaHeHMIo, UTobbl NoAAepUBaTb
NOBTOPHOE MCMI0Nb30BaHME MaTepUaNbHbIX PecypcoB. Eci Bbl peLumnn BbIGpoCHTS YCTPOICTBO,
noXanyicTa, uCnonb3yiiTe CneLmanbHble BO3BPaTHbIE 1 coeperaroliiye CUCTembi.
XapaKTepuCTMKM KOMNNEKTaUNA 11 BHELLHWIA BUA U3AEINA MOTYT HE3HAUNTENIbHO U3MEHATHCA
npou3soanTenem, 6e3 yxyaweHna 0CHOBHbIX NOTPEOUTENBCKIX KaUeCTB U3aenA.
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Jlakyemo Bam 3a nokynky TexHiku!

feel

MAEJSJTRO

at home

OyHKLIOHANbHICTb, AM3aiH i BiANOBIAHICTb CTaHAGPTaM AKOCTI rapaHTyioTb Bam HapiliHiCTb
I 3DYUHICTb Y BUKOPUCTAHHI aHOro npunagy.

By/ib Nacka, yBaHO NpoUNTaiiTe AaHuii NOCIOHIK 3 eKcnnyaTaLlii Ta 36epiraiiTe oo B AKOCTI
JI0BIIKOBOr0 NMOCIOHMKa NPOTATOM YCbOro TepMiHy BUKOPUCTAHHA NpUagy.
M'acopybka npu3HaueHa TinbKi ANA BUKOPUCTAHHA B MOOYTOBIX (JOMALLHIX) yMOBaX.

33 YMOBI IOTPUMAHHA NPaBIAN eKCMyaTaLii Ta LiboBOr0 NPU3HAYeHHs, YaCTUHI BUPODY
He MiCTATb LKIANUBUX ANA 310POB'A PEYOBIH.

TexHiuHi xapaKTepucTuKmn

Mopenb: MR-851 Knac 3axucry Bif ypaxeHHa
INeKTPOXKMBNEHHA: enekrpoctpymom II;

Pin cTpymy - 3MiHHMWIA; BUKOHAHHA 3aXnCTy Kopnycy enek-
HomixanbHa yactota 50ML; TPONpUBOLY

HomiHanbHa Hanpyra (aiana3oH) 220-240B; Bi/l NPOHVUKHEHHA BONOTA: 3BUYaiiHe,
MakcvmanbHa notyHicts: 1500 Br Bianosipae IPX0

HomiHanbHa notyxHicts: 500 Br; Pexum poboTy: uac be3nepepBHoi

pobotn 5 x8, nay3a 10 xB.
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Cknap npunapy
ManioHok 1/ (ropitka 2
1. Bumukay / nepemukay pexumis 9. Hix xpecToBuii
2. Kopnyc npusogy 10. Hix A1ncKoBbI TOHKMIA
3. KHonka dikcatop KpinneHHs 11. Hix anckoBuiA cepepHiin
4. Bxin ana Tpy6ku noapioHIoBaua 12. [aitka
5. lLlToBXxay AnA npogykTis 13. Hacagka ang Kosbac
6. MinaoH anA npoaykTis 14. Hacapka Kebbe
7. Kopnyc noapibHtoBaya 15. Hacaaka ans BUTOTOBNEHHA
8. lHek TOMATHOr0 COKY
3axopam 6e3nekn

LLlaHOBHMii KOpUCTYBaY, LOTPUMAHHS 3aralbHONMPUIHATUX NPaBUN 6e3neku i npaBun
BUKMAfieHNX Y JAHOMY KepiBHULITBI pO6UTb BUKOPUCTAHHA JAHOTO
npunagy BUKNKYHO 6e3neynnm.

YBATA!

- Hikonu He 3aHypioiiTe enekTponpunag, oro MepexeBuii LWHYP Ta BUIKY Y BOAy ab0 iHLLi pianHA.
- He monyckaiTe NoTpannAHHA BOAN i BOMOTA Ha €NeKTPUUHI YaCTUHI NPUNaZy.

- He GepiTb npunas MOKpUMIA pyKam.

lpu HegoTPMMaHHi NpaBUN BUHNKAE Hebe3neka ypaxeHHA enekTpoctpymom!

- Hikonw He 3anuwwaiite yBiMKHeHwi enekTponpunaz be3 Harnazy!

- 3aBX/11 BUMUKAIATE NPUNaj i3 MePeXi XUBAeHH, AKLLO BiH 3aNULLIAETHCA 063 HarnAdy, a Takox
nepef 301paHHAM, PO30UPaHHAM Ta YMLLEHAM.

- 3300DOHAETHCA BIAKNIOUATY NPUNAZ Bil MePEXi BIUCMIKYBAHHAM MepEXeBOl BIMKN 3 PO3ETKM 33
kabenb.

- [lepen BUKOPUCTAHHAM NPUNaZY NepekoHaiTecs, Lo Hanpyra XUBNeHHA 3a3HaueHa Ha npunagi
BIZMOBIA€ HaMpy3i enekTpoMepexi y Balomy omi.

- BukopucTaHHa enekTpuyHmX nofoBxyBadiB abo nepexigHuKIB MepexeBoi BUNKI MOXe CTaTu
NPUYNHOK NOLIKOAXKEHHA eNIeKTPONPUNAZY | BUHUKHEHHS MOXKEXI.

- K140 BaLL NpWNaj BHECeHNIA 3 XON0AY B Tersie NPUMILLIeHHS, He BMUKAWTe Npiniaj NPpoTATOM 2-X
FOAVH, LLI0O YHUKHYTV NONOMKIA Yepe3 YTBOPEHHA KOHAEHCATY Ha BHYTPILLHIX YaCTUHaX NPUNaay.

- Hikonw He BUKOpMCTOBYiATE Npunaz, AKLLIO NOWKOLXEHWI LWHYP a00 BINK, AKLLO NPUNaz He npa-
LUIOE HANEXHIM UMHOM, AKLLO NPUAAZ NOLKOZXeHuii abo noTpanue y Bofy. He pemoHTyiiTe npunag

o

J

J




-

CaMOCTI/HO, 3BePHITbCA B HAMOAMKUMIA CEPBICHUI LiEHTP.
- He BukopucToyiite 0yAb-AKi NPUHANEXHOCTI L0 He BXOAATH B KOMMNEKT NPUnaay.
- LleiA npuCTpiii He NPU3HaUeHO ANA BIKOPUCTAHHA AITbMM Ta TIOABMM 3 00MEXEHUMY Qi3UUHUMY
Ta PO3yMOBMMM MOXBOCTAMM. [Tpy BUKOPUCTaHHI Npunagy nobnusy AiTeid, HeoOXiAHwiA NOCTIHMIA
KOHTPO/Ib AOPOCTIHX.
- He 03BondifTe 4ITAM rpaTiea 3 Npunagom Ta nakyBasbHIUMI MaTepianamin.
- He jonyckaiite TOPKaHHA LHYPA WBIEHHA 0 HArPITUX YIA TOCTPUX NOBEPXOHb.
- He jonycKaiiTe CUTbHONO HATATY, 3BICAHHA 3 Kpalo CTOATY, 3a710MiB | NepeKpydyBaHHA WHypa
KUBNEHHS.
- He Kipaiite npunag. lepemiluiaiite M'acopy0Ky yTpumytouin 000Ma pykamiA 3a KOpMyc NpUBOAY, He
NepeHoCiTb YTPUMYKOUN TINbKIA 3a KOPNYC NOAPIOHI0BaYA.
- He BIKOpWCTOBYiATe Npunaz no3a npuMiLLEHHAMN.
- He BUKOpVCTOBYiATe Npunaz nif 4ac rpo3u, LUTOPMOBONO BITPY. Y Lieii nepiof MOXANBI CTPUOKK
MEPEXEBOT HAMpyTL.

[lii B eKCTpemanbHuX cutyauisx:
- AAKLLLO MpUnaz ynas y BOAY, HEraitHo, BUAMITL BUKY 3 PO3ETKM, He TOPKaKUIUCh A0 CaMoro npunagy
360 BozW.
- Y BUNaAKY N0OABY 3 efIeKTpONpunasy AUMY, icKpiHHS, CUbHOTO 3aaxy ropinol i301Auii, HeraitHo
NPUNUHITL BUKOPUCTAHHA NPUNaZy, BUMKHITD 3 PO3ETKH, 3BEPHITbCA B HAMONMXUMI CepBICHMIA
LeHTP.

YBATA!

- [lns nogayi NpoAYKTIB B 3aBaHTAXYBANIbHMIA OTBIP 3aBX AU BUKOPUCTOBYIATE LUTOBXAY 3 KOMMJIEKTY,
HiKONI He NoZaBaiiTe NPOAYKTIA pykamu!

- He TopkaliTeca o pyxominx YaCTvH nig Yac poboTu npunagy.

- lepen po36upaHHam / 36ipKoto 3aBx v BigktouaiiTe Npunaz Bia enekTpomepesi. Po3oupatH
BUKOHYIATE TibKIA MICNIA NOBHOI 3yMAHKIA PyXOMUX YaCTHH.

Mpu HepoTPUMaHHi NpaBun BUHUKAE Hebe3neka cepilo3HuX TpaBm!

- He BukopucToByiiTe Balu npunag Ana iHLWMX Linel Kpim TUX, ANA AKIAX BIH NPU3HAYEHMA.

- Kopnyc enekTponpusoay BCepeAnHi He Ma€ YacTUH L0 BUMAratoTb 00CYroBYBaHHA BNacHMKOM. He
BiAKpVBaiATe KOpNyC eneKTPONpUBOAY. 1A BUKOHaHHA PEMOHTY abo 00CNyroByBaHHA 3BepHITHCA 0
(EPBICHOIO LEHTPY.

[InA KOMepUIHOr0 BUKOPUCTaHHA NPIA6aiiTe TexHIKy NPOMMUCIIOBOTO NPU3HAUEHHS.
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MigrotoBka fo pobotu

-Po3nakyiite npunag, noBHICTIO po3moTaiTe LHYP XIBNeHHs. OrnAHbTe NPUNag, NepekoHaiTeca y
BIZCYTHOCTI MEXaHIYHMX YLLIKOAXKEHD YaCTUH NPUNAZY, LUHYPA KUBNEHHS Ta BUIKH.
- llepeq nepLuvmM BUKOPUCTAHHAM BIAMMIATE 3HIMHI YaCTUHI AKI KOHTAKTY0Tb 3 NPOAYKTaMI (Kpim
no3 1-4) rapAYoto BOA0I0 3 MIAOYUM 33C000M, NOTIM NPOTPITb | NPOCYLLITH;
PekomeHayeTbCA HaHeCT) TpOXIA onii Ha pyxomi AeTani HL nepes cknagaxHam abo 30epiraHxsam. [lns
LbOro MOHa NpocTo NPOTePTH Lii AeTaNi TKAHUHOK 371ETKa 3MOUEHOK B ONil.
- [lepe/i KOXHIUM BIKOPUCTAHHAM NePeKOHANTeCA Lo Npunaz BCTAHOBNEHWI Ha CyXiid, PiBHil
CTilAKi/ NOBePXHi, | HAZIHO CTOITb Ha HiXKax-0mopax. HaBKoNo M'ACOPYOKIN NOBIHEH OyTU BiNbHMIA
NPOCTIp ANA BINbHOT LIMPKYAALIT NOBITPA Yepe3 Kopnyc NpuBoZy. He Aonyckarite NOTpanaAHHA nig
M'ACOPYOKY NPEAMETIB TakuX AIK TKaHIHa, MUCTKN nanepy, i.T.4.
- llepeq BKMI0UYEHHAM BUKM B PO3ETKY NEPEKOHAITeCA LU0 Nepemukay Npuagdy BCTaHOBAEHHI Y
nonoeHHa «aukn» (OFF).

36ipka
- HaTucHiTb Ha KHOMKY KpinneHHs, BCTaBTe KOpNyC NoapiOH0Baua y BXiAHMIA OTBIp AK NOKa3aHo
CTPinouKoko. [oTiM NPOBEPHITL NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKY ANA HaZiAHOT Gikcauii (Man. 2. 2)

Man. 2.2

- BCTaHOBITb WHeK J0BMUM KiHLEM BCepeanHy Kopnycy noapioHioBaya. s Toro wo 6 cnignanu
LWAILY Ha Bany TPYOKIA i LLIHEKA 3n1erka NpoKpyTiTb 10ro A0 36iry Wwniis i NOBHOI NOCAAKM B KOpNyC
npusogy (Man. 2.3)

- BCTHOBITH XECTOBWI HiX Ha LUHEK AK N0KA3aHO Ha MasoHKy 2.4. AKLLO HiX BCTaHOBMEHHIA
HenpasubHo, M'acopybka HE byae monor.
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Man. 2.3 Man. 2.4

- 3anexHo Bif HeoOXiAHOTO CTyneHA noapiOHeHHA BUOePITb | BCTAHOBITb ANCKOBMIA Hix. DiKcytoui
BUCTYNW | Na3u Ha AMCKOBOMY HOXi | KOpMyCi NoApiOHIoBaua noBuHHi cnisnactu (Man.2.5)

- BCTaHOBITD | 3aKpYTiTh 33 FOAVHHIKOBOIO CTPINKOK raiiky. He 3aTAryiiTe raitky 3aHaATo CUbHO.
(Man.2.6)

Man.2.5 Man.2.6

- BcTaHOBITS NOTOK A1N1A NPOAYKTIB 3BEPXY Ha 3aBaHTaXyBasbHy YaCTAHY NOApiOHI0BaYa
MinrotoBKa npopykTiB

He nepemeniotob B M'ACOpyOLi KiCTKW, ropixu, TBepAi ab0 3aMOpo3eHi NPOAYKTH, a TAKOX Npo AyKTH

LLI0 MICTATb XOPCTKI BOMOKHA. Biaanits 3 M'ACa KICTKIA, CYXOXIWNA | CTONYYHi NAIBKIA (NNiBMA).

[opixTe NPoAYKTI Ha LWMATOUKIA AKi BIbHO BXOAAT B 3aBaHTaXyBaNbHUI OTBIP NOAPIOHI0BaYA.

Buknanit yacTHy npoayKTiB Ha NoTOK. [ig NepeaHbOow YaCTUHOW NOAPIOHIOBAYa BCTAHOBITH Bif-

NOBIZHWI NOCYA ANA TOTOBOTO GapLuy.
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BukopucranHa m'acopy6ku
- BukoHaitte niarotoBui onepaLlii BUKNazeHi BuLLe;
- BbInosHUTe NOATOTOBIUTeNbHbIE ONepaLAv U3N0XeHHbIE BbiLLe,;
- [liaKniodiTb NpUnaz 110 enekTpomepexi, BKNIOUITb NPUNaz nepemukayem nepesisLum oro B
nonoxes «Bkm» (ON). lpunag nouHe poboty. 3aBaHTaxyiiTe | ofaBaiiTe 3 JONOMOI0K LITOBXaua
NPO/YKTU B 3aBAHTAXYBANbHUIA OTBIP B My HEOOXIAHOCTI
106 y Kopnyc npuBOAY M'ACOPYOKIA He NOTPanB CiK Bif NOAPIOHIOIUNX NPOAYKTIB, He CNifj 3aBaHTa-
XKYBaTIN OAHOUACHO 3aHAATO barato NPOAYKTIB i 3 CUT0K0 TUCHYTY Ha LLITOBXAY.
AKLLO NI 4ac poboT KINbKICTb GapLuy LU0 BUXOAWTL 3MEHLLNNACA, CNlifl CKOPUCTATUCA QYHKLIEN
«peBepC» abo BIKOHATI PO3OMPAHHA | OUMILLIEHHA YaCTIAH NOAPIOHIOBAYA AK 3a3HAUeHO Hikue. YacToTa
BUKOPUCTAHHA «PeBepCY» 3aNeXNTb Bif NPOAYKTIB. Hanpuknaa M'aco 3 BEMKOK KifTbKICTIO XK |
nneBeH Moxe NoTpebyBaTiA YacToro BKMOUeHHA peBepcy b0 PO30MPaHHA | OUNLLIEHHA.
[0 3aKiHUEHHI BIUKOPUCTaHHA M'ACOPYOKIA BUMKHITb i, BIAKNIOUITb LIHYD KUBNEHHA Bif eNeKTpoMe-
pexi, BUKOHAMTe OUNCTKY.
AKwo m’acopybka 3ynmHunaca abo He Bupae papi
AKLL0 M'AcopyOKa NpaLlioe ane He BUAAE dapLL, CNif CKOPUCTATUCA GYHKLIEN «peBepC».
[Ina uboro nepeBeaiTb nepemukay B nonoxeHHs BigkueHo «OFF», 000B'A3K0B0 A0ueKaiTecs NOBHOI
3yMAHKM JBUTYHA | PYXOMUX YaCTUH (6MM3bKO 5 CeKyHA), NoTiM nepeBeaiTh Nepemukay B No0XeHHA
«REVERSE». «Pesepc» npalioaTime, NOKM HATACHYTO | yTpUMyBaTUMe NepemiKkad B Uil no3uuii. Ak
NPaBUNO AOCUT Kiflbka CEKYHA.
IMicna GyHKUIT «peepC» oueKaliTeca NOBHOT 3yNUHKI PYXOMUX YaCTUH i 3HOBY YBIMKHITb M'ACODYOKY
B 3BMYaitHOMY pexximi. K10 poboTa M'AcopyOKi (BUXig GapLLly) He MOHOBAATLCA, BIAKMIOUITS i Bia
eneKTpomepexi, po30epiTb i 0unCTiTh AeTani noApibHioBaya.
MpurotyBaHHs cxigHoi ctpasu «Kebbe»
(B pevienti un - yaliHa NoxKa, CT - CTONOBA NIOXKa.)
HauuHka
bapaHuHa 100r
Onugkosa onia 1% ctn
Hapi3aHa apioHo umbyna 1% cmn
Cnewi 3a cMakom
(inb 3a (Makom
bopowwHo 17%2 cn
[poKpyTiTb bapatuHy 1-2 pasn
Mincmaxte Lnbynio 40 3010TUCTO-KOPUYHEBOTO KONbOPY, A0ANTe 3MONOTY bapaHuHy, cnewi, Cinb, i
fopoLHo.
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060n0oHKa
HexupHe m'aco 450r
bopotwHo 150-200r
Cnewii 3a cMakom
MyckatHuit ropix 1
MogpiOHeHWiA YepBOHMIA NEpeLib 3 CMAKOM
lepeub 3a (MaKoM.
[poKpyTiTb M'ACO TpUui uepe3 M'AcopyoKy, AoAaliTe i 3MiLLaiiTe BCI HTPeIEHTIA B MUCL. 3ayBaXTe,
OinbLue m'Aca | MeHLLe 60pOLLHA NOKPALLYKTb CMAK | KOHCACTeHL it 06010HKN. MponyCTiTh CymiLl
yepe3 M'ACOpy0Ky TpU pasi.

BurotoBneHHsa o6onoHkm gna «<kubbe» Ha m’acopy6ui
AKLLI0 M'ACOpYOKa 3i0paHa BIAKPYTITb raiiky i NpUOEPITL XPeCTOBMIA | AUCKOBWI HiX.
BcTaHoBITb Hacaaky «kebbe». 3aKpyTiTb ane He nepeTAryiiTe raiiky.
AHANOriYHOMY BUKOPUCTAHHIO NI MOMOAY, OTPUMAETe Ha M'ACOPYOLi LMNIHAPUUHY 000NOHKY ANA
BaLLIOi CTpaBy. [OKNaAITb HauMHKY B 000NOHKY, HajaiATe i GOpMY, 3aTUCHITL 3 000X CTOpIH, | K00pe
NpOXapbTe Ha Po3irpiTili CKOBOPOZI 3 A0CTATHbOIO KINbKICTIO OAil, 360 y GpuTiopi.

MpuroTyBaHHA KoBb6acC

BukoHaiite 30ipky M'ACOPYOKM 3 HaCAZKaMIA
JINA HAUNHEHHA KOBOAC KEPYIOUNCh MaIOHKOM 3.

Man. 3

PekoMeH0BaHO MonepeHbO 3aMOYITIA HATYPasbHY 000MI0HKY ANA HaUMHKV KOBOAC B TenNili BoAi Ha
10 XBUAWH i NOTIM PETEIbHO NPOMUTI MPOTOUHOK XONIOAHOK BOAOK.
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YnwieHns Ta gornaa

YBATA!

- Hikonw He umcTiATe M'ACOPYOKY NiAKN0UEHy 10 Mepexi.

- lepen unLLEHHAM BIUMKHITb M'ACOPYOKY | J0UeKAATeCA NOBHOI 3yMMHKIN PYXOMIX YaCTHH.

- Hikonn He 3aHypioiTe eneKTpONpUBOZ 00 MepexeBiii LUIHYP i BWNKY Y BOAY a00 iHLi pianHY.
He muiiTe npuBiz Bo00 a00 B NOCYAOMMIAHIIA MALLKHI.

- He BukopucToByiiTe abpa3nBHi Ta CUIbHO Ailoui UnCTAYI 33001, PO3UUHHIKIA, NIYT, MeTaneBi
NPeAMETY | MOYNKIA. XN10POBMILLIY0Ui MIIOYT 3aC001 MOXYTb 3HeOApBIUTY ZeTali M'ACOpYOKH.
-[IN4 0ULLIEHHA JOCUTb BUKOPUCTOBYBATIA TEMfTy BOAY 3 MUTIbHIAM PO3UMHOM.

Binpa3y nicna 3akiHueHHsA BUKOPUCTaHHA po30epiTb M'ACOPYOKY B 3BOPOTHHOMY NOPAAKY 30ipLi.
[InA po30upaHHA MOXHa CKOPUCTATACA 3BUYAHOK NNOCKOI0 BUKPYTKOH. 3 il I0NOMOr0i0 N1Erko
BIAKDYTUTY raliky, i BUTATTIA AUCKOBUIA HiX.

BumiiTe BCi 3HIMHI YaCTWHI XONOAHOT U TEN0I0 BOAOK | M'AKIM MUIOUUM 33C000M.

OuncTKy ANCKOBWX HOXIB 3pYYHO BUKOHYBATY 33 JONOMOTOK HEINOHOBOI LuiTKM. [Ticna
OUMLLEHHSA NPOTPITb YACTUAHN CYXVM YUCTUM PYLIHUKOM, | JiATe MOBHICTIO BUCOXHYTI.

Kopmyc enekTponpueozy CrepLuy npoTpiTb M'AKOK BOSIOTOK TKAHUHOI, NOTIM BATPITb HACYXO
CYXUM YACTUM PYLLHUKOM.

PekoMeHA1YETbCA HAHECTU TPOXI OA1iT Ha PyXxomi AieTani nepesl CkNafaHHAM abo
30epiraHHAM. [InA Lboro MoXXHa NpocTo NPOTepTY Lii A€Tani TKaHUHOK 3Merka
3MOYEHOI0 B ONil.

36epiraHHa
- [lepen 30epexxeHHAM BiIKNIOUITb NPUNaZ Bif Mepexi.
- OuucTiTb, NPOTPITL HACYXO | NPOCYLLITH NPUNAA Nepes 30epeXKeHHAM.
-11]o6 He BTpaTIATM OKpeMmi feTani, 30epiTb M'acopybky abo 30epiraiiTe B 3aBOACHKIi yNaKoBLi.
- 30epiraifTe Npunaj B Cyxomy, NPOXONIOAHOMY, He 3anuneHoMy MicLi aneko Bif AiTeit i niogeit 3
00OMEXeHUMU GI3NYHIMM Ta PO3YMOBUMIU MOXKAMBOCTAMM.

Yrunizauisa
Lleii npoayKT Ta /0o YacTuHY He Cifl BUKWAATIA Pa3oM 3 AKUMIA-Heby b Biaxogamu. (nig,
BIANOBIAANBHO CTABITUC 10 iX NepepoOK | 30epexenHto, o6 NigTpIMyBaTI NOBTOPHE BUKOPH-
CTaHHA MaTepianbHInX pecypciB. Ko Bu Bupitmam BUKMHYTY NPUCTPIiA, OyAb Nacka, BUKOPHCTO-
BYITe CnewlianbHi NOBOPOTHI i 30epiraloyi cuctemu.
XapaKkTepucTvky KOMNNeKTawis i 30BHiLLHIA BIMNAA BUPOOY MOXYTb HE3HAUHO 3MiHIOBATUCA
BUPOOHIKOM, D3 NOTipLIEHHA OCHOBHUX COXMBUYX AKOCTENA BIADODY.
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at home

(O3HaKOMUTBCA CO BCEM NepeyHem W3Aeniil ToproBoii Mapky «Maestro»
Bbl MoXeTe Ha MHOOPMALIMOHHOM CaliTe KomnaHuy feel-maestro.eu

locyna 113 amomMmHIA KyXOHHble npoueccopbl
Habopbl nocyal Xnedoneun
IMANMpoBaHHaA Nocysa TocTep

YaitHukn Asporpunb

Habopbl Hoxeit IneKTprdeckite neyn
KyxoHHble npuHaanexxHocTy (OKOBbIKMMANKH
(T0n10Bble Habopb Macopybku

Kadetepuii IMeKTpUdecKire YanHmku
Akceccyapbl binecocsl

Tepmocbl YTiorn

XnebHuLbl [aporeHeparopbl

Mocypa 13 cTekna Yxon 3a Bonocamu
Kodesapku Knumatudeckoe obopynosatxue
Kodemonku Becbl
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Certificated in Ukraine
Bupi6 ceptudikoBaHo B YkpaiHi
OCTY EN: 60335-2-14:2014

Made in P.R.C. for Maestro
Apollo Corporation Limited ADD: Room801-2, 8/F., Easey Commercial
Building, 253-261 Hennessy Road, Wanchai, Hong Kong,
Anonno KopnopeiiwH JNumuten Agpec: Pym 801-2, 8/F, Man KomepLumnan
Bunaunr, 253-261 XeHHeccu Poag, BaHuaii, FTOHKOHT
Anonno KopnopenwwH Jlimiten Agpeca: Pym 801-2, 8/F, I3i KomepLumnan BingiHr,
253-261 XeHHecci Poan, BaHuaii, FOHKOHT
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