®

otecl A yi
%E i%; I at home

B Owners manual. Multi-cooker

Instrukcji obstugi. Multicooker

BN Manualul proprietarului. Oala de gatit multifunctionala
BTE PykoBoacTBO no akcnnyataumu. Mynstneapka
KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaTauii. MynsTBapka

Mopenb: MR-794
Model: MR-794

©- CEH®@ sk



EJ Description of the appliance

Konstrukcja urzadzenia

14

& Structura produsului

24

B Ycrpoiicteo npubopa

35

[ Ccxnap npunapy

44

Pictures/ Bilder/Rysunki/ Figuri/ PucyHku/ MantoHku .

CAlaestro” 2



Dear customer, we thank you for purchase of goods

®

el 4 A

at home

FFunctionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.

Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.

Multicooker is designed for cooking in domestic (household) conditions.

Under condition of observance of user regulations and a specialpurpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Multicooker is a multifunctional appliance for cooking at home.

The cooking in multicooker is extremely simple, because during the cooking the
microprocessor assumes the functions of temperature and time control according to
selected program.

The 3D system controls the cooking temperature at all points and supports the optimum
mode. The appliance allows you to save your time with the function “Delayed start”. You
can put the food in the evening, run the required program and get a freshly prepared

breakfast in the morning.

Technical specifications

Model: MR-794;
Electrical supply:
Alternating current- AC;
Rated voltage 220-240V;
Rated frequency 50Hz;
Power consumption 900 W
Protective class |
Protection class IPX0
Bowl: capacity 5L;

Type of control: electronic FUZZY LOGIC;
Display: digital LED
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Number of programs: 30, temperature maintenance
The MULTI COOKER replaces below machines:

* Electric Stove
* Deep Fryer

* Yoghurt Maker
» Steam Cooker
» Slow Cooker

* Electric oven

1 The appliance with the installed bowl 1 pc
2 Power cable 1pc
3 Beaker 1 pc
4 Turner 1 pc
5 Spoon 1 pc
6 Container-steamer 1pc
7 Manual 1 pc
8 Warranty card 1pc

Accessory:

Soup ladle Measuring Cup Rice Ladle Steamer

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could be
slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of the
appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed, including
the following:
SPECIAL INSTRUCTIONS

WARNING!

- NEVER immerse the appliance, cable or plug in any liquid.

- DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.
- NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

Otherwise, there is a risk to get an electric shock!

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the mains
when the appliance is not being used.
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Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket

before cleaning and storage.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply cord
to ensure no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire appliance
should be returned be authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to
prevent damage due to condensation on internal parts.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not touch
the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocarite npubop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc.).

ATTENTION!

- Internal and some external parts of the appliance become very hot while working. Be careful as
you can burn touching the heated surfaces.

- Install the multicooker only on a dry, stable, flat, non-slip surface.

-Use potholders or kitchen mitts to remove a bow! or container.

During of non-compliance with the aforementioned rules arises the risk of burns

- It is prohibited to turn on the multicooker without putting food inside, as it can lead to serious
damage.

-Do not exceed specified maximum volumes of ingredients.

-Do not lid the ventilating inlets in the lid for steam, do not lid up the multicooker during
working, and make sure that there is a sufficient distance for ventilation around the multicooker
during its working (at least 20 cm to walls and furniture from all sides).

-Do not use the appliance close to flammable objects (for example, near or under the curtains).

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING
OTHER THAN INTENDED USE.

Do not use it for commercial purpose.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device or
water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn isolation,
immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service center.
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Description of the appliance
Picturel (page 2)

1. Steam tank

2. Bowl with non-stick coating
3. Housing

4. Lid

5. Steam valve

6. Moisture collector

7. Control Panel

8. Heating element

Control Panel
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Preparation for work

Using every time before:

- The outside of inner pot should be clean dry especially the base, ensure there is nothing
between inner pot and heating plate;

- Putinner pot in the body suitable;

- Turning inner pot, ensure the bottom of inner pot and heating plate and sensors have good
contacts.

- Connect the electricity

- Don't connect the electricity if you haven't finished the above steps.

General Instruction

MULTI COOKER has 30 programes
Cooking table:
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Range of

Defaulted | Range of adjustment of Cooking adjustment Range of
Ne Menu Cooking cooking time Temperature of cooking preset time
Time /Step temperature/
Step

1 | Pilaf 55 mins 00:05-03:00 / 5 mins 140 - 00:05-24:00
2 | cake 1 hour 00:05-03:00 / 5 mins 125 - 00:05-24:00
3 | steam 30 mins 00:05-05:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
4 | Rice Crust 60 mins 00:05-03:00 / 5 mins 125 - 00:05-24:00
5 | Fry 25 mins 00:05-01:00 / 1 mins 160 90 °C- 160°C/5°C

. fam 4 hr;?:: 30 [ 00:05-10:00 / 5 mins 95 - 00:05-24:00
7 Bake 50 mins 00:05-03:00 / 5 mins 145 90 °C- 160°C/5 °C 00:05-24:00
8 | Pasta 8 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 -

9 | stew 1 hour 00:05-03:00 / 5 mins 110 - 00:05-24:00
10 | Reheat 10 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 00:05-24:00
11 | Rice 55 mins 00:05-03:00 / 5 mins 105 00:05-24:00
12 | Pizza 40 mins 00:05-03:00 / 5 mins 130 -

13 | Baby food 50 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
14 | Braise 1:30 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
15 | Yoghurt 8 hour 00:05-12:00 / 5 mins 40 -

16 | Meat 50 mins 00:05-03:00 / 5 mins 110 - 00:05-24:00
17 Barbeque 40 mins 00:05-01:00 / 5 mins 130 -

18 | Slowcook 2 hours 00:05-12:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
19 Fast cook 30 mins 00:05-03:00 / 5 mins 110 -

20 | selly 6 hours 00:05-10:00 / 5 mins 90 40°C-90°C/1°C | 00:05-24:00
21 Sous Vide 12 hours 00:05-12:00 / 5 mins 65 40°C-90°C/1°C 00:05-24:00
22 | Dumpling 15 mins 00:05-01:00 / 5 mins 100 -

23 | Milk Porridge 30 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 -

24 | soup 1 hour 00:05-03:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
25 | Buckwheat 1 hour 00:05-03:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
26 | Vegetable 30 mins 00:05-03:00 / 5 mins 100 - 00:05-24:00
27 | Oatmeal 20 mins 00:05-03:00 / 5 mins 95 - 00:05-24:00
28 | Bean 1 hour 00:05-03:00 / 5 mins 105 - 00:05-24:00
29 Saute 20 mins 00:05-01 :00 / 5 mins 160 90 °C-160 °C/5 °C 00:05-24:00
30 | custom 30 mins 00:05-12:00 / 1 mins 100 90°C-160 °C/5 °C

1. Basic Operation:

Operation
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1) Press»+» and «-»button to select program, till theprogram you wanted lighted on, press» Start»
button to start cooking. The display shows the default cooking time and count down.

2) After the cooking is finished, the MULTI COOKER has beep sounds and enters into keep warm
mode automatically. The indicator of keep warm lights up and keep warm time will be counted

up.

2. How to adjust cooking time:

1) Press»+» and «-»button, till theprogram you wanted lighted on, the display shows default
cooking time.

2) Press the button «Time/ Temperature/Preset»,the indicator of cooking time lights up, the
default cooking time keeps on flashing, and then press «-» and «+» button to decrease or
increase the cooking time.

3) Press» Start» button to confirm. The cooker starts to cook and the display shows the cooking
time and counts down.

3. How to adjust cooking temperature:

There are 5 programs can be adjusted cooking temperature: Bake, Fry , sous vide, saute and
custom.

1) Press»+» and «-»button, till theprogram you wanted lighted on, the display shows default
cooking time.

2) Press «Time/ Temperature/Preset» twice, the display shows the default cooking temperature
and keep on flashing.

3)Press button 11-11and 11 +11 to decrease or increase the cooking temperature.

4) Press «Start» button to confirm. The cooker starts to cook and the display shows the default
cooking time and counts down.

4. How to set delay timer:

1) Press»+» and «-»button, till theprogram you wanted lighted on, the display shows default
cooking time.

2) Press «Time/ Temperature/Preset»button till theindicator of «Preset» lights up. The display
shows» 00:00» and keep on flashing.

3) Press» -» button to set delay hour and press» +» to set delay minute.

4) Press «Start» button to confirm. The delayer time will be counted down.

E.g.: For example, if you want the cooker to start cooking 2 hours and 30minutes later ,press
«Time/ Temperature/Preset»button till the indicator of preset lights up and press - and + to adjust
the time to 02:30, then it begins to wait, and will begin to cook after 2 hours and 30 minutes.

5. Cancel/Keep Warm

Press «Cancel» button to cancel the selected cooking program and setting, back to standby
mode. The display shows «  «

6. Automatically keep Warm function:
After finishing the cooking, the most the programs will enter into keep warm mode automatically
except yoghurt and sous vide. The multicooker has 24 hours keep warm function.

When the cooker is in standby mode, press» Cancel/Warm» button, the cooker will enter into
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keep warm mode. The green indicator of keep warm lights up.
7.Pasta / Dumpling

1) Press»+» and «-»button, till the indicator of» Pasta «or» Noodle» lighted on, the display shows
default cooking time 00:08 or 00:15. Press «Start» button to start cooking.

2) The display shows 00:00. After the water boiling, the cooker has beep sound to remind you to
put pasta into the pot. NOTE: Every 30 seconds, the buzzer reminds 5 times. If you don't put pasta
into the pot after 5 minutes, the cooker will finish cooking automatically.

3) After putting the past into the cooker, you should press «Start» button. The display shows the
default cooking time 00:08 Or 00:15, and the cooking time will count down.

4) After finish cooking, the cooker has beep sounds and enters into keep warm mode.

Preparation of cooking:

Using every time before:

- The outside of inner pot should be clean, especially the base, ensure there is nothing between
inner pot and heating plate;

« Put inner pot in the body suitable;

- Turning inner pot, ensure the bottom of inner pot and heating plate and sensors have good
contacts.

« Close the top lid.

- Connect the electricity

« Don't connect the electricity if you haven't finished the above steps.

Cautions:

- Read the entire instruction manual before the first operating and save it.

- Before the first operating makes sure that the voltage in your wall outlet is the same as on the
MULTI CHEF's rating label marked.

« Fire may occur if the MULTI CHEF is covered or touching fiammable material such as curtains,
draperies ect. Do not cover MULTI CHEF.

« To connect the power cord to the MULTI CHEF firstly, then plug into the wall outlet.

« Use only the enclosed power cord.

« Keep the power cord and plug always clean and dry.

« Never immerse the MULTI CHEF, cord and plug into water.

« If the MULTI CHEF fells down into water, unplug it immediately and do not hurry to take it out.
«+ Never use the MULTI CHEF on a damp floor.

« Do not let children play or use the MULT1 CHEF.

- Do not use any abrasive, chemical, alcohol-contained cleaners and hard brushes for cleaning
the MULTI CHEF.

Maintenance of inner pot

« Use the inner pot only with MULTI CHEF, do not use with other appliances.

«» Do not wash the inner pot in dish-washing machine.

« Never use hard brushes, scrubs to clean the inner pot to avoid damage of the coating.

«« Take the hot inner pot out with kitchen gloves or clip only or let it cool down before taking it
out.

- Before cooking make sure the inner pot is in full contact with the heating plate, by turning
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round.

Cleaning and maintenance
ATTENTION!
- Never clean the device while it is connected to the mains.
- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline, metal objects and wash-ups.
- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water or other liquid, do not wash
the drive in water or in a dish washing machine.

Cleaning of multicooker’s parts

- Wipe the housing first with a slight wet then with soft dry cloth. Let it dry completely.

The bowl of the multicooker must be cleaned after each use. You can use a dishwashing liquid
and a soft cloth. Do not use abrasive cleaners! You can not use force to clean the bowl. In case of
severe contamination fill it with water and leave for a while, then gently wash it.

The steam valve and water trap must be removed and cleaned after each use. For cleaning,
remove the valve from the multicooker’s lid. Rinse the valve parts and the water collector with
running water, wipe dry and dry before installation.

Accessories (a spoon, a ladle, a container - a steamer, a yogurt and a measuring glass) are washed
in warm water, rinsed and wiped dry.

Note: After a certain period of time with frequent use of the appliance, the color of the non-
stick coating of the bowl may change due to steam, humidity of food, acids and a mixture of
ingredients. These changes are not a defect and do not affect the operation of the product.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people with
limited physical and mental abilities.

Environmental protection
== The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC «On
the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign This label
indicates that this equipment must not be disposed of with other household waste at the end
of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point for electrical and
electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous to the environment. Proper
handling of used electrical and electronic equipment avoids harmful effects on human health
and the environment resulting from the presence of hazardous components, as well as improper
storage and recycling of such equipment. The manufacturer shall not be liable for any damage
caused by the intended or improper use of the equipment. The manufacturer has the right to
change product specifications at any time without prior notice for design, commercial, aesthetic
or other reasons.

Subject to technical modifications!
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Dzigkujemy za zakup sprzetu PL
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Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnosc¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.

Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Urzadzenie — wielofunkcyjne do przygotowywania potraw w warunkach domowych.

Za przygotowywanie jedzenia w urzgdzeniu odpowiada mikroprocesor, ktéry kontroluje
temperature i czas przygotowywania potraw zgodnie z wybranym przez was programem.

Z pomocg dla funkcji « Op6znienie startu » urzgdzenie pozwala zaoszczedzi¢ wasz czas.
Mozecie wtozy¢ odpowiednie produkty wieczorem, wcisngé odpowiedni program i rano
wyjmiecie swiezo przygotowane Sniadanie.

Dane techniczne

Model: MR-794;

Zasilanie elektryczne: prad zmienny

Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne 220-240V;

Nominalna moc 900 W;

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX3

Misa: pojemnosc¢ 5 |;

Typ sterowania: elektroniczny FUZZY LOGIC;
Monitor: cyfrowy LED

llosé programoéw: 30 plus tryb « podgrzewanie-utrzymanie ciepta »

Kompletowanie
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1 Urzadzenie z ustawiong miskg 1 szt.
2 Kabel zasilania 1 szt.
3 Miarka 1 szt.
4 topatka 1 szt.
5 tyzka 1 szt.
6 Kontener-parowar 1szt.
7 Instrukcja uzytkowania 1 szt.
8 Karta gwarancyjna 1 szt.

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa

Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogélnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace
niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementdw elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaty sie na czesci elektryczne.

- Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia pragdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewni¢, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzgdzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.
- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy go
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wigczaé w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie [{ xd B
skroplin na wewnetrznych elementach urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty

uszkodzone, jezeli urzgdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone
lub wpadto do wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic sie do
najblizszego centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzestaé uzywania urzadzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszcza¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszcza¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzystac z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzystac z urzadzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektore zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajac gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj Multicooker tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj rekawicy kuchennej do wyjmowania miski lub pojemnika.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Zabronione jest wtgcza¢ multicooker bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

-Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikéw.

-Nie nakrywac otwordéw wentylacyjnych dla pary w pokrywce, nie przykrywaé multicookera
podczas pracy i sprawdzi¢, czy dookota multicookera jest wystarczajgca odlegtosc
potrzebna do wentylacji podczas jego pracy (nie mniej niz 20 cm do $cian i mebli ze
wszystkich stron).

-Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

-Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzgdzeniach grzejnych.

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.
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- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.
Schemat urzadzenia
Rysunek 1 (strona 2)
Schemat ogoélny urzgdzenia
. Komora misy
. Naczynie’ do przygotowywania potraw z zapobiegajgcym przypalaniu pokryciem
. Obudowa
. Pokrywka
. Zawor parowy
. Pojemnik kondensacyjny
. Panel sterowania
. Element grzejny

O~NO OB WN -

Panel sterowania
Chlazstro

Cancel
Onuexa

(CH  Steam  RiceCrust (Y Jam
Bunew, Hanapy  Kapessi pic apea Bapetee

0
Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
Sneewe  Naa Pay Pasoes Pic Mga

Eahy}‘oad Braise ‘(oﬁvl M;t Bavﬁque Slow Cook
Bapbed

feccennae  Twewe  Voopr Mo 0 Meenas spa

Fa k Snu;v‘\de Duprhng Sﬁp
Bucrpas e2pka Cya Tensiesi on

Buckwheat Vegetab\e Oaimesl  Bean Sale _Cuslon
Tpesa B0 Oscsa Oa0ms Opmop  Pysok pexi

Rozpakowywanie, urzadzenie nowego wyrobu, przygotowywanie do wykorzystania
- Usun opakowanie i nalepki reklamowe.

- Sprawdz kompletnos¢ multicookera.

- Obejrzyj wszystkie cze$¢ multicookera, kabel zasilania i wtyczke. Przekonaj sie o braku
uszkodzen zwigzanych z przewozeniem, takich jak:

* uszkodzenie obudowy lub pokrywki, wgniecenia badz pekniecia;

* uszkodzenie powtoki ceramicznej miski;

« uszkodzenie kabla zasilajgcego i wtyczki.

UWAGA! W razie stwierdzenia ktéregokolwiek z powyzszych uszkodzen nie instaluj
multicookera | natychmiast zgto$ uszkodzenie do swojego sprzedawcy.

- Przetrzyj wilgotng Sciereczkg obudowe urzadzenia. Miske, pojemnik, tyzke i tyzke
wazowg umyj w cieptej wodzie z ptynem da mycia naczyn, wyptucz i wytrzyj do sucha.
Przy wyborze miejsca do ustawienia multicookera, nie ustawiaj go tak, zeby narazony byt
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, obok nagrzewajgcych sie urzadzen lub
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na przeciggu. Wszystko to moze wptyng¢ na temperature wewnatrz multicookera i PL
obnizy¢ jako$¢ przygotowywanych potraw.

Optymalna temperatura pracy multicookera od 5 do 31°C.

-Ustaw multicookera na rownej, nieslizgajgcej sie powierzchni, zapewniajgc wolng
przestrzen ze wszystkich stron, nie mniej niz 20 cm, dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
Dla powierzchni, ktére moga by¢ uszkodzone przez oddziatywanie ciepta, zalecane jest
korzystanie z podstawek ciepto izolacyjnych i nietatwopalnych.

-Przed wtgczaniem multicookera do sieci przekonaj sie, czy parametry energetyczne
Panstwa sieci elektrycznej sg zgodne ze wskazanymi w tabeli cechami technicznymi.
Stosowanie wyzszego napiecia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i nawet
zapalenia sie. Wykorzystanie nizszego napiecia prowadzi do niezadowalajgcej jakosci
gotowania.

UWAGA! Podczas pierwszego wigczania urzadzenia moze pojawi¢ sie specyficzny
zapach lub niewielka ilos¢ dymu, spowodowane przedostaniem sie kurzu bgdz materiatow
fabrycznych na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach
eksploatacji urzgdzenia powinno to zanikngé.

-W celach bezpieczenstwa zalecane jest regularnie oglgda¢ multicookera przed
uzytkowaniem.

Zasady korzystania czesci i akcesoriow multicookera
Zasady korzystania misy
Wewnetrzna miska z powtokg ceramiczng przeznaczona jest dla danego modelu
multicookera i nie powinna by¢ uzywana z jakimkolwiek innym urzgdzeniem. Przekona;j sie,
ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.
Myj miske po ka ggaj miske z urzadzenia, wktadajgc rekawice kuchenne lub pozostaw jg
aby wystygta, po ostygnieciu mozesz bezpiecznie wyciggnac jg z urzadzenia.
Nie myj jej natychmiast po wykorzystaniu, pozostaw jg do ostygniecia.
Nie myj miski w zmywarce.
Nie ubijaj i nie myj produktéw w misce, w celu uniknigcia uszkodzen jej powtoki.
Nie stawiaj jej na otwarty ogien.
Z czasem powitoka miski bedzie stopniowo Sciera¢ sie, nalezy uzytkowac jg ostroznie. Nie
upuszczaj i nie uzywaj metalowych akcesoriéw do mieszania.
Uwaga! Przypalanie sie potraw do dna misy nie jest objawem uszkodzenia urzgdzenia.
Przyczyng tego moga by¢: zadrapania powtoki misy, niewystarczajgce oczyszczanie misy
po przygotowaniu poprzedniej potrawy, wybor nieodpowiedniego programu pracy dla danej
potrawy itd. Sprobujcie przed wiozeniem produktow lekko posmarowac powierzchnie misy
olejem roslinnym.
Nie zostawiaj obcych przedmiotéw (oprocz jedzenia) w misce.
Nie uzywaj przyrzadu z miska/garnkiem, nienalezgcych do kompletu.
Nie wigczaj urzadzenia bez miski badz z pustg miska, dlatego ze moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia.
Przed wypiekiem nalezy wysmarowac¢ miske mastem.
Przed wypiekiem nalezy wyréwnac ciasto na dnie miski, zeby dno byto catkowicie pokryte i
ciasto dotykato Scianek miski.
Prosze nie wypetnia¢ miski powyzszej gérnego oznaczenia « MAX».
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Korzystanie z grzejnego elementu

Element grzejny urzgdzenia i zewnetrzna strona miski zawsze powinny by¢ czyste i suche
w celu unikniecia uszkodzenia multicookera.

Nie nalezy my¢ lub moczy¢ ptyty grzejnej. Przecieraj jg wilgotng $cierkg / ggbka, po czym
wytrzyj do sucha.

Nie wstawiaj zadnych przedmiotéw miedzy miskg i ptytg grzejng. To moze spowodowac
porazenie elektryczne lub uszkodzenie urzadzenia.

Ptyta grzejna bardzo mocno sie nagrzewa podczas pracy urzadzenia. Prosze jej nie
dotykac!

Wykorzystanie pokrywki gotowania

Aby otworzy¢ pokrywe nacisnijcie Panstwo guzik otwierania umieszczony na pokrywie,
aby zamknac¢ nacisnijcie na pokrywe, gdy ustyszg panstwo charakterystyczne klikniecie
pokrywa jest zamknieta.

W czasie przygotowania jedzenia nalezy szczelnie zamykac pokrywke, oprécz funkcji
«SMAZENIE», lub kiedy konieczne jest jej otwarcie.

Nalezy chroni¢ twarz i rece przed oparzeniami przy otwarciu pokrywki. Nie nachylaj sie nad
urzgdzeniem w celu unikniecia oparzen.

Nie zanurzaj pokrywki urzagdzenia w wodzie.

Do czyszczenia pokrywki urzgdzenia uzywaj tylko wilgotnej miekkiej tkaniny / ggbki.

Korzystanie z zaworu parowego i pojemnika do zbierania kondensatu

W trakcie przygotowania potraw nalezy chroni¢ twarz i rece przed parg, wychodzgcg
zaworu parowego multicookera.

Po kazdym uzytkowaniu urzgdzenia nalezy zdjgé zawor z pokrywki, przemy¢ go pod
biezgcg wodg i dokfadnie osusz, po czym zainstaluj na miejsce.

Sprawdz, czy pojemnik do kondensatu znajduje sie na urzadzeniu. Od czasu do czasu
zlewaj wode ze zbiornika.

Ostroznie, woda w zbiorniku moze by¢ bardzo gorgca.

Wykorzystanie przystawki do gotowania na parze

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze bez miski multicookera.

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze na otwartym ogniu!

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze z innymi urzgdzeniami, jak rowniez nie
uzywaj urzgdzenia z przystawka, nie nalezgcym do kompletu.

Przed przygotowaniem jedzenia na parze nalezy wysmarowac przystawke mastem, wtedy
jedzenie nie bedzie sie przykleja¢ do niego.

W celu unikniecia oparzen, wyciggaj przystawki do gotowania na parze z urzadzenia,
uzywajgc kuchennych rekawic lub pozwdl jej wystygngcé.

Zasady korzystania z akcesoriow
W komplet urzgdzenia wchodzi: topatka, tyzka i kubek z miarkg. Do multicookera powinno

sie uzywac tylko akcesoriow zamieszczonych w zestawie.
Nie stosowac metalowych akcesoriow kuchennych, poniewaz mogg one uszkodzi¢

CAlaestro” 16



powioke misy. PL
Nie zostawia¢ akcesoriow w srodku, podczas gdy urzgdzenie pracuje.

Przenoszenie urzgdzenia
Zaleca sie przenosi¢ puste i catkowicie ostygniete urzgdzenie. Przy przenoszeniu nalezy
trzymac urzadzenie dwoma rekami.
Jesli urzadzenie jest gorace, do przenoszenia nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

Programy multicookera:

Ustawiony Ustawiona Zakres zmiany Odroczenie
Ne Program czas Zakres zmiany czasu temperatura g;::\::r:?:ll‘(:zk startu
gotowania |czas/krok [gotowania stopni c. stopni c. godzinaminuta

1 Pilaw 55 min 00:05-03:00 / 5 min 140 - 00:05-24:00
2 Pieczywo 1 godzina 00:05-03:00 / 5 min 125 - 00:05-24:00
3 Na parze 30 min 00:05-05:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
4 Smazony ryz 60 min 00:05-03:00 / 5 min 125 - 00:05-24:00
5 Smazenie 25 min 00:05-01:00 / 1 min 160 90 °C- 160°C/5 °C
6 dzem 4:30 min 00:05-10:00 / 5 min 95 - 00:05-24:00
7 Pieczenie 50 min 00:05-03:00 / 5 min 145 90 °C- 160°C/5 °C 00:05-24:00

Makaron 8 min 00:05-03:00 / 5 min 100 -
9 Rago(t 1 godzina 00:05-03:00 / 5 min 110 - 00:05-24:00
10 Rozgrzewanie 10 min 00:05-03:00 / 5 min 100 00:05-24:00
11 Ryz 55 min 00:05-03:00 / 5 min 105 00:05-24:00
12 | Pizza 40 min 00:05-03:00 / 5 min 130 i
" :ﬁ:rz:;‘\':lga 50 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
14 Duszenie 1:30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
15 | Jogurt 8 godziny 00:05-12:00 / 5 min 40 -
16 | Mieso 50 min 00:05-03:00 / 5 min 110 - 00:05-24:00
17 | Grillowanie 40 min 00:05-01:00 / 5 min 130 -
" Wolne 2godziny | 00:05-12:00 /5 min 100 - 00:05-24:00

gotowanie
19 Zzgt&zme 30 min 00:05-03:00 / 5 min 110 -
20 | Galareta miesna 6 godziny 00:05-10:00 / 5 min 90 40°C-90°C/1°C 00:05-24:00
21 | Sousvide 12 godziny 00:05-12:00 / 5 min 65 40°C-90°C/1°C 00:05-24:00
22 Pielmieni 15 min 00:05-01:00 / 5 min 100 -
23 | Kasza mleczna 30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 -
24 | Zupa 1 godzina 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
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25 Kasza gryczana 1 godzina 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00

26 | Warzywa 30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00

27 | Owsianka 20 min 00:05-03:00 / 5 min 95 - 00:05-24:00

28 | Fasola 1 godzina 00:05-03:00 / 5 min 105 - 00:05-24:00
Smazenie

29 | nagtebokim 20 min 00:05-01 :00 / 5 min 160 90 °C-160 °C/5 °C 00:05-24:00
ttuszczu

30 | Trybreczny 30 min 00:05-12:00/ 1 min 100 90 °C-160 °C/5 °C

Standardowe operacje

Przed rozpoczeciem przygotowania za pomoca kazdego z programéw zataduj produkty do miski.
Zainstaluj miske do multicookera. Przekonaj sig, ze miska szczelnie styka sie z ptyta grzewcza,
obracajac jag lekko w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zamknij pokrywe.
Podtacz multicooker do sieci elektryczne;.

Naci$nij przyciski “-"i“+’, aby wybra¢ program, az podswietli sie zagdany program, nacisnij

przycisk ,Start”, aby rozpocza¢ gotowanie. Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania i
odliczanie.

- Po zakoriczeniu gotowania multicooker wyemituje sygnat dzwiekowy i automatycznie przetaczy
sie w tryb utrzymywania ciepta, za wyjatkiem programéw JOGURT. Na wyswietlaczu pojawi sie
domyslny czas gotowania i odliczanie.

Ustawianie czasu gotowania
- Naciénij przyciski “-"i“+", az zaswieci sie zadany program, a na wyswietlaczu pojawi sie domysiny
czas gotowania.
- Naciénij przycisk “Czas gotowanialTemperatura/Opdznienie’, zaswieci sie wskaznik czasu
gotowania, domyslny czas bedzie nadal migat, a nastepnie nacisnij przyciski“-"i“+", aby skroci¢
lub wydtuzy¢ czas gotowania.
- Naciénij przycisk “Start”, aby potwierdzi¢. Multicooker rozpocznie gotowanie i na wyswietlaczu
pojawi sie czas gotowania i odliczanie.

Ustawienie temperatury gotowania

4

Czas gotowania mozna regulowac w pieciu programach:,Pieczywo’,,Smazenie’, , Tryb reczny’,
,Sous vide”, ,Smazenie w gtebokim ttuszczu”.

- Naciénij przyciski “-"i“+", az zaswieci sie zadany program, a na wyswietlaczu pojawi sie domysiny
czas gotowania.

Naci$nij dwukrotnie przycisk,Czas gotowania! Temperatura/Opoznienie’, wyswietlacz pokaze
domyslng temperature i bedzie nadal migac.

- Naciénij przycisk «-» i «+», aby skréci¢ lub wydtuzy¢ czas gotowania.

- Naciénij przycisk “Start”, aby potwierdzi¢. Multicooker rozpocznie gotowanie i na wyswietlaczu
pojawi sie czas gotowania i odliczanie.

Funkcja “Opdzniony start”
Multicooker pozwala zaprogramowac opdznienie rozpoczecia gotowania.
- Naciénij przyciski “-"i“+", az zaswieci sie zadany program, a na wyswietlaczu pojawi sie domysiny
czas gotowania.
Naci$nij przycisk “Czas/Temperatura /Opo6znienie’, az zaswieci sie wskaznik “Odroczenie”. Na
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wyswietlaczu pojawi sie napis,00:00” i bedzie nadal migac. I~

- Nacis$nij przycisk «-», aby ustawi¢ op6zniony start godzin i przycisk «+», aby ustawi¢ opdzniony
start minut.

- Naciénij przycisk “Start”, aby potwierdzi¢. Multicooker rozpocznie gotowanie, a na wyswietlaczu
pojawi sie czas opdznionego startu i odliczanie.

Przyktad: Jesli chcesz, aby multicooker zaczat gotowac 2 godziny i 30 minut pdzniej, nacisnij
przycisk «Czas/Temperatura /Opdznienie». Za pomoca przyciskéw ,-"i,+" ustaw zadane
parametry czasu opdznionego startu, az do wyswietlenia 02:30. Rozpocznie sie oczekiwanie i
gotowanie po 2 godzinach i 30 minutach.

Uwaga: timer op6znienia nie jest dostepny w przypadku programéw wykorzystujacych tatwo

4

psujace sie produkty mleczne, na przyktad ,Jogurt’,,Kasza mleczna” itp.

Utrzymanie ciepta/Anuluj
Naci$nij przycisk «Utrzymanie ciepta/Anuluj», aby anulowa¢ wybrany program gotowania i
przejs¢ do trybu gotowosci. Na wyswietlaczu pojawi sie “00:00".

Funkcja automatycznego utrzymywania temperatury
Po zakoriczeniu gotowania wszystkie programy przetacza sie w tryb automatycznego
utrzymywania temperatury, z wyjatkiem programéw JOGURT.
Gdy multicooker znajduje sie w trybie gotowosci, nacisnij przycisk,Utrzymanie ciepta/Anuluj’,
aby przejs¢ do trybu nagrzewania, wskaznik zaswieci sie i zostanie obliczony czas nagrzewania.

Makaron (Pielmieni)

- Naciénij przycisk “Menu’, az zaswieci sie program “Makaron” (Pielmieni). Na wyswietlaczu pojawi
sie czas gotowania 00:08 (00:15). Nacisnij przycisk “Start”.

Na wyswietlaczu pojawi sie “00:00". Gdy tylko woda sie zagotuje, multicooker wyemituje sygnat
dzwiekowy, przypominajac o koniecznosci umieszczenia makaronu (Pielmieni) do miski.

UWAGA: Co 30 sekund przypomnienie pojawia sie 5 razy. Jedli po 5 minutach nie umiescisz
makaronu (Pielmieni) w misce, multicooker automatycznie zakoriczy gotowanie.

- Po umieszczeniu skfadnikédw naciénij przycisk,,Start”. Wyswietlacz pokazuje czas gotowania
00:08 (00:15) i odliczanie.

- Po zakoniczeniu gotowania multicooker wyemituje sygnat dzwiekowy i przejdzie w tryb
gotowosci.

BLEDY PODCZAS GOTOWANIA
Wyniki gotowania moga by¢ niezadowalajace z nastepujacych przyczyn:
1. W misce byto za duzo jedzenia lub wody.
2. Wybrano niewfasciwy program.
3. Wewnetrzna miska pekta.
4. Podczas gotowania do miski wlewano goraca wode.
5. Dno miski i ptyta grzewcza sa brudne.
6. W trakcie gotowania zostato odciete zasilanie.
7. Otwér wylotowy pary jest nieprawidtowo wyregulowany.
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8. Zostat ustawiony zbyt dtugi czas.

9. Pokrywa nie zostata prawidtowo zamknieta.

10. Zbyt dtugo dziatata funkcja utrzymywania ciepta.
11. Miska nie zostata poprawnie umyta po ugotowaniu

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podtaczonego do sieci urzadzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz multicooker od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.

- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajacych srodkéw czyszczacych, ostrych przedmiotéw, czy
metalowej gabki.

- Nigdy nie zanurzaj multicookera i jego przewodu siecio wy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

- Nie myj czesci multicookera w zmywarce.

Czyszczenie czesci multicookera

Do oczyszczania korpusu w miare koniecznosci nalezy uzywac miekkiej tkaniny i cieptej wody,
przetrze¢ na sucho. W przypadku silnego zabrudzenia prosze przetrze¢ korpus serwetka lekko
zmoczong w wodzie mydlanej. Nie uzywac sciernych srodkéw myjacych.

Miske multicookera koniecznie nalezy my¢ po kazdym wykorzystaniu. Mozna uzywac $rodkéw
do mycia naczyn i miekkiej tkaniny. Nie uzywac sciernych srodkéw myjacych! Nie wolno
stosowac sity do oczyszczania miski. W przypadku silnego zabrudzenia nalezy zala¢ ja wodg i
zostawi¢ na jakis czas, zatem doktadnie umyc¢.

Zawor parowy i pojemniczek do kondensatu koniecznie trzeba wyciggac z pokrywki urzadzenia
po kazdym wykorzystaniu i my¢ pod biezaca woda i wytrze¢ do sucha. biezaca woda, przetrzyjcie
do sucha i wysuszcie przed urzadzeniem.

Akcesoria (tyzka, tyzka wazowa, przystawka do gotowania na parze i kubek z miarka ) nalezy my¢
w cieptej wodzie z delikatnym detergentem.

Uwaga: Z uptywem pewnego czasu przy czestym wykorzystaniu urzadzenia kolor powtoki
ceramicznej miski moze zmienic sie przez oddziatywanie pary, wilgoci produktéw spozywczych,
kwasoéw. Te zmiany nie sg wada i nie wptywaja na prace urzadzenia.

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtacz urzadzenie od sieci i daj mu wystygna¢.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.

- Przechowuj multicooker w stanie ztozonym.

- Nie ktadZ na urzadzenie ciezkich przedmiotéw.

- Przechowuj urzadzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od dzieci i
ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

il

=== TO Urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawa z dnia 11 wrze$nia 2015 r.,,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.

Ochrona Srodowiska i Utylizacja
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23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie =1 [§
informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany

facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik

jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla srodowiska naturalnego.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu. Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwag jego obstuga. Producent
zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego
powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglqd zewnetrzny wyrobu mogq zostac nieznacznie
Zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci konsumpcyjnych
wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

<t 4 A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta
pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Multifierbatorul este conceput pentru gatit in conditii casnice.
Tn conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu
contin substante daunatoare.

Multifierbatorul este un aparat multifunctional pentru gatit in conditii casnice. Procesul

de preparare a bucatelor in multifierbator este extrem de simplu, deoarece temperatura
si timpul de gatit sunt controlate de un microprocesor, in conformitate cu un programul
selectat.

Sistemul 3D monitorizeaza temperatura de gatit in toate punctele si mentine modul optim.
Cu ajutorul functiei «Start intarziat», aparatul v& permite s& economisiti timpul. Incarcati
produsele alimentare seara, selectati programul dorit si dimineata obtineti un mic dejun
proaspat preparat.

Caracteristici tehnice
Model: MR-794;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 900 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: capacitate 5I
Tipul de control: electronic FUZZY LOGIC;
Afisaj: digital LED
Numarul de programe: 30, mentinerea temperaturii

Completarea produsului:
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1 Aparat cu bol incorporat 1 Piese
2 Cablu de alimentare 1 Piese
3 Cana de madsurare 1 Piese
4 Spatula 1 Piese
5 Lingura 1 Piese
6 Recipient pentru gatirea cu abur 1 Piese
7 Manual de instructiuni 1 Piese
8 Card de garantie 1 Piese

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodaté nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Tnainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

In caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
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dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati multifierbatorul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.
In caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea multifierbatorului fara ingrediente, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile de ventilatie pentru aburi de pe capac, nu acoperiti multifierbatorul
n timpul functionarii si asigurati-va ca exista o distanta suficienta in jurul multifierbatorului
pentru ventilatie Tn timpul functionarii acestuia (cel putin 20 cm de la pereti si mobilier din
toate patrtile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, 1anga sau sub
perdele).

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decét cele pentru care a fost proiectat.

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars3,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Structura produsului
Figura 1

1. Recipient pentru gatirea cu abur

2. Bol cu acoperire antiaderenta
3. Corp
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4. Capac

5. Supapa de abur

6. Colector de umiditate
7. Panou de control

8. Element de incalzire
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inainte de prima utilizare

- Inainte de prima utilizare indepértatj toate materialele de ambalare, si asigurati-va ca
toate partile aparatului nu sunt deteriorate.

- Verificati setul de livrare al multifierbatorului.

- Inspectati toate partile componente ale multifierbatorului, cablul si fisa de alimentare.
Asigurati-va ca nu exista deteriorari asociate cu transportul, cum ar fi:

« deteriorarea carcasei sau a capacului, lovituri sau fisuri;

« deteriorarea acoperirii antiaderente a bolului;

« deteriorarea cablului si fisei de alimentare.

ATENTIE! Daca exista vreuna dintre deteriorarile mentionate mai sus, nu instalati
multifierbatorul si imediat comunicati vanzéatorului despre deteriorarile depistate.

- Stergeti carcasa aparatului cu o carpa umeda. Spalati bolul, recipientul, lingura si
polonicul Th apa calda cu sapun, clatiti-le si stergeti-le.

Cand alegeti un loc pentru instalarea multifierbatorului, nu il plasati sub razele directe a
soarelui, in apropierea aparatelor care se incalzesc sau in pescaj. Toate acestea pot afecta
temperatura din interiorul multifierbatorului si pot reduce calitatea bucatelor preparate.

- Instalati multifierbatorul pe o suprafata plana, antiderapanta, asigurand un spatiu liber din
toate partile de cel putin 20 cm, pentru o circulatie suficienta a aerului.

Pentru suprafetele care pot fi afectate de caldura, se recomanda utilizarea unor suporturi
termoizolante, neinflamabile.

- Tnainte de a conecta multifierb&torul in reteaua de alimentare cu energie electrica,
asigurati-va ca parametrii de alimentare, indicati in tabelul cu date tehnice, corespund
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cu cei din reteaua de alimentare. Functionarea la o tensiune mai mare poate provoca
deteriorarea produsului si chiar incendiu. Functionarea la o tensiune mai mica afecteaza
calitatea bucatelor.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s apara un miros specific sau o cantitate
mica de fum, cauzat de depunerea prafului sau materialor de conservare de la uzina pe
motor. Acest lucru este normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Reguli pentru utilizarea pieselor si accesoriilor multifierbatorului
Reguli pentru utilizarea bolului
Bolul interior cu acoperire neaderenta este destinat pentru acest model al multifierbatorului
si nu trebuie utilizat cu niciun alt aparat. Asigurati-va ca bolul este in contact ferm cu
placuta de incalzire, rotindu-l usor in sens invers acelor de ceasornic.
Spalati bolul dupa fiecare utilizare. Nu folositi solutii alcaline, detergenti caustici sau
abrazivi sau obiecte ascutite si aspre pentru a curata bolul pentru a evita deteriorarea
stratului de acoperire; nu aplicati forta fizica atunci cand curatati bolul.
Pentru a preveni arsurile, scoateti bolul din aparat, imbracénd manusi de bucatarie sau
lasati bolul sa se raceasca Tnainte de al scoate din aparat. Nu spalati bolul imediat dupa
utilizare, 1asati-I sa se raceasca putin timp.
Nu spalati bolul in masina de spalat vase.
Nu bateti si nu spalati alimentele in bol, pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire.
Nu plasati bolul pe foc deschis.
Cu timpul, capacul bolului treptat se va sterge, este necesar sa il folositi cu atentie. Nu
scapati si nu loviti bolul.
Nu lasati obiecte straine (cu exceptia bucatelor) in bol.
Nu utilizati aparatul cu un bol / castron, care nu sunt incluse in setul de livrare.
Nu porniti aparatul fara bol sau cu bolul gol, deoarece acest lucru poate provoca
deteriorari.
Ungeti bolul cu ulei Tnainte de coacere.
Tnainte de coacere, intindeti aluatul pe fundul bolului, astfel incat fundul sa fie complet
acoperit si aluatul sa se atinga partile laterale ale bolului.
Nu umpleti vasul deasupra marcajului superior « MAX».

Utilizarea elementului de incalzire

Elementul de Tncalzire al aparatului (amplasat in partea inferioara a camerei) si partea
exterioara a bolului trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Nu spalati si nu umeziti placa de incélzire. Stergeti-o usor cu o cérpa / burete umed, apoi
stergeti-o cu o carpa uscata.

Nu introduceti obiecte intre bol si placa de incalzire. Acest lucru poate cauza un soc
electric sau o deteriorare a aparatului.

Placa de incalzire se incalzeste foarte tare Tn timpul functionarii. Nu va atingeti de aceasta!l

Utilizarea capacului multifierbatorului
Pentru a deschide capacul, apasati butonul de deschidere, situat pe capac, pentru a-|
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inchide — apasati capacul pana la click.

Tn timpul gétirii, inchideti bine capacul, cu exceptia functiei «Prajire» sau cand este
necesar sa-1 deschideti.

Protejati-va fata si mainile de arsuri atunci cand deschideti capacul. Nu va aplecati
deasupra aparatului pentru a evita arsurile.

Nu scufundati capacul aparatului in apa.

Pentru a curata capacul aparatului, utilizati numai o carpa moale / burete umed.

Utilizarea recipientului pentru gatirea cu abur
Nu utilizati recipientul fara bolul multifierbatorului.
Nu utilizati recipientul la foc deschis!
Nu utilizati recipientul cu alte aparate si utilizati aparatul cu un recipient care nu este
furnizat in setul de livrare.
Tnainte de gatit cu aburi, ungeti recipientul cu ulei, atunci alimentele nu se vor lipi de
acesta.
Pentru a preveni arsurile, scoateti recipientul din aparat folosind manusi de bucatarie sau
|asati aparatul sa se réceasca.

Conditii de utilizare a accesoriilor
Setul de livrare a multifierbatorului include urmatoarele accesorii: 0 spatuld, o lingura si o
cana de masurare, se recomanda utilizarea numai a acestor accesorii pentru acest aparat.
Nu utilizati ustensile de bucatarie din metal, deoarece acestea pot deteriora stratul de
acoperire al bolului.
Nu lasati accesoriile in castron Tn timpul utilizarii aparatului.

Transportarea multifierbatorului
Se recomandé de transportat aparatul gol si complet r&cit. In timpul transportului, tineti
multifierbatorul cu ambele maini.
Fiti atent, daca aparatul este fierbinte, utilizati manusi de bucatarie

Interval de
. Temperatura .
Timpul . « schimbare a A
. . instalata de .. | Startintarziat:
Ne Programul instalat de Interval de timp/pas stit temperaturii min
gatit Eadelc de gatit pas
g grade C
1 Pilaf 55 min 00:05-03:00 / 5 min 140 - 00:05-24:00
2 Coacere 1ora 00:05-03:00 / 5 min 125 - 00:05-24:00
3 La abur 30 min 00:05-05:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
4 Orez prajit 60 min 00:05-03:00 / 5 min 125 - 00:05-24:00
5 Prajire 25 min i 160 90°C-
ajl 00:05-01:00 / 1 min 160°C/5 °C
6 gem 4:30 min 00:05-10:00 / 5 min 95 - 00:05-24:00
7 C 50 mi i 145 90°C 00:05-24:00
oacerea min 00:05-03:00 / 5 min 160°C/5 °C : :
8 Pasts 8 min 00:05-03:00 / 5 min 100 -
9 Ragoit lora 00:05-03:00 / 5 min 110 - 00:05-24:00
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10 Tncilzirea 25 min 00:05-03:00 / 5 min 100 00:05-24:00
11 Orez 55 min 00:05-03:00 / 5 min 105 00:05-24:00
12 Pizza 40 min 00:05-03:00 / 5 min 130 -
Mancare pentru ) ) . .

13 bebelusi 50 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
14 Fierberea indbusita 1:30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
15 laurt 8 ora 00:05-12:00 / 5 min 40 -

16 Carne 50 min 00:05-03:00 / 5 min 110 - 00:05-24:00
17 Grdtar 40 min 00:05-01:00 / 5 min 130 -

18 Gatirea lenta 2ora 00:05-12:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
19 Gatit rapid 30 min 00:05-03:00 / 5 min 110 -

20 Raciturile 6 ora 00:05-10:00 / 5 min 90 tlo(é/f-?co 00:05-24:00
21 Sous vide 12 ora 00:05-12:00 / 5 min 65 {?:/(1:_2:0 00:05-24:00
22 Pelmeni 15 min 00:05-01:00 / 5 min 100 -

23 Terci din lapte 30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 -

24 Supa 1ora 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
25 Hrisca 1ora 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
26 Legume 30 min 00:05-03:00 / 5 min 100 - 00:05-24:00
27 Ovaz 20 min 00:05-03:00 / 5 min 95 - 00:05-24:00
28 Fasole 1ora 00:05-03:00 / 5 min 105 - 00:05-24:00

Prdjirea adanca ) : 90 °C-160 . .

2 (friture) 20 min 00:05-01 :00 / 5 min 160 °¢/5°C 00:05-24:00
30 Mod manual 30min 00:05-12:00 / 1 min 100 9?C/C_;%§°

Operatiuni standard, selectarea programului

Inainte de a activa oricare dintre programe, verificati multifierbatorul si bolul.

Asigurati-vd cd partea inferioara a bolului si suprafata elementului de incalzire din camera
multifierbatorului sunt curate, fard obiecte strdine.

Incércati alimentele in castron.

Instalati bolul in camera multifierbatorului, rotiti-l putin in sens invers acelor de ceasornic pentru
a asigura o aderentd pe toata suprafata a fundului vasului si a elementului de incalzire.

Inchideti capacul pana cand dispozitivul de blocare se fixeaza in pozitie.

Conectati multifierbatorul la reteaua de alimentare cu energie electrica.

- Apasati butoanele “-"si“+" pentru a selecta programul, pand cand se aprinde programul dorit,
apdsati butonul “Start” pentru a incepe gatirea. Afisajul va arata timpul implicit de gatire si
numaratoarea inversa.

- Dupa ce gatirea este terminatd, multicooker va emite un semnal sonor si va trece automat in
modul mentinere la cald, cu exceptia programelor IAURT. Afisajul va arata timpul implicit de
gatire si numaratoarea inversa.
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Setarea timpului de gatire
- Apasati butoanele “-"si“+” pana cand programul dorit se aprinde, afisajul arata timpul
implicit de gatire.
- Apéasati butonul “Timp de gatire/Temperatura/intarziere”, indicatorul luminos al timpului de
gatire se va aprinde, ora implicita va continua sa clipeascd, apoi apasati butoanele “-"si “+” pentru
a reduce sau creste timpul de gatire
- Apasati butonul “Start” pentru a confirma. Multicooker va incepe gatirea, iar afisajul va ardta

timpul de gatire si numdratoarea inversa.

Setarea temperaturii de gatire
Timpul de gatire poate fi ajustat in cinci programe: “Coacere”, “Prdjire”,"Mod manual’, “Sous vide’,
“Friture”.
- Apasati butoanele “-" si“+” pana cand programul dorit se aprinde, afisajul arata timpul implicit
de gdtire.
- Faceti dublu clic pe butonul “Timp de g&tire/Temperatura/intarziere’, temperatura implicita va
apdrea pe afisaj si va continua sa clipeasca.
- Apasati butoanele “-" si“+” pentru a reduce sau a mari timpul de gdtire.
- Apasati butonul “Start” pentru a confirma. Multicooker va incepe gatirea, iar afisajul va ardta
timpul de gatire si numdratoarea inversa.

Functie de Start intarziat
Multicooker va permite sa programati ointarzierea inceperii gatitului.
- Apasati butoanele “-" si “+” pana cand programul dorit se aprinde, afisajul arata timpul implicit
de gdtire.
- Apasati butonul “Timp de gatire/Temperatura/intarziere”, pana cand indicatorul ,intarziere” se
aprinde.”00:00” va apdrea pe afisaj si va continua sa clipeasca.

- Apasati butonul «-» pentru a seta startul intarziat ceasului si butonul «<+» pentru a intarzia
inceperea minutelor.

- Apasati butonul “Start” pentru a confirma. Multicooker va incepe gatirea, iar afisajul va ardta ora
de start intarziat si numadratoarea inversa.

Exemplu: Daca doriti ca multicookerul sa inceapd sa gateascd 2 ore si 30 de minute mai tarziu,
apasati butonul “Timp de gatire/Temperatura/intarziere” pentru a regla ora. Utilizati butoanele
si”+” pentru a seta ora de start intarziat dorit pana la afisarea orei 02:30. Va incepe sa astepte si sd
fnceapa sa gdteasca in 2 ore si 30 de minute.

Nota: Timerul de intarziere nu este disponibil pentru programele care implica utilizarea de
produse lactate perisabile, de exemplu,laurt’, Terci din lapte”, etc.

u_n

Mentinerea caldurii/Anulare
Apdsati butonul” Mentinerea caldurii/Anulare” pentru a anula programul de gatire selectat si a
intra in modul de asteptare. Afisajul va arata “00:00"

Functia automata de mentinere a temperaturii
La sfarsitul gatitului, toate programele vor trece in modul automat de mentinere a temperaturii,
cu exceptia programelor IAURT.
Cand multicookerul este in modul de asteptare, apdsati butonul ,Mentinerea caldurii/Anulare”
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pentru a intra in modul de incalzire, indicatorul se va aprinde si timpul de incalzire va fi calculat.

Pasta (Pelmeni)

- Apasati butonul “Meniu” pana cand se aprinde programul “Pasta” (Pelmeni). Afisajul va arata
timpul de gatire 00:08 (00:15). Apasati butonul “Start”.

- Afisajul va arata “00:00" Imediat ce apa fierbe, multicookerul va emite un semnal sonor pentru a
vd aminti sa puneti pastele (Pelmeni) in bol.

NOTA: La fiecare 30 de secunde, apare un memento de 5 ori. Daci nu coborati pastele in bol
dupa 5 minute, multicookerul va termina automat gatirea.

- Dupa introducerea ingredientelor, apasati butonul “Start”. Afisajul arata timpul de gatire 00:08
(00:15). si numdratoarea inversa.

- Dupa ce gatirea este completa, multicooker-ul va emite un semnal sonor si va intra in modul de
asteptare.

ERORI DE GATIRE
Daca rezultatele gatirii nu sunt satisfacatoare, sunt posibile urmatoarele motive:
1. Era prea multa mancare sau apd in bol.
2. A fost ales un program gresit.
3. Bolul interior s-a crapat.
4.Tn timpul gatirii, in bol a fost turnata apa fierbinte.
5. Partea inferioara a bolului si placa de incalzire sunt murdare.
6. S-a intrerupt curentul electric in timpul gatirii.
7. Orificiul de evacuare a aburului nu este montat corect.
8. A fost stabilit de prea mult timp.
9. Capacul era slab inchis.
10. Functia de mentinere a caldurii functioneaza de prea mult timp.
11.Vasul nu a fost clatit bine dupa gatirea

Curatarea partilor componente a multifierbatorului
Bolul multifierbatorului trebuie curédtat dupa fiecare utilizare. Puteti utiliza un detergent de spalat
vase si o carpa moale. Nu folositi detergenti abrazivi! Nu aplicati forta fizica pentru a curata bolul.
In caz de murdarire excesiva, umpleti-l cu apa si lasati-l putin timp, apoi spalati-l cu atentie.
Supapa de abur si colectorul de umiditate trebuie indepartate si curatate dupa fiecare utilizare.
Pentru curatare, scoateti supapa din capacul multifierbatorului. Clétiti componentele supapei si
colectorul de umiditate sub apa curgatoare, stergeti-l si uscati-l inainte de instalare.
Accesoriile (lingura, polonic, recipient pentru prepararea cu vapori, accesoriile pentru iaurt si
cana de masurare) trebuie spalate in apa calda, clatite si sterse.

Notd: Dupd o anumita perioada de timp, in caz de utilizare frecventa a aparatului, culoarea
stratului antiaderent al bolului se poate schimba datoritd aburului, umiditatii alimentelor, acizilor
si a amestecurilor de ingrediente. Aceste modificari nu reprezinta un defect si nu afecteaza
functionarea aparatului.

Pastrarea
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- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-l sa
se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati multifierbdtorul in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu dizabilitdti.

E Reciclarea

Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind
4Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de gunoi taiat.
Acest marcaj indicd faptul cd acest echipament, dupd expirarea duratei sale de viatd, nu poate
fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Deseurile de echipamente
electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta a deseurilor de echipamente
electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive asupra sanatatii umane si a mediului,
rezultate din prezenta unor componente periculoase, precum si din depozitarea si reciclarea
necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul nu este rdspunzator pentru orice
daune cauzate de utilizarea intentionata sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul isi
rezerva dreptul de a modifica specificatiile produsului in orice moment, fara notificare prealabila,
din motive de proiectare, comerciale, estetice sau de alta natura.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de cdtre
producadtor, fdrd a compromite principalele calitdti ale produsului.
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Bnaropapum Bac 3a MOKYNKY TEXHUKU

®

el 4 A

at home

®YHKUMOHAMNBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBUE CTaHAapTaM KayecTBa rapaHTMpyoT Bam
HafeXHOCTb 1 yOo6CTBO B MCMOMb30BaHUM AaHHOMO npuGopa.

MoxanyicTa, BHAMATENbHO NpoyMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCniyaTaummn u
COXpaHWTEe ero B kKa4ecTBe CNPaBOYHOro Nocobus B TEYEHME BCErO Cpoka aKcnnyaTaumm
npubopa.

MynbTuBapka npegHa3HadeHa anst npUroToBrneHust 6riof B 6bITOBbIX (ZOMALLHUX)
yCroBUsiX.

Mpw ycnosumn cobnogeHns NpaBu SKcryaTauum U LeNeBoro HasHauyeHust, Yactu U3genust
He cofep)xaT BpeaHbIX ANs 300POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
MynbTrBapka - MHOrOYHKLMOHamNbHbIA NpMGOopP AN NPUrOTOBIIEHUS NULLM B AOMALLHNX
ycnosusix. MpurotoBneHve eapl B MynsTUBapKe NpeaernbHO NpocTo, Tak, Kak ynpasneHve
TemnepaTypor n BpeMeHeM NpuUroToeneHunsi 6epet Ha cebst MukponpoLeccop B
COOTBETCTBUM C BbiOpaHHOM Bamu nporpaMmoli.
Cuctema 3D KOHTponupyeT TeMnepaTtypy NpUroToBMEHNS BO BCEX TOMKaX U NOAAEPXKUBaAET
onTUManbHbI pexxumM. C nomoLLbo dyHKUMK «OTcpodka ctapTa npubop no3sonsieT
C3KOHOMUTb Balue Bpems. Bbl MOXeTe 3arpy3nThb MLy BEYEPOM, 3aMyCTUTb HYXXHYHO
nporpamMmmy 1 Ha yTpo NOMy4YnTb CBEXENPUIOTOBIIEHHBIN 3aBTpaKk.

TexHUYecKkne XxapaKTepUCTUKU
Mopenb: MR-794;
OnekTponuTtaHue:
Poga Toka - nepemeHHbIi;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpsbkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTtb 900 BT;
Knacc 3awmuTbl oT nopaxeHusi 3aNeKTpPoTokom |
3awmTa Kkopnyca ot Bnaru coorsetcTByeT IPX3
Yawa: emkocTb 5 n;
Tun ynpaBneHus: anektpoHHoe FUZZY LOGIC;
Oucnnen: undpposori LED
KonuyectBo nporpamm: 30 nntoc «lNogorpes-coxpaHeHne Tenna»

Komnnekrauus
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1 Mpnbop c ycTaHOBNEHHON Yalueit 1Twr
2 LHyp nuTaHua Twr
3 MepHbIl cTakaH 1wt
4 Jlonatka 1wt
5 Jloxka 1wt
6 KoHTelnHep-napoBapka 1wt
7 PykoBoacTBo no skcnayataumm 1wt
8 [apaHTUIHBIN TanoH Twr

I'Ipumeqarme: XapaKTepVICTVIKVI KoMmnnektauna n BHELLHWI BUA n3genma moryT
HEe3Ha4YNTEeNbHO U3MEHATLCA Npon3BoanNTENEM, 0e3 yXyalleHnAa OCHOBHbIX
I'IOTpe6I/ITeJ'IbCKI/IX Ka4vyecTB nsgenud.

Mepbl 6esonacHocTyH

YBaxxaeMbIil nonb3oBaTenb, cobnogeHune OGLI.I,erMHﬂTbIX npasun 6e3onacHocTH
U npaBun U3NoXeHHbIX B AaHHOM pyKOBOACTBe AenaeTt ncnonb3oBaHne gaHHOro
npuﬁopa WUCKITIUYMTENIbHO 6e30nacHbIM.

BHUMAHUE!

- Hukorga He norpyxanTe anekTponpnbop, ero CETEBOW LLUHYP Y BUSKY B BOAY UMK Apyrue
XWUAKOCTK.

- He ponyckante nonagaHvne BoAbl 1 Bnarn Ha aneKkTpuyeckme Yactu npubopa.

- He 6epute npnbop MOKpbIMKU pyKamu.

-Mpn HecobrntoaeHnn NpaBu BO3HMKAET ONAacHOCTb NOPaXKEHUS SMEeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTtaBnanTe BKMNOYEHHBIV anekTponpubop 6e3 npucmotpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy 13 po3eTku ecnv Bl 3akoHunnm ncnonb3osate npubop, a
TaKke nepen O4YMCTKON N XPaHEHNEM.

- 3anpeLaeTcsa oTknoYaTb NpMBOP OT CETU BblAEPrMBaHNEM CETEBOWN BUIKM U3 PO3ETKU 3a
kabenb.

- Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamTecs, YTO HaNpsKeHWE NUTAHUS Yka3aHHOe Ha
npubope COOTBETCTBYET HanpsKeHUto anekTpoceTn B Bawem gome.

- MpunbGop AomKeH NOAKMHYATLCSA TOMBKO K ANIEKTPUYECKOW PO3ETKE MMEIOLLEN
3asemneHune. Ybegurtecs, 4To poseTka B Bawwem gome pacuntaHa Ha notpebnsemyio
MOLLHOCTb npnbopa.

- Ncnonb3oBaHve anekTpuyecknx yanuHuTenen nnm nepexofHNKoB CETEBOWN BUMKN MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS areKkTponpnbopa 1 BO3HMKHOBEHUS Noxapa.

-0aHHbIN NpMbOp He NpefHa3HavYeH Ans UCMOMb30BaHUSA C BHELLHUMUW TalMepamun unm
He3aBUCYMbIMW CUCTEMaMM OUCTAHLMOHHOTO YNpaBnieHus.

- Ecnmn Baw npnbop BHeceH ¢ xonoaa B Tensoe noMeLleHre, He BKyante npubop

B Te4YeHue 2-X 4acoB, BO n3bexaHre nonomkn ns-3a obpasoBaHusa KOHAeHcaTa Ha
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BHYTPEHHMX YacTsAx npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yiite npnbop, ecrnv NOBpeXAeH CETEBOM LUHYP UIX BUTIKA, eCNx
npubop He paboTaeT JomkHbIM 06pa3om, ecrnv NpMbop NoBpexXAeH unu nonan B Bogy. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP caMmocToATENbBHO, 0bpaTUTECH B BrvKaMLLINIA CEPBUCHbIN LIEHTP.

- He nosBonsiite getsim urpatb ¢ NprbopOM 1 yNakoBOYHbIMU MaTepuanamu.

- He ponyckaiiTe kacaHue LuHypa NUTaHUs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsKeHUs, CBUCaHWUsI C Kpasi cTona, 3arioMoB U
nepekpyYnBaHus LUHypa NUTaHus.

- He 6pocaiite npnbop.

- He ncnonbayiite npnbop BHE NOMELLEHWNA.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpemsi rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4KM CETEBOIO HaMNpsXKeHUsI.

BHUMAHMUE!

- BHYTpeHHMe 1 HekoTOpbIe HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXHO 06Xe4bCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.
- YcTaHaBnvBanTe MynbTUBaPKY TONbKO Ha CyXOW, YCTONYMBOW, POBHOWN, HECKONb3SILLEN
MOBEPXHOCTH.

-Mcnonb3yiiTe NpuxBaTKX MK KYXOHHbIE pyKaBULbl Ast U3BMEYEHMS YaLlm unm
KOHTenHepa.

Mpwu HecobnoaeHUM BbileyKa3aHHbIX npaBun Bo3HukaeT ONMNACHOCTb OXKETlA!

-3anpeLlyaeTcs BkoYaTb MynbTMBapKy 6e3 3arpy3ki NpoayKTOB, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K CEPLE3HOMY MOBPEXAEHMUIO.

-He npeBblilwariTe ykazaHHble MakcMMarnbHble 0ObeMbl MHIPEANEHTOB.

-He nepekpbiBaiTe BEHTUNSLMOHHbLIE OTBEPCTUS ANS Napa B KPbILLKe, He HEKpbiBalTe
MynbTUBaPKY BO Bpemsi paboThkl, 1 ybeanTeck, YTO BOKPYr MynbsTUBapKu obecneynsaeTcs
[0CTaToMHOE PacCTOsHUE AN BEHTUNAUMM BO BpeMsi ee paboTel (He meHee 20 cM [0 CTeH
1 Mebenmn co BCEX CTOPOH).

-He ncnonekayiite npnbop B6NM3M nerkoBocnnamMmeHsoWwmuxcs NpeamMeToB (HanpuMmep
BONM3N 3aHaBECOK UK NoA HUMM).

-He ncnonbsyinte Baww npu6op Ans Apyrux Lenen Kpome Tex, Ans KOTOPbIX OH
npegHasHa4eH.

[nsa Kommep4yecKoro McnonbL30BaHUA npuoﬁpeTMTe TE€XHUKY NpOMbILUTIeHHOIro
Ha3Ha4YeHwus.

OdencTBus B 3KCTpeMarnbHbIX CUTYyaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMeCcHynacb Boaa, HEMEANEHHO, BbIHLTE BUITKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacasicb K caMomy npubopy unm Boge.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUIMBbHOTO 3anaxa ropernomn
N30NsILUnN, HEMEOJIEHHO NpeKpaTUTe UCNoNb3oBaHWe Npubopa, BelHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpatuTechb B GrnivkaiLniA CEPBUCHBIN LEHTP.

YcTponcTBo npubopa
Puc.1 CtpaHuua 2
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O6wuli eud Mynbmueapku

. MapoBas emkocTb

. Yawa c aHTunpurapHbIM NOKpbLITUEM
. Kopnyc

. Kpbliwka

. Mapoeon knanaH

. Bnaroc6opHuk

. MaHenb ynpaBneHus

. HarpeBatenbHbIi anemMeHT

ONO AR WN -~

MaHenb ynpaBneHus

Chlazstro

() Stean  RieCrust (M
Buneve, Harapy  Napewiipre  \QEEY

Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
Sneewe  Naa Pay Pasoes Pic Mga

Eahﬁoad Braise ‘(o;m Meat Bavﬁque Slow Cook
fecoennane  Tyueste Vaypr oo Bapbeto  Memensan sapa
Duprhng Sﬁp
ensiest on
(@) C ( @) =) -
Buckwheat \/egetab\e Qatmeal Bean Saute Custom
Toesa oL Oscsa e Opmop  Pysvoi pexn

b

PacnakoBka, ycTaHOBKa HOBOro usgernusi, NoArotoBka K MCnosib30BaHUIo
- Yoanute ynakoBKy Y peKknamHble HaKMemnKu.
- MNpoBepbTe KOMNMEKTaLUMo MyNETUBAPKU.
- OcmoTpuTE BCE YaCTW MyNbTUBAPKN, CETEBOW LLHYP U BUNKY. YO6eamMTechb B OTCYTCTBUN
NOBPEXOEHNI, CBA3AHHBIX C TPAHCMNOPTUPOBKOM, TakUX Kak:
* NOBpeXaeHWe Kopnyca WUnn KpbILKW, BMATUHBI UK TPELLMHBI;
* NOBpEeXAeHWe aHTUNPUIrapHOro NOKPbITUS YaLuw;
* NOBPEXAEHMNS LUHYpa NUTaHUS U BUITKN.

BHUMAHME! Ecnn npucyTcTBYeT Kakoe-nnmbo 13 BbillenepedncneHHbIX NoBpexXaeHun,
He NPOU3BOAMTE YCTAHOBKY MYNETUBAPKA U HEMEANIEHHO COOBLLMTE O NOBPEXAEHUSAX
Bawwemy npogasuy.

-MpoTpuTe BnaxHom TKaHbio Kopnyc npubopa. Yally, KOHTeHep, NOXKY 1 NOMOBHUK
BbIMOWTE B TEMNSON MbIfIbHOW BOAE, CMOMIOCHUTE U MPOTPUTE HAcyXxo.

Mpu BbIGOPE MecTa Ansa YCTaHOBKM MyfbTUBaPKW, He pa3MellanTe ee noa npambiMu
COJTHEYHBIMM fly4amu, BO3e HarpeBatoLLMXcst npubopoB unm Ha ckBo3Hsike. Bce aTo moxeT
NOBMUSATb HA TEMNePaTypy BHYTPU MYNLTUBAPKA U CHU3UTb KAYECTBO NPUroTOBISIEMbIX
ontog.
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-YCTaHOBUTE MYNLTUBAPKY Ha POBHOW, HECKONb3SILLIEN NOBEPXHOCTU, obecrneymns
cB06OHOE MPOCTPAHCTBO CO BCEX CTOPOH, He MeHee 20 cM, Ansa A0CTaTOYHOM
LUMPKYNSuun Bo3ayxa.

[na noBepxHOCTeN, KOTOPbIE MOTYT ObITb MOBPEXAEHbLI OT BO3AENCTBUSA TENna,
pPEKOMEHOYETCSl UCMOMb30BaTh TEMION30NUPYIOLLME, HEFOpKOYME NOACTaBKM.

- Mepen BkNOYEHNEM MYNBTMBAPKN B CETb YOeanTecb, COOTBETCTBYHOT TN MapameTpbl
3MNEKTPONUTaHWS, YKasdaHHble B Tabnuvue ¢ TEXHUYECKMMU XapaKTepUCTUKaMM,
anekTponuTaHuio Bawen cetu. Micnonb3oBaHune 6onee BbICOKOrO HaMpsXKeHUs1 MOXeT
BbI3BaTb MOMOMKY U34EeNUs 1 Aaxe Bo3ropaHue. icnonb3oBaHne 6onee HU3KOro
HanpshKeHMs NPUBOAUT K HEYAOBIETBOPUTENBHOMY KayeCTBY NPUroTOBMEHUS.

BHUMAHMUE! Bo Bpemsa nepBoro BKroYeHMs npnbopa MOXeT NOSIBUTLCS Cneuuduyeckin
3anax Unu HesHa4yMTenbHOE KONMMYECTBO AbiMa, BbI3BaHHbLIE NONagaHneM Mnbinuv Unm
3aBOACKMX MaTepuarnoB Ha HarpeBaTerbHble MOBEPXHOCTU. OTO HOpMarbHOe SBMEHNE,
Yepes HECKOMNbKO MUHYT 3KCnyaTauum npubopa OHW OOMKHbI UCHE3HYTh.

MNMpaBuna ncnonb3oBaHUA YacTeln U aKceccyapoB MynbLTMBapKu
MpaBuna ucnosnib3o0BaHUA Yalum
BHYTpeHHSAS Yalua ¢ aHTMNpUrapHbiM NOKPbLITUEM MPeAHasHayYeHa Ans AaHHOW Moaenu
MYNbBTUBAPKU 1 He AOMkKHa ObITb NCMOMNb30BaHa € Kakum-nmbo ApyruM npubopom.
Y6eguTtecn, 4TO Yalua NoTHO COMPUKacaeTcsa C HarpeBaTenbHON NacTUHOW, NOBEPHYB ee
crerka npoTMB YaCOBOW CTPENKWU.
MonTe Yaly nocne Kaxgoro ucnonb3oBaHus. He ncnonb3ywre LWenoYHble pacTBopbI,
enkve nnm abpasvBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, a TaKKe XeCTKMe, OCTpble NpeaMeThl Ans
YNCTKM Yalm BO usbexaHvne noBpexaeHns NnokpbITUS; He MPUMEHANTE CUITy, ounLas
KacTpionto.
Bo n3bexaHune oxoros nsenekanTe yawly 13 npubopa, HaaeB KyXOHHbIE PyKaBuLbl NN
[JawiTe Yalle OCTbITb Nepes TeM, Kak n3Bneyvb e€ u3 npmbopa. He monte ee cpasy nocrne
NCMONb30BaHUs, JalTe HEMHOTO OCTbITh.
He moviTe Yalwy B NOCY4OMOEYHOW MaLUUHE.
He B36vBaiTe 1 He MoViTe NPOAYKThI B Yalle, BO n3bexaHne NoBPEXAeHNS €€ NOKPbITUS.
He cTaBbTe €e Ha OTKPbITBIN OrOHb.
Co BpemeHeM NoKpbITME Yawm ByaeT NoCTeneHHo CTUpaTbCs, HEOOXOAMMO MCNOMNMb30BaThb
eé GepexHo. He poHsanTe 1 He yaapsanTe no yaiue.
He octaBnsavite NOCTOPOHHME NpeaMeThbl (KpoMe efibl) B YaLle.
He ncnonb3ynte npnbop ¢ Yaluen/kacTpronei, He BXOASLLEN B KOMIMIEKT.
He Bkntoyarite npmubop 6e3 yalum unm ¢ NycTom Yallen, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTU K
MoIomkKe.
Mepen BbiNevkon cmasbiBanTe Yally Macrnom.
Mepen BbiNe4kon pa3paBHUBaANTE TECTO HA AHE Yalluu, YTOObl AHO ObINO NOMHOCTbLIO
MOKPBITO 1 TECTO Kacanocb CTEHOK YaLlu.
He 3anonHanTe Yaluy Bbile BepxHen oTMeTkn « MAX».

Monb3oBaHMe HarpeBaTeNbHbLIM 3IEMEHTOM
HarpeBaTenbHbIn anemMeHT npubopa (pacnonoXeH Ha AHe KaMepbl) N BHELLHASA CTOPOHA
Yawm Bcerga AOMKHbI ObITb YACTBIMY U CyXUMM BO n3bexaHune nornomky npubopa.
He moviTe 1 He MounTe HarpeBaTenbHyto NnacTuHy. [NpoTnpanTe eé€ BnaXxHo TKkaHbio/
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rybkom, 3atem BbITUPaNTE HacyXxo.

He BcTaBnsante HUKakux NnpegMeToB Mexay Yallen U HarpeBaTesnbHOM MAacTUHON.

OTO MOXET CTaTb NPUYMHON SNEKTPUYECKOrO yaapa Unm nonomky npubopa.
HarpeBaTtenbHas nnacTvHa o4eHb CUIIbHO HarpeBaeTcsi BO BpeMs paboTbl npubopa. He
JoTtparnBantech Oo Heé!

Mcnonb3oBaHue KPbIWKU MyJIIbTUBapKX
[Inst oTKpbIBaHMSA KPBILLKA HAXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS PaCMONMOXEHHYIO Ha KPbILLIKE,
ONS 3aKpbIBaHMS HAXXMUTE Ha KPbILIKY A0 LernyKa.
Bo Bpems nMpuroToBneHns NuLLM NNoTHO 3aKpblBanTe KPbILLKY, Kpome pyHKumnn «KAPKA»,
nmnbo Korga HeobXoAMMO €€ OTKPbITb.
Bepervte nuuUo 1 pykn OT OXKOroB MPU OTKPBITUK KPbILKWA. He HaknoHanTeck Hag npubopom
BO n3bexaHne OXOroB.
He norpyxanTte KpbILwKy npubopa B BOAy.
[ns YncTKM KpbIWKM npnbopa UCnomnb3ynTe TONbKO BRaXHYH MATKYHO TKaHb/ryokKy.

Wcnonb3oBaHue KOHTeMHepa NapoBapKu
He ncnonb3ayiite koHTeHep 6e3 Yalum MynsTUBapKW.
He ncnonb3ynte KOHTENHEP Ha OTKPLITOM OrHe!
He ncnonb3ayiite kKOHTEWHEp ¢ ApyrMMu npubopamu, a Takke He ucnone3ynte npnbop c
KOHTEMHEPOM, He BXOASLLUM B KOMMIEKT.
[Mepen npuroToBrneHneM NuLLM Ha nNapy CMaxesTe KOHTEMHep Macinom, Toraa nuiia He
OyoeT npununaTe K HeMy.
Bo n3bexaHue 0XoroB, n3BnekanTe KOHTENHEP U3 Npubopa, NCMOoMb3ys KYXOHHbIE
pyKaBuLbl N aante npubopy ocTbITh.

MpaBuna ncnonb3oBaHUs akceccyapoB
PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh TOMbKO akCHCCyapbl, BXOASALME B KOMMIEKT MYILTUBAPKM.
He ncnonb3ynTte MeTannmnyeckne KyxoHHble Npubopsbl, Tak Kak OHU MOTyT NOBPeauTb
MOKpPbITME YaLUW.
He ocTaBnanTe akceccyapbl B HYalleBO BPeEMS MCMONb30BaHUA npubopa.

MepeHocka MynbTUBapKu
PekomeHayeTcs nepeHocuTb NPUBOpP NYCThIM M MOSIHOCTbLIO OCThIBLLUMM. [pu nepeHocke
AepXuTe MynbsTUBapKy ABYMS pyKamu.
Bynbte 0CTOpOXHBbI, ecnn NpMBop ropsumin UCNoNb3YNTe KYXOHHbIE PYKaBULLbI;

npOFpaMMbl MynbTUBApPKn

JmnanasoH
YcraHoBneHHasA
N3MeHeHUA
YcTaHoBNEeHHOE Temnepatypa o
[lnanasoH nsmeHeHua Temnepatypsl OTNOXKKHHBIV
Ne Mporpamma Bpemsa npUroToBNEHUA
BpemeHun NpUroToBNEHNA cTapT, Ao
NpUroToBAEHNUA rpag. C
Bpems/war war rpaa. C
1 Mnos 55 MuH 00:05-03:00 / 5 MUH 140 - 00:05-24:00
2 Bbineyka 1uac 00:05-03:00 / 5 MUH 125 - 00:05-24:00
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3 Ha napy 30 muH 00:05-05:00 / 5 MuH 100 - 00:05-24:00
4 YKapeHbliii puc 60 MUH 00:05-03:00 / 5 MUH 125 - 00:05-24:00
90 °C- 160°C/5

5 Kapka 25 MuH 00:05-01:00 / 1 MuH 160 oc

6 BapeHbe 4:30 MuH 00:05-10:00 / 5 MmuH 95 - 00:05-24:00
7 3anekaHve 50 MuH 00:05-03:00 / 5 MUH 145 90 C-HICGO ¢/5 00:05-24:00
8 Macra 8 MMH 00:05-03:00 / 5 MuH 100 -

9 Pary lyac 00:05-03:00 / 5 MUH 110 - 00:05-24:00
10 Pasorpes 25 MuH 00:05-03:00 / 5 MUH 100 00:05-24:00
11 Puc 55 muH 00:05-03:00 / 5 min 105 00:05-24:00
12 Nuuua 40 muH 00:05-03:00 / 5 MuH 130 -

13 | [deTckoe nuTaHue 50 muH 00:05-03:00 / 5 MUH 100 - 00:05-24:00
14 TyweHne 1:30 muH 00:05-03:00 / 5 MUH 100 - 00:05-24:00
15 Vorypr 8 uacos 00:05-12:00 / 5 muH 40 -

16 Msco 50 muH 00:05-03:00 / 5 MUH 110 - 00:05-24:00
17 Bap6ekio 40 MUH 00:05-01:00 / 5 MUH 130 -

MeaneHHas i .

18 BapKa 2 yaca 00:05-12:00 / 5 MMH 100 - 00:05-24:00
19 bbicTpas Bapka 30 muH 00:05-03:00 / 5 MUH 110 -

20 Xonoaey, 6 yacos 00:05-10:00 / 5 MuH 90 40°C-90°C/1°C | 00:05-24:00
21 Cy Bug, 12 yacos 00:05-12:00 / 5 mMuH 65 40°C-90°C/1°C | 00:05-24:00
22 NenbmeHn 15 muH 00:05-01:00 / 5 MUH 100 -

23 | MonouHas Kawa 30 muH 00:05-03:00 / 5 MUH 100 -

24 Cyn 1yvac 00:05-03:00 / 5 MuH 100 - 00:05-24:00
25 Ipeuka 1luac 00:05-03:00 / 5 MUH 100 - 00:05-24:00
26 Osowm 30 MuH 00:05-03:00 / 5 MUH 100 - 00:05-24:00
27 OBCcAHKa 20 MuH 00:05-03:00 / 5 MUH 95 - 00:05-24:00
28 daconb 1 vyac 00:05-03:00 / 5 MUH 105 - 00:05-24:00
29 ®puiop 20 MUH 00:05-01 :00 / 5 MM1H 160 99Cg%g0 00:05-24:00
30 PyuHoit pexxum 30 MuH 90 °C-160

Y P 00:05-12:00 / 1 MuH 100 °¢/5 °C

CraHpapTHble onepauuy, BbIGop nporpammbl.
Mepepn Hayanom NPUroToBIeHUA NIOOON 13 MPOrPaMmM OCMOTPUTE MyNLTVBAPKY 1 Yally.
Y6epuTtechb UTo IHO YaLLKM U MOBEPXHOCTb HarpeBaTeIbHOrO 3IEMEHTA B Kamepe MyJIbTUBaPKM
yncTble, 6e3 NOCTOPOHHYIX NMPEAMETOB.
3arpysuTe NpoAyKTbl B yaLly.
YcTaHOBUWTE Yally B KaMepy MySibTUBaPKK, CJIerka MOBEPHUTE ee NPOTMB YaCcoOBOW CTPESTKM YTOObI
obecneunTb NIOTHOE KacaHWe iHa Yally 1 HarpeBaTesIbHOro Sf1eMeHTa.

CAlaestro” 38



3aKpoliTe KpbILWKY A0 3alienkuBaHna prkcaTopa.

-Mopkniounte MynbTUBaPKY K 3NeKTPOCeTH.

- HaxXnumaiTe KHOMKM «-» 1 «+» AnA Bblbopa NporpamMmbl, MokKa He 3aroputca Hy»XHas NporpaMma,
Ha)munTe KHoMKy «CTapT» AN Hauyana npuroToBneHus. Ha gucnnee otobpasnTcs Bpems
NPUroTOBMIEHMSA MO YMOMUYaHUIO N 06PATHbBIN OTCYET.

- [Nocne Toro, Kak NPUroTOBMIEHNE NULLN 3aKOHYEHO MY/IbTUBaPKa M34acT 3BYKOBOW CUTHai

1 aBTOMaTUYECKM NepenaéT B Pexnm NoaaepKaHua Tenna, Kpome nporpammbl MOTYPT. Ha
aucnnee otobpasmTcA Bpems NPUroToBNEHNA MO YMOYAHMIO 11 06PaTHbIN OTCYET.

HacTpoiika BpemeHn NpnroToBneHns
- HaXXmuTe KHOMKM «-» U «+», MOKa He 3aropmTcaA Hy»KHas Bam NMporpamma, Ha Aucriee
0TO6Pa3nUTCA BPeMs NPUroTOB/IEHMA MO YMOIYaHMIO.
- HaxmuTe kHOMKY «Bpemsa MpurotosneHnsa!Temnepatypa/OTcpoukay, 3aroputcs MHAMKaTop
BPEMEHM NPUTroTOBNIEHUA, BPEMSA MO YMONUYAHUIO NMPOJOIIKUT MUTaTb, 3aTEM HAaXKMUTE KHOMKM «-»
W «+», YTOObI YMEHBLUWTb WV YBENNYNTL BPEMS NPUTOTOB/IEHMA.
- HaxmuTe kHOMKy «CTapT» Ansa noareepaeHmsA. MynbTmBapka HaYHET NPUrOTOBEHME 1 Ha
aucnnee otobpasmTca Bpems NPUroToBneHNA 1 06paTHbIV OTCUET.

Hactpoiika TemnepaTypbl NpUroToBneHns
Bpemsa npurotoBnieHNA MOXKHO OTPErynnMpoBaTh B NATU Nporpammax: «Boineuka», Kapka,
«PyuHoI pexunmy, «Cy Bug», «Dputiop».
- HaxknmanTe KHOMKM «-» 1 «+», MOKa He 3aropuTCa Hy»KHasa BaM Mporpamma, Ha gucrnee
0TO6pasnTCA BpeMs NPUroTOBIEHUA MO YMOTYAHWIO.
- [IBaXabl HaXMKTe KHOMKY «Bpema MpurotoBneHnsa/Temnepatypa/OTcpouyka», Ha gucrnee
NosABMTCA TemMnepaTypa no ymonyaHuto u 6ygeT npofomkaTb Mmratb.
- HaxkmunTe KHOMKY «-» 1 «+» A8 YyMEHbLUEHVA NN yBeNNYEeHNA BPEMEHN NPUTroTOBIEHUA.
- HaxkmunTe KHonky «CtapT» Ana noatsepxaeHna. MynbTiBapKka HauUHET NPUrOTOBEHME U Ha
Aucnnee oTobpasnTCcA BPemMa NPUrOTOBNIEHNA N 06PATHbIN OTCUET.

QOyHKUMNA «OTNOXKEHHDbIN CTapT»
MynbTrBapKa No3BoNAET 3anNporpammmnpoBaTb OTCPOUKY Hayana NpuroToBiaeHns.
- HaxkumanTe KHOMKM «-» 1 «+», MOKa He 3aropuTca Hy»HaA Bam NPOrpamma, Ha gucrnnee
0TO6PA3nUTCA BPEMSI MPUTOTOBIEHNSA MO YMOJTYAHMIO.
- HaxxmuTe KHoMKy «Bpemsa/Temnepatypa/OTcpoyKkar, MOKa He 3aropuTcsa MHAMKATop
«OTcpoukar. Ha gucnnee noasutca Hagnmcb «00:00» 1 NPOJOIXNUT MUraTb.

- HaxXrmariTe KHOMKY «-» 1N YCTaHOBKM OTOXXEHHOIO CTapTa YacCoB U KHOMKY «+» 1A
OT/NIOXEHHOrO CTapTa MUHYT.

- HaxkmuTe KHoMKy «CTapT» Ana nogreepxaeHusa. MynbTrBapka HauHET NPUroTOBNIEHNME, 1 Ha
avcnnee oTo6pasuTca BpeMs OTJIOXKEHHOTO CTapTa U 06PaTHbIN OTCYET.

Mpumep: Ecnu Bbl xoTWTe, UTOOBI MYyNbBTVIBapKa Havyasia roToBUTb Ha 2 Yaca 30 MUHYT Mo3xe,
HaXXMu1Te KHOMKY «Bpemsi/Temnepatypa/OTcpoUka», YUToObl HACTPOUTb Bpemsi. KHOMKaMm «+» 1
«-» YCTAHOBUTE HY>KHble MapaMeTpbl BPEMeHU OTNOXEHHOro CTapTa, NoKa He BbicBeTuTCA 02:30.
OHa NpUCTYnUT K OXMAAHUIO 1 HAYHET NPUroToB/IeHNe Yepes 2 yaca 30 MUHYT.
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lMpumeyanue: Talimep OTCPOUKN HeJOCTYMNEH AN MPOrpamMM, KOTopble Nogpa3yMeBatoT
UCMosib30BaHMe BbICTPONOPTALMXCSA, MONIOYHbIX NPOAYKTOB, Hanpumep «Morypt», <MonouHas
Kalla» U T. 4.

MoppepxKa Tenna/OTMmeHa
HaxmuTe KHonky «[opaepaHue Tenna/OTmMeHa», UTOObl OTMEHUTb BbIOPaHHYIO Mporpammy
NPUroTOBNIEHNA 1 MEPENTY B PEXUM oXKungaHusa. Ha gucnnee otobpasutcs «00:00».

DyHKUMA aBTOMaTU4YeCKOro nogaepKaHna Temneparypbl
Mocne oKOHYaHWA NPUTOTOBEHNA BCE NPOrpaMMbl NepeiayT B aBTOMATUUYECKUI PeXUM
noAaepx*aHusa TemnepaTypbl, Kpome nporpammbl AOTYPT.
Korga mynbTBapKka HaxoguTCA B peXnme OXnAaHua, HaxxmuTe KHonky «[lopgaepkka Tenna/
OTmeHa» AN nepexofa B PeXNM Pa3orpeBaHns, 3aropuTcs MHAMKATOP U NPON30AAET NOACUET
BpEMEHU pa3orpesa.

acma u nenemeHu

- HaxmunTe KHOMKy «MeHto», noka He 3aroputca nporpamma «lacta» (NMEJIbMEHW). Ha gnucnnee
oTo6pasnTca Bpemsi npurotosneHmsa 00:08 (00:15). Haxmute «CTapT».

- Ha pncnee otobpasutca «00:00». Kak ToNbKO BOAa 3aKUMUT, My/bTBapKa U3AacT 3BYKOBOW
cuUrHan, Yytobbl HAaNMOMHUTL Bam, UTo Heo6xoAMMO onycTUTb MakapoHbl (MEJTIbMEHW). B yawy.

MPUMEYAHME: Yepes kaxable 30 cekyHA NponCXoanT HanomunHaHve no 5 pas. Ecnu Bbl He
onyctute makapoHbl » (MEJIbMEHW). B uawy yepes 5 M1HYT, TO MynbTBapKa aBTOMaTUYeCKM
3aKOHUUT NPUrOTOBMIEHME MULLN.

- Mocne pa3melleHns NHrPeaNEeHTOB CliedyeT HaxKkaTb KHOMKy «CtapT». Ha gucnnee
oTob6pakaeTcsi BpemMs npurotosneHnsa 00:08 (00:15). 1 06paTHbI OTCUET.

- Mocne 3aBepLUeHNA NPUrOTOBNEHMS, MYTbTVBapKa U34acT 3ByKOBOW CUIHanN 1 nepenaér B
PEXNM OXMAAHNA.

OLWNBKX NPU NPUTOTOBJIEHNA
Ecnun pe3synbtaTbl NpMroToBieHMA NULLK He YA0BSIeTBOPUTESIbHbIE, BO3MOXHbI CriegyioLne
NPUYNHBI:
1. B yaLue 6bI110 CIULWKOM MHOTO NMPOAYKTOB UV BOABbI.
2. bbina BbibpaHa HeBepHas Nporpamma.
3. BHyTpeHHAsA yala Jana TpeLyHy.
4. lNpw roToBKe B Yallly 3a51Banacb ropsayasa Boga.
5. [1Ho yawm n HarpeBaTenbHaA NNacTUHA 3arPA3HEHbI.
6. Bo BpemA NpunroToBfieHna OTKOYaNoCh NUTaHKe.
7.0TBepcCTMe AN Bbixoda napa nogorHaHo HemnpasBuiibHO.
8. bbIno 3afaHO CIMLWIKOM J0JIroe Bpems.
9. bbina Nnoxo 3akpbiTa KpbILWKa.
10. Cnuwkom gonro pabotana yHKUUA NogaepKaHnaA Tenna.
11. Yawa 6b151a N10X0 NPOMbITa NOC/Ie NPUTrOTOBNIEHNSA

Yucrka n yxopn
BHUMAHME!
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- Hukorga He unctute Nnprbop NOAKMYUYEHHbIN K CETA.

- MNepen ouncTKom OTKNOUMTE MyNIbTUBAPKY OT INEeKTPOCETU 1N AalTe el OCTbITb.

- He ncnonb3yiite abpasmBHble 1 CUIIbHO AeNCTBYIOLME YACTALLME CPefiCTBa, OCTPble NpeAMeTbl,
MeTanImyecKkme ryokm.

- Hukorga He norpy»kaite MynbTMBapKy ee CeTEBOW LHYP U BUSIKY B BOZY UM APYrue XXUAKOCTU.
- He moiiTe yacTn MynbT1BapKm B NOCY4OMOEUYHOM MaLlnHe.

OuncTKa yactell MynbTUBapKN
[na ouncTkm Kopryca no mepe HeoOXoOAUMOCTYM UCMOSb3YNTe MATKYIO TKaHb 1 TeMyto BOAY,
NpoTpWTE HAacyxo. B cyiyuyae cnbHOro 3arpAasHeHns NpoTpuTe Kopnyc candeTKon, cerka
CMOYeHHOI B MblfibHOI Bofe. He ncnonb3yinTe abpasrBHblie MotoLme CpeacTBa.
Yawy MynbTrBapKmy Heo6XOAMMO OUKLLAaTb MNOCSIE KaXKAoro MCnonb3oBaHusa. MoxHo
MCMosib30BaTb CPEACTBA AJ1A MbITbsl MOCYAbl U MATKYIO TKaHb. He ncnonb3ayiite abpasunsHble
motowme cpencTeal Henb3a npuMeHATb cuny ANA OYMCTKM Yalun. B cnyyae cunbHoro
3arps3HeHVs 3aneliTe ee BOLOWN 1 OCTaBbTe HAa HEKOTOPOE BPEMS, 3aTeM aKKypaTHO BbIMOWTe.
MapoBoli KanaH 1 BNarocb0pHUK HEOOXOAMMO M3BMIEKaTb U OUMLLATb MOC/E KaXKAoro
MCNosb30BaHMA. [1nA OUNCTKM BbIHbTE KJlanaH U3 KPbILWKN MynbTUBapKU. NpomMoiite yactu
KrlarnaHa 1 Bnaroc6opHMK NPOTOYHOI BOAOW, MPOTPUTE HACYyXO 1 MPOCYyLWnTe nepes yCTaHOBKO.
Akceccyapbl (N0XKKa, MONOBHUK, KOHTENHepP — NapoBapKa, NOrypTHULLA U MEPHbIN CTaKaH)
NPOMbIBAIOTCA B TEMJIOM BOAE, CMONACKMBAOTCA U BbITUPAKOTCA HAaCYXO.
MpumeyaHue: Mo ncTeueH HEKOTOPOTro CPOKa NPKW YaCTOM MUCMONb30BaHMM Nprbopa LBeT
AHTUMNPUrAPHOrO MOKPbITUS Yall MOXKET U3MEHUTBLCA 13-3a BO3LENCTBUA Napa, BNAXXHOCTU
NULLEBBIX MPOAYKTOB, KUC/IOT M CMEeCU MHIPeANEHTOB. TV N3MEHEHMs He ABNAITCA AedeKToM 1
He BAMAIOT Ha paboTy n3genus.

XpaHeHune
- Mepepn xpaHeHneM OTKNOUMTE NPUOOP OT CETU U AaliTe emMy OCTbITb.
- OuncTnTe, NPOTPUTE HACYXO U NpoCyLIMTe NPUGOP Nepes XpaHeHVEM.
- XpaHuTe MynbTBapKy B COGpaHHOM BUAe.
- He knagnte Ha npnbop TaXKesnbIX NpeameToB.
- XpaHuTe Nprbop B CyXOM, MPOXSIaAHOM, He 3arblIeHHOM MecTe BAanu oT AeTel 1 nogen ¢
OrpaHMyYeHHbIMU GU3NYECKUMU 1 YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMMU.

YTununsaunsa
DTOT NPOAYKT M €ro YacTu He criefyeT BblbpacbiBaTb BMECTE C KaKMMU-NTMGO OTXOAaMMu.
CnepyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K X NepepaboTKe 1 XpaHeH o, YTOObl NoaAepK1BaTh
NMOBTOPHOE MCMOMIb30BaHNe MaTepuasbHbIX pecypcoB. Ecnv Bbl pewmnum BbIGPOCHTL YCTPOIACTBO,
noXanyncTa, UCnonb3yiTe cneyuanbHble BO3BpaTHbIE U cbeperatoLume cucTembl.
XapaKTepUCTUKM KOMMAEKTaLLMA U BHELUHWI BUA U3AEINA MOTYT HE3HAUYUTE/IbHO M3MEHATHCA
npoussoauTenem, 6e3s yxyaweHnsa OCHOBHbIX MOTPEBUTENBCKUX KAUeCcTB U3aenus.

41 Chlatro”



[aKkyemo Bam 3a NOKYNKy TeXHiKu

®

el 4 A

at home

QyHKLiOHaNbHICTb, AN3aliH | BiANOBIAHICTb CTaHAAPTaM AKOCTI rapaHTyloTb Bam HaginHicTb i
3PYYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHOro npunagy.

Byab nacka, yBa)kHO npouunTainTe JaHU NOCIGHVIK 3 eKcrulyaTauii Ta 36epiraiiTe 1Oro B AKOCTI
[OBifKOBOro MNOCIGHMKa NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BUKOPUCTAHHSA Npuiaay.
MynbTrBapKa npri3HaveHa Ans npuroTyBaHHA CTPaB B No6YTOBUX (JOMALUHIX) yMOBaX.
3a yMOBV fOTPUMAHHA NpaBus eKcrtyaTauii Ta LifIboBOro npr3HayeHHs, YacTnHW BUPoby He
MICTATb WKIQIMBUX ANA 300POB’'A PEYOBUH.

Oco6nuBocTi BUpo6y
MynbTrBapKa - 6aratopyHKLiOHaNnbHU Npynag ana NnpyurotyBaHHaA HKi B JoMaLlHix ymoBax. Mpu-
roTyBaTu >Kyi B My/bTUBapLi NPOCTO, TaK AK yNpasB/liHHA TEMMNepaTypoto i YaCOM NPUrOTyBaHHA
6epe Ha cebe mikponpouecop BiAnoBiagHO Ao obpaHoi Bamu nporpamu.
3a ponomoroto dyHKLii «BifcTpouka ctapTy» npunag 4o3BoNAE 3aowwaanTi Baw yac. Bu moxete
3aBaHTaXXMTM Ky BBEUepi, 3aMyCTUT NOTPiGHY Nporpamy i Ha paHOK OTPMMAaTK CBXKOMPUroToBa-
HUI CHiQaHOK.

TexHiYHi XapaKTepucTukm

Mopgenb: MR-794;

DNEeKTPOXKNBJIEHHA:

Pig cTpymy - 3mMmiHHWI;

HomiHanbHa yactoTa 500y;

HomiHanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HomiHanbHa noTyxHicTb 900 BT;

Knac 3axucTy Big ypaxKeHHA enekTpocTpymom |
3axuct Kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX3

Yawa: emHicTb 5n

Tun ynpasniHHa: enekTpoHHe FUZZY LOGIC;

Auncnneii: uudoposuin LED

KinbkicTb nporpam: 30 nntoc pexum «igirpis-36epexkeHHs Tenna»

Komnnekrauin
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1 Mpwnag 3 BCTaHOBNEHOO Yalleto 1wt
2 LLHyp xnBneHHA 1wt
3 MipHui cTakaH 1wr
4 JlonaTka 1wt
5 JToxka 1wt
6 KoHTenHep-napoBapka 1wr
7 KepiBHMLTBO 3 ekcnnyaTauii Twr
8 [apaHTinHW TanoH 1Twr

MpumiTka: XapakTepucTuKmy KOMNIeKTawis i 30BHILWHIM BUrNAA BUPOOY MOXYTb HE3HaUHO 3Mi-
HI0BATNCA BUPOOHMKOM, 6€3 MOoripLueHHA OCHOBHUX CMIOXKUBYMX AKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHOBHUI1 KOPMCTYBaY, JOTPMMAHHA 3aranbHONPUIHATUX NpaBun 6esnekn i npasun
BUK/afieHNX y AaHOMY KepiBHMLTBi po6MTb BUKOPUCTaHHA AAaHOT0 Npunajy BUKIOYHO
6e3neyHnm.

YBara!

- Hikonu He 3aHyptonTe enekTponpunag, Moro MepexeBuii LLHYP Ta BUNKY Yy Boay abo iHLwi pign-
HW.

- He ponyckawite noTpannaHHA BOAMW | BOIOTU Ha eNeKTPUYHI YaCTUHW Npunagy.

- He 6epitb Nnprnag MoKpuMmn pykamu.

- Mpwy HepoOTPUMaHHI NpaBKN BUHMKAE Hebe3neKa ypakeHHA enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwaniTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnagy!

- 3aBXAu BUIMaWTe BUSIKY 3 PO3eTKU AKLLO By 3aKiHUMnM BUKOPUCTOBYBATY NPUAA, @ TakoX
nepep oUNLLEHHAM | 36epeXXeHHAM.

- 3a60pOHAETLCA BiAKNOYaTV NPUNaA Bif Mepexi BUCMVKYBaHHAM MePeXeBOoi BUSIKM 3 PO3ETKM
3a Kabenb.

- Mepepn BUKOPUCTaHHAM Npynagy NepekoHanTecs, Wo Hamnpyra XMBNeHHA 3a3HaueHa Ha npunagi
BiANOBIAA€ Hanpysi enekTpomepexi y Bawomy gomi.

- MNpunag noBrHEeH NiAKIYATUCA TiNIbKM [0 NEeKTPUYHOT PO3ETKM AKa Ma€ 3a3eMneHHs. Nepeko-
HawTecs, Lo po3eTKa y Bawwomy 6yanHKY po3paxoBaHa Ha CMOoXKMBaHY NOTYXKHICTb Npunagy.

- BukopuctaHHs enekTprUYHNX NOJOBXKYBauiB abo nepexigHNKIB MepeeBoi BUSTKM MOXe CTaTu
NPUYMHOIO MNOLIKOAMKEHHA eneKTponpunagy i BAHMKHEHHSA NOXeXi.

-Llel npuncTpilt He NpM3HaYeHo ANA BUKOPUCTAHHA 3 30BHILUHIMUM TaiMepammn abo He3aneXXHUMN
cMcTeMaMm ANCTaHLiAHOTO KepyBaHHS.

- AKLL0 BaL Npunag BHECEHUI 3 XON0AY B Terne NPUMILLEHHS, He BMUKaTe npunag npoTArom
2-X TOAUH, W6 YHUKHY TV MONIOMKI Yepe3 YyTBOPEHHA KOHAEHCATY Ha BHYTPILIHIX YaCTMHaxX
npunagy.

- Hikonu He B1KopuCTOBYWTe Npunag, AKLLO NOLKOAKEHWUI WHYP abo BUSIKA, AKLLO Npuiag He
NpaLtoe HaneXXHNM YNHOM, AKLLO NpuUnaj NoLKogKeHnin abo noTpanue y Bogy. He pemoHTyiTe
npunag caMocCTinHO, 3BEPHITLCA B HANOAMKYMIA CEPBICHUI LEHTP.

- Lel npncTpiit He NpPU3HaYeHo ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NIOAbMM 3 0OMeXeHMIN Gi3NYHUMMN
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a60 PO3yMOBMMY MOXMBOCTAMY, @ TAKOX JIOABMM LLIO HE MaloTb 3HaHb i JOCBiZly BUKOPUCTaHHA
no6yToBUX NMPUNagiB, AKLLO BOHM HE 3HAaXOAATbCA Nif KOHTPOeM, abo NPOIHCTPYKTOBaHi 0coboto
BiZNoBiAanbHOIO 3a X 6e3neky.

- He no3ssonante gitaAm rpatnuca 3 npuiagomM Ta nakysaJbHUMY MaTepianamu.

- He gonyckante TopKaHHA WHYpPa »KUBNEHHA JO HarpiTUxX Yn rocTpmx NOBEPXOHb.

- He gonyckanTe CnbHOro HaTArY, 3BUCaHHA 3 Kpato CTONY, 3a/10MIB i NepeKkpyyyBaHHA LHYpa
XKMBAIEHHA.

- He Kngawnte npunag.

- He BukopuctoByiTe npunag nosa npumilleHHAMN.

- He BukopwcTOBY#iTE MpUnag nig yac rposu, LTOPMOBOTO BIiTPY. Y Liel nepiog MOXKIMBI CTPMOKM
MepeXKeBoi Hanpyru

YBara!l

- BHyTpiLLHi | fesKi 30BHILHI YacTVHM Npunagy CUbHO HarpiBaTbeA Nifg Yac pobotu. Bygbre
0bepexHi ToMy Lo MOXHa 06NeKTUCA TOPKaloUrCh HarpiTX NOBEPXOHb abo Bif rapAYoro napy
LLIO BUXOANTDb 3 KPULLKN.

- BigkpuBaiiTe KpULLIKY rapAayoi MynbTBapKu 06epexHo, He HabuKaumncb Jo napy.

- BctaHoBntoriTe MynbTUBapPKY TiNbKW Ha CyXil, CTIMKIl, PiBHIN, HEKOB3Kill NOBEPXHI.
-BukopucToByiiTe NprxBaTKy @60 KYXOHHI pyKaBuLi 414 BUIYYeHH:A Yalli abo KoHTelHepa.
MNpwn HepoTpMMaHHI BULLeBKa3aHnx npasun BuHukae HEBE3MEKA ONMIKY!

-3a60POHAETLCSA BKIIOYATM MyIbTUBAPKY 6€3 BCTaHOBNEHOI Yallii 6€3 3aBaHTa)KeHHsA NPOAYKTIB,
OCKINbKY Lie MOKe MPUBECTU [0 CEPNO3HOMO NMOLIKOAXKEHHS.

-He nepeBuLLyTe BKa3aHi MaKCUManbHi 06CATM iHrpeaieHTIB.

-He 6rokyiiTe BeHTUNALiHI OTBOPY ANA Napy B KPULLL, O HE HEeKPKBaTe MynbTUBapPKY Mif Yac
po60TK, | NepeKoHaNTeCs, WO HaBKOJO MyJIbTUBaPKM 3a6e3neyyeTbca JOCTaTHIO BiiCTaHb AnA
BEHTUNAUIT Mig Yac if po6oTu (He meHwwe 20 cM o CTiH | Me6NiB 3 yCix CTOpIH).

-He BrKopucToByIiTe Npunag nobnusy nerkosananbHUX NpeameTiB (Hanpuknag nobnusy dipa-
HoK a6o nig HUMK). He cTaBTe MynbTrBapKy abo ii YacTuHM | akcecyapw Ha / B 6yab HarpiBanbHi
npunagu.

-BukopucToByiiTe 3 Nprnagom TiNbKU YaCTUHMN 3 KOMIMIEKTY L0 NMOCTaBAAETHCA BUPOOHNKOM.
-He Bukopucrosynte Baw npunag ana iHWWX Winen Kpim Tnx, 4nA AKUX BiH NPU3HaYeHUn.

[na KomepLiiiHOro BUKOPNCTaHHA NpuabGaiiTe TeXHIKY NPOMUC/IOBOrO NPY3HAYEeHHS.

[ii B eKcTpemanbHUX cuTyauisax:
- fKWo npunag ynas y Bogy abo Ha HbOro BUXJIIOMHYNAacA BOAA, HEralnHo, BUMMITb BUSIKY 3 pO3eT-
K, He TOpKaloumchb O Camoro npunagy abo Bogu.
- Y BMNagKy noAsu 3 efieKTponpunagy AnMy, icKpiHHA, CUIbHOrO 3anaxy ropifol isonAuii, HeranHo
NPUMNVHITb BUKOPVCTaHHSA NPWaay, BUMKHITb 3 PO3eTKY, 3BEPHITbCA B HANGAMKUNIA CEPBICHMWN
LeHTp.

CKknapg MynbTuBapKm

ManioHok 1. CopiHka 2

3aranbHuii BUA MyNbTUBaPKI

1. MapoBa eMHicTb
2. Yawwa 3 aHTUNpurapHnUM NOKpUTTAM
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3. Kopnyc

4. Kpnwka

5. MapoBuin KnanaH

6. Bnaro36ipHuk
7.MaHenb ynpaBniHHA

8. HarpiBanbHui enemeHT

MaHenb ynpaBniHHA

Cake Rice Crust
Buneua Kapessit pic.

Pasta Reheat Rice Pizza
Tacra y Pasoes Pic Mga

Eahﬁoad Braise Meat Bavﬁque Slow Cook
fecoennane  Tyueste Nsoo Bapbeto  Memensan sapa
Dumplin Sou
Tensent o
) O @) O
Buckwheat \/egetab\e 0z Bean Saute
Toesa oL Oscsa e Opmop  Pysvoi pexn

S

PosnaKyBaHHA, ycTaHOBKa HOBOro BUpo6y, NiAroToBKa 10 BUKOPUCTaHHA
- Buganitb ynakoBKy Ta peknamHi Haknemnku.
- [lepeBipTe KOMMNIEKTaLito MynbTUBAPKW.
- OrnAHbTe BCi YaCTHM Nedi, MepeXkeBuin LWHYP i BUIKY. lNepeKkoHanTeca y BigCYyTHOCTI YLWKOA-
XeHb MOB'A3aHUX 3 TPAHCMOPTYBAHHAM, TakUX AK:
* NMOLUKOAXKEHHA KOpnycy abo KPULLIKKW, BM'ATUHM ab0 TPILMHY;
* MOLIKOAXKEHHA aHTUMPUrapHOro NOKPUTTA Yalli;
* MOLIKOAKEHHS LWHYPa XMBMNEHHA Ta BUNKMN.

YBara! fKL0 NprCyTHI AKUIACH 3 NepepaxoBaHUX BULLE MOLIKOAXKEHb, He PObiTb YCTaHOBKY neui
Ta HeraHoO MOBiJOMTe NPO NOLWKOAXeHHA Bawomy npogasuto.

- [poTpiTb BONOro TKaHMHO Kopnyc npunagy. Yawy, KoHTenHep, NOXKKY | ONONOHUK BUMUIATE B
Tenin MUIbHIN BOAi, CNONOCHITb | NPOTPITb HAaCyXo.

Mpwy BUGOPI MicLA AnA YCTaHOBKM MYSbTVBAPKY, HE PO3MiLLyiTe Ti Nig NPAMUMYN COHAYHUMM NPO-
MeHsaMH, 6ina Nnprnagis Wo HarpiBaoTbca abo Ha NPoTA3i. Bce Le MmoXe BIAVHYTY Ha TemnepaTy-
py BCEpeAnHi MynbTUBAaPKK i 3HU3UTU AKICTb CTPAB LLO roTy0TbCA.

PekomeHzoBaHa TemnepaTtypa B npuMilleHHi Big 5 o 31°C.

- BctaHOBITb MynbTMBapKY Ha PiBHIl, HEKOB3KIll MOBEPXHI, 3ab6e3neurBLIM BiIbHWI NPOCTIP 3 yCiX
60KiB, He MeHLLe 20 cM, ANA LOCTAaTHBbOT LMPKYNALii NoBiTPA.

45 CAlatro”



[na NoBepxoHb AKi MOXYTb Oy T MOLUKOXKEHI Bifj BMAVBY TEMNa, PEKOMEHAYETbCA BUKOPU CTO-
BYBaTV TEMNJI0i30/I0I0Yi, HEroptoyi NiacTaBKy.

-Mepep BKNOUEHHAM MyNIbTBAPKM B MepeXy NepekoHanTech, YM BignoBsigaoTb napameTpu
€/1eKTPOXUBIIEHHS, 3a3HaueHi B TabNuLi 3 TEXHIYHUMI XapaKTePUCTUKaMU, ENEKTPOXKMBIIEHHIO
Balwoi mepexi. BukoprcTaHHA 6inbLu BUCOKOT Hampyr MOXe BUKNUKATV NONOMKY BUPOOY i
HaBiTb 3aropAHH:A. BUKOpUCTaHHA GinbLu HU3bKOT HaNPYr MPU3BOAMUTL A0 HE3a[OBIIbHOI AKOCTI
NPUroTYBaHHA.

YBara! [ig yac nepLuoro BKNOYEHHSA Npuiagy Moxe 3'ABUTnca cneundiyHni 3anax abo He3Hau-
Ha KibKiCTb UMY, BUKNMKaHi MonagaHHAM nuiy abo 3aBOACbKMX MaTepianiB Ha HarpiBanbHi
nosepxHi. Lle HopmanbHe ABLLe, Yepes KiflbKa XBUIVH eKcrnyaTauii npunagy BOHU NOBUHHI
3HUKHYTW.

- B yinAx 6e3nekn pekoMeHL0BaHO PErynAapHO OrNAAaTY MyNbTUBAPKY Nepes BUKOPUCTaHHAM

MpaBuna BUKOPUCTAHHA YaCTUH | akcecyapiB My/IbTUBapKu
MNpaBuna BMKOPMCTaHHA Yalli
BHYTpilWHA Yalla 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM NpU3HaYyeHa Anda AaHoi Mogesi MyibTUBapKM i He
MOBUHHa OyTV BUKOPWCTaHa 3 6yAb-AKMM iHWMM npunafoMm. lNepekoHanTecs, Wo Yalua WinbHO
CTVKAETbCA 3 HarpiBasbHO MNACTMHO, MOBEPHYBLUN i 31erka NPOTW FOANHHUKOBOI CTPIN-
Ku. MuiiTe yally nicnif KOXXHOTO BUKOPUCTaHHA. He BUKOPUCTOBYIATE JTy»KHi pO34uHY, iaKi abo
abpasuBHi YMCTAYi 3aC06K, @ TAKOXK MKOPCTKI, FOCTPI NPeaMEeTY AS1A YNCTKM Yalli o6 YHUKHYTA
MOLIKOAXKEHHA MOKPUTTA; HE 3aCTOCOBYMTE CUTY, OUULLYIOUN KacTPYIo.
o6 yHVKHY TV OMiKiB BUMaTe Yally 3 npunagy, HagiBLUM KyXOHHI pyKaBuLi abo fainTe yalwi
OXOJNOHYTW Nepen TUM, AK BUTArTY i 3 npunagy. He muinTe ii Bigpasy nicna BUKOPUCTaHHA, fanTe
TPOXU OXONOHYTU.
He muiiTe yally B NOCYAOMUIHI MaLLMHI.
He 36vBaiiTe i He MUIATe NPOAYKTU B YalLlli, W06 YHUKHYTU NMOLIKOAXKEHHS Ti noKpuTTA. He cTasTe i
Ha BiAKPUTWI BOrOHb.
3 yacom NOKPUTTA YaLli Byze NOCTYNOBO CTUPATUCA, HEOOXiAHO BUKOPUCTOBYBATY il 6aNNNBO.
He KnpanTe i He yaapanTe no vadi.

Mpumimka: He 3HauYHe NPYUropPaHHA CTPaBY Ha AHi Yalli He € HECMPABHICTIO MynbTUBapPKM. Mpu-
UMHOIO LibOrO MOXYTb By T 3HOC MOKPUTTA Yallli, HeJOCTaTHE OUYMLLEHHSA YaLli Bif nonepesHboro
MPUroTyBaHHsA, He NiAXOAALMIA ANA AAHOI CTPABU PEXMM NPUroTyBaHHA i T.4. CnpobyiiTe nepep
HaCTYMHOIO 3aKNaKOoI NPOAYKTIB 3/1erka 3MacTUTV NOBEPXHIO YaLli POCIMHHUM MaCOM.

He 3anuwaiite cTOpOHHI npeameTn (Kpim ixi) B yalLwi.

He BrkopucToByiTe npunag 3 yallero / KacTpyneto, Lo He BXOAUTb B KOMIJIEKT.

He BMuKaiiTe npunap 6e3 yalli abo 3 NOPOXKHbOIO YaLLelo, TaK AK Lie MOXe NPU3BECTU O NOIoM-
KW.

Mepen BUNIUKOIO 3MalLyiTe Yally Mac/oM.

Mepep BMNiuKO PO3PiBHIONTE TICTO Ha AHI YalLwi, o6 AHO G0 NOBHICTIO MOKPWTO i TICTO TOpKa-
N0cA CTIHOK Yalli.

He 3anoBHtonTe yally BuLle BePXHbOT NO3HaYKM «MAX».

KopucTtyBaHHA HarpiBaJibHUM e1IEMEHTOM

HarpiBanbHui enemeHT npunagy (po3TalloBaHuii Ha AHI KamepWy) | 30BHILLHA CTOPOHa YaLli
3aBXJM NMOBMHA OYyTV YNCTOIO | CYXOI0, OO YHVKHY TV MOSIOMKY Npunagy.
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He muiiTe i He MOuiTb HarpiBanbHy nNnacTyHy. MpoTrpaiiTe ii BONOro TKaHWHOW/ry6Kolo,

NoTiM BUTUPaINTE HaCyXo.

He BCcTaBnAnTe HiAKMX NpegMeTiB MiX Yalleto i HarpiBanbHOI NNacTUHolo. Lle moxe ctatn
NPUYMHOIO eNeKTPUYHOro yaapy abo nonomKu npunagy.

HarpiBanbHa nnacTuHa fy»e cUnbHO HarpiBaeTbca nig yac pobotu npunagy. He Topkaintecs Heil

BuKopucTaHHA KPULLKN MyNbTUBapKU
[nAa BiGKPMBaHHA KPULLKM HAaTUCHITb Ha KHOMKY BiIKPMBAHHA PO3TaLloOBaHy Ha KpuLLi, Ans
3aKpUBaHHA HAaTUCHITb Ha KPULLKY [0 KNaLaHHS.
Mia yac NpPUroTyBaHHA iXi WiNbHO 3aKpuBaTe KPULLKY, KpiM GyHKLIT <*KAPKA», abo konun Heob-
XigHo 1T BigKpUTHN.
BepexiTb 06nmuus i pyku Big onikis npu BigKpUTTI KpULWKK. He HaxunanTecsa Hag Npyunagom wob
YHVUKHYTU ONiKiB.
He 3aHyploiiTe KpULLKY Nprnagy y Boay.
ANA YnleHHA KPpULLKK Nprnagy BUKOPUCTOBYWTE TiflbKW BOSTOTY M'AKY TKaHUHY / ryOKy.

KopuctyBaHHA NnapoBum K/lanaHoMm i Bnaros6ipHnkom
Y npoueci npurotyBaHHaA i 6epexiTb 06n1Myua | pyKku Bif napy, Wo BUXOAUTDL 3 MapoBOro Knana-
HY MYJbTUBaPKW.
Micna KOXXHOro BUKOPUCTAHHA 3HIMalTe KNanaH i3 KpULWKKY, MPOMMUBANTE Mig MPOTOYHOK BOAOK
i BUTMpaliTe Hacyxo. 3aHOBO 36epiTb i BCTAaHOBITb Ha MicLie. lepeKoHanTecs B TOMY, LLO B/laros-
6ipHUK 3HaxoaUTbCA B Npunagi. NepioanyHo 3nmBaiTe Bogy 3 BNarosbipHuKy. byabte obepexHi,
BOJa Yy BNaro36ipHuKy Moxe OyTu fye rapaJoto.

BukopucTtaHHA KOHTeliHepa napoBapKu
He BrKopUCTOBYIiTE KOHTelHEpP 6e3 Yalli MynbTUBaPKU.
He BUKOpUCTOBYINTE KOHTEMHEP Ha BiAKPUTOMY BOTHi!
He BMKOpPUCTOBYITE KOHTEMHEP 3 IHWUMY NPUNagamu, a TaKoXK He BUKOPUTOBYTe npunag 3
KOHTEMHEPOM, L0 He BXOAATb Y KOMMIEKT.
Mepen NprrotTyBaHHAM i Ha Napy 3MacTiTb KOHTeHep MacnoM, ToAi ika He 6yae npununat 4o
HbOTO.
LLlo6 yHUKHYTK oniKiB, BUMaliTe KOHTEHep 3 Npunajy, BUKOPUCTOBYOUMN KYXOHHI pyKaBuLi abo
JaliTe npwnagy OXonoHyTH.

MNpaBuna BUKOpUCTaHHA aKcecyapiB
PekomMeHIyEeTbCA BUKOPMCTOBYBATM TifIbKM akcecyapw, Lo BXOAATb A0 KOMMIEKTY MyNbTUBaPKU.
He BMKOpUCTOBYIiTE MeTaneBi KyXOHHI Nprnagm, Tak AK BOHU MOXYTb NMOLKOANTY MOKPUTTA YalLlli.
He 3anuwanTe akcecyapu B KacTpyni Nig Yyac BUKOPUCTaHHA Npunagy.

MNepeHeceHHA MynbTUBapKN
PekomeHayeTbCA nepeHoCUTN NpUNag NOPOXKHIM i MOBHICTIO OCTUIANM. Mpy NepeHeceHHi Tpu-
MaliTe MynbTUBapKy ABOMa pPyKamu.
ByabTe 0bepexHi, AKLO Npunaj rapAavnii BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI pyKaBuLi.

Mporpamu mynbTUBapKu
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BeranoBReHmii [lianason BcraHoBneHHA [lianasoH 3miHn ] 3
Ne Aporpama wac siteHnA vacy Temnepatypu TemnepaTtypu BigknageHwit

e e B e
1 Mnos 55 x8 00:05-03:00 / 5 x8 140 - 00:05-24:00
2 Bbiniyka 1 roamHa 00:05-03:00/ 5 x8 125 - 00:05-24:00
3 Ha napy 30x8 00:05-05:00 / 5 x8 100 - 00:05-24:00
4 CMaKeHmii puc 60 x8 00:05-03:00 / 5 x8 125 - 00:05-24:00
5 apka 25 x8 00:05-01:00 / 1 x8 160 90 °C- 160°C/5 °C
5 BapeHHs 4:30x8 00:05-10:00 / 5 x8 95 - 00:05-24:00
7 3anikaHHA 50 m 00:05-03:00/ 5 x8 145 90 °C- 160°C/5 °C 00:05-24:00
8 Macra 8 x8 00:05-03:00 / 5 x8 100 -
9 Pary 1roguHa 00:05-03:00 / 5 x8 110 - 00:05-24:00
10 Posirpis 25x8 00:05-03:00/ 5 x8 100 00:05-24:00
11 Puc 55 x8 00:05-03:00 / 5 x8 105 00:05-24:00
12 Misua 40 xs 00:05-03:00 / 5 x8 130 N
13 xaﬁr;:::m 50 xs 00:05-03:00/ 5 x8 100 - 00:05-24:00
14 TywKyBaHHA 1:30 x8 00:05-03:00/ 5 x8 100 - 00:05-24:00
15 Morypr 8 roauH 00:05-12:00 / 5 x8 40 -
16 M'sco 50 x8 00:05-03:00 / 5 x8 110 - 00:05-24:00
17 bapbekio 40 xs 00:05-01:00 / 5 x8 130 3
18 [l‘;i'l’; o 2 ropun 00:05-12:00 /5 x8 100 - 00:05-24:00
19 ':i?f:: 30x8 00:05-03:00/ 5 x8 110 -
20 Xonoaeup 6 roanH 00:05-10:00 / 5 x8 90 40°C-90°C/1°C | 00:05-24:00
21 Cy Big, 12 ropuH 00:05-12:00 /5 x8 65 40°C-90°C/1°C 00:05-24:00
22 MNenbmeHi 15 x8 00:05-01:00/ 5 x8 100 -
23 MosnoyHa Kawa 30 xB 00:05-03:00/ 5 x8 100 -
24 Cyn 1roguHa 00:05-03:00 / 5 x8 100 - 00:05-24.00
25 Mpeua 1 roauHa 00:05-03:00 / 5 x8 100 - 00:05-24:00
26 OBovi 30 x8 00:05-03:00 / 5 x8 100 - 00:05-24:00
27 OBCAHKa 20 x8 00:05-03:00 / 5 x8 95 - 00:05-24:00
28 Ksacona 1 rogmHa 00:05-03:00/ 5 x8 105 - 00:05-24:00
29 ®dpuTiop 20 xB 00:05-01 :00 / 5 x8 160 90 °C-160 °C/5 °C 00:05-24:00
30 | Pyuroli pexvm 30 x8 00:05-12:00 / 1 x8 100 90 °C-160°C/5°C

CAtastro”

CTaHpaapTHi onepauii
- Mepep NoYaTKOM NPUrOTYBAHHS KOXXHOT 3 MPOrpam OrfisiHbTe My/IbTUBAPKY i Yally.
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MNepekoHanTeca Lo AHO Yalli i NOBEPXHA HarpiBasibHOro eflieMeHTa B Kamepi My ibTYBapKU
uncTi, 6e3 CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

- 3aBaHTaXXTe NPOAYKTY B yaLlly.

- BcTaHOBITb Yally B Kamepy MynbTMBapKW, 3f1erka NOBEepPHITb il MPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKK
o6 3a6e3neynTy WinbHUA JOTUK AHA Yalli | HarpiBanbHOro enemeHTa. MepekoHanTecs Wo
Yalla WinbHO CTOITb HA HarpiBaibHOMY efiemMeHTi. B iHWoMy BUNagKy mynbTuBapka Moke He
BKITIOYMTUCA.

- 3aKpuiTe KPULLKY 0 3aMMKaHHA dikcaTopa.

-MNigkntodiTe MynbTUBapPKY A0 eNeKTpoMepei.

- HaTuCHITb KHOMKM «-» Ta «+» Afif BUOGOPY Nporpamu, AOKM He 3aropuTbCs NoTpibHa nporpama,
HaTMCHITb KHOMNKY «CTapT» A1 NoYaTKy NpUrotTyBaHHA. Ha aucnnei 3'aBMTbCA Yac NPUroTyBaHHA
3a MPOMOBYAHHAM Ta 3BOPOTHUI BiANIK.

- Micna Toro, AK NpUroTyBaHHA 3aKiHYEHO, MyNbTUBaPKa BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHaM i aBTOMAaTUYHO
nepenge B peXnm NigTPUMKK Tenna, Kpim nporpamu VIOTYPT. Ha arcnnei Bino6pa3sntbea yac
NPUroTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM i 3BOPOTHIN BiAJiK.

HanawTtyBaHHA Yacy npurotyBaHHaA
- HaTWCHITb KHOMKM «-» | «+», LOKW HE 3aropuTbCA NOTPiGHa Bam Nporpama, Ha gucnnei 3'aABrnTbcs
Yyac NPUroTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM.
-HatucHiTb KHOMKy «Yac npurotysaHHsA! TemnepaTypa/BiacTpoukay, 3acBiTUTbCA iHAMKATOP Yacy
MPUroTyBaHHs, Yac 3a 3aMOBUYYBaHHAM NPOLOBXKNUTb B6AIMMATH, MOTIM HATUCHITb KHOMKM «-» Ta «+»,
106 3MeHLWUTY abo 36iNbLUNTY Yac NPUTOTYBaHHS.
- HaTncHiTb KHOMKy «CTapT» AnA niaTBepaxeHHA. MynbTBapKa MOYHe NPUroTyBaHHA i Ha
ancnnei 3'ABMTbCA Yac NPUrOTYBaHHSA | 3BOPOTHIN BianiK.

HanawtyBaHHA TemnepaTypu NpUrotyBaHHA
Yac npurotyBaHHA MOXHa BigperynioBaTy B N'aTu nporpamax: “Buniuka’, “Cneka’; “PyuHuia
pexum’, “Cy sug”, “Opitiop”.
- HaTnckaiite KHOMKM «-» i «+», AOKM He 3aropnTbCs NOTPibHa Bam Nporpama, Ha aucnnei
3'ABUTbCA Yac NPUrOTyBaHHA 338 MPOMOBYaHHAM.
- [1Bivi HaTUCHITb KHOMKY «Yac MpurotyBaHHA/TemnepaTypa/BiacTpouka», Ha Aucnnei 3'ABUTbCA
TemnepaTypa 3a 3aMOBUYEHHAM | GriMmaTme.
- HaTuckaiite KHOMKY «-» i «+» ANnA 3MeHLIeHHA 060 36iMbLUeHHA Yacy MPUroTyBaHHA.
- HaTncHiTb KHOMKy «CTapT AnA niaTBepaxeHHA. MynbTrBapKa NOYHe NPUroTyBaHHA Ha gucnnel
3'ABUTbCA Yac NPUroTyBaHHA Ta 3BOPOTHIl BianiK.

QOyHKUiA «BigcTpoueHHs cTapTy»
MynbTuBapka f03BONAE 3anporpamyBaTh BifCTPOUKY MNOYATKy MPUrOTYBaHHA.
- HaTnckaiite KHOMKM «-» i «+», AOKM He 3aropnTbCs NOTPibHa Bam Nporpama, Ha aucnnei
3'ABMTbCA YacC MPUroTyBaHHA 332 MPOMOBYaHHAM.

- HaTncHitb KHOMNKy «Yac/TemnepaTtypa/Biactpoyukar, LOKM He 3aCBiTUTbCA iHANKATOP
«BiacTpoukar. Ha gucnnei 3'aButbca Hanmc «00:00» i 6nvmae.

- Hatuckarite KHOMKy «-» ANA yCTaHOBKM BiACTPOUYEHHA FOAUH i KHOMKY «+» 117 BCTAHOBJIEHHA
BIICTPOYKM XBUSIMH.

- HaTncHiTb KHOMKy «CTapT AnA niaTBepaxeHHA. MynbTrBapKa MOYHe NPUroTyBaHHA i Ha
ancnnei 3'ABUTbCA Yac BiCTPOUYEHHOrO CTapTy Ta 3BOPOTHIl BiAniK.
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Mpuknao: AKwo By xoueTe, W06 MynbTMBapKa NoyYana rotyBaTu Ha 2 roauHy 30 XBUAWH Mi3Hilue,
HaTWCHITb KHOMNKY «Yac/TemnepaTypa/BiacTpoykay, WwWob HanawwTyBaTh Yac. KHonkamm «-» Ta
«+» BCTAHOBITb MOTPIOHY 3aTPUMKY CTapTy, MOKU He BUCBITUTbCA 2:30. BaHa npuctynutb Ao
OUiKyBaHHS i MOYHe NPUroTyBaHHA Yepe3 2 rognHy 30 XBUINH .

lMpumimka: Taimep BiACTPOUKM HeLOCTYNHWIA ANA Nporpam, AKi MaloTb Ha yBa3i BUKOPUCTaHHA
MOJIOUHVIX NPOAYKTIB, WO WBWAKO NCY0TbCA, Hanpuknag «Morypt», «<MonouHa Kawa» i T.4.

OyHKuia «Migrpymka Tenna»/CKkacyBaHHA
HatucHitb kKHonKy «[igTprMKa Tenna»/CkacyBaHHA», Wo6 ckacyBaTn obpaHy nporpamy
NPUroTyBaHHA i NepeinTn B pexknm odikyBaHHA. Ha gucnnei BigobpasnTbca “00:00”

OyHKLiA aBTOMaTUYHOI NiATPUMKN TemnepaTypu
Micna 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA yCi Nporpamu nepenayTb B aBTOMATUYHUI PEXUM NigTPUMKM
Temnepatypwu, Kpim MOTYPT.
Konun mynbTriBapKa 3HaxXOANTLCA B PEXKMMI OUiKYBaHHA, HAaTUCHITb KHOMKY «[igTpumKa Tenna
/ CkacyBaTu» AN Nepexoay B PexuM po3irpiBaHHsA, 3aroputbca iHAMKaTop i Bigbynetbca
nigpaxyHoOK Yacy posirpisy.

Nacra (MenbmeHi)

- HatucHitb KHOMKy «MeH1o», MOKU He 3aropuTbca nporpama “lMacta” («MenbmeHi»). Ha gucnnei
Bifobpa3utbca yac npurotyBaHHA 00:08 (00:15). HatucHitb «CrapT».

- Ha gucnnei Bigobpa3smntbea “00:00"

AK TiNbKM BOAA 3aKUNUTb My/bTBapKa BUAACTb 3ByKOBUI curHan, Wwob Haragati Bam, wo
HeoObXiAHO ONYCTUTN MaKapOHU B Yally.

NMPUMITKA: Yepes koxHi 30 cekyHp BiibyBaeTbCA HaragyBaHHA no 5 pasis. AKLo Bu He onycTute
MakapoHu (MenbmeHi) y yally yepes 5 XBUNUH, TO My/bTYIBapKa aBTOMaTUYHO 3aKiHUNTb
NPUroTyBaHHsA.

- MicnAa po3mileHHa iHrpepieHTiB cnig HaTUCHYTU KHoNKy «CTapT». Ha gucnnei BigobparkaeTbca
Yac npurotyBaHHaA 00:08 (00:15) i 3BOpOTHIlA BiaiK.

- MicnA 3aBepLUeHHA NPUIOTYBaHHA « MyNbTUBapKa BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHan i nepelige y pexum
OYiKyBaHHA.

NMOMWIKU NPU NPUTOTYBAHHI
AKLLO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA Ki He 3a40BiNIbHI, MOXINBI TaKi NPUYNHK:
1.Y yawi 6yno HaaTo 6araTo NPoOAyKTiB UM BOAM.
2. BubpaHo HenpaBuibHY nporpamy.
3. BHyTpilHA Yalua gana TPiLynHy.
4.Tlpun NpYroTyBaHHi B Yallly 3a5MBanaca rapaya Boja.
5. [1Ho yawi Ta HarpiBasibHa NnacTHa 3abpyaHeHi.
6.Mig yac NpUroTyBaHHA BUMKHYOCA XUBMNEHHSA.
7. OTBip ANA BUXOAY Napu NigirHaHO HenNpaBUIbHO.
8. byno 3agaHo HagToO AOBIUM Yac.
9. Byna noraHo 3akpuTa KpuLLKa.
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10. 3aHafTo fOBro npautoBana ¢yHKLiA NiATPUMKM Tenna.
11. Yawa 6yna noraHo npomuTa nicns npuroTyBaHHs.

YnuweHHAa Ta gornag
YBATA!
- Hikonu He yncTnTb Npunag nigknoyeHnin 0o Mmepexi.
- Mepepn unLeHHAM BUMKHITb MynbTUBaPKY Bifl eleKTpoMepexi i AaiiTe i1 OXONOHYTH.
- He BukopucToByiiTe abpa3sunBHi Ta CUbHO Aitoyi YMCTAYI 3acobu, rocTpi NpeameTy, MeTanesi
ryoKku.
- Hikonu He 3aHyptoliTe MynbTUBapKYy, ii Mepex<eBuii LHYP | BUKY y BOAY abo iHLi pigvHW.
- He muiiTe yacTHu mynbTBapKmn B NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

OunileHHA YaCcTUH MyNbTUBapKN
[nAa oumLleHHA Kopnycy B Mipy HEOOXiAHOCTI BUKOPUCTOBYTE M'AKY TKaHUHY i Tenny Boay,
NPOTPITb Hacyxo. Y pasi cunbHOro 3abpyfHeHHs NPOTPITb KOPNYC CEPBETKOLO 3/1erKa 3MOYEHO B
MWMbHI Bogi. He BUKopucToByiTe abpasnBHi Mutoyi 3acobu.
Yawy MynbTBapKu HEOOXiAHO OumMLaT NiCA KOXHOMO BUKOPUCTaHHA. MoXHa
BUKOPUCTOBYBATU 3aCO6V AfiA MUTTA nocyny | M'AKY TKaHUHY. He BUKopucToByiiTe abpa3unBHi
matepianu! He MoxHa 3aCcTOCOBYBaTV CUNY [/1A OUMLLEHHSA YaLli. Y pasi cunbHOro 3abpyaHeHHnA
3anunTe i BOAOIO | 3anuLUTe Ha AeAKUIA Yac, MOTiM aKypaTHO BUMUIATE.
MapoBuii KnanaH i BNaro36ipHMK HeOOXiAHO BUTATYBaTU i OUMLLAT NIiCNIA KOXKHOTO
BUKOPWCTaHHA. [1NA ounLLeHHA BUNMITb KNnanaH i3 KpULWKM MynbTuBapKu. lpomunte yactuHm
KnanaHa i Bnaro36ipH1K NpoToYHO BOLO, NPOTPITh HACYXO i MPOCYLLiTh Nepef yCTaHOBKOM.
Akcecyapu (noxKa, lonaTtka, KOHTelHep - NapoBapKa, i MipHUIA CTakaH) NPOMUBAIOTLCA B TEMIN
BOAi, CMOMICKYIOTbCA | BUTMPAIOTbCA HAaCyXO.

Mpumitka: Micna 3akiHYeHHA feAKoro TepMiHy NPy YacTOMY BUKOPUCTaHHI npunaay Konip
AHTUMNPUrapHOro MOKPUTTA Yalli MOXe 3MIHUTNCA Yepes BMUB Napy, BOMOrCTb Xap4yoBUX
NPOAYKTIB, KNCNIOT Ta CyMili iHrpepieHTiB. Lli 3MiHK He € aedeKkToM i He BNNMBaloTb Ha poboTy
BUPOOY.

36epiraHHA

- Mepep 36epiraHHAM BiAKIOUITL NPWag Big Mepexi Ta AaiiTe NIOMy OXOSIOHYTU.

- OUnCTiTb, NPOTPITb HaCYXO i NPOCYLWIiTb NPUNIaA nepes 36epeKeHHAM.

- 36epiraiTe MynsTMBapKy y 3ibpaHomy BUMMAA.

- He Knagitb Ha npunag BaXkknx npeameTiB.

- 36epiraiTe npunag y Cyxomy, mpoXoiogHOMy, He 3anuneHomy MicLi aneko BiA Aitei i niogen 3
obmexxeHUMY Gi3MYHUMM Ta PO3YMOBUMMN MOXKIVBOCTAMM.

YTunisauis
Llein npopyKT Ta MOro YaCTUHW He CNif BUKMAATY Pa3oM 3 AKMMK-HeOyAb Bigxoaamu. Crig,
BiNOBIAaNIbHO CTABUTWCH A0 iX NepepobKy i 36epexeHH!1o, Wob NiagTprUMyBaT NOBTOPHE
BUKOPUCTaHHA MaTepianbHMX pecypcis. AKLo By BUPIWMAN BUKMHYTU NpUCTpil, 6yab nacka,
BUKOPUCTOBYITe cneLiasibHi NOBOPOTHI i 36epiratoui cncremu.
XapaKTepucTVKN KOMMeKTaLif | 30BHILLHIN BUINAL BUPOOY MOXYTb HE3HAUHO 3MiHIOBaTUCA
BUPOOHUKOM, 6€3 NoriplueHHA OCHOBHYIX CMOXMBYMX AKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus
- Habopsbl nocyabl
- OmanupoBaHHas nocyaa
- YanHukn
- Habopsbl Hoxen
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu
- CTonoBble Habopsbl
- Kadpetepun
- Akceccyapbl
- Tepmocsl
- XnebHuupl
- MNocyna u3 ctekna
- KodpeBapku
- Kodhemonku

- KyxoHHble npoueccopsbl
- Xneboneun
- TocTtepsbl
- Asporpunb
- OnekTpuyeckne neun
- CokoBbIKUManku
- Msicopy6km
- AnekTpuyeckne YanHuku
- Mbinecockl
- YTioru
- MaporeHepaTopsbl
- Yxop 3a Bonocamu

- Knumatnueckoe obopynosaHve

- Becebl

Bupib cepTtudpikoBaHo B YKpaiHi

feel-maestro.eu
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