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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
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Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
Mixer is designed only for handling (mixing, whisking) liquid and not
solid products in domestic conditions.

Features of this mixer are the presence of a rotating bowl and a
blender nozzle in the kit. This makes it possible to use the mixer in
the “hands free” mode, as well as careful mixing and grinding
of the products.

Under condition of observance of user regulations and a
specialpurpose designation, a parts of appliance do not contain
unhealthy substances.

Delivery set:

Name Q-ty, pcs.

Mixer

Wire whisks
Dough mixer
Bowl

Hand blender
User manual

AlalalNn|IN| -
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Technical specifications
Model MR553

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated frequency 50Hz;

Rated voltage 220-240V;

Power consumption (nominal): 200 W;
Power consumption (peak): 270 W;
Protective class Il

Protection class IPX0

Number of operative speeds: 6

Regime of operation: continuous operation during max. 5min.,
pause during at least 5 min. to complete cooling.

Description of the appliance
Picture1 (page 2)
1. Case
2. Accessories change button
3. Gear shift
4. Turbo Button
5. Handle
6. Blanking plug (the location of the blender attachment)
7. Reducing gear release button
8. Hand blender
9. Nozzles for stirring (kneading a light dough)
10. Stand Base
11. Wire whisks
12. Rotating bowl
13. Reducer stand.
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Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

ATTENTION!

NEVER immerse the electric drive case, cable or plug in any liquid.
NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

ALWAYS disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Failure to observe these rules may result in electric shock!

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance
without supervision.

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect
the plug from the mains when the appliance is not being used.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the
plug out of the socket.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun,
etc. ).

- DO NOT leave the appliance without supervision when it is
connected to the power supply.

- Close supervision is necessary when the appliance is used near
children.

- Always unplug from the plug socket when not in use and before
cleaning.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance
malfunctions or it has been damaged in any manner, return to at
authorized service engineer for repair.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be
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carried out on the supply cord to ensure no damage is evident.
Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest
degree, the entire appliance should be returned be authorized
service engineer.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or
touch hot surfaces. Allow unit to cool before storage.

- Do not use harsh abrasives, ¢ caustic cleaners or oven cleaners
when cleaning this appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Do not use damaged nozzles.

ATTENTION!

- Do not touch moving parts during the mixer operation

- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

- Perform assembly and disassembly only after full stop of moving
parts.

- Do not try to clean the container or the accessories when the
mixer is in operation.

In case of failure to observe the rules a danger of serious
damages may arise!

- THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT
USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED
USE.

Purchase industrial devices for commercial use.
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Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the
device, not touching to the device or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong
smell of a burn isolation, immediately stop use the device, unplug
the device, appeal to the nearest service center.
Operation
General rules
- Do not use the device for mixing solid ingredients, for example,
frozen butter or very dense dough.
-Do not use a blender attachment to grind too hard products, such
as: cereals, rice, coffee ice, frozen foods.
- To avoid overheating the motor, do not use mixer longer than 5
minutes without interruption. Leave it for 5-10 minutes to cool before
the next use.
- Use whisks (11 /Picture1) to whip cream, egg white, pudding,
cocktail, mayonnaise, puree, sauce.
- Accessories for mixing (9/ Picture1) shall be used for agitating
dough, minced meat, yeasts.
- Use the mixer only with the accessories supplied. Do not plunge
the accessories in the product deeper than the work surface of the
whisks, do not withdraw the accessories from liquid without having
switched off the mixer; wait till the mixer completely stops.
Recommended regimes of products processing

Speed Description

For whisking liquids or light mixing

Mixing dry and liquid ingredients

To make a batter for pies, puddings

Mixing a thicker dough, whipping butter with sugar
Preparing icing and whipping cream

Preparation of puree in the final stage, whipping of proteins

DB lwWIN I~
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Preparation for work
- Before the first use of accessories, wash them with warm water
and detergents and dry them thoroughly. Wipe the outside of the
mixer case with soft wet cloth, then rub it dry.
- Assure yourself that the switch of operating regimes (3/ Picture1)
is in position «0» - OFF.
- Choose proper accessories for your products.
You can optionally use a mixer complete with a stand or simply
hold the mixer by the handle. To grind the products, use a blender
attachment.
Place the stand on a flat, stable surface. Fix the mixer on the stand
reducer (13 / Fig. 1). Press the release button (7 / Fig. 1) and move
the mixer with the gearbox to the raised position.
- Insert the shank end of each accessory in the hole provided in the
mixer case. Slightly pressing fix the accessories in the holes until it
clicks.
- Be sure that the accessory for mixing dough marked with a ring is
inserted in the left hole (if you see on the site with holes).
Install the bowl (12 / Fig. 1) with the prepared products on the stand
(10 / Fig. 1). Press the fixing button and holding the handle by the
handle, immerse the nozzles with the working part in the bow! with
the product.
- Connect the electric cable plug to the mains.
- Switch on the mixer and choose the required speed with switch (3/
Picture1).
To obtain the maximum speed in any of the modes, press Turbo
button (4 / Fig. 1).

ATTENTION!
Avoid the contact of the liquid being mixed with the mixer case.
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- After the ingredients reach the required consistency move

the switch to position «0» OFF.

Before removing the accessories make sure that movable parts
are completely stopped and disconnect the switch from the mains.
Press button (2/ Picture1) to remove the accessories.

Be careful to remove the accessories when the switch is in position
«0»-OFF.

After terminating the use put the switch to position «0» - OFF.

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Before cleaning disconnect the device and wait for full stop of
moving parts.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline,
metal objects and wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water
or other liquid, do not wash the drive in water or in a dish washing
machine.

- Immediately after terminating the use wash all removable parts
with warm soapy water using soft nylon sponge, then rinse with
clean water and wipe with dry and clean towel.

- Leave the accessories till they are completely dry. Wipe the case
of the electric drive with a soft cloth and rub it dry with a clean towel.

Storage

- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
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assess of children and people with limited physical and mental
abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please
dispose your old appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den
Kauf der Technik

®
at home

Die Funktionalitat, Gestaltung und Erfillung von Qualitatsstandards
gewahrleisten Ihnen die Sicherheit und Bequemlichkeit bei der
Nutzung dieses Gerates.

Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie als Nachschlagewerk wahrend der ganzen
Nutzungsdauer gut auf.

Der Mischer ist nur fur die Behandlung von nicht-festen und
flissigen Produkten im Haushalt (Home) Umwelt.

Die Besonderheiten dieses Mixgerats sind das Vorhandensein
der Rihrschissel und des Mixeraufsatzes komplett. Das stellt
die Moglichkeit der Benutzung des Mixgerats im Modus ,muRige
Hande" sowie — die sorgfaltige Mischung und Zerkleinerung der
Lebensmittel sicher.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck der Produkte
enthalten keine schadlichen Substanzen.

@

Ausriistung des Gerites:

Name Anzahl, Stiicke
Mischer 1
Schlagbeseny, 2
Mischen/Kneten-Besen 2
Schissel 1
Mixeraufsatz 1
Bedienungsanleitung 1
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Technische Eigenschaften

Modell: MR 553

Stromversorgung:

Stromart - Wechselstrom;

Nennfrequenz 50 Hz;

Nennspannung (Bereich) 220-240 V;
Leistungsaufnahme (Nennwert): 200 W
Leistungsaufnahme (Spitzenleistung): 270 W
Schutzklasse gegen elektrischen Schlag II;
Schutzart des Gehauses gegen das Eindringen von
Feuchtigkeit standardmaRig, entspricht IPX0;
Anzahl der Geschwindigkeiten: 6

Betriebsart: kontinuierliche Aufnahme von nicht mehr als 5
Minuten, eine Pause von 5 Minuten.

Produktvorrichtung

Bild 1 (Seite 2)

O ~NO U WN -

9

. Gehause

. Absaugdusen

. Geschwindigkeitswechsel Taste

. Einschaltknopf fiir Turbo Modus

. Griffkopf

. Blindverschluss (Stelle fur den Einbau des Mixeraufsatzes)
. Druckknopf des Feststellers vom Reduktionsantrieb

. Mixeraufsatz

. Mischungsausatze (fir Anmachen des leichten Teigs)

10. Bettungsplatte des Untergestells

11. Schlagbesen

12. Ruhrschussel

13. Reduktionsantrieb des Untergestells
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SicherheitsmaBnahmen Sehr geehrter Kunde, die
Einhaltung der iiblichen Sicherheitsvorschriften sowie
der in dieser Anleitung dargelegten Vorschriften gewéhrleistet
eine duBerst sichere Nutzung des Gerétes.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers (elektrisch), das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Gerates.

- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals
unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit
dem Gerat fertig sind, und vor Anhangeanderung, Reinigung und
Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder
Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose. Stellen Sie den
Schalter des Gerates auf die Position AUS, bevor Sie es vom Netz
abschalten.

- Es ist verboten, das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose am Kabel vom Netz auszuschalten.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die
Spannung im Stromnetz in Ihrem Haus der Betriebsspannung des
Geréates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder
Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen
Geréat verursachen und zu Brandgefahr fuhren.
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- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte
an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerat ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie
von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von
Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, auBer Sie warden
von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Gerat oder den Verpackungsteilen
nicht spielen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heif3en und
scharfen Oberflachen in Berlihrung kommt, die es beschadigen
kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Rand des Tisches
hangen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht Gberdreht ist.

- Werfen Sie das Gerat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder sturzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fir 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

- Blockieren Sie nicht die Luftungsschlitze auf dem Gehause
wahrend des Betriebs des Mischers, wird es zu einer Uberhitzung
und zum Ausfall des Motors fihren.
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ACHTUNG!

- Beriihren Sie keine Teile wahrend des Betriebs des

Mischers bewegt.

- Vor dem Wechsel Diisen, ziehen Sie immer das Gerat.
Austauschbare Dusen nur durchfiihren, wenn die beweglichen
Teile.

- Versuchen Sie nicht, den Tank zu reinigen oder die Dise wahrend
des Betriebs des Mischers.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
von schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fur die
sie bestimmt ist.

Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Handeln in Extremsituationen:

- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu berihren.

- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes
Servicecenter.

Der Gebrauch des Gerits Allgemeine Regeln
- Setzen Sie das Gerat nicht fir die Verwendung der festen
Bestandteile wie gefrorene Butter oder Teig Mischen ist zu dick.
- Verwenden Sie den Mixeraufsatz fur die Zerkleinerung der sehr
harten Lebensmittel wie Gries, Reis, Kaffee, Eiskorper, gefrorene
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Lebensmittel nicht.

- Um eine Uberhitzung des Motors zu verhindern nicht den Mixer
kontinuierlich fir mehr als 5 Minuten vor dem nachsten Gebrauch
verwenden lassen Mischer mindestens 5-10 Minuten abkuhlen
lassen.

- Verwenden Sie den Schneebesen (11 / Bild 1) Schlagsahne,
Eiweil}, Pudding, Cocktail, Sahne, Mayonnaise, Kartoffelpuree,
SoRe.

- Bits zum Mischen (9 / Bild 1) verwenden furr den Teig, Hackfleisch
mischen, Hefe.

Verwenden Sie nur den Mischer mit Diisen geliefert -. Sie nicht die
Duise in die Produkt tiefere Arbeitsflache Schlagern tauchen Sie
nicht die Duse aus der Flussigkeit zu entfernen, ohne zuerst den
Mixer ausschalten, bis der Mischer warten.

Empfohlene Behandlungsschemata der Produkte

Geschwindigkeit .
(Schalter wéﬁlbar) Beschreibung
1 Zum Aufschlagen von Flissigkeiten oder
leichtem Teig
2 Die trockenen Zutaten und FlUssigkeiten zu
Mischen
3 Zur Zubereitung von diinnem Teig fur
Kuchen, Puddings.
4 Anmachen von festerem Teig, Schlagen von
Butter mit Zucker
5 Fur die Herstellung der Glasuren und
Schlagsahne
6 Zubereitung von Kartoffelbrei an der
Endetappe, Schlagen von Eiweil}
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Erste Schritte
- Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie das
Verpackungsmaterial, sicherzustellen, dass alle Teile des Gerates
nicht beschadigt werden.
- Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie die Dise mit warmem
Wasser und Spulmittel und griindlich trocknen. Der Korper des
Mischers, wischen Sie die Auflenseite mit einem weichen, leicht
feuchten Tuch, dann trocken wischen.
- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers, das Netzkabel und
Stecker in Wasser oder eine andere Flissigkeit.
- Stellen Sie sicher, dass der Modus-Wahlschalter (3 / Bild 1) in
Stellung «0» AUS sich befindet.
- Wahlen Sie das richtige Produkt fiir Ihnre Gruppe von Disen.
Sie kdnnen das Mixgerat mit dem Untergestell komplett, auf
Wounsch, oder einfach beim Halten des Mixgerats am Griffkopf
verwenden. Fur die Zerkleinerung der Lebensmittel benutzen Sie
bitte den Mixeraufsatz.
- Stellen Sie das Untergestell auf eine glatte stetige Oberflache
auf. Stellen Sie das Mixgerat auf dem Reduktionsantrieb des
Untergestells (13/Bild 1) fest. Driicken Sie auf den Feststellknopf (7/
Bild 1) und stellen Sie das Mixgerat mit dem Reduktionsantrieb in
die gehobene Lage um.
- Stellen Sie den Schissel (12/Bild 1) mit vorbereiteten
Lebensmitteln auf das Untergestell (10/Bild 1) auf. Driicken Sie
den Feststellknopf und, indem Sie das Mixgerat am Griffkopf
halten, tauchen Sie Ansatze mit dem Arbeitsteil in die Schussel mit
Lebensmitteln ein.
- Stecken Sie den Schaft jedes der Lécher in den Disen im
Gehause des Mischers. Driicken Sie leicht die Duse in die Locher,
bis sie einrastet.
Hinweis bezeichnen Sie, dass Kneten-Ring muss eingefliihrt werde
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die auf der linken Seite befindet (wenn sie aus den Léchern aus
gesehen).

Stecken Sie das Netzkabel an eine Steckdose.

- Schalten Sie den Mixer und die gewlinschte Drehzahlschalter (3 /
Bild 1).

Um die Héchstgeschwindigkeit in jeder von Betriebsarten zu
verwenden, driicken Sie den Turbo Knopf (4/Bild 1).

ACHTUNG!
Vermeiden Sie Flissigkeit im Kérper des Mischers zu mischen.

- Nachdem die Zutaten die gewlinschte Konsistenz erreicht haben,
setzen Sie den Schalter auf «0» AUS.

Vor dem Entfernen der Diise warten, bis die beweglichen Teile, den
Netzstecker ziehen.

Um die Duse zu entfernen driicken Sie die Wahltaste (2/ Bild 1).
Das Entfernen der Anlagen durch den Schalter moglich driicken,
wenn der Schalter in der Position «Ein» ist, zwei auszuschalten.
Hinweis Anhange entfernt werden, wenn der Schalter in der «O»
ausschalten wird.

Nach dem Gebrauch schalten Sie den Schalter auf «0» AUS und
vom Netz.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder starke Reinigungsmittel,
Lésungsmittel, Laugen, Metallgegenstande und Waschlappen.
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- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Sie nicht, den Korper des Mischers in Wasser oder in der
Spulmaschine waschen.

- Sofort nach Gebrauch, waschen Sie alle abnehmbaren Teile
mit warmem Seifenwasser mit einem weichen Nylon Schwamm,
dann mit klarem Wasser absptlen und trocknen Sie sie mit einem
sauberen Handtuch.
- Lassen Sie die Disen vollstandig trocknen.
- Der Korper des elektrischen zuerst mit einem weichen, feuchten
Tuch abwischen, dann trocken wischen Sie mit einem sauberen
Tuch trocken.

Lagerung
- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus.
- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um das Gerat.
- Lagern Sie das Gerat in einem kuhlen, trockenen Ort, geschutzten
Ort fern von Kindern und Menschen mit Behinderungen.

Entsorgung
Dieses Produkt und seine Derivate dirfen nicht tiber den
normalen Haushaltsabfall entsorgt werden. Man muss ihre
Verwertung und Lagerung verantwortungsbewusst nehmen, um
der Wiederverwertung der materiellen Ressourcen beizutragen.
Wenn Sie sich entschieden haben, dieses Gerat zu entsorgen, bitte
benutzen Sie spezielle Recycling- und Lagerungssysteme.
Die technischen Daten, die Komplettierung und das Aussehen
des Erzeugnisses konnen vom Hersteller ohne Verschlechterung
der wesentlichen Gebrauchseigenschaften des Erzeugnisses
geringflgig geandert werden.
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Dzigkujemy za zakup sprzetu
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Funkcjonalnos$¢ i zgodno$c¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnos¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ ponizszg instrukcje i zachowac jg w
charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploataciji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéw w domowych warunkach.
Dodatkowymi zaletami miksera jest obecnos¢ obracajgcej sig misy i
nasadki blendera w komplecie. To zapewnia mozliwos¢ wykorzystania
miksera w trybie « wolne rece ».

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia,
czesci wyrobu nie wytwarzajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Zestaw sklada sie z:

Czes¢ zestawu: llos¢ sztuk

Mikser

Misa+ podstawa z adapterem (reduktorem)

topatki do ubijania

topatki do mieszania

Nasadka blendera

alalnpin=a]—

Instrukcja obstugi
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Charakterystyka techniczna
Model: MR 553

Zasilanie elektryczne: Prad- zmienny;

Nominalna czestos¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne 220-240 w;

Moc (nominalna): 200 W;

Moc (maksymalna): 270 W;

Klasa ochrony przed spigciami Il;

Wykonanie korpusu zapobiegajgce przedostawania sie wilgoci,
odpowiada klasie IPX 0

llo$¢ szybkosci: 6;

Tryb pracy « turbo »;

Tryb pracy ciagle wtgczony nie dtuzej niz 5 minut, pauza do 5 minut.

Budowa Urzadzenia
Rysunek 1 (strona 2)

. Korpus miksera

. Przycisk wypychania topatek

. Regulator szybkosci

. Przycisk « turbo »

. Raczka

. Miejsce mocowania nasadki blendera
. Przycisk zwalniania reduktora

8. Nasadka blendera

9. kopatki do mieszania (zagniatania lekkiego ciasta)
10. Podstawa misy

11. Lopatki do ubijania

11. Obracajgca sie miska

12. Adapter podstawki.

~NoO O, WN -
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PL Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkowniku, zachowanie ogolnie przyjetych
przepiséw bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie wkiadaj urzadzenia lub jego czesci do wody lub do innych
ciecz.

- Nie dopuszczaj do zawilgocenia elektrycznych czesci urzadzenia.

- Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

- Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wyjmuj wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywac
urzgdzenie, a takze przed zatadunkiem/wytadunkiem misy,
oczyszczaniem i przechowywaniem.

- Zabronione jest odtgczanie urzadzenia od sieci poprzez wyrywanie
wtyczki z rozetki za przewdd.

- Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnij sig, ze napiecie zasilania
wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci elektrycznej w
twoim domu.

- Wykorzystanie przedtuzaczy elektrycznych lub adapterow wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
powstania pozaru.

- Jezeli urzgdzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podigczaj urzadzenia do pragdu przed uptywem
2 godzin, dla uniknigcia uszkodzenia z powodu wyksztatcenia sie
kondensatu na czesciach wewnetrznych urzadzenia.

- Nigdy nie korzystaj z urzgdzenia, jezeli uszkodzony jest przewdd
sieciowy lub wtyczka, jezeli urzgdzenie nie dziata jak powinno oraz,
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jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub dostato sie do wody.

- Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, zwro¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi z
ograniczonymi fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami.

- Przy wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata kontrola
dorostych.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ opakowaniem produktu.

- Nie dopuszczaj do dotykania przewodu zasilajgcego do nagrzanych i
ostrych powierzchni.

- Nie dopuszczaj silnego naciggnigcia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sig¢ przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucaj urzadzeniem.

- Nie wykorzystuj urzadzenia poza pomieszczeniami.

- Nie wykorzystuj urzadzenia w czasie burzy, sztormowego wiatru.
Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napigcia sieciowego.

- Nie ustawiaj urzgdzenia na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzadzen.

- Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych na korpusie w czasie pracy
miksera, to przyprowadzi do przegrzania silnika elektrycznego.

UWAGA!

- Nie dotykaj do poruszajgcych sie czesci w czasie pracy miksera.

- Jesli chcesz dokonac¢ zmiany topatek, badz tez zatozy¢ nasadke
blendera odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej.

- Zmiane fopatek wykonuj tylko po petnym zatrzymaniu poruszajgcych
sie czesci.

- Nie prébuj czysci¢ misy lub topatek w czasie pracy miksera.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!
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29 - Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw oprocz tych, do
ktorych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast, wyjmij wtyczke z
rozetki, nie dotykajac samego urzgdzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwij wykorzystanie urzgdzenia,
wyjmij wtyczke z rozetki i zwrdc¢ sie do najblizszego centrum
serwisowego.

Wykorzystanie urzadzenia ogoélne zasady

- Nie wykorzystuj urzgdzenia do mieszania twardych produktow, na
przyktad zamrozonego masta Smietankowego lub zbyt gestego ciasta.
- Nie wykorzystuj nasadki blendera do rozdrabniania zbyt twardych
produktow, takich jak: kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone produkty.

- W przypadku przegrzania silnika nie wykorzystuj miksera, dajcie
mikserowi ostygng¢ nie mniej 50-60 min.

- Wykorzystaj topatki do ubijania (11 / Rys 1) np.; Smietany, biatka,
puddingu, koktajlu, kremu, majonezu, purée, sosu.

- Wykorzystaj topatki do mieszania (9 | Rys 1) « lekkiego » ciasta,
farszu, drozdzy.

- Wykorzystuj mikser tylko z fopatkami ktore sg w komplecie.

- Nie zanurzaj topatek w produkty gtebiej od ich powierzchni robocze;j,
nie wyjmuj fopatek z cieczy gdy mikser jeszcze pracuje wytaczcie go i
poczekajcie az si¢ zatrzyma.

itz 24



Zalecane szybkosci obrébki produktow

Szybkos$¢ wybierana Opis
przetgcznikiem
1 Do lekkiego ciasta
2 Do mieszania suchych i ptynnych sktadnikéw
3 Do przygotowania biszkoptéw
4 Do mieszania nieco gestszych ciast, ucierania
masta z cukrem
5 Do przygotowywania polew, kreméw
6 Do przygotowania purée, ubijanie biatek

Przygotowywanie do pracy
- Przed pierwszym wykorzystaniem umyj wszystkie zdejmowane
czesci cieptg woda z srodkiem myjgcym i doktadnie wysuszcie.
Korpus miksera i podstawe misy przetrzyj na zewnatrz migkka, lekko
wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyj do sucha.
- Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego, przewodu
sieciowego i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.
Upewnij sie, ze przetgcznik szybkosci (3 / Rys 1) znajduje sie w pozyciji
« 0 » OFF- wytgczone.
Do wyboru sg dwa systemy pracy urzagdzeniem mozna wykorzystac
mikser w komplecie z podstawka lub po prostu trzymac¢ mikser za
uchwyt. Do rozdrabniania produktéw wykorzystuj nasadke blendera.

Wykorzystanie miksera z podstawg i misg
- Ustaw podstawke na rowng statg powierzchnie.
- Nasadz mikser na reduktor podstawki (13 / Rys 1). Naci$nij przycisk
potgczenia (7 / Rys 1) i potgcz mikser z reduktorem.
- Wybierz odpowiedni do waszych produktéw komplet topatek.
- Wsadz koncowki kazdej z topatek w otwory w korpusie miksera.
- Lekkim nacisnieciem zamocuj topatki w otworach.
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PL B uwage, czy fopatka z pierscieniem, zostata
zamocowana w lewy otwor na korpusie miksera.

- Ustaw mise (12 /Rys 1) z przygotowanymi produktami na podstawke
(10/Rys 1).
Nacisnij przycisk usztywnienia i trzymajac mikser za rgczke zanurz
topatki roboczg czescig w mise z produktami.
- Podigcz wtyczke przewodu do sieci elektrycznej.
- Wigcz mikser wybierajgc wymagang szybkos¢ na przetacznik (3 /
Rys 1). Aby otrzymaé maksymalng szybkosci na kazdej z szybkosci
nacisnij przycisk (4 / Rys 1) « turbo».

UWAGA!

Ustaw urzgdzenie tak aby misa mogta sie swobodnie obracac,
nie zatrzymuijcie misy rekoma, badz tez jakimikolwiek innymi
przedmiotami. Zapobiegaj trafieniu cieczy na korpus urzadzenia.

- Po tym jak produkty uzyskajg pozadang konsystencje ustaw
przetgcznik w pozycje « 0 » OFF- wylgczone.
- Przed wycigganiem topatek poczekaj do catkowitego zatrzymania sie
urzadzenia, odtgcz wtyczke od sieci elektryczne;.
- Aby wyciggna¢ fopatki nacisnij przycisk (2 / Rys 1).

Wykorzystanie z nasadki blendera
- Do wykorzystania nasadki blendera zdejmij zaslepke (6 / Rys 1) i na
jej miejsce nasadz nasadke blendera (nie uzywaj w tym samym czasie
nasadki blendera i topatek!).
- Wigcz mikser .
- Przed obrdbka studz gorgce produkty.
- Przed rozpoczeciem obrébki oczy$¢ owoce i warzywa ze skorki,
wyciagnij kostki z miesa, i pokréj na kawatki o wymiarach 2 x2 cm..
- Nie przekraczaj maksymalnego czasu wigczania i nie zapominaj robi¢
przerw podczas pracy.
- Po zakonczeniu pracy przetgcznik ustaw w pozycji « 0 » OFF-
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wylgczone, i odigcz wtyczke od sieci elektryczne;.
Czyszczenie i konserwacja

UWAGA!

-Nigdy nie czy$¢ urzadzenia podtaczonego do sieci.

-Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie i poczekaj do catkowitego
zatrzymania poruszajgcych sie czesci.

-Nie wykorzystuj Sciernych i silnie dziatajgcych srodkéw czyszczacych ,
rozpuszczalnikdw, zasady, metalowych przedmiotéw i zmywakow.

-Czys¢ urzadzenie po kazdym wykorzystaniu.
-Do oczyszczania korpusu wykorzystaj migkka lekko wilgotng tkaning.
Jezeli na urzgdzeniu zostata wilgo¢, przetrzyj jg suchg tkaning.
- Daj wyschna¢ wszystkim elementom.
- Korpus najpierw przetrzyj miekka wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyj
do sucha suchym czystym recznikiem.

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtacz urzgdzenie od sieci.
- Oczy$¢, przetrzyj do sucha i wysusz urzgdzenie i jego czesci przed
przechowywaniem.
- Nie nawijaj przewodu dookota urzgdzenia.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i nie
wilgotnym miejscu z dala od dzieci.

Utylizacja

Produkt i jego czesci nie powinny by¢ wyrzucane z jakimikolwiek
innymi odpadami.
Jezeli postanowiliScie wyrzuci¢ urzgdzenie, prosimy, wykorzystaj do
tego specjalne punkty odbierajace elektro-$mieci.
Charakterystyka i kompletowanie towaru mogg ulega¢ nieznacznym
zmianom, bez pogorszenia podstawowych konsumpcyjnych wartosci
towarow.

27 Chlietro®



RO/
MD Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®
~feel A ya

%E i'% ; at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate
garanteaza siguranta si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Caracteristica acestui mixer este prezenta unui bol rotativ si a unui
accesoriu blender in complet. Acest lucru face posibila utilizarea
mixerului in modul «maini libere», precum si amestecarea si
macinarea riguroasa a produselor.

Mixerul este destinat numai pentru prelucrarea (amestecarea)
produselor alimentare lichide si solide in conditii de uz casnic n
conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte, piesele
produsului nu contin substante daunatoare.

Completarea produsului:

Denumirea: Numar buc
Mixer 1
Accesorii batatori
Accesorii malaxoare (pentru framintare)
Bol
Accesoriu blender
Manual de instructiuni

alalalniN
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Caracteristici tehnice

Model: MR553

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V,

Putere (nominala): 200 W;

Putere (maximala): 270 W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii ll;

Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala,
corespunde cu IPX0;

Numarul de viteze: 6

Mod de functionare: utilizare continua nu mai mult de 5 minute,
pauza de la 5 minute.

Structura produsului

Figura 1 (pagina 2)

1. Corp

2. Buton de scoatere accesorilor.

3. Buton de schimbare vitezelor

4. Butonul de pornire a regimului "Turbo”

5. Maner

6. Obturator (locul de instalare a accesoriului blenderului)
7. Butonul de fixare a reductorului

8. Accesoriu blender

9. Accesorii pentru amestecare (framantarea aluatului moale)
10. Baza suportului

11. Accesorii batatori

12. Bol rotativ

13. Reductorul suportului
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RO/
MD Masuri de securitate Stimate utilizator, respectarea

normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite in
acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional
de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude. Inainte de dezasamblare,
reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de
electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priza dacé ati terminat de utilizat
dispozitivul, deasemenea inainte de al curata si de al pune la stocare.
- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare
prin retragerea stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata
pe dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa
Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de
alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu functioneaza
n mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul este deteriorat sau
a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator, apelati la cel
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mai apropiat service centru autorizat.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si personae
cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si de persoane care
nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt instruiti de
catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia.

- Evitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincalzite
sau ascultite.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Nu folositi accesoriile deteriorate.

ATENTIE!

- Nu va atingeti de partile mobile cand aparatul functioneaza.
-Inainte de a inlocui accesoriile scoateti aparatul din priz&. inlocuiti
accesoriile numai dupa ce ele se vor opri complet.

-Nu incercati sa curatiti accesoriile sau vasul in care lucrati daca
mixerul e pornit.

Nerespectarea regulilor poate duce la aparitia traumelor serioase!

-Nu acoperiti cu nimic orificiul de ventilare pe corp in timp ce lucrati
cu mixerul, aceasta poate duce la supraincalzire si deteriorarea
motorului.

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost
proiectat.
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RO/
L[] Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic
de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului,
scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

Utilizarea aparatului
Reguli generale

-Nu folositi aparatul pentru amestecarea ingridientelor dure, de
exemplu unt congelat, sau aluat prea dens.

- Nu folositi accesoriul blender pentru macinarea produselor prea tari,
cum ar fi: cereale, orez, gheata de cafea, produse congelate.
-Pentru a evita supraéancalzirea motorului nu folositi mixerul mai mult
de 5 minute. Tnainte de al folosi inca odata lasati-l s& raceasca nu
mai putin de 5-10 minute.

- Folositi accesoriile batatoare (11/Des.1) pentru a bate smantana,
albusul de oua, buding, cocteluri, crema, maioneza, piure,

sosuri.

-Accesoriile malaxoare (9/Des.1) folositi pentru a framéanta aluatul,
carne tocata, drojdiile.

- Folositi mixerul numai cu accesorii din complet. Nu introduceti
accesoriile in produs mai adanc de suprafata de lucru,nu scoateti
accesoriile din lichid cand mixerul lucreaza, asteptati pana ele nu se
vor stinge complet.
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Regimuri recomandete de prelucrere a produselor

Viteza Descrierea

1 Pentru agitarea lichidelor sau amestecarea usoara
Pentru amestecarea ingridientelor uscate si lichide
Pentru framintarea aluatului lichid pentru placinte, budinci
Framintarea aluatului mai virtos, baterea untului cu zahar
Pregatirea glazurii si baterea cremei
Prepararea piureului in stadiul final, baterea albusului

Ol lW|N

Pregatire de lucru
- Tnainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare,
si asigurati-va ca toate partile aparatului nu sunt deteriorate.
- Inainte de a folosi aparatul pentru prima dat& clatiti accesoriile
cu apa calda si detergent si lasatile sa usuce bine. Stergeti corpul
mixerului cu o carpa umeda, apoi cu uscata.
- Asigurativa ca butonul de schimbare a regimurilor (3/Puc.1) se afla
la pozitia «0» OFF- oprit.
- Alegeti completul de accesorii necesar pentru produsele
Dumneavoastra.
Puteti folosi optional mixerul pe suport sau pur si simplu sa tineti
mixerul de maner. Pentru macinarea sau maruntirea produselor,
folositi accesoriul blender.
Instalati suportul pe o suprafata plana, stabila. Fixati mixerul pe
reductorul standului (13 / Fig. 1). Apasati butonul de fixare (7 / Fig. 1)
si mutati mixerul cu reductorul in pozitia verticala.
Instalati bolul (12 / Fig. 1) cu produsele pregatite pe suport (10 / Fig.
1). Apasati butonul de fixare si tinand mixerul de maner, introduceti
accesoriul cu piesa de lucru in bolul cu produs.
- Plasati capatul fiecarui accesoriu in orificiu de pe corpul mixerului.
Fixati accesoriile pana veti auzi o pocnire.
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RO/
|/["l Nota framantare inel indicat, pentru a fi introdus in

deschiderea din stanga a amestecatorului (asa cum se vede
din gaurile).
- Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza.
- Porniti mixerul si alegeti viteza necesara cu ajutorul butonului. (3/
Des.1).
Pentru a obtine viteza maxima la oricare din moduri, apasati butonul
(4 /Fig. 1) «Turbo».

ATENTIE!
Evitati nimerirea lichidului care-| amestecati pe corpul mixerului.

- Dupa ce ati amestecat ingredientele plasati butonul la pozitia «0»
OFF-oprit. Inainte de a scoate accesoriile asteptati pana ele nu se
vor opri complet, scoateti stecarul din priza.

Pentru a scoate accesoriile apasati butonul (2/Des1). Atrageti atentia,
accesoriile se scot cand butonul se afla la pozitia «0»- oprit.

Dupa utilizarea aparatului mutati butonul la pozitia «0» OFF-oprit, si
scoateti stecarul din priza.

- Deodata dupa utilizare spalati toate partile detasabile cu apa calda
si detergent cu o buretd moale de nelon, dupa ce clatitile si stergetile
Cu o carpa uscata.

- Lasati accesoriile sa se usuce bine.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata aparatul cand acesta este conectat la reteaua
electrica.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand pértile
rotative se v-or opri complet.

- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau concentrati, solventi,
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agenti alcalini, obiecte metalice, perii de sarma.

- Niciodata nu introduceti cablul de alimentare si si stecherul in apa
sau in alte lichide. Nu spélati subansamblul motorului in masina de
spalat vase.

- Deodata dupa utilizare spalati toate partile detasabile cu apa calda
si detergent cu o buretd moale de nelon, dupa ce clatitile si stergetile
Cu o carpa uscata.

- Lasati accesoriile s& se usuce bine.

- Curatiti, stergeti si uscati aparatul inainte de depozitare.

Pastrarea
- Apoi curatati dispozitivul si Idsati ca acesta s& se usuce.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de praf, copii si
persoane cu dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu
alte deseuri. Insistam s& aveti un punct de vedere responsabil fata
de prelucrare si depozitare, pentru a pastra resursele materiale prin
folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati aparatul la
gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru
reciclarea deseurilor, din localitatea Dvs.
Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi
usor modificate de catre producétor, fara a compromite principalele
calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKK

®

A £Z
E i'% ; at home

®YHKUMOHANBHOCTb, AN3alH 1 COOTBETCTBUE CTaHdapTaM KavyecTsa
rapaHTMpyrT BaM HagexHOCTb 1 ya06CTBO B UCMONb30BaHUM
AaHHoro npubopa.

MoxanyiicTta, BHUMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCMyaTaummn U COXPaHUTe ero B Ka4eCcTBe CpaBO4YHOMO Nocobus B
TeYyeHne BCEro cpoka akcnnyatauum npubopa.

Mwukcep npegHasHayeH Tosbko Afs 06paboTKU XKMUOKUX U HETBEp-
[ObIX NPOAYKTOB B ObITOBbIX (4OMALLHMX) YCNOBUSX.
OcoBeHHOCTSIMM JaHHOTO MUKCEpa SIBMSIIOTCA Hanuyve Bpallato-
Llencsa yawm 1 Hacagkv bneHgepa B komnnekte. 9To obecnevmsa-
€T BO3MOXXHOCTb UCMOMb30BaHNs MUKCepa B pexnme «cBoboaHbIE
PYKW», @ TaK - e TLaTenbHoe nepemellBaHne 1 namenbieHme
NpoayKTOB.

Mpu ycnosumn cobrnoaeHns Npasumi dKCniyaTaumm U LieneBoro HasHa-
YeHWs1, YacTu U3AENUsa He coaepkaT BPpeaHbIX Ansi 30POBbs BELLECTB.

~ted

Komnnekrauusa usgenus:

HaumeHoBaHue Kon-Bo, wt
Mukcep 1
Yawa 1
BeHuunk ans B36uBaHusi 2
BeHunk ons nepemelunBaHms (3ameca) 2
Hacapgka 6neHgep 1
PyKkoBoACTBO MO 3KcnyaTauum 1
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TexHMYecKMe XxapaKTepPUCTUKN
Mopgensb: MR 553
OnekTponuTtaHue:
Pop Toka- nepeMeHHbINn;
HomuHanbHas yactoTta 500ML;
HomuHanbHoe HanpspkeHne (auanasoH) 220-240B;
[MoTpebnsiemasn mMowHOCTb (HoMUHanbHas): 200 BT;
MoTtpebnsiemast MoLLHocTb (nunkoBasi): 270 Br;
Knacc 3awurbl OT nopaxeHUs aneKTpoTokom II;
WcnonHeHue 3awmuTbl Kopnyca
OT MPOHMKHOBEHMSA Bnaru obblibyHoe, cootBeTcTBYeT IPXO0;
KonuuecTtBO ckopocTei: 6;
Pexum «Typ6o»: ecTb;
Pexxum paboThbi: HEMpepbIBHOE BKMOYEHNE He Bonee 5 MUHyT,
naysa ot 5 MUHyT.

YcTponcTBO usgenus
PucyHok 1 (cTpanuua 2)
. Kopnyc mukcepa
. KHonka BbITankMBaHust Hacagok
. BbikntouaTtens/nepekntoyatens ckopocTei
. KHonka BkntoueHns pexuma «Typbo»
Pyuka
. 3arnyLwuka (MecTo ycTaHOBKM Hacapkv brneHaepa)
. KHonka chukcaTtopa pegyktopa
. Hacagka 6nengep
9. Hacagku ans nepemelunBaHusi(3aMeca nerkoro Tecta)
10. OcHoBaHWe NoAcTaBKu
11. BeHunku ons B36uBaHus
12. Bpawatowiascs vawa
13. PegykTop noacraBsku.

O N A WN
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Mepbi 6e3onacHoCTH
YBaxaeMbIil nonb3oBaTesb, co6noaeHne o6LenpPUHATLIX
npaBun 6e30MacHOCTM M MpPaBuUIl U3NOXEHHbIX B JAHHOM
pyKOoBOACTBe AernaeT ucrnonb3oBaHWe AaHHOro npuéopa uc-
KNOYUTENbLHO 6e30MnacHbIM.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxaiite Koprnyc MUKCepa, ero CETEBOW LUHYP U
BUIIKY B BOAY UMW ApYrve XMOKOCTW.

- He ponyckaiiTe nonagaHve BoAbl 1 BNarv Ha anekTpuyeckme
yacTu npubopa.

- He 6epute npmbop MOKpbIMU pyKamu.

Mpu HecobntogeHMM NpaBun BO3HUKAET ONAacHOCTb NOopaXeHUs
3NeKTpoToKom!

- Hukoraa He ocTaBnsnTe BKIOYEHHbIM anekTponpubop 6e3 npu-
cMmoTpa.
- Bcerpa BbliHMMaTe BUIKY 13 pO3ETKM, ecni Bbl 3akoHunnm nc-
nonb3oBaTb NPUBOP, a Takke nepes CMEHOW HacagokK, OYUCTKON U
XpaHeHneM.
- 3anpeLyaeTcs OTKMNO4aTh NPUBOP OT CeTn BbiaeprBaHNem ceTe-
BOVI BUIMKM 13 PO3ETKM 3a Kabenb.
- MNepep ncnonb3oBaHWem npubopa ybeauTech, YTo HaMpsKeHne
NUTaHNs ykazaHHOe Ha NpMbope COOTBETCTBYET HaNPSHKEHUIO dMeK-
TpoceTu B Bawem gome.
- Vicnonb3oBaHue aneKkTpu4ecknx yanmHuTenein nnm nepexoqHnkos
CETEeBOW BUMKWN MOXET CTaTb NMPUYMHOW NMOBPEXAEHNS deKTponpu-
6opa.
- Ecnu Baw npnbop BHeceH ¢ xorofa B Tenroe nomeLleHne, He
BKIto4anTe npmbop B TeYeHne 2-x 4acoB, BO U3bexaHne norioMKkm
13-3a 06pa3oBaHUsA KOHAEHcaTa Ha BHYTPEHHMX YacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonbayiite npubop, ecnm NoBpexaeH
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CETEeBOW LUHYP WM BUIKa, ecnv npubop He paboTaeT AOMKHbIM
obpasom, ecrnv npubop noBpexaeH unu nonan B Boay. He ncnonb-
3yWiTe NoBpex/aeHHble Hacagkn. He pemoHTWpyiTe Nnpnbop camo-
cTosATeNbHO, 06paTUTECH B BNVKaNLLINA CEPBUCHBIV LIEHTP.

- JaHHbIn Npubop He NpegHasHa4yeH AN UCMOMb30BaHNsA AeTbMU
1 NOAbMY C OrPaHNYeHHbIMU PU3NYECKMUN UM YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTSIMU, @ TaKXKe MIOAbMU HE UMEIOLLIMMUW 3HaHWA U OnbITa
MCnonb3oBaHWs ObITOBLIX NPUOOPOB, CINM OHW He HaxoAsTCsA Noj
KOHTPOMEeM, Unu He NPOVHCTPYKTUPOBAHbI [INLIOM OTBETCTBEHHbLIM
3a ux 6e3onacHoCTb.

- MNpw ncnonb3oBaHun npubopa B6NM3n AeTen, HeobxoaMm MocTo-
SAHHBIN KOHTPOMb B3POCHbIX.

-He nosBonsinte getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMK MaTepranamm.

- He ponyckaiiTe kacaHue LWHypa NUTaHUs K HAarpeTbiM U OCTPbIM
NMOBEPXHOCTSM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTshkeHWs, CBUCaHUS ¢ Kpas cTona,
3arI0MOB ¥ NepeKpy4MBaHUS LLUHYpa NUTaHNS.

- He 6pocanTe npubop.

- He ncnonb3yiite npnbop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnone3yiite npubop Bo Bpemsi rpo3bl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B
3TOT Nepuop BO3MOXHbI CKaYKu CETEBOTO HaNPSHKEHWS.

-He nepekpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA Ha KOpMyce BO
Bpemsi paboTbl MMKCepa, 3TO NPUBEAET K Neperpesy v Bbixogy 13
cTpos MoTopa.

BHUMAHMUE!

-He npukacavitecb K ABVXKYLLMMCS: HacTsIM BO BpeMsi paboTbl
MuKcepa.

-lepen cmeHoN Hacagok Bcerga oTkvanTe npubop oT anekTpoce-
1. CMeHy HacaoK BbIMOMHAWTE TOMNbKO NOCIE NOMHOW OCTaHOBKM
OBWKYLLMXCS YacTen.
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-He nbiTanTech ounwate eMKOCTb UMK Hacagky BO Bpemsi
paboTbl MUKCepa.
MNpu HecobnogeHUM NpaBuI BO3HMKaeT ONacHOCTb cepbes-
HbIX TpaBm!

- He ncnonbsynte Baw npmubop Ans Apyrvx Lenen kpome Tex, Ans
KOTOpPbIX OH NpeaHasHayeH.

[AnA KoMMepuecKoro UCMNonb30BaHWUA NPUOBPETUTE TEXHUKY
NPOMbILUNIEHHOTO UCMONTHEHUA.

[encTBuA B IKCTpEeManbHbIX CUTyaLMAX:
- Ecnu npubop ynan B BoAy, HEMEANEHHO, BbIHETE BUIKY 13 PO3eT-
K1, He nprKacasicb kK camomy npubopy unu soge.
- B cnyyae nosiBnexusi n3 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHUS,
CUIIBHOTO 3arnaxa ropesion u3onsauumn, HemeaneHHo npekpaTuTe
ncnonb3oBaHne Npubopa, BblHLTE BUMKY U3 PO3ETKW, obpaTnTech B
BrvKannin CEPBUCHDBIN LIEHTP.

Ucnonb3oBaHue npubopa
O6wwue npaBuna
-He vcnonbayinTte npubop Ans cMeLuMBaHUsSi TBEPAbIX MHIPeaneH-
TOB, HaNpMMep 3aMOPOXXEHHOIO CIIMBOYHOIO Macna, Ui CrMLLKOM
rycroro Tecra.
-He ncnonb3yinte Hacagky bneHaep AN U3Menb4YeHNs CIINLLIKOM
TBEpAbIX MPOAYKTOB, TaKWX Kak: Kpyrbl, pUc, kode nea, 3amopo-
>KEHHbIe NPOAYKTHI.
-Bo nsbexaHne neperpea motopa He UCMOMb3yNTe MUKCEP He-
npepbIBHO Aonblue 5 MuH, Mepen cneayowmm cnonb3oBaHNeEM
[avite MMKCepy OCTbITb He MeHee 5-10MUH.
-Ncnonbayinte Hacagku BeHuukm (11/ Puc1) ans B3busaxus cnu-
BOK, iIM4HOro 6enka, nyguHra, KOKTenns, kpema, mavoHesa, niope,
coyca.
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-Hacagku onsa sameca (9/ Puc1) ncnonb3yite Ans nepemeLuBaHuns
«nerkoroy» Tecrta, hapLua, APOXOKen.

-Ncnonbayite mukcep TOMbKO C HacaakamMu NOCTaBMNAEMbIMU B
Komnnekte. He norpyxainte Hacagku B NPOAYKT rnybxe paboyei
NMOBEPXHOCTU BEHYMKOB, HE BbIHUMANTE Hacafkv U3 XUAKOCTU He
OTKITIO4MB MUKCEP, AOXANTECH MOMHOW OCTAHOBKM MUKCEpa.

PekomeHayeMble peXxuMbl 06paboTku NpoayKTOB

CKopoCTb OnucaHue

1 [ins B3GUBaHWA KNOKOCTEW UMW NETKOr0 CMELLMBaHUS

2 [Ins cMeLlUnBaHNs CyXmX U XUOKUX MHIPEaNEeHTOB

3 [Ins npuroToBneHuns XnWaKoro Tecta Ans NMporos,
NyAUHIOB

4 BamelumBaHue bonee rycroro Tecta, B3bmMBaHue Macna
C caxapom

5 MpurotoBnexune rnasypu u B3GnBaHmne kpema

6 MpuroToBneHne nope Ha uHanbLHON cTagun, B3GuBaHe
6enkos

MopgroroBka k pabote
- Mepep NepBbIM NCMNOMb30BaHNEM BbIMOWTE BCE ChbeMHbIE YacTh
TENnow BoAOW C MOKLMM CPeACTBOM U TLLATENbHO NpoCcyLUMTe.
Kopnyc mukcepa v nogctaBkv NpOTPUTE CHAPYXXW MSTKOW, crierka
BMaXXHOW TKaHbIO, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.
- 3anpeLyaeTcs norpyartb KOpPNyc MUKCepPa, ero CETEBOW LUHYP U
BUIKY B BO4y vUnu nobble apyrue XuakocTu.
-Y6eguTechb 4TO nepekntovaTens pexunmos (3/Pucl) HaxoguTcs B
nonoxeHun «0» OFF- BbIkmnto4eHo.
Bbl MOXeTe No enaHuto MCnonb3oBaTb MUKCEP B KOMMMEKTE C
NOACTaBKOM UMM NPOCTO yAepXKMBas MUKCEP 3a pydKy. [nsa namens-
YeHUsl NPOAYKTOB MCNOMb3ynTe Hacaaky bneHaep.
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Ucnonb3oBaHMe MuKcepa C NOACTaBKOW U Yawen
YcTaHOBWTE NOACTaBKY HA POBHYIO YCTONYMBYHO MOBEPX-

HOCTb.
3adukcupyinte Mmukcep Ha peayktope noactasku (13/Puct).
HaxmuTte kHonky coukcaumm (7/Pucl) n nepeBeante Mukcep ¢
PeAyKTOPOM B MOAHSTOE MOMNOXEHMNE.
-BbibepuTe noaxoaawmii ans Bawwmnx npoaykToB KOMMAMEKT HAacaaok.
-BcTaBbTe XBOCTOBUK Kax a0 M3 Hacagok B OTBEPCTUS B Koprnyce
MuKcepa. Jlerkum HaxaTtnem 3adpukcupyinTe Hacafgkm B OTBEPCTUSIX
no wenyka. ObpaTuTe BHUMaHWe, Hacafka Ans 3ameLunBaHus
TecTa 0603Ha4YeHHast KOMbLOM, AOMKHa ObITb BCTaBMNeHa B NieBoe
OTBEPCTME Ha Kopryce MUKcepa.
YctaHoBuTe yawy (12/Puc1) ¢ nogroToBNeHHbIMU NPOAYKTaMu Ha
noactasky (10/Puc1). Haxxmute kHonky coukcaummn un yaepxusasi
MUKCep 3a pyuKy, morpyauTe Hacaakv paboyel YacTbio B Yally C
NPOAYKTOM.
-MopkniounTe BUNKY Kabensa NMTaHUs K aNeKTpoceTy.
-Bkntounte mukcep v Bbibepute TpebyeMyto CKOPOCTb NepekKsto-
yatenem (3/Puc1). Ans nonyyYyeHns MakcMmanbHOW CKOPOCTU Ha
NOGOM U3 PEXMMOB HaXXMUTE KHOMKY (4/Pucl) « Typ6o».

BHUMAHMUE!

He cospaBarite NpensaTCTBUN PyKON UNK KakuMu nubo npeametamm
cBobofHOMY BpalleHuto Yyawu. N3beranTe nonagaHns cMelLnBae-
MOW XMAKOCTU Ha KOPMyC MuKcepa.

-Mocne Toro kak UHrpeaneHTbl AOCTUITN HYXXHOW Bam KoHcuCTeH-
LMK nepesBeanTe nepeknoyatens B nonoxeHve «0» OFF-Bbiknto-
YeHo.

Mepen n3eneyeHnem Hacafok AOXAUTECH NMOMHOW OCTaHOBKW ABU-
XKYLLMXCA YacTen, OTKIYUTE BUMKY OT SNIEKTPOCETH.

[ns n3BneyYeHnss HacagoK HaXxXMuTe Ha KHomky (2/ Puct) .
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Ucnonb3oBaHue ¢ Hacagkomn 6neHgep
[ins ucnonb3oBaHWsi MMKCepa ¢ Hacagkoln brieHaep cHUMUTE
3arnyLky (6/Pvc1) n Ha ee mecTo ycTaHOBUTe Hacaaky bneHaep
(Hacagkv BeHUVKM He ycTaHaBnmBeaTb!).
BkrtoyeHne aHanorm4yHo onnMcaHHOMY BhILLE.
Mepen obpaboTkon oxnaxpanTe ropsune NpoayKTbl.
Mepen Hayanom 06paboTKM OUNCTUTE KOXYPY C PPYKTOB M OBOLLEN,
yaanuTe KOCTOYKM, U NOPeXbTe Ha KYyCOYKM pasmMepoMm NpuMepHo
2x2¢Mm.
He npeBbilwariTe MakcuManbHoe BpeMs BKIIOYEHUS 1 He 3abbiBan-
Te fenaTb nay3bl B pabore.
Mo okoHYaHUM Ncnonb3oBaHWA NepeBeanTe NepeknYvaTens B
nonoxeHue «0» OFF-BbIKNOYEHO, U OTKIOYMTE BUSIKY OT SMEKTPO-
cetn.

YucTtka u yxon

BHUMAHME!

- Hukorga He unctuTe Npubop NOAKIOYEHHBIN K CETU.

- Mepepn ouncTkon oTkNoUYUTE NPUBOP N 4OXAUTECH NOMHOM OCTa-
HOBKW [BMXXYLLMXCS YacTeN.

- He ucnonb3ynte abpasmBHble U CUMbHO AEWCTBYOLLME YACTSALLME
cpeacTBa, pacTBOpUTENM, LLENOYb, MeTanInyeckme npegMeTbl 1
MOYasnku.

- Hukorga He morpyxanTte kKopnyc MUKCepa ero CETEBOW LLUHYP U
BWIKY B BOAY WUNW Apyrue Xuakoct. He monTte kopnyc Mukcepa
BOZOW MNW B NOCYAOMOEYHOMN MaLLUHE.

-Cpasy nocrne 0OKOH4YaHWs NCNonb30BaHUS BbIMONTE BCE CbeMHbIE
YacTy TENSOW MbIfIbHOM BOAOW C NMPUMEHEHUEM MSITKOW HEWno-
HOBOW ry6Ku, NOCne 4Yero ononoCHUTE YACTOW BOAOW 1 NpoTpuUTe
CYXVM YUCTbIM MOSIOTEHLIEM.

43 Chlietro®



- [aiiTe Hacaakam MOSTHOCTLIO BbICOXHYTh.
-Kopnyc anekTponpueoaa crnepea NpoTpuTe MArKoi BRaxHOM
TKaHbI0, 3aTEM BbITPUTE HACYXO CYXMM HYUCTbLIM MOMOTEHLIEM.

XpaHeHue
- MNepen xpaHeHVeM OTKNYMTE NPUGOP OT CEeTU.
- OuncTnTe, NPOTPUTE HAcyXo 1 NpocyLunTe Npubop nepen xpaHe-
HUEM.
- He HamaTbIBawTe ceTeBoM LLUHYpP BOKPYr npubopa.
- XpaHuTte npnbop B CyxOM, MPOXNafHOM, He 3anblfIeHHOM MecTe
BAanuM OT AeTeln 1 nogen ¢ orpaHNyeHHbIMU PU3NYECKUMUN NU
YMCTBEHHbLIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Ytunusauma
OTOT NPOAYKT 1 ero NPou3BOLHbIE HE criedyeT BblopackiBaTh BMe-
CTe C Kakumu-nndo otxogamu. Cneayet, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS
K MX nepepaboTke 1 XpaHeHWto, YTOoObI NoaaepKkMBaTh NMOBTOPHOE
MCMonb30BaHNe maTepuarnbHbIx pecypcoB. Ecnu Bbl pelumnnu
BbIBPOCUTH YCTPOWCTBO, NOXanycTa, ucnonb3ynTe cneynanesHble
BO3BpaTHble 1 cbeperatoLie cUcTeMbI.
XapakTepuUCTUKN KOMMIEKTaLNsA 1 BHELLHUIA BUA U3OENUst MOTYT
HE3HAYNTENbHO U3MEHSITLCA NpomnsBoauTeneM, 6es yxyalweHus
OCHOBHbIX MOTPEOUTENBCKMUX KA4YECTB U3AENUS.
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Osakyemo Bam 3a noKynky TeXHiku

®

~teel A yi
E 1% ; at home

PyHKUiOHaNbHICTb, AN3alH i BigNoBIgHICTb CTaH4apTaM SKOCTi
rapaHTyloTb BaM HagifHIiCTb | 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI
AaHoro npunagy.

Byap nacka, yBakHo npounTanTe AaHuni NocibHUK 3 ekcnnyaradii Ta
36epiraiiTe NOro B AKOCTi AOBIAKOBOrO MOCIOHUKA NPOTArOM yCbOro
TEPMiHy BUKOPUCTaHHSA Mpunagy.

Mikcep npusHadeH Tinbky Ans o6pobKkuM piakMX i HETBEPAUX NPoaAYK-
TiB B N0OYTOBMX (QOMALLHIX) yMOBaX.

OcobnuBicTIO AA@HHOIO MiKCepy € Yalla sika aBToMaTuyHoO obep-
TaeTbCs Ha MiACTaBLi Ta Hacagka bneHpgepa B KOMMNEKTI.

Lle 3abe3nevye MOXMUBICTb BUKOPUCTAHHSA MiKCepa B PEXUMI «Binb-
Hi PyKn», @ TakoX peTernbHe NepeMillyBaHHs i
nogpibHeHHs NPoayKTIB.
3a ymMoBM JOTpUMaHHS NpaBui ekcnnyaTtadii Ta LjinboBoro npuaHa-
YeHHS1, YaCTUHMN BUPODY He MICTATb LUKIANMBUX
NS 300pPOB’A PEYOBUH.

Komnnekrauisi BUpob6y

HainmeHyBaHHsA Kin-ctb, wrt
Mikcep 1
Yawa 1
BiHunk gns 36uBaHHs 2
BiHunk ons nepemiwyBaHHs (3amicy) 2
Hacapgka 6nenpep 1
KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaTauii 1
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TexHi4Hi xapakTepucTUKN

Mopensb: MR 553
OneKTPOXUBIEHHA:
Pig cTpymy - 3MiHHWUNA;
HowminanbHa vactora 50Iw;
HominanbHa Hanpyra (giana3oH) 220-240B;
CnoxumBYa NOTYXHiCTb (HOMiHanbHa): 200 BT;
CnoxwuBya NoTyXHicTb (nikoea): 270 BT;
Knac 3axucTy Bia ypaxeHHs enekTpocTpymom ll;
BuKoHaHHA 3aXUCTy KOpnycy eneKkTponpusoay
Bi, MPOHMKHEHHS Bororu: 3snyariHe, signoeigae IPX0;
KinbkicTb wBnakocrten: 6;
Pexxum «Typ6o»: npucyTHii B BUpoGi
Pexxum poboTu: 6esnepepBHe BKMIOYEHHS He Binblue 5 XBUMWH,
naysa Bif 5 XBUMUWH.
Cknap npunany
MantoHok 1 (cTopiHka 2)
. Kopnyc mikcepa
. KHonka BuLLTOBXyBaHHS Hacagok
. Bumukay / nepemukay wemakocTei
. KHonka BkmtoueHHs pexumy « Typ6o»
Pyuka
. 3arnywwka (micLue BCTaHOBMNEHHS Hacaaku bnengepa)
. Knonka cpikcatopa peayktopa
. Hacagka 6nengep
9. Hacagku ans nepemillyBaHHs (3amicy nerkoro Tecty)
10. OcHoBa niacTasku
11. BiHYMK aAns 36uBaHHSA
12. Yawa wo obepTaeTbes
13. PegykTop nigcraBsku.

O N A WN
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3axoau 6esneku
LLlaHOBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUiA-
HATUX NpaBun 6e3neku i NpaBUN BUKNageHUX y AaHOMY KepiB-
HUUTBI pOGUTb BUKOPUCTaHHA AAHOIO Npunaay BUKIHOYHO
6e3neyHuMm.

YBATA!

- Hikonu He 3aHyptonTe KOpnyc Mikcepa, Noro MepexeBui LUHYP i
BUIKY Y BoZy abo iHLWi piguHu.

- He ponyckante noTpannsHHs BOAM i BONOrM Ha enekTpuyHi YacTu-
HW Npunagay.

- He GepiTb npunag MOKpMMU pyKamu.

- Mpn HepgoTpuMmaHHi NpaBuMN BMHUKAE HebGe3neka ypaxeHHs
enekTpocTpymom!

- Hikonwu He 3anuwanTe yBiMKHeHWIA enekTponpwunag 6e3 Harnsay!
- 3aBXAn BUIMMaNTe BUMKY 3 PO3eTKU, SKLWO By 3akiHumnu Brkopu-
CTOBYyBaTV NpuUnag, a Takox nepep 3MiHOK HacafoK, OYNLLEHHSM i
36epiraHHAM.

- 3abopoHsieTbCA BigkntoyaT Npunag Big Mepexi BUCMUKYBaHHSIM
MepeXeBOi BUIKW 3 pO3eTKK 3a kabenb.

- Mepen BUKOpVCTaHHAM NpUnagy nNepekoHanTecs, Wo Hanpyra
XVBIMEHHS 3a3HadYeHa Ha npunagi BignoBifae Hanpysi enekTpome-
pexi y Bawomy gomi.

- BukopucTaHHs enekTpuyHuX NogoBxyBayiB abo nepexigHukis
MepeXeBOi BUMKM MOXe CTaTu NPUYMHOKO NOLUKOAXKEHHS eNeKTpo-
npunagy.

- AKWwo Baw npunag BHeCeHUI 3 Xonogy B Tenne NpuMILLEHHS, He
BKIOYaWTe Npunaz npoTaroM 2-X roauH, Wwob YHUKHYTW NONIOMKM
Yepes yTBOPEHHSA KOHAEHCaTy Ha BHYTPILLHIX YacTuHax npunagy.

- Hikonn He B1kopuCTOBYNTE Npunag, KO NOLIKOOXEHWUN LLUHYP
abo BunKa, SKLWO Npunaj He NpaLutoe HanexHUM YUHOM, SKLLO
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npunag nowKomxkeHn abo noTpanve y Boay. He BukopucToBynte
NOLUKOOXEHi Hacafkn. He peMoHTynTe npunag caMocTilHO, 3Bep-
HITbCA B HAWONVXKYMIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llen npucTpin He Npu3HayYeHo ANst BUKOPUCTAHHSA OiTbMU Ta NoLb-
MU 3 0OMEXEHUMMN (DISUHHUMY Y1 PO3YMOBVMU MOXITMBOCTAMM,

a TaKoX MI0AbMMU, L0 He MatoTb 3HaHb | 4OCBIAY BUKOPUCTaHHSA
nobyToBUX NpUNaaiB, SKLIO BOHU HE 3HAaX0ASATbCS Mg KOHTPONeM,
abo He NpoiHCTPYyKTOBaHiI 0CO6O BiANOBIAaNbHOW 3a iXHI0 6e3neky.
- MNpw BUKOpUCTaHHI Npunagy nobnuay aitei, HeobXiaHWIA NOCTiN-
HWI KOHTPOMb AOPOCIVX.

- He posBonsiite AitaM rpatucs 3 npunafgom Ta nakyBanbHUMU
mMarepianamu.

- He ponyckavite TOpkaHHS LUHYpa XMUBMAEHHSI 4O HarpiTMX 4um ro-
CTPUX NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3B1CaHHS 3 Kpato CTony, 3anomis
i NepekpyvyBaHHS LLIHYPa XXMUBIEHHS.

- He knpavite npunag.

- He BukopucToByiiTEe npunag nosa npuMilLEHHAMN.

- He BukopuctoByiTe npunag nig yac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y
Lelt nepiog MOXnuMBI CTPUOKU MepexeBoi Hanpyru.

- YHUKanTe GroKyBaHHS BEHTUNALINHMX OTBOPIB Ha Koprnyci nig
Yac poboTu mikcepa, Lie NpusBeae A0 neperpisy i BUxoay 3 nagy
MoTopa.

Lii B ekcTpemManbHUX cuTyauisax

- Akwo npunag ynas y BoAy, HEranHo, BUNMIiTb BUIKY 3 PO3ETKU, HE
TOpPKa4nChb 40 camoro npunagy abo soaw.

- Y Bunagky nosiBv 3 enekTponpunagy AWMy, iCKpiHHS, CUIMbHOIO 3a-
naxy ropinoi i3onsuii, HeraHO NPUMUHITE BUKOPUCTaHHSA Npunaay,
BUMKHITb 3 PO3€TKW, 3BEPHITLCS B HANONMKIYNIA CEPBICHUI LIEHTP.
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YBATA!

-He TopkanTecsi 4O pyxoMMX YacTuWH nig Yac poboTu Mikcepa.

- Mepepn 3MiHOK HacaaokK 3aBXau BUMUKaNTe Npunag Bif enekTpo-
Mepexi. 3MiHy HacafoK BUKOHYITE TifbKy NiCMsi MOBHOI 3YNUHKN
PYXOMUX YaCTUH.

- He Hamaravitecs ounwaty emkicte abo Hacagkv nig Yac poboTu
Mikcepa.

Mpun HepoTpUMaHHI NpaBUN BUHMKAE HeGe3neka cepro3HNX
TpaBm!

- He BukopuctoByiiTe Baw npunag ans iHW1x winemn kpim tmx, ansi
AKWX BiH MPU3HAYEHNIA.

[Onsa KoMepuUinHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe BMpi6 npomuc-
JIOBOro BUKOHaHHS.

BukopucTtaHHsa npunapy
3aranbHi npaBuna
- He BukopucToByiiTe Npunag Ans 3MillyBaHHS TBEPAUX iH-
rpeadieHTiB, HaNpuKnag 3aMOPOXEeHOro BEPLLUKOBOro macna, abo
HajTo rycToro TicTa.
- He BukopucToByiiTe Hacaaky 6nenaep Ans nogpibHeHHs 3aHaaTo
TBEPAMX NPOAYKTIB, TAKMX SK: KPYMK, PUC, KaBy, Mif, 3aMOPOXeHi
NpoayKTy.
- Wo6 yHWKHYTV neperpiBy MOTOpa, HE BUKOPUCTOBYIWTE Mikcep bes-
nepepBHoO foBLUe 5 XB, nepea HaCTyMHUM BUKOPUCTaHHSAM JaiiTe
MiKCepy OXONOHYTU He MeHLue 5-10xB.
- BukopucToByiTe Hacagkm BiHuuku (11 / Man1) ans 36usaHHs
BepLUKiB, A€4HOro Binka, NyauHry, KOKTEWno, Kpemy, MaoHesy,
rnope, coycy.
- Hacagku ans samicy (9 / Man1) BukoprcToByiTe AnNs nepemilly-
BaHHs1 «J1erkoro» TicTa, dapLuy, APidKOXKIB.
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-BukopuncToByinTe Mikcep Tifbku 3 HACaAKamu, Lo NOCTaBMSAOTHCA
B KOMNIekTi. He 3aHyproinTe Hacagku B NpoayKT rmublie poboyoi
NOBEPXHI BiHYMKIB, HE BUAMaNTE Hacagku 3 pPiavHU He BiOKMOYMBLIN
MiKcep, foYekanTecs MOBHOI 3yMUHKK Mikcepa.

PekoMeHaoBaHi pexxMmn o6po6Ku NpoayKTiB

Leunakictb OnucaHHs

1 [Ins 36uBaHHA pignH abo Nerkoro 3millyBaHHSA

[Insa 3milyBaHHA CyXuX i PiAKWX iHFpeaieHTIB

[ns npuroTyBaHHs pigkoro TicTa Ans NMPOriB, NyQUHTiB

3awmic rycTiworo Ticta, 36MBaHHsi Macra 3 LyKkpom

MpuroTyBaHHs rmasypi i 36MBaHHSA Kpemy

D[ [W|N

MpuroTyBaHHs Mtope Ha diHanbHi cTagii, 36veaHHA Ginkis

MiaroToBka Ao po6otn
- MNepen nepLuMM BUKOPUCTAHHAM BUMUIATE BCE 3HIMHI YacTUHM
TENnno BOAOK 3 MUIOUYMM 3acOb0M i peTenbHO npocyLwiTb. Kopnyc
Mikcepa Ta nigcTaBKky NPOTPITb 30BHI M’SIKOIO, 3rierka BOforo Tka-
HWHOIO, NOTIM BUTPITb HACYXO.
- 3ab0OpOHSAETLCS 3aHYpIOBaTU KOPMYC Mikcepa, Moro MepexeBuii
LUHYP | BUNKY Yy BoAy abo Oyab-sKi iHLWi piguHu.
- MNepekoHawTecs Wo nepemunkad pexumis (3 / Man1) sHaxoanTbest
B nonoxeHHi «0» OFF- BUMKHEHO.
Bu moxeTe 3a 6axxaHHAM BUKOPUCTOBYBATU MiKCEP B KOMMMNEKTi 3
nigcraBkot abo NpocTo yTprMyruM Mikcep 3a pyyky. Ans nogpio-
HeHHs1 MPoAYKTiB BUKOPUCTOBYTE Hacaaky bneHaep.

BukopucTaHHA MiKcepa 3 nigcTaBKoKO Ta Yallero

-BcTaHoBITb MigcTaBKy Ha piBHY CTiliKy MOBEPXHIO.
- BadikcynTe mikcep Ha pegykTopi nigctasku (13 / Man1). Ha-
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TUCHITb KHOMKY dpikcauii (7 / Man1) i nepeseaiTb Mikcep 3
pPenyKToOpoM B NiAHATE MOMNOXEHHS.

- BubepiTb BignoBigHWi Ans Bawmx NnpoayKTiB KOMMNEKT Hacadok.
- BcTaBTe XBOCTOBMK KOXHOT 3 HAcCadoK B OTBOPY B KOPMYCi Mikcepa.
Jlerkum HaTUCKaHHSAM 3adikcyrTe Hacaaku B OTBOpaxX A0 KnauaHHS.
3BepHiTb yBary, Hacagka Ans 3amillyBaHHS TiCTa No3HaYeHa Kinb-
Lem, noBmHHa ByTn BCTaBneHa B NiBuIA OTBIp Ha KOpMyci Mikcepa.

- BectaHosiTb vawy (12 / Man1) 3 nigrotoBneHMmMun npogykTaMmm Ha
niacraeky (10 / Man1). HaTucHiTb kHOMKy dikcauii i yTprmMyoun
MiKcep 3a py4Ky, 3aHypTe Hacagku pobo4oI YaCTUHOLO B Yally 3
NpoayKTOM.

- NipgkmoyiTh BUNKY kKabento XUBMEHHS [0 enekTpoMepei.

- YBIMKHIiTb Mikcep i BUGepiTb HeOOXiAHY LBMAKICTL Nepemmnkadem
(3 /Man1). ina oTpuMaHHs MakCMMarnbHOI LWBMAKOCTI Ha Byab-sKo-
MY 3 PEXUMIB HAaTUCHITb KHOMKY (4 / Man1) «Typ6o».

YBATA!

He cTBoOptoTe nepeLukof pykoto abo iHWMMK NnpeagmeTaMu Ans
BiflbHOro 06epTaHHs Yali.

YHuKanTe nonagaHHs 3millyBaHOI piavHU Ha KOpMNyC Mikcepa.

- Micns Toro Ak iHrpegieHTN gocarny NoTpibHoT Bam KoHcucTeHu;ji
nepeBeiTb nepemukay B nonoxeHHst «0» OFF-BuknoveHo.

- MNMepepn BUTAraHHAM HacagoK AoveKkanlTeCs MOBHOI 3YMUHKU PYXO-
MUX YaCTWH, BiAKMIONITb BUMKY Bif €NeKTpoMepei.

- [Ins BUNyYeHHs HacagoK HAaTUCHITb Ha KHONKy (2/ Man1) .

BukopucTtaHHsa 3 Hacaakoro bneHaep
- [Ina BUKOpuUCTaHHS Mikcepa 3 Hacadkot brieHaep 3HIMITb 3arnyLu-
Ky (6 / Man1) i Ha ii micLe BcTaHOBITb Hacaaky bneHaep (Hacaaku
BiHYMKM He BcTaHoBnoBatu!).
- BkntoveHHs aHanoriyHe onncaHomy BULLE.
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- MNepen 06po6KOI NPOXONOMKYNTE rapsidi NPOayKTY.
- MNepen noyaTkom 06pOBKU OUNUCTITH LLKIPKY 3 OPYKTIB i OBOYIB,
BMAAniTb KICTOYKK, | MOPKTE Ha LUMaTOYK1 PO3MipOM NPUBAM3HO
2X2¢M.
- He nepeBuLLyiiTe MakcMarnbHWii Yac BKIOYEHHS | He 3abyBanTte
pobutun naysu B poboTi.
lMicns 3akiH4eHHS BUKOPUCTaHHA NepeBeaiTb NnepemMukay B nosno-
xeHHs1 «0» OFF-BMkntoYeHo, i Biokno4iTb BUIKY Bi enekTpome-
pexi.

YuweHHA Ta gornag

YBATA!

- Hikonu He uncTuTb Npunag nigknioYeHnn 4o Mepexi.

- Mepepn YnLLEeHHAM BUMKHITb NpUnag i foYekanTecs NoBHOI 3ynuH-
KM PYXOMMX YacTUH.

- He BukopuctoByiiTe abpasunBHi Ta CUIbHO Aitodi YncTadi 3acobu,
PO3YMHHMKM, NyT, MeTaneBi NpegMeTn Ta MoYarku.

- Hikonwu He 3aHyptoviTe KOpMyc Mikcepa Moro MepexeBui LLHYP i
BUIKY y BoZy abo iHWi piguHu. He muiite kopnyc mikcepa Boaot
abo B NOCYAOMUIAHIN MaLLMHI.

- Bigpasy nicns 3akiH4eHHS BUKOPUCTaHHS! BUMUITE BCi 3HIMHI
YaCTMHN TEMMOK, MUIbHOK BOAOH) i3 32CTOCYBAHHAM M’'SIKOI HEW-
JIOHOBOI ry6Ku, Micns Yoro 0BnonoCHITL YNCTOK BOAOO | MPOTPITh
CYXUM, YACTUM PYLLHUKOM.

- [ante Hacagkam MOBHICTIO BUCOXHYTMU.

- Kopnyc enektponpuBoay cnepiuy npoTpiTe M'SKOH, BOJIOTOK TKa-
HUHOIO MOTIM BUTPITb HACYXO CYXMUM, YACTUM PYLUHUKOM.

36epiraHHa
- MNepepn 36epiraHHAM BigKMOYITL NpUNaz BiA Mepexi.

- O4nCTiTh, NPOTPITL HACyXo i NpoCyLWiTb Npunaz nepes 36epexeH-
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HSAM.
- He HamoTyiTe LWHYP XMBEHHSI HA NPUCTPIN.

- 36epiraiite Nnpunag B CyxoMmy, MPOXONOAHOMY, HE 3anuneHoMy
Micui Aaneko Big giten i nrogen 3 obmexeHnMmu isnyHumMmn abo
PO3yMOBUMW MOXITUBOCTAMM.

YTunisauis
Llen npoayKT Ta MOro YacTuHW He cnig BUKMAATU Pa3oM 3 SKUMU-He-
6yab Bioxogamu. Cnia, BignoBiganbHO CTaBUTUCh A0 iX nepepobku
i 36epexeHHto, o6 nigTpUMyBaTV NOBTOPHE BUKOPUCTaHHS
mMarepianbHUX pecypcis. AKLO By BUpILLXAM BUKUHYTU NPUCTPIN,
Oyab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE creLianbHi MOBOPOTHI i 30epiratoui
cucTeMMU.

XapaKTepucTuku koMmnnekTauii Ta 30BHiLLUHbOro BUrMsay BUPOOy

MOXYTb HE3HA4YHO 3MiHIOBaTUCA BVIpO6HVIKOM, 6e3 noripLueHHs
OCHOBHWX CMOXMBYNX SKOCTEWN BMpOﬁy.
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O3HaKoOMUTbLCS CO BCEM NEpPeYHEM U3OeNui
ToproBow Mapku «Maestro»
Bbl MoxeTe Ha MHPOPMaLMOHHOM CaliTe KOMMaHUn

- MNocyna 13 antoMuHKA

- Habopsl nocyapl

- OManuposaHHas nocyaa
- YanHmku

- Habopbl Hoxew

- KyXoHHble NpuHaanexHocTv
- Ctonosble Habopsbl

- Kacpbetepui

- Akceccyapbl

- Tepmocsbl

- XnebHuubl

- MNocypa n3 ctekna

- Kodbesapkm

- Kodpemonkmn

- KyxoHHbIe npoueccopsbl
- Xneboneun

- TocTepsbl

- Asporpunb

- OnekTpuyeckune ne4n

- CoKOBbDBKUMAnKu

- Macopy6ku

- OnekTpryeckne YanHmukn
- Mbinecocsbl

- YTiorn

- Maporexepatopsl

- Yxop 3a Bonocamu

- Knumatnyeckoe obopygoBaHue
- Bechl

feel-maestro.eu
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