®
e A
@E 1% ; i at bomﬁ

Owners manual. Blender
Bedienungsanleitung. Stabmixer
Instrukcji obstugi. Blender

Manualul proprietarului. Blender
PykoBoacTBO no akcnnyarauuu. bnengep
KepiBHuUTBO 3 ekcnnyarauii. bnengep

Model/Moaens: MR-567

@ CEEI®@ sk



Description of the appliance.

Gerat

14

Konstrukcja urzgdzenia

26

Structura produsului

37

YcrpoticTo npuGopa

48

bl
-

Cknag npunagy.

59

Pictures/ Bilder/Rysunki/ Figuri/ PucyHku/ MantoHkun .

Hlaestre”

2



Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
eel é é ; EE
at home

Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use
of subsequent owners.
Blender is designed only for handling (mixing) liquid and not solid
products in domestic conditions.
Under condition of observance of user regulations and a special-
purpose designation, a parts of appliance do not contain unhealthy
substances.

@

Technical specifications
Model MR-567

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50/60Hz;

Power consumption 1000W

Protective class I

Protection class IPX0

Regime of operation: continuous operation during max. 30 sec.,
pause during at least 4 min. to complete cooling.
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Description of the appliance
Picture1 (page 2)
A- Electric drive case
B- Switch on button | (low) and Il (high) speed
C- Nozzle: submerged blender
D- Nozzle: wire whisk
E- Mixer coupling unit
- 2 dough hooks
-2 beaters
F- Potato masher
G- Chopper cup
H- Chopper knife
| Cover-chopper drive

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should

always be followed, including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

ATTENTION!

NEVER immerse the electric drive case, cable or plug in any liquid.
NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

ALWAYS disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Failure to observe these rules may result in electric shock!

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance
without supervision.

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect
the plug from the mains when the appliance is not being used.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the

Hlaestre” 4



plug out of the socket.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain,

sun, etc. ).

- DO NOT leave the appliance without supervision when it is
connected to the power supply.

- Close supervision is necessary when the appliance is used near
children.

- Always unplug from the plug socket when not in use and before
cleaning.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance
malfunctions or it has been damaged in any manner, return to at
authorized service engineer for repair.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be
carried out on the supply cord to ensure no damage is evident.
Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest
degree, the entire appliance should be returned be authorized
service engineer.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or
touch hot surfaces. Allow unit to cool before storage.

- Do not use harsh abrasives, caustic cleaners or oven cleaners
when cleaning this appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch
it on within 2 hours to prevent damage due to condensation on
internal parts.

-Do not use damaged nozzles.
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ATTENTION!

The device has very sharp cutting blades which demand
extremely careful handling.

- Do not touch moving parts during the blender operation

- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Perform assembly and disassembly only after full stop of moving
parts.

In case of failure to observe the rules a danger of serious
damages may arise!

- THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT
USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED
USE.

Purchase industrial devices for commercial use.

Actions in extreme situations:

- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not
touching to the device or water.

- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong
smell of a burn isolation, immediately stop use the device, unplug
the device, appeal to the nearest service center.

Operation
With the aid of this blender you can cook wonderful soup-puree,
mayonnaise, sauces, cocktails, savories, baby foods and many
other dishes.
Observe safety rules when using blender. Uninterrupted work of the
blender cannot exceed 30 sec., the next pause must be at least 4
min. to complete cooling of the device.
Cool hot products before handling.
Peel fruits and vegetables, remove pits and cut into pieces 2x2cm in
size before the beginning of handling.
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Do not handle very hard products such as: serials, rice,
coffee, ice, frozen products.

Preparation for work
- Before the first use remove packing material, make sure that all
parts of the device are not damaged.
Before the first use wash all removable parts with warm water and
detergent and thoroughly dry.
The cover of the chopper cup (H/ Fig.1) and the drive and gear of
the wire whisk (D/ Fig.1) can be washed under a weak flow of water
from the tap. However, do not submerge them in water completely.
Wipe the electric drive case from outside with a soft slightly wet
cloth, and then rub it dry.
- Itis prohibited to submerge the case of electric drive, its mains
connector and the plug in water or any other liquid.
Attention! At the time of the first switching on the device, a specific
smell or smoke may appear for a short time. These are normal
phenomena due to the presence of preservation materials on the
electric drive motor. They shall disappear after several minutes of
the device operation.
The use of submerged blender.
Insert the shank of the submerged blender (C/ Fig.1) in the case
of electric drive (A/Fig.1) as far as it will go and turn clockwise until
fixed.
Connect the device to the mains 220 — 240 V, 50Hz.
To avoid sloping out the dishes you are using must be filled with
products not more than by 2/3. Always use submerged blender
for mixing ingredients with water or other liquid. Do not mix dry
products.
- Before switching on put the blender into the container with the
products to be mixed.
For switching on the device, press and hold button (B/Fig.1) for low
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and high speed depending on the required regime of handling as
shown in the table.

Table1
Q-ty of the )
Time of
Ingredients product being i Speed
handling
handled
Fruits and 50-100g 25-30s Low at the beginning
vegetables and high at the end
Baby food, sauces, | 50-200 25-30s Low or high
puree
Beverages, shakes | 50-500 25-30s High
and cocktails

The release of a button switches off the device.

After using disconnect the electric drive from the mains, disconnect
the nozzle from the drive turning it counter clockwise.

Using the wire whisk for fluffing /mixing liquid products.

To beat up the eggs, prepare cream and mayonnaise use the
nozzle — wire whisk (D/Fig.1)

ATTENTION! Do not use the wire whisk for mixing tight dough.
- Insert the shank of the wire whisk (D/ Fig.1) to the case of electric
drive (A/ Fig.1) as far as it will go and turn clockwise until fixed.
Press and hold the switch on button (B/ Fig.1).

Table 2
. Q-ty of the product | Handling
Ingredients . i Speed
being handled time

Cream 125-150ml 25-30s Low at the beginning
high at the end

White of the egg | 2-3 eggs 25-30s Low at the beginning
high at the end

The use of chopper
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- Install the chopper knife (H/ Fig.1) to the center of the cup

(G /Fig.1).

- Place products such as: meat (not frozen), cheese, onion,
greenery, garlic, carrots, almonds, prunes (without pits) etc. to the
cup.

- Place the cover (I/ Fig.1) on the cup and turn it until fixed. Install
electric drive (A / Fig.1) to the cup drive. With this purpose install
the drive in the cover and turn clockwise until fixed. To check the
reliability of the fixation, try to turn the fixed electric drive slightly
relative to the cover.

Correctly installed drive must not rotate in the cover and cannot be
removed from it.

Recommendations for the use of chopper are shown in the table 3
below.

Table 3
Q-ty of the
Ingredients products being Handling time, s. Speed
handled

Boiled eggs 2-3pcs. 3x10s High
Garlic 509 5x1s Low
Onion 100-200g 5x1s Low
Meat-fish 100-200g 10-20s High
Greenery 25-50g 15-20s High or low
Cheese 200g 20s High
(hard pressed)

Almonds 100g 20s High
Chocolate 40g 25s Low

After finishing the work of the chopper disconnect the drive from

the mains, disconnect the electric drive from the cover by pressing
the fixing button. Remove the cover, carefully remove the knife and
remove the chopped products from the cup.

Mixing light dough
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Using the chopper blade, you may also mix light dough like a
pancake batter or a cake mixture based on up to 2509 flour.

For a pancake batter, for instance, first pour liquids into the bowl,
then add flour and finally eggs. Pressing (B/ Page 2) theswitch, mix
the batter until smooth.

Potato masher
Mixing appropriate cooked mashed potatoes

Examples of cooking dishes

Mayonnaise

Ingredients:

200-250 ml of vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 table spoon of lemon juice or vinegar

Salt, pepper to taste.

Place all ingredients in a glass in the above mentioned order.
Submerge the blender to the bottom of the glass. Switch on the
blender by pressing and holding the switch-on button, wait till
vegetable oil turns into emulsion. Then without switching off the
device slowly move the blender up and down until you get the
mayonnaise of desired consistence.

Cocktails from ice-cream

Using extra rich ice-cream and various syrups as ingredients you
can obtain the desired gamma of tastes for your cocktails.

Place 2 large scoops of ice-cream and 3 table spoons of chocolate
or strawberry syrup in the glass. Pour in %z glasses of milk and mix
till it become thick and foamy. Pour into cold glasses. To make the
cocktail thicker add 1 banana before mixing.
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Smoothies strawberry with yogurt

Ingredients:

250 ml of mn of nonfat milk

1,5 glass of fresh or frozen strawberries

150 ml of yogurt.

Firstly mix strawberry with yogurt to homogeneous mass, then add
milk and again whip everything until getting a homogeneous mass.

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Before cleaning disconnect the device and wait for full stop of
moving parts.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline,
metal objects and wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water
or other liquid, do not wash the drive in water or in a dish washing
machine.

-Wash cutting blades with special care!

Immediately after the use wash (without soaking for a long time)
the nozzles with warm soapy water using a soft nylon sponge, then
wipe with a dry clean towel. Water temperature must not exceed
60°C. The blender can be washed in a dish washing machine;
however, the dosage of detergent must not be exceeded. After
handling some coloring products (for example, carrots) plastic parts
of the nozzle may become colored. After placing them in a dish
washing machine wipe them with vegetable oil.

After handling salty products the blender must be washed
immediately.
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Let the blender completely dry.

Do not submerge and do not wash under a strong flow of water
the cover — chopper drive and the drive of wire whisk. It is
recommended to wipe them with a wet cloth; in case of strong
clogging it is allowed to wash the outside surfaces under a weak
water spray or with a wet napkin avoiding the splashes inside the
case.

Wipe the case of the electric drive with a soft cloth and rub it dry
with a clean towel.

- Clean, wipe dry and dry the device before storage.

Storage
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
access of children and people with limited physical and mental
abilities.
Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please

dispose your old appliances using appropriate collection systems.

Subject to technical modifications!
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir
den Kauf der Technik

®
eel é % ; EE
at home

Die Funktionalitat, Gestaltung und Erflllung von Qualitatsstandards
gewahrleisten Ihnen die Sicherheit und Bequemlichkeit bei der
Nutzung dieses Gerates.

Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie als Nachschlagewerk wahrend der ganzen
Nutzungsdauer gut auf.

Der Stabmixer (Blender) ist fur die Verarbeitung (Mischen) in den
Haushalt (im Inland) Bedingungen von flissigen und nicht feste
Erzeugnisse bestimmt sind.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck der Produkte
enthalten keine schadlichen Substanzen.

@

Technische Eigenschaften

Modell: MR-567
Stromversorgung:

Stromart - Wechselstrom;
Nennfrequenz 50/60 Hz;
Nennspannung (Bereich) 220-240 V;
Nennleistung 1000 W;

Anzahl der Geschwindigkeiten: 2

Schutzklasse gegen elektrischen Schlag II;
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Schutzart des Gehduses gegen das Eindringen von
Feuchtigkeit standardmaRig, entspricht IPX0;

Wirkungsweise: kontinuierliche Aufnahme bis 30 Sekunden,
Pause fir mindestens 4 Minuten abkihlen.

Ausriistung des Gerites:
Bild 1 (Seite 2)
A- Gehause des Antriebs
B- Schalttasten | (niedrig) und Il (hoch) Geschwindigkeiten
C- Dusen (Schlagbesen)
D- Schneebesen zum Schlagen
E- Aufsatz Mixer:
- 2 Disen zum Kneten
- 2 Schlagbesen
F- Aufsatz fir Kartoffelreibe
G- Kutter
H- Messerschleifer
|- Cover-Laufwerk der Schleifmaschine

SicherheitsmaRnahmen
Sehr geehrter Kunde, die Einhaltung der iiblichen
Sicherheitsvorschriften sowie der in dieser Anleitung
dargelegten Vorschriften gewahrleistet eine auBerst sichere
Nutzung des Gerates.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers (elektrisch), das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Gerates.

- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
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Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals
unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit
dem Gerét fertig sind, und vor Anhangeanderung, Reinigung und
Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder
Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose. Stellen Sie den
Schalter des Gerates auf die Position AUS, bevor Sie es vom Netz
abschalten.

- Es ist verboten, das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose am Kabel vom Netz auszuschalten.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die
Spannung im Stromnetz in Ihrem Haus der Betriebsspannung des
Gerates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder
Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen
Geréat verursachen und zu Brandgefahr fuhren.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte
an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerat ist nicht dafur geeignet, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie
von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von
Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, auBer Sie werden
von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Geréat oder den Verpackungsteilen
nicht spielen.
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- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heiflten und
scharfen Oberflachen in Berlhrung kommt, die es beschadigen
kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber den Rand des Tisches
hangen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht Gberdreht ist.

- Werfen Sie das Geréat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder stirzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fur 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

- Verwenden Sie keine beschadigten Anlagen.

ACHTUNG!

Das Gerat verfugt tber eine sehr scharfe Schneidklingen, die eine
sehr sorgfaltige Handhabung erfordern.

- Beriihren Sie nicht Teile wahrend des Betriebs des Mischers
bewegt.

-Vor Demontage, Montage, Beladen und Entladen der Produkte,
ziehen Sie immer das Gerat. Der Aus- und Einbau folgen nur, wenn
die beweglichen Teile.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
von schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die, flr die
sie bestimmt ist.
Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
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gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Handeln in Extremsituationen:

- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu beriihren.

- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes
Servicecenter.

Der Gebrauch des Gerits
Mit diesem Mixer kdnnen Sie perfekt Suppen zubereiten,
Mayonnaise, Saucen, Cocktails, Desserts, Essen fur Kinder und
viele andere Gerichte.
Mit einem Mixer, beachten Sie Sicherheitsregeln. Kontinuierlicher
Betrieb des Mischers darf nicht mehr als 30 s sein, gefolgt von einer
Pause in der Arbeit folgen sollte nicht weniger als 4 Minuten, um die
Einheit zu kuhlen.
Vor der Verarbeitung kuihlen heie Speisen.
Vor der Behandlung, saubere Schale mit Obst und Gemiise,
entkernen und in Stlicke schneiden etwa die GroRRe 2*2 cm.
Sie nicht den Mixer zu hart Lebensmittel, wie Getreide, Reis,
Kaffee, Eis und Tiefkuhlkost zu behandeln.

Erste Schritte
- Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie das Verpackungsmaterial,
sicherzustellen, dass alle Teile des Gerates nicht beschadigt
werden.
Vor dem ersten Gebrauch waschen alle abnehmbaren Teile mit
warmem Wasser und Spulmittel und griindlich trocknen. Der Deckel
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der Zerkleinerter (H / Bild 1) und das Antriebszahnrad Halo Klopfer
(D / Bild 1) kann im Freien unter einem kleinen Wasserstrahl aus
dem Wasserhahn gewaschen werden, sie aber nicht vollstéandig in
Wasser tauchen. Der Korper elektrische aulen mit einem weichen,
leicht feuchten Tuch abwischen, dann trocken wischen.

- Tauchen Sie das Betatigungskorper, das Netzkabel und Stecker in
Wasser oder eine andere Flussigkeit.

Achtung! Das erste Mal, wenn Sie das Gerat drehen kurz etwas
eigenartigen Geruch oder Rauch auftreten kénnen. Dies ist normal
und wird durch das Vorhandensein von Pflanzenkonservierungsmat
erialien auf den Motorantrieb verursacht wird. Nach einigen Minuten
des Betriebs der Vorrichtung sollte sie verschwinden.

Benutzung des Stabmixers

Stecken Sie den Schaft des Stabmixers (C / Bild 1) im
Antriebsgehause (A/ Bild 1) bis zum Anschlag, und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.

Schlief3en Sie das Gerat ins Netz 220 - 240 V, 50 Hz.

Um zu vermeiden, Spritzwasser, Gerichte, die Sie verwenden
mussen, durch die Produkte von nicht mehr als 2/3 abgeschlossen
sein. Verwenden Sie immer den Stabmixer die Zutaten mit Wasser
oder einer anderen Flussigkeit zu mischen. Nicht nur trockene
Mischung Produkte.

- Vor dem Mixer in einen Behalter mit Mischprodukte drehen
einzutauchen.

Zu aktivieren, driicken und halten (B / Bild 1) hoher oder

niedriger Geschwindigkeit, abhangig von dem erforderlichen
Behandlungsschema in der Tabelle angegeben.

Hlaestre” 18



Anzahl der
Zutaten verarbeiteten | Bearbeitungszeit Geschwindigkeit
Produkt

Friichte und 50-100 g 25-30 Sek. Niedrig am Anfang,
Gemise hoch am Ende
Babynahrung, 50-200 g 25-30 Sek. Niedrig oder hoch
Saucen, Piree
Getrénke, 50-500 g 25-30 Sek. Hoch
Cocktails und
Hals

Durch Loslassen der Taste - das Gerat schaltet sich aus.

Nach den Antrieb vom Netz trennen, die Diise aus dem Laufwerk
Nach Gebrauch ziehen, indem sie es gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Auspeitschung mit Besen / Mischen von fliissigen Produkten.
Fir Schlagen von Eiern, Sahne zum Kochen und Mayonnaise,
benutzen Sie Attachement - Whisk (D / Bild 1)

ACHTUNG! Verwenden Sie den Quirl nicht fiir Teig kneten hart.
- Stecken Sie den Bohrerschaft Blumenkrone (D / Bild 1)

im Antriebsgehause (A/ Bild 1) bis zum Anschlag, und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.

Driicken und halten Sie die Power-Taste (B / Bild 1).

Anzahl der
Zutaten | verarbeiteten | Bearbeitungszeit Geschwindigkeit
Produkt
Sahne, 125-150 ml 25-30 Sek. Niedrig am Anfang,
Rahm hoch am Ende
Eiweill 2-3 Eier 25-30 Sek. Niedrig am Anfang,
hoch am Ende
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Benutzung der Schleifmaschine

- Stellen Sie das Messer (H / Bild 1) in der Mitte der Schussel zum
Zerkleinern (G / Bild 1).

- Legen Sie in eine Schiissel mit Essen wie Fleisch (nicht gefroren),
Kéase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten, Mandeln, Pflaumen
(entkernt) usw.

- Setzen Sie die Schussel Deckel (I / Bild 1) auf die Schussel und
drehen, bis er einrastet. Installieren Sie das Laufwerk (A/Bild 1)

in der Antriebs Schissel. Um dies zu tun, legen Sie das Laufwerk
in den Deckel und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet. Um

zu Uberprifen, versuchen Sie die Zuverlassigkeit der Fixierung ein
wenig Kurbel Antrieb auf die Kappe relativ fixiert.

Richtig installierte Laufwerk darf nicht den Deckel und nehmen Sie
aus ihm heraus drehen!

Empfehlungen fiir die Verwendung der Schleifmaschine sind in der
Tabelle dargestellit.

Anzahl der
Zutaten verarbeiteten | Bearbeitungszeit | Geschwindigkeit
Produkt

Gekochte Eier 2-3 St. 3x10 Sek. Hoch
Knoblauch 509 5x1 Sek. Niedrig
Bogen 100-200 g 5x1 Sek. Niedrig
Fleisch und Fisch 100-200 g 10-20 Sek. Hoch
Grin 25-50 g 15-20 Sek. Hoch oder niedrig
Kase (hart) 200 g 20 Sek. Hoch
Nisse Mandel 100 g 20 Sek. Hoch
Schokolade 409 25 Sek. Niedrig

Nach Beendigung der Shredder, trennen Sie den Antrieb vom
Netz, den Antrieb vom Deckel trennen, indem Sie die Verriegelung
drucken. Entfernen Sie den Deckel vorsichtig das Messer zu
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entfernen, und entfernen Sie die zerkleinerten Produkte aus
dem Becher.

Aufsatz Mixer
- Verwenden Sie den Schneebesen (E/Bild 1) Schlagsahne, Eiweil3,
Pudding, Cocktail, Sahne, Mayonnaise, Kartoffelpiree, Sof3e.
- Bits zum Mischen (E/Bild 1) verwenden fur den Teig, Hackfleisch
mischen, Hefe.
Die Aufsatze in Nahrungsmittel nicht tiefer als Angriffsflache der
Schneebesen einzutauchen, die Aufsatze sind aus der Flissigkeit
nicht herauszunehmen, wenn das Gerat nicht ausgeschaltet wurde,
warten Sie auf dessen volle Halten.
Setzen Sie den Schaft vom Aufsatz Mixer (E/ Bild 1) ins Gehause
des Elektroantriebs (A/ Bild 1) bis zum Anschlag ein und drehen sie
bis Fixierung um.
Schliellen Sie das Gerat ins Netz 220 - 240 V, 50 Hz.
Driicken und halten Sie die Power-Taste (B/Bild 1).
Der Aufsatz fiir Kartoffelreibe wird fur die Zubereitung von
Kartoffelplree geeignet.

Beispiele fiir Koch
Mayonnaise

Zutaten:

200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und Eiweil)

1 E.L. Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer abschmecken.

Geben Sie alle Zutaten in einen Becher in der aufgefihrten
Reihenfolge. Tauchen Sie die Spitze auf den Boden des
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Mixbehalters. Schalten Sie den Mixer durch Dricken und Halten der
Power-Taste, warten Sie auf die Umwandlung von Pflanzendl in die
Emulsion. Dann, ohne das Gerat ausschalten, langsam bewegen,
um die Diise nach oben und nach unten, bis die Mayonnaise, bis
die gewlinschte Konsistenz zu bekommen.

Eis-Cocktail

Mit Zutaten wie Eis als «Eis» und eine Vielzahl von Sirupen Sie
den gewiinschten Bereich von Aromen fir lhre Cocktails erhalten
kénnen.

Die Kapazitat 2 grofRe Kugeln Eis zu legen und 2 EL. Léffel
Schokolade oder Erdbeer-Sirup. GieRen Sie 1/2 Tasse Milch und
mischen, bis sie dick und schaumig wird. Gief3en Sie in kalten
Glasern. Fur eine dickere schitteln, figen Sie 1 Banane vor dem
Mischen.

Smoothies Erdbeere mit Joghurt

- 250 ml fettarmer Milch
- 1,5 Tassen frisch oder gefroren Erdbeeren
- 150 ml Joghurt.
Erstens, bis eine homogene Masse mit Erdbeer-Joghurt gemischt
wird, und fligen Sie dann die Milch, und wieder alles bis glatten Teig
gepeitscht.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder starke Reinigungsmittel,
Lésungsmittel, Laugen, Metallgegenstande und Waschlappen.

O%(/”f///ﬁ ° 22



- Tauchen Sie das Laufwerk und das Netzkabel-Stecker
in Wasser oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie das
Laufwerk nicht mit Wasser oder in der Splilmaschine.
- Waschen Sie Schneidmesser mit duf3erster Vorsicht!

Unmittelbar nach Gebrauch waschen (nicht fiir eine lange Zeit
Einweichen) die Duse mit warmem Seifenwasser mit einem
weichen Nylon Schwamm, dann trocken wischen Sie mit einem
sauberen Handtuch. Die Wassertemperatur nicht mehr als 60°C
Auch Blender Befestigung kann in der Spilmaschine gereinigt
werden, aber es sollte nicht die Dosierung des Waschmittels nicht
Uberschreiten. Nach der Behandlung kann einige der «Farbung»
von Produkten (z.B. Karotten), das Kunststoffteil der Diise lackiert
werden. Bevor Sie den Geschirrspuler zu laden, wischen Sie sie mit
Pflanzendl.

Nach der Behandlung sind salzige Lebensmittel Dise sofort
gereinigt werden.

Erlauben die Dise vollstandig trocknen.

Tauchen Sie Akkus nicht, und nicht waschen unter dem starken
Wasserstrahl Deckplatte Shredder und Schlagbesen Antrieb

zum Schlagen, empfiehlt es sich, sie mit einem feuchten Tuch
abwischen, bei starker Verschmutzung gewaschen werden, um
die AuBRenflachen unter einem kleinen Wasserstrahl oder mit

dem getrankten Tuch, ohne dass sich keine Flussigkeiten in das
Gehause ab.

Das Gehause des elektrischen zuerst mit einem weichen, feuchten
Tuch abwischen, dann mit einem trockenen, sauberen Tuch trocken
wischen.

Lagerung
- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus.
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- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.

- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um das Geréat.

- Lagern Sie das Gerat in einem kuhlen, trockenen Ort, geschutzten
Ort fern von Kindern und Menschen mit Behinderungen.

Entsorgung

Dieses Produkt und seine Derivate dirfen nicht tber den

normalen Haushaltsabfall entsorgt werden. Man muss ihre
Verwertung und Lagerung verantwortungsbewusst nehmen, um
der Wiederverwertung der materiellen Ressourcen beizutragen.
Wenn Sie sich entschieden haben, dieses Gerat zu entsorgen, bitte
benutzen Sie spezielle Recycling- und Lagerungssysteme.

Die technischen Daten, die Komplettierung und das Aussehen
des Erzeugnisses konnen vom Hersteller ohne Verschlechterung
der wesentlichen Gebrauchseigenschaften des Erzeugnisses
geringflgig geandert werden.
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Dziekujemy za zakup sprzetu

~Fed A yi
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@V" (e at home

Funkcjonalnos$c¢ i zgodnosc¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnos¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczytac ponizszg instrukcje i zachowaijcie jg
w charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploatac;ji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéow w domowych warunkach.

Jezeli urzadzenie uzywane jest zgodnie z jego przeznaczeniem nie
wytwarza szkodliwych substanciji.

Charakterystyka techniczna:

Model: MR-567

Zasilanie elektryczne: prad- zmienny;
Nominalna czestos¢ 50/60 Hz;
Napiecie nominalne (skala) 220-240 V;
Nominalna moc 1000 W;

Klasa ochrony przed spigeciami l;
Wykonanie korpusu
od przedostawania sie wilgoci, odpowiada klasie IPX 0O;

Tryb pracy: ciggle wtgczony do 30 sekund, pauza nie mniej niz 4
minuty do catkowitego ochtodzenia.
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Budowa wyrobu
Rysunek 1 (strona 2)
A-Korpus naped elektryczny
B-Przycisk wigczania | (niskiej szybkosci) i Il (wysokiej szybkosci)
C-Nasadka blendera
D-Nasadka do ubijania
E- Mikser
- 2 topatki do mieszania
- 2 topatki do ubijania
F- Ubijak do ziemniakow
G- Pojemnik kruszarki
H- Noz kruszarki
|- Pokrywka kruszarki z adapterem

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkownik, zachowanie ogolnie przyjetych
przepiséw bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie wktadajcie urzadzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz

- Nie dopuszczajcie do zawilgocenia elektrycznych czesci
urzgdzenia.

- Nie dotykajcie urzgdzenia mokrymi rekami.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

- Nigdy nie pozostawiajcie wigczonego urzadzenia bez kontroli!
- Zawsze wyjmujcie wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywaé
przyrzad a takze przed zatadunkiem, wytadunkiem, oczyszczaniem
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i przechowywaniem.

- Zabronione jest odtgczanie urzgdzenia od sieci poprzez
wyrywanie wtyczki z rozetki za przewdd.

- Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnijcie sig, ze napiecie
zasilania wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci
elektrycznej w waszym domu.

- Wykorzystanie przedituzaczy elektrycznych lub adapterow wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
powstania pozaru.

Jezeli urzadzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podtaczajcie urzgdzenia do pradu przez
uptywem 2-uch godzin, dla unikniecia uszkodzenia z powodu
wyksztatcenia sie kondensatu na czesciach wewnetrznych
urzgdzenia.

- Nigdy nie wykorzystajcie urzgdzenia, jezeli uszkadzany jest
przewdd sieciowy lub wtyczka, jezeli urzadzenie nie dziata jak
powinno oraz, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do
wody. Nie naprawiajcie urzadzenia samodzielnie, zwréccie sie do
najblizszego centrum serwisowego.

- urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi
z ograniczonymi fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami. Przy
wykorzystaniu urzgdzenia przez dzieci, niezbedna stata kontrola
dorostych.

- Nie pozwalajcie dzieciom bawi¢ sie opakowaniem produktu

- Nie dopuszczajcie do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

- Nie dopuszczajcie silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sie przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucajcie urzagdzeniem.

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia poza pomieszczeniami.

- Nie wykorzystajcie przyrzadu w czasie burzy, sztormowego wiatru.
Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napiecia sieciowego.
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- Nie ustalajcie przyrzad na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzgdzen.

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajgce niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odfgczajcie urzgdzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

- Nie wykorzystajcie urzadzenia do innych celéw oprécz tych, do
ktorych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli przyrzad wpadt do wody, natychmiast, wyjmijcie wtyczke z
rozetki, nie dotykajgc samego przyrzadu lub wody.
- W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwijcie wykorzystanie
urzadzenia, wyjmijcie wtyczke z rozetki i zwrdccie sie do
najblizszego centrum serwisowego.

Ogodlne zasady korzystania
- Z pomocg tego blendera mozecie przygotowac przepyszne zupy-
kremy, majonez, sosy, koktajle desery, positki dla dzieci i mnéstwo
innych potraw.
- Wykorzystujgc blender przestrzegajcie przepiséw bezpieczenstwa.
Ciagta praca blendera nie powinna by¢ dtuzsza niz 30 sekund,
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podzniejsza pauza w pracy powinna by¢ nie krédsza niz 4 PL
minuty do catkowitego ochtodzenia urzadzenia.

- Przed obrobka studzcie gorgce produkty.

- Przed rozpoczeciem obrobki oczy$ccie owoce i warzywa ze
skorki, wyciagnijcie kostki z miesa, i pokréjcie na kawatki o
wymiarach 2 x2 cm.

Nie wykorzystujcie blendera do obrobki zbyt twardych produktéw,
takich jak: nie ugotowane kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone
produkty.

Przygotowywanie do pracy
- Przed pierwszym wykorzystaniem umyjcie wszystkie zdejmowane
czesci cieptg wodg ze Srodkiem myjacym i doktadnie wysuszcie.
Pokrywka pojemnika kruszarki (H/ Rys. 1) i naped-reduktor korony
do ubijania (D/ Rys. 1) moga by¢ myte pod nieduzym strumieniem
biezgcej wody , jednak nie nalezy zanurzac ich w catosci. Korpus
napedu elektrycznego przetrzyjcie na zewnatrz migkka, lekko
wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyjcie do sucha.
- Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego,
przewodu sieciowegdo i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

UWAGA! W czas pierwszego wigczania urzadzenia krotkotrwale
moze pojawic sie specyficzny zapach. To normalne zjawisko,
wywotane przez obecnos$¢ srodkéw konserwacyjnych na silniku
napedu elektrycznego. Po kilku minutach eksploatacji przyrzgdu
oni powinien znikngc.

Wykorzystanie nasadki blendera
- Nasadzcie nasadke blendera (C/ Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (A/ Rys. 1) do uzyskania oporu, i obré¢cie zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara do zablokowania.
- Podigczcie urzgdzenie do sieci elektrycznej
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- Aby zapobiegac¢ chlapaniu uzywajcie dos¢ gtebokich naczyn, ktére
powinny zosta¢ wypetnione przez produkty nie wiecej jak 2 /3 ich
objetosci . Nasadka blendera powinna by¢ uzywana do obrobki
produktéw ktdéra zanurzone sg w wodzie, bulionie lub innej ciecz.
Nie mieszajcie tylko suchych produktéw.

- Przed wigczaniem zanurzcie nasadke w naczyniu z produktami
ktére bedziecie rozdrabnia¢ i mieszac.

- Aby wigczy¢ nacisnijcie i trzymaijcie guzik (B/Rys. 1) wysokiej lub
niskiej szybkosci w zaleznosci od wymaganej predkosci obrobki
przedstawionej w tabeli 1.

Tabela 1

Optymalna Czas obrébki ..
Produkt L. Szybkos¢
ilos¢ produktu | w sekundach

Warzywa i owoce 50-100g 25-30s Na poczatku niska
pdzniej wysoka
Positki dla dzieci, 50-200 25-30s Low or high
pure, sosy 50-200g 25-30s Niska lub wysoka
Shake i koktajle 50-500g 25-30s Wysoka

Puszczanie guzika - wytgcza urzgdzenie.

Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci, odtgczycie
nasadke od napedu elektrycznego obréciwszy jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Wykorzystanie korony do ubijania / mieszania
ptynnych produktéw
Do ubijania jajek, przygotowywania kremu i majonezu
wykorzystajcie nasadke korona (D/Ris. 1).
Uwaga! Nie wykorzystajcie korony do zagniatania ciasta.
- Nasadzcie nasadke korony (D/ Rys. 1) na korpus napedu
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elektrycznego (A/ Rys. 1) i obrdécie zgodnie z ruchem PL
wskazowek zegara do zablokowania.
Nacisnijcie i trzymaijcie guzik wtaczania (W/ Ryz. 1).

Tabela 2
Optymalna Czas obrobki L
Produkt L Szybkosé
ilos¢ produktu | w sekundach
Smietana i 125-150ml 25-30s Na poczatku niska
krem pozniej wysoka
Biatko jajka 2-3 jajka 25-30s Na poczatku niska
pdzniej wysoka

Puszczanie guzika - wytgcza urzgdzenie.

- Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci,
odfgczycie nasadke od napedu elektrycznego obréciwszy ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

Wykorzystanie kruszarka
- Ustawcie néz kruszarki (H/ Rys. 1) w centrum pojemnika kruszarki
(G/Rys. 1).
- Wrzuécie produkty, takie jak: mieso (nie zamrozone), ser, cebule,
natke pietruszki, koperek, czosnek, marchew, migdaty, suszone
sliwki (bez pestek) i t. d.
- Natézcie pokrywke kruszarki (I/ Rys. 1) na pojemnik i obréccie
ja do zablokowania. Nasadzcie naped elektryczny (A/ Rys. 1)
na adapter i obroécie zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
zablokowania. Dla sprawdzania potaczenia pochylcie urzgdzenie za
naped elektryczny w stosunku do pokrywki.
Poprawnie zamocowany naped nie powinien obraca¢ sie w
pokrywce lub da¢ sie z niej wyjac!
Rekomendacje dotyczace wykorzystania kruszarki przedstawiono
w tabeli 3.
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Tabela 3

Optymalna ilos¢ | Czas obroébki L
Produkt Szybkosé
produktu w sekundach

Ugotowane jajka 2-3szt 3x10s wysoka
Czosnek 509 5x1s niska
Cebula 100-200g 5x1sniska niska
Mieso, Ryba 100-200g 10-20s wysoka
Natka pietruszki, 25-50g 15-20s High or low
koperek i .t. p. 25-50g 15-20s wysokalubniska
Twardy Ser 200g 20s wysoka
Orzechy,migraty 100g 20s wysoka
Czekolada 409 25s niska

Po zakonczeniu pracy kruszarki, odtgczcie naped elektryczny od
sieci, odtgczycie naped elektryczny od pokrywki naciskajgc guzik
blokady. Zdejmijcie pokrywke, ostroznie wyjmijcie néz, i wyjmijcie
rozdrabniane produkty z pojemnika.

Mikser
-Wykorzystaj topatki do ubijania (E/Rys.1) np.; Smietany, biatka,
puddingu, koktajlu, kremu, majonezu, purée, sosu.
-Wykorzystaj topatki do mieszania (E/Rys.1) «lekkiego» ciasta,
farszu, drozdzy.
Nie zanurzaj topatek w produkty gtebiej od ich powierzchni
roboczej, nie wyjmuj topatek z cieczy gdy mikser jeszcze pracuje
wytgczcie go i poczekajcie az sie zatrzyma.
- Wybierz odpowiedni do waszych produktow komplet topatek.
- Nasadzcie nasadke miksera (E/Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (A/ Rys.1) do uzyskania oporu, i obrécécie zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara do zablokowania.

Podtgczcie urzagdzenie do sieci elektrycznej.
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Aby wigczyé naciénijcie i trzymaicie guzik (B/Rys. 1) wysokiej [l
lub

niskiej szybkosci w zaleznosci od wymaganej predkosci obrébki.

Przepisy
Majonez
Skladniki:
200-250 ml oleju roslinnego
1 jajko (zéttko i biatko)
1 tyZzka stotowa soku cytrynowego lub octu
Sol pieprz do smaku.
W pojemniku umiesécie wszystkie skfadniki we wskazane;j
kolejnosci. Zanurzcie nasadke blendera do dna. Wigczycie blender
nacisngwszy i utrzymujac guzik wigczenia, od momentu przemiany
oleju roslinnego w emulsje. Nastepnie nie wytgczajac przyrzadu,
powoli przesuwajcie nasadke w gore i w dét do puki nie otrzymacie
majonezu wymaganej konsystencji.

Koktajle z lodowe

Uzywajac sktadnikow takich jak « 16d » i rézne syropy moze
dostosowa¢ game smakdéw waszych koktajli.

Do pojemnika kruszarki kilka kostek 16d i 2 stotowe tyzki
czekoladowego albo truskawkowego syropu. Zalej 1 / 2 szklanki
mleka i mieszaj. Przela¢ do zimnych kieliszkow. Aby koktajl byt
gesty i spieniony przed mieszaniem dodaj 1 banana.

Smuzi truskawka z jogurtem

- 250 ml chudego mleka

- 1, 5 szklanki $wiezej albo mrozonej truskawki

- 150 ml jogurtu.

Najpierw miesza sie truskawki z jogurtem do uzyskania jednorodnej
masy a nastepnie dodaje sie mleko, i ponownie ubija sie do
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otrzymywania jednorodnej gestej masy.

Czyszczenie i odejscie

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajgce niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odfgczajcie urzgdzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

Zaraz po zakonczeniu uzytkowania umyjcie (nie moczac na

diugo) nasadke blendera ciepta wodg z detergentem przy
stosowaniem migkkiej nylonowej gabki, po czym przetrzyjcie
suchym czystym recznikiem. Temperatura wody nie wigksza niz 60
°C. Nasadke blendera mozna my¢ w zmywarce, jednak nie nalezy
przekracza¢ dawkowania srodkéw myjgcych. Po obrobce pewnych
«farbujgcych» produktéw (na przyktad marchewki) plastikowe
czesci nasadek mogg zafarbowac. Przed zatadunkiem do zmywarki
przetrzyjcie jaj powierzchnie olejem roslinnym.

Po obrébce stonych produktow nasadki nalezy umy¢ i wysuszy¢
niezwtocznie.

Nie zanurzajcie , i nie myjcie pod silnym strumieniem wody pokrywki
kruszarki i napedu korony dla ubijania, zaleca sie przecierac¢ je
wilgotna tkanina, w razie silnego zabrudzenia dopuszcza sig¢ mycie
powierzchni zewngtrznych pod nieduzym strumieniem wody lub za
pomocg zmoczonej serwetki, nie dopuszczajgc trafianie cieczy do
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srodka korpusu. PL
Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtgczcie urzgdzenie od sieci.

- Oczysccie i wysuszcie przyrzad przed przechowywaniem.

- Przechowuijcie urzagdzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i
nie wilgotnym miejscu z dala od dzieci.

-Nie zwijajcie przewodu dookota urzgdzenia.

K Ochrona Srodowiska i Utylizacja

=== TO Urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawa z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,0 zuzytym sprzegcie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny
jest niebezpieczny dla srodowiska naturalnego. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia si¢ do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewlasciwg jego obstuga.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu
w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate
garanteaza siguranta si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Blenderul este destinat numai pentru prelucrarea (amestecarea)
produselor alimentare lichide si solide in conditii de uz casnic
In conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte,
piesele produsului nu contin substante daunatoare.

Caracteristici tehnice
Model: MR-567
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50/60 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V,
Puterea de consum (nominala): 1000W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii Il;

Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este
normala, corespunde cu IPXO0;

Mod de functionare: Timpul maxim permis de utilizare continua a
blenderului este de 30 de secunde, dupa care se face o pauza de cel
putin 4 minute pana la racirea completa a aparatului.
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Structura produsului

Figura 1 (pagina 2)

A- Subansamblul motorului

B- Buton de pornire pentru treapta de viteza | (lenta) si Il (rapida)
C- Accesoriu blender de mana
D- Accesoriu tel (batator)

E- Accesoriu mixer:

- 2 Accesorii batatori

- 2 Accesorii malaxoare

F- Accesoriu pentru cartofi

G- Vasul tocatorului

H- Cutitul tocatorului

|- Subansamblul tocatorului

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate
si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui
aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

Tnainte de dezasamblare, reasamblare, inc&rcare si descércare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul
de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere
- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dacé ati terminat de utilizat
dispozitivul, deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.
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"N - Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de

alimentare prin retragerea stecherului din priza tragand de
cablu.
- Inainte de utilizare, asigurati-va c& tensiunea de alimentare indicaté
pe dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa
Dvs.
- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.
- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.
- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de
alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu functioneaza
in mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul este deteriorat sau
a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator, apelati la cel
mai apropiat service centru autorizat.
- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane
cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si de persoane care
nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt instruiti de
catre persoana responsabila pentru siguranta lor.
- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.
- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia.
- Evitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincalzite
sau ascutite.
- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de alimentare.
- Nu aruncati dispozitivul.
- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.
- Daca a-ti adus aparatul intr-o incapere calda de la racoare, nu
porniti aparatul timp de 2 ore, pentru a evita deteriorarea din cauza
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condensului de pe partile interioare ale aparatului.
- Nu folositi accesoriile deteriorate.

ATENTIE!

Aparatul are lame foarte ascutite, care necesita o manipulare
foarte atenta.

- Nu va atingeti partile mobile (rotitoare) in timp functionarii
blenderului.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incércare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
Efectuati dezasamblarea si reasamblarea numai dupa oprirea
completa a pieselor mobile (rotitoare).

in caz de nerespectare a regulilor exista pericolul de vatamare
grava!

- Nu utilizati blender, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost
proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme

- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.

- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic
de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului,
scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

Utilizarea aparatului
Cu ajutorul acestui blender puteti pregati supe-piure, maioneza,
sosuri, cocktailuri, deserturi, mancare pentru bebelusi, si multe alte
feluri de mancare.
Folosind blenderul, respectati regulile de siguranta. Functionarea
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"] continua a blenderului nu trebuie sa depaseasca 30 s, dupa

care se face o pauza de cel putin 4 minute pana la racirea
completa a aparatului.
Tnainte de prelucrare raciti produsele alimentare fierbinti.
Tnainte de prelucrare, curatiti fructele si legumele de coaja, scoateti
semintele si simburile, si taiati-le in bucati cu dimensiuni nu mai mari
de 2x2 cm.
Nu prelucrati cu blenderul ingredientele prea tari, cum ar fi cereale,
orez, cafea, gheata si alimente congelate.

inainte de prima utilizare
- Inainte de prima utilizare indepértati toate materialele de ambalare,
si asigurati-va ca toate partile instrumentului nu sunt deteriorate.
Tnainte de prima utilizare spélati toate pértile detasabile cu apa calda
si detergent si uscati-le bine. Capacul vasului tocatorului (H/ Fig.1) si
subansamblul-reductorul batatorului (D/ Fig.1) pot fi spalate pe partea
exterioara sub un jet mic de apa de la robinet, insa nu le scufundati
n apa complet. Stergeti pe afara subansamblul motorului cu o carpa
moale, usor umeda, apoi stergeti cu una uscata.
- Nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si
stecherul in ap& sau orice alt lichid.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s& apara un miros
specific sau o cantitate mica de fum, cauzat de depunerea prafului
sau materialor de conservare de la uzina pe motor. Acest lucru este
normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Folosirea blenderului de mana
Introduceti blenderul (C / Fig. 1) in subansamblul motorului (A / Fig.
1) si rotiti in sens orar cand se aude un clic si se fixeaza intr-o pozitie
sigura.
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Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica 220
- 240V, 50Hz.

Pentru a evita stropirea, vasul, pe care - folositi trebuie sa fie umplut
cu produse alimentare nu mai mult de 2/3. Utilizati intotdeauna
blenderul de mana pentru amestecarea ingredientelor cu apa sau cu
un alt lichid. Nu amestecati numai produsele alimentare uscate.

- Tnainte de pornire scufundati blenderul in vasul cu produse
alimentare, care urmeaza a fi amestecate.

Pentru a porni aparatul, apasati si tineti apasat butonul (B / Fig. 1) de
viteza rapida sau lenta, in functie de regimul de prelucrare necesar,
care este dat in tabel 1.

Tabel 1
Cantitatea .
) . Timpul de )
Ingrediente produslui Viteza
prelucrare, s.
prelucrat
Fructe si legume 50-100 g 25-30s Lenta la inceput,
rapida la sfirsit
Mancare pentru 50-200 g 25-30s Lenta sau rapida
bebelusi, supe, piure
Bauturi, shake-uri si 50-500 g 25-30s Rapida
cocktailuri
Shake i koktajle 50-500g 25-30s Wysoka

Folosirea telului / amestecarea produselor lichide.
Pentru a bate oua, smantana, pregatirea cremei si maionezei folositi
accesoriul — tel (D/ Fig. 1)

ATENTIE! Nu utilizati telul pentru amestecarea aluatului tare.

- Introduceti telul (D/ Fig. 1) in subansamblul motorului (A/ Fig. 1)
si rotiti in sens orar cand se aude un clic si se fixeaza intr-o pozitie
sigura.
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LII)N Apasati si tineti apasat butonul (B / Fig. 1) de pornire.

T 11 Cantitatea Ti Id

abe impul de

Pngrediente produslui P Viteza

prelucrare, s.
prelucrat

Frisca, crema 125-150 ml 25-30s Lenta la inceput,
rapida la sfirsit

Albusuri de ou 2-3 ouad 25-30s Lenta la inceput,
rapida la sfirsit

Folosirea tocatorului
- Instalati cutitul pentru tocat (H / Fig. 1) pe axul din interiorul vasului
(G /Fig. 1).
- Puneti in vas astfel de alimente cum ar fi: carne (necongelata),
brénza, cascaval, ceapd, ierburi, usturoi, morcovi, migdale, prune
(fara samburi), etc.
- Fixati capacul vasului (I/ Fig. 1) pe vas si rotiti pana cand se fixeaza.
Introduceti subansamblul motorului (A/ Fig. 1) in subansamblul
tocatorului. Pentru a face acest lucru, introduceti subansamblul in
capac, rotiti in sens orar si pana cand se fixeaza. Pentru a verifica
fiabilitatea fixarii incercati sa rotiti usor subansamblul fixat in raport cu
capacul.
Subansamblul instalat corect nu trebuie sa sa roteasca in capac si sa
se scoata din acestal
Recomandari privind regimul de utilizarea a tocatorului sunt indicate
n tabel 3.

Tabel 3
i Cantitatea produslui Timpul de i
Ingrediente Viteza
prelucrat prelucrare, s.
Oua fierte 2-3 buc 3x10s Rapida
Usturoi 5049 5x1s Lenta
Ceapa 100-200 g 5x1s Lenta
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Carne si peste 100-200 g 10-20s Rapida
Verdeata 25-50 g 15-20s Rapida sau lenta
Cascaval (tare) 200 g 20s Rapida
Migdale, nuci 1009 2s Rapida
Ciocolata 409 25s Lenta

Dupa terminarea lucrului cu tocatorul, deconectati aparatul sursa de
alimentare electrica, scoateti subansamblul motorului din capac prin
apasarea butonului de blocare. Scoateti capacul si scoateti cu grija
cutitul, iar apoi indepartati produsele tocate din vas.

Accesoriu mixer
- Folositi accesoriile batatoare (E/Des.1) pentru a bate smantana,
albusul de oua, buding, cocteluri, crema, maioneza, piure, sosuri.
-Accesoriile malaxoare (E/Des.1) folositi pentru a framanta aluatul,
carne tocata, drojdiile. Nu scufundati duzele in produs mai adanc
decét suprafata de lucru a telului, nu scoateti duzele din lichid fara sa
opriti aparatul, asteptati pAna cand acesta se opreste complet.

-Bbibe - Alegeti completul de accesorii necesar pentru produsele
Dumneavoastra.

Introduceti tija duzelor mixerului (E/ Fig. 1) in carcasa dispozitivului
de actionare (A/ Fig. 1) pana la capat si rotiti-o in sensul acelor de
ceasornic pana cand se fixeaza in pozitie.

Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza 220 — 240 B, 50IwL.
Porniti mixerul si alegeti viteza necesara cu ajutorul butonului. (B/
Des.1).

Accesoriul pentru cartofi este utilizat pentru prepararea piureului de
cartofi.
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Exemple de preparare a bucatelor
Maioneza

Ingrediente:

200-250 ml de ulei vegetal

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura de suc de lamaie sau otet

Sare si piper dupa gust.

Puneti toate ingredientele in pahar in ordinea listata. Introduceti
accesoriul blender pana la fundul vasului. Porniti blenderul, apasand
si tindnd apasat butonul de pornire, asteptati pana cand uleiul vegetal
se v-a transforma in emulsie. Apoi, fara a opri aparatul, lent miscati
blenderul de sus si in jos pana cand ve-ti obtine consistenta dorita a
maionezei.

Cocktailuri din inghetata

Folosind in calitate de ingrediente, o astfel de inghetata cum ar

fi "plombir” si o varietate de siropuri, puteti obtine gama dorita de
gusturi a cocktail-urilor.

Tn vas puneti 2 linguri mari de inghetata si 2 linguri de sirop de
ciocolatd sau de capsuni. Turnati 1/2 pahar de lapte si amestecati
pana cand masa v-a devini groasp si spumoasa. Turnati in pahare
reci. Pentru a obtine un cocktail mai gros, adaugati 1 banana inainte
de amestecare.

Smoothie capsuni cu iaurt

- 250 ml de lapte degresat

- 1,5 pahar de capsuni proaspete sau congelate

- 150 ml de iaurt.

Mai intai pana la o0 masa omogena se amesteca capsunele cu iaurt si

O%ﬂf//’ﬁ® 44



apoi se adauga laptele, si din nou totul sebate pana la obtinerea unei
mase omogene si groase.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata aparatul cand acesta este conectat la reteaua
electrica.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand pértile
rotative se v-or opri complet.

- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau concentrati, solventi,
agenti alcalini, obiecte metalice, perii de sarma.

- Niciodata nu introduceti cablul de alimentare si si stecherul in apa
sau in alte lichide. Nu spalati subansamblul motorului in masina de
spalat vase.

- Spalati lamele ascutite foarte atent!

Imediat dupa utilizare, spalati (nu inmuiati pentru o lunga perioada
de timp) accesoriile cu apa calda cu sapun cu ajutorul unui burete
moale de nylon, apoi stergeti-le cu un prosop curat. Temperatura
apei nu trebuie sa depaseasca 60 ° C. De asemenea, accesoriul
blender poate fi spalat in masina de spalat vase, insa nu trebuie de
exagerat cu cantitatea de detergent. Dupa prelucrarea unor produse
alimentare "colorante” (cum ar fi morcovi), piesele accesorii din
plastic se pot vopsi. inainte de a le incérca in masina de spalat vase,
stergeti-le cu ulei vegetal.

Dupa prelucrarea produselor alimentare sarate accesoriile trebuie sa
fie curatate imediat.

Lasati accesoriile sa se usuce complet.

Nu introduceti si nu-si spalati sub un jet puternic de apa capacul
subansamblului tocatorului si subansamblul telului (batatorului). Se
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V15§ recomanda de a le sterge cu o carpa umeda, in cazul unei

murdarii dificile este permisa clatirea suprafetelor exterioare
sub un jet mic de apa sau cu o carpa inmuiata, evitdnd contactul cu
lichidul a partilor interioare a subansamblului.
Mai intai stergeti cu o carpa moale si umeda, apoi stergeti cu un
prosop curat si uscat subansamblul motorului.
- Curatiti, stergeti si uscati aparatul inainte de depozitare.

Pastrarea
- Apoi curatati dispozitivul si I&sati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati dispozitivul Tntr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si
persoane cu dizabilitati.

Reciclarea

Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate Tmpreuna cu
alte deseuri. Insistam s& aveti un punct de vedere responsabil fata
de prelucrare si depozitare, pentru a pastra resursele materiale prin
folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati aparatul la
gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru
reciclarea deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi

usor modificate de catre producétor, fara a compromite principalele
calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKu

S 3
At

PyHKLUMOHANBHOCTL, AN3aliH U COOTBETCTBME CTaHAapTam KavecTsa
rapaHTupytoT Bam HagexHoCTb 1 yao6CcTBO B UCMOMNb30BaHWM
AaHHoro npubopa.

Moxanyncra, BHUMaTENBHO NPOYUTaNTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCMyaTaummn U COXpaHUTE ero B KAaYECTBE CMPaBOYHOIO Nocobust
B TEYEHVE BCEro CpOKa 3Kchnyatauuu npudopa.
BneHaep npegHasHaveH Tonbko Ans 06paboTku (CMeLIMBaHWs) Xua-
KWX 1 HETBEPAbIX MPOAYKTOB B ObITOBbIX (4OMALLHMX) YCIIOBUSIX.
Mpy ycnoBun coGnoaeHns NpaBun aKcryaTaumm 1 LEneBoro
Ha3Ha4YeHUs1, YacTu M3OENUsl He coaepXaT BPeaHbIX AJ1s 300POBbS
BELLECTB.

TexHU4ecKue xapakTepucTUKu
Mopenb: MR-567
AnekTponuTaHue:
Popn Toka- nepemMeHHbIi;
HomuHanbHas yactota 50/600ML;
HomwuHanbHoe HanpsixeHve (gnanasoH) 220-240B;
HomuHanbHas mowHocTs 1000BT;

Knacc 3awuTbl oOT nopaxeHusi 3aNeKTPOToKoMm ll;

WcnonHeHnue 3awmThbl Kopnyca
OT NPOHUKHOBEHUSA Bnaru obbl4Hoe, cootBeTcTByET IPXO0;
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Pexxum pabotbi: HenpepbiBHOE BKItodeHue Ao 30 cekyHa, naysa He
MeHee 4 MUHYT [0 MOMHOrO OXMaXAeHUs.

YcTpoucTBO U3genus
PucyHok 1 (cTpanuua 2)
A-Kopnyc anektponpvsog
B-KHonku BkntoyeHus | (Hn3kon) u 1l (Bbicokomn) ckopocTen
C-Hacapka bneHgep norpy»Hon
D-Hacapka BeHuuk anst B3GuBaHus
E- Hacagka mukcep:
- 2 Hacagku Ans 3ameca
- 2 BEH4YMKa NS B3OMBaHUS
F- Hacagka ansa kaptodens
G-Yawa namensumtens
H-Hox nsmenwuntens
|-KpblILwKa-npueog nsmensintenst

Mepbl 6e3onacHocTH
YBaxaeMbIii nonb3oBaTenb, cOOMNoAeHNE OBLENPUHATLIX
npaBun 6e30NacHOCTM W NpPaBuUIl U3NOXEHHbIX B JAHHOM PYKO-
BO/ICTBE ZieNnaeT Ucnornb3oBaHWe AaHHOro npubopa UCKNUmn-
TernbHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxavite anekTponpuBog, ero CETEBON LLUHYP 1
BUIKY B BOZY VNN APYrve XUAKOCTH.

- He ponyckaiite nonagaHue BoAbl v BNarv Ha aneKkTpuyeckme 4actu
npubopa.

- He 6epute npnbop MOKpbIMK pyKamu.

Mpwu HecoGnogeHUM NpaBuN BO3HUKaeT ONacHOCTb NopaxeHusi
AneKTpoTokom!
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- Hukorga He octaensnTe BKITIOMEHHbBIN anekTponpubop 6e3

npucmotpa!l

- Becerga BblHVMMaliTe BUKY M3 PO3eTKK, ecnu Bil 3akoHumnmn mc-
nonb30BaTh NpMOOp, a Takke nepes CMEHON HacaaokK, O4UCTKON U
XpaHeHeM.

- 3anpeLluaeTcs oTKMOYaTh NPUOOP OT CETU BblAEPrBaHNEM CETEBOW
BWIKM U3 PO3€ETKM 3a Kabernb.

- Mepen ncnonb3oBaHvem nNpubopa ybeamteck, YTO HaNpsxxeHve
NUTaHWs ykasaHHOe Ha Npubope COOTBETCTBYET HANPSXKEHWIO AneK-
TpoceTn B Bawwem gowme.

- Vicnonb3oBaHvie anekTpu4eckunx yANMHUTENEN Unm nepexoqHUKoB
CETEBOW BUIIKM MOXET CTaTb MPUYMHON MOBPEXAEHNS 3neKTponpunbo-
pa 1 BO3HUKHOBEHWS Noxapa.

- Ecnu Baww npubop BHeceH ¢ xornoga B Ternnoe noMeLleHve, He
BKMto4anTe Npubop B Te4eHne 2-x YacoB, BO U3bexaHne Nonomku ns-
3a 06pa30BaHWs KOHAEHcaTa Ha BHYTPEHHMX YacTsax npubopa.

- Hukoraa He ncnonb3yiite npubop, ecnv NOBpeXaeH CEeTEBON LUHYP
VN1 BUrKa, ecnv npmbop He paboTaeT AOMKHLIM 06pa3oM, ecnuv npu-
6op noBpexaeH unv nonan B Boay. He ncnonb3ayiite NnoBpeXxaeHHbIe
Hacagkv. He peMoHTuUpyiTe npubop camocTosiTensHo, obpaTuTecs B
OrvKamLLNn CEePBUCHDBIN LIEHTP.

- [aHHbI npubop He NpeaHa3HaveH Ansa Ucnonb30BaHNs AeTbMU

1 MIOABMU C OrPaHUYEHHBIMU (PU3NYECKUMUI UM YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTAMMU. [1py ncnonb3oBanum npubopa B6Nn3n getew, Heob-
XOAMM MOCTOSIHHbIA KOHTPOIb B3POCHbIX.

-He nossonsnte aeTsim urpath € yNnakoBOYHbIMW MaTepuanamu.

- He ponyckainTe kacaHue LiHypa NUTaHWs K HarpeTbIM U OCTPbIM
MOBEPXHOCTAM.

- He ponyckavite cunbHOro HaTsKeHWsl, CBUCaHNS € Kpas cTona,
3arMoOMOB W MepeKpyYMBaHNS LLHypa NUTaHUS.

- He 6pocanTe npmbop.
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- He ncnonbayiite npubop BHE NOMELLEHWIA.
- He ncnonbayiite nputop Bo Bpemsi rpo3bl, LUITOPMOBOIO BeTpa. B
3TOT Nepurop, BO3MOXHbI CKa4K CETEBOTO HaMPsHKEHUS.

BHUMAHME!

Mpnbop MMeeT o4eHb OCTpbIE pexyLLMe Ne3Bus, TpebytoLume kpanHe
OCTOPOXHOro obpaLLeHus.

-He npukacaritech k ABMXKYLLMMCS YacTsiM BO BpeMsi paboTbl briex-
nepa.

-Mepepn pas3bopkoi, cOOpKoN, 3arpy3Koi U BbIrpy3KOW NPOAYKTOB
Bceraa oTknoyanTe npubop ot anekTpoceTn. Pa3bopky n cbopky
BbIMOSHAWTE TOMNBbKO MOCIE NMOMHON OCTAaHOBKMN ABWXYLLMXCS YacTen.
Mpwu HecoGnoAeHUM NpaBUIl BO3HUKAET OMAaCHOCTb CEPbEe3HbIX
TpaBm!

- He ncnonbayvite Baww npubop ons apyrux uenew kpome Tex, Ans
KOTOPbIX OH NpeAHa3HayeH.

[1nsi KOMMepPYECKOro NCNONb30BaHNs NPUOBPETUTE TEXHUKY NPO-
MBbILLSTEHHOIO UCMOMHEHMS.

[eicTBUA B 3KCTpeManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npmbop ynan B Boaly, HEMEANEHHO, BbIHETE BUNKY U3 PO3ETKY,
He npuKacasicb kK camoMy npubopy nnm Boge.
- B cnyyae nosiBneHust ns anekrponpubopa AbiMa, UCKPEHWS,
CUMbHOrO 3anaxa ropenon n3onsaunmn, HeMeaneHHo npekpaTuTe
ncronb3oBaHune Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKW, 06paTUTeCh B
OrivKaLLNn CEePBUCHDBIN LIEHTP.

Ucnonb3oBaHue npubopa
C nomolLbto aToro bneHagepa Bbl cMoxxeTe NpUroToBUTb Npekpac-
Hble Cynbl-Nope, MaroHes, CoyChl, KOKTENN AeCepThl, MUTaHue ans
[eTei U MHOXeCTBO Apyrux bntoa,.
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Mcnonb3yst brnieHaep cobniogarite npasuna 6e3onacHocTu.
HenpepbiBHas paboTa brieHaepa He formkHa bbiTe GonbLue

30c, nocnepyoLuasi naysa B pabote gormkHa ObiTb He MeHee 4 MUHYT
[0 MornHoro oxnaxaeHust npubopa.

Mepen ob6paboTkoi oxnaxaante ropsyumne NPoayKTh.

Mepen Hayanom 06paboTKN OUUCTUTE KOXKYPY C (DPYKTOB 1 OBOLLIEW,
yOanute KOCTOYKW, M MOPEXLTE Ha KyCOYKM pasmMepoM NpUMeEpPHO
2x2cwm.

He obpabatbiBaiiTe GrieHAepoM CrULWKOM TBepable NpoayKTbl, Ta-
Kue Kak: Kpynbl, puc, Kogbe nef, 3aMOPOXXEHHbIE MPOAYKThI.

MoproTtoBka k pabore
Mepen nepBbIM MCNONL30BaHNEM BbIMONTE BCE CbEMHbIE HYacTu
TENnow BOAOW C MOILLUMM CPeACTBOM U TLLATENbHO NPOCyLUMTE.
Kpbilwka Yawm namensyamtens (I/ Puc.1) n npvBoa-penykTop BEHYMKa
ans B36uanus (D/ Pyc.1) moryT 6bITe CHapy»n NPOMbIThI MOA,
HebonbLUON CTpyen BoAdbl M3 KpaHa, OfHaKo He CrieAyeT norpyxartb
1X B BOAY MOMHOCTbIO. Kopnyc anekTponpusoga npoTpuTe CHapyxu
MSArKOW, Crerka BAaXKHOM TKaHbto, 3aTeM BbITPUTE HACYyXo.
- 3anpeLuaeTcst Norpyarb KOpryc a1eKTponprMBoaa, ero ceTeBomn
LLIHYP Y BUMKY B BOAY W NtoGble Apyrve XUaKOCTU.

BHUMAHME! Bo Bpemsi nepBoro BKIOYeHMs1 npubopa MOXeT KpaT-
KOBPEMEHHO MOSIBUTLCS CreLmMdrUIecKnii 3anax unm HEMHOro ApbiMa.
OTO HOpMarbHOE SBNEHNS!, BbI3BAHO NPUCYTCTBMEM 3aBOACKUX KOH-
CcepBaLMOHHbIX MaTepmnanoB Ha ABuraTtene anekTponpusoga. Yepes
HECKOSbKO MUHYT 3KCMyaTaumm npubopa OHU AOMKHbBI UCHESHYTh.

Wcnonb3oBaHue norpyxHoro 6neHaepa
BcTtaBbTe xBoCTOBYMK NorpyxHoro bnerpepa (C/ Puc.1) B kopnyc
anekTponpueoga (A/ Puc.1) go ynopa, 1 noBepHWTE No 4acoBoun
cTpernke 4o dukcaumm.
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MoakntounTe Npubop k anektpocetn 220 — 240 B, 50IwL.

Bo n3bexaHve BbinneckuBaHus, Nocyaa, KoTopyto Bel ncnonbayerte
pomkHa BbITb 3anonHeHa npopykTamu He 6onee Yem 2/3. Beerpa
1Cnonb3ynTe Norpy>Hon GneHaep Ana CMeLMBaHNS UHIPEANEHTOB
C BOLOV MU [PYTON XXUAKOCTBIO. He cMelumBaiiTe TONbKO cyxue
NPOAYKTHI.

- [Nepen BKMNOYEHEM NorpysuTte brieHaep B eMKOCTb CO CMeLLnBae-
MbIMUW NPOAYKTaMU.

[Insa BKIOYEHNS HAXMUTE U yaepxuBaiTe kHonky (B/Puc.1) Bbico-
KOV Mnu HU3KON CKOPOCTM B 3aBUCMMOCTM OT Tpebyemoro pexuma
06paboTkm NpuBegeHHoro B Tabnuue 1.

Tabnuua 1

KonuyectBO
Bpems

WHrpeaneHb!
pea ob6paboTku c.

obpabaTkiBae-
Moro npopaykra

CkopocTb

DpyKTbI 1 OBOLLU 50-100r 25-30c Huskas B Havane
BbICOKasi B KOHLIe

[eTckoe nuTaxue, 50-200 25-30C Hwuskas unu Bbicokas

coychbl, nope

Hanutkn, wenkm n 50-500 25-30c Bbicokas

KOKTEennm

OTnycKaHne KHOMKM — BbIKIOYaEeT npnoop.

[Mocne ncnonb3oBaHUs, OTKITKOYUTE SNEKTPONPUBOL, OT CETU, OTCOE-
OVHUTE HacafKy OT 3neKTponpuBoaa, NOBEPHYB ee NPOTUB YacoBOMN
CTperku.

Vcnonb3oBaHve BeHYMKa af1si B36MBaHMS / CMELUMBAHMUS XXUOKNX
NPOAYKTOB.

[nsi B36MBaHMS AWL, NPUrOTOBIEHUS KpEMA N MaOHe3a UCMONb3yi-
Te Hacagky — BeH4uk ( D/Puc.1)

BHUMAHME! He ncnonbayiite BEHYUK AN 3aMeLLNBaHNS KPYTOro
Tecra.
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- Becrasbre xBocTOBUK Hacaaku BeH4uka (D/ Puc.1) B kopnyc
anekTponpueoga (A/ Puc.1) o ynopa n noBepHvTe no 4aco-
BOW CTperke Ao mkcaumm.

HaxmuTe 1 yoepxusaiTe KHOMKy BknoveHns (2/ Puc.1).
Tabnuua 2

KonuuyectBOo
Bpewms
WHrpeaneHsb! obpabaTbiBae- CkopocTb

06paboTku c.
MoOro npoaykra

CrnuvBku, Kpem 125-150mn 25-30c Hwuskas B Havane
BbICOKasi B KOHLIe

AunyHble Genku 2-3 anua 25-30c Hu3kas B Hauane
BbICOKasi B KOHLIe

OTnyckaHve KHOMKN — BbIKoYaeT npuoop.

- [Mocne ncnonb3oBaHUs OTKIKOYMTE SNEKTPONPUBOL OT CETK, OTCO-
e[MHWTe HacaaKy BEHYMK, OT 3MeKTponpuBoaa NoBepHyB ee NpoTuB
4aCOBOW CTPEerKM.

Wcnonb3oBaHue namensuurens
- YcTaHoBUTe HOX Ans uamensdermns ( H/ Puc.1) B ueHTp yawm G /
Puc.1).
- MomecTnTe B YaLLy NpoayKThl, Takue Kak: MSICO (He 3aMOPOXeEH-
Hoe), CbIp, NyK, 3eMeHb, YeCHOK, MOPKOBb, M1HAAIb, YepHOCNVB (6e3
KOCTOYEK) 1 T.4.
- YctaHoswuTe KpbIlwKy Yawwm (I/ Puc.1) Ha vaily n noBepHuTe ee Ao
dukcaumn. YctaHosuTe anektponpusog (A / Puc.1) B npuBog vawu.
[lns aToro, BCTaBbTe NPUBOA B KPbILLKY, Y1 MOBEPHUTE MO 4aCOBOW
cTpenke Ao dukcaumn. [Ans npoBepkn HaaexXHOCTH dmKcaumm
nonpobyiTe crnerka NpoBepHyTb 3adNKCUPOBaHHBIV 3NEKTPONPUBOLA,
OTHOCUTENBHO KPbILLKY.
MpaBurbHO yCTaHOBMNEHHbIV MPUBOA BPaLLATLCS B KPbILLKE U BbIHW-
MaTbCs U3 Hee, He AormKeH!
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PekomeHgaumm no pexnmy ncnonb3oBaHUA U3MenbinuTens npueene-

Hbl B Tabnuue 3.

Tabnuua 3
KonuuecTtBo
Bpems
WHrpeaneHbl | obpabarTbiBaeMoro CkopocTb
ob6paboTku c.
npoaykra
OTBapHble 2-3wTt 3x10c BblCOKasi
anua
YecHok 50r 5x1c HM3Kas
INyk 100-200r 5x1c HW3Kas
Msco-pbiba 100-200r 10-20c BbICOKasi
3eneHb 25-50r 15-20c BbICOKas
UK HU3Kas

Cblp (TBEpPAbIN) 200r 20c BblCOKasi
Opexn MyH- 100r 20 BblCOKasi
fanb
LLlokonag 40r 25C HU3Kas

Mocne 3aBepLueHnst paboTbl M3MENBLYUTENS, OTKIOYKUTE SNEeKTPonpu-
BOZ, OT CETW, OTCOEAVHUTE 3MEKTPONPUBOL OT KPbILLKM HaxaB KHOMKY
ukcaumn. CHUMUTE KPbILLKY, OCTOPOXHO BbIHETE HOX, W yaanuTe
n3MerbYeHHble NPOAYKTbI U3 YaLlu.

Ucnonb3oBaHMe HacagokK, BbIMOHAOWMX PYHKLUUN MUKCepa
-Ncnonb3yinTe Hacagkv BeHunku (E/Puc.1) anst B36nBaHns CrmBoK,
sanyHoro 6enka, NyauHra, KOKTenns, kpema, MaoHesa, nope, coyca.
-Hacagkv onsa 3ameca (E/Pvc.1) ucnonbayite ans nepeMeLumBaHms
TecTa, dhapLua, OpOXCKeNn.

He norpy>xaiiTe Hacagku B NpoaykT rnybxe paboyei NoBepXHOCTU
BEHYMKOB, HE BbIHMMAWTE HACaOKN U3 XXMOKOCTU HE OTKITHUMB Npu-
60p, 4OKAUTECH MOMHOM €ro OCTaHOBKN.

-BbiGepuTte noaxoasiumii ans Balumx npoayKToB KOMMMEKT HAacaaok.
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BcTaBbTe xBOoCTOBUK Hacagok Mukcepa(E/ Puc.1) B kopnyc
anekTponpueoga (A/ Puc.1) go ynopa, 1 noBepH/TE No Yaco-

BOW CTperke Ao umkcaumm.

MogkntounTe Npubop k anektpocetn 220 — 240 B, 50y,

[Insa BKNOYEHNSA HAXMUTE U yaepxuBalTe kHomKy (B/Puc.1) Beicokon
WM HU3KOW CKOPOCTU B 3aBMCUMOCTY OT Tpebyemoro pexuvma obpa-
BoTKM.

Hacagka ansi kaptodensi Ucnorb3yeTcs Afsi IPUrOTOBMNEHNS KapTo-
benbHoro nrope.

MpumepbI npuroToBneHus 6noa
MaroHes
WHrpeanenThbI:
200-250 mn pacTuTensHoro macna
1 anuo (kenTok 1 6enok)
1 cTonoBas noxka NMMMOHHOIO coka Unu ykcyca
Conb nepet no BKyCy.
MomecTuTe BCe MHrpeaneHTLI B CTakaH B ykasaHHOM Nopsiake.
MorpyanTe Hacagky GneHaep 4o AHa eMkocTu. Bknounte brneHaep,
HaXaB U yAepXu1Basi KHOMKY BKITIOUYEHUS, OXAUTECH NPeBpaLleHus
pacTuTenbHOro Macna B amyrnbcuto. 3aTeM He BbikIodas npubopa,
MeAJIEHHO NepemelLaliTe HacagKy BBEPX- BHU3 [0 TEX MOp Moka He
nony4mTe manoHes TpebyemMoin KOHCUCTEHLIN.

KokTennu ns mopoxxeHHoro

MprMeHsis B ka4ecTBe MHIPEeAMEHTOB Takoe MOPOXEHHOE Kak
«MNoMOMpP» 1 pasnnyHble cUponbl Bl MOXET NONy4nThb Xenaemyto
raMmMy BKycoB Balumx kokTennem.

B eMKoCTb nOMecTuTb 2 60MbLUNX LLaprka MOPOXEHOTO U 2 CT. NIOXKKM
LLIOKONaZAHoro unu knybHnyHoro cupona. 3anute 1/2 ctakaHa monoka
1 CMELUMBATb, NMOKa OH HEe CTAHET IyCTbIM U NEHNCTLIM. MNepenuTs B
xornogHble 6okanel. [Ansi 6onee ryctoro kokTenns, obaBnTb nepen
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cMmelumBaHem 1 6aHaH.

Cmy3u KnyGHUKa C UOTypPTOM

- 250 M HeXXMpHOro Moroka

- 1,5 cTakaHa cBexeln Unv MOpOoXeHOoW KIyGHUKN

- 150 mn viorypTa.

CnepBa 4O OAHOPOAHOM MAacChl CMEeLLUMBAETCS KIyOHMKa C NOrypToMm,
a 3atem gobaBnsieTcs MOMoKo, U CHOBa BCE B3GMBaeTCs [0 Monyye-
HWS1 OQHOPOAHON ryCTON Macchl.

YucTka n yxon

BHUMAHME!

- Hukorga He ynctute npubop NOAKMYEHHBIN K CETU.

- MNepen oumcTKOM OTKMHOYMTE NPUBOP U AOXAMUTECH NONHOW OCTaHOB-
KV OBWDKYLLMXCS YacTen.

- He ncnonbayiite abpasmBHble 1 CUNbHO AEVCTBYIOLLME YACTSLLME
CpeAcTBa, PacTBOPUTENMU, LLENOYb, METaNIMYeckue npeameThbl 1
MOYarnkKu.

- Hukorga He norpyxawTe arnekTponpuBoA ero CETEBOM LLHYP Y BUIKY
B BOAY WNW Apyrue XuakocTu. He moiiTe npyvBod BOgoW Unu B Mocy-
[OMOEYHOW MaLlVHe.

-MoliTe pexyLume ne3sms ¢ 0co60 OCTOPOXKHOCTbIO!

Cpasy nocrne oKOH4YaHWUsi UCMONb30BaHNs BbIMOWTE (HEe 3amadmBast
HaJ0Mro) HacaaKkv TENMON MblfIbHOM BOAOW C MPUMEHEHNEM MATKOM
HENNOHOBON rybku, mocne Yero NPOTPUTE CYXUM YUCTbIM MONOTEH-
uem. Temnepatypa Bogbl He 6onee 60°C. Takke Hacagka bneHpepa
MOXET 6bITb BbIMbITa B MOCYAOMOEYHOM MallvHe, OOHaKo He crieqyeTt
npeBbILLaTh AO3MPOBKY MOKLLMX cpeacTB. [locne o6paboTkn Heko-
TOPbIX «KPACSLLMX» NPOAYKTOB (HanpyYMep MOPKOBKM) MacTUKOBbIE
4YacTu Hacagku MoryT okpacuTbes. [epen 3arpyskoii B MoCcyqoMoey-
HYH MaLLVHY NPOTPUTE UX PacTUTENbHBIM MacrioM.
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[Mocne 06paboTku coneHbix MPOAYKTOB Hacaaky criegyet

BbIMbITb HE3AMEATUTESBHO.

[arnTe Hacaake NOMHOCTBIO BbICOXHYTh.

He norpyxxanTe, 1 He MOWTE NOA CUINbHON CTPYeN BOAbI KPbILLKY-Npu-
BOZ, U3MENBYUTENS 1 NPUBOA BEHYMKA AN B3OMBaHus, PekomeHay-
€TCH UX NpOoTMPaTh BNAXHOW TKaHbIO, B CIlydae CUINbHOTO 3arpsi3He-
HUS1 [OMYCKAETCst CMbITh HAPY>KHbIE NMOBEPXHOCTU Mo HEGOIbLUION
CTpyel Bodbl UM C MOMOLLbIO HAMOYEHHOM candeTku, He Aonyckas
nonagaHunst XXMaKoCcT! BHYTPb Kopryca.

Kopnyc anektponpuBoga cnepsa npoTpuTe MSIrkon BNa)KHOM TKaHbHO,
3aTeM BbITPUTE HACYXO CYXUM, YACTbIM MOSIOTEHLIEM.

XpaHeHue
- MNepepn xpaHeHMeM OTKIO4UTE NPUBOP OT CEeTU.
- Oyuctute, NPOTPUTE HaACYX0 M NpocyLuMTe NpMbop nepen xpaHe-
HVEeM.
- He HamaTbIBaliTe ceTeBOW LUHYP BOKPYr npubopa.
- XpaHute npubop B CyxOM, MPOXIIaAHOM, HE 3arnbllIEHHOM MecTe
BAAnNM oT AeTen v nogen ¢ uan4eckUumMm Unm yMCTBEHHbIMU BO3-
MOXHOCTSIMU.

YTunusaums

OTOT NPOAYKT 1 ero NPon3BoAHbIE He crieayeT BbibpackiBaTb BMECTE
C KakuMu-nmbo otxogamu. CriefyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K
nx nepepaboTke 1 XxpaHeHUto, YTOObI NOAAEPXKMBATL NOBTOPHOE
1cronb3oBaHne MatepuarbHbiX pecypcoB. Ecnu Bel pelumnnmn
BbIGPOCUTL YCTPOWCTBO, NOXanyincTa, UCNonb3yiTe cneumarnbHblie
BO3BpaTHbIE 1 cOeperatLLme CUCTEMBI.

XapaKTepI/ICTI/IKVI KOMMIEeKTaLMs U BHELLUHWUIA BUA U34enus MoryT

He3HauuUTenbHO U3MEHATLCA NMPONU3BOAUTENEM, 6e3 yXyAaleHus
OCHOBHbIX rIOTpeGI/ITeJ'IbCKI/IX KayecTB nsgenua.
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Oskyemo Bam 3a KyniBnto TexHiku
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dDyHKUIOHaNbHICTb, AN3alH i BigNOBIQHICTb CTaH4apTaM SKOCTi
rapaHTyoTb Bam HafinHICTb i 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI faHoro
npvnagy.

Byap nacka, yBaxkHo npounTanTe AaHui NocibHUK 3 ekcnnyaTtadii
Ta 36epiranTe MOro B AKOCTi AOBIAKOBOrO NOCIGHMKa NMPOTArOM yCbO-
ro TEpMiHy BUKOPUCTaHHS npunagy.

BneHpep npusHadeH Tinbku Ans 06po6KmM (3MillyBaHHS) pPiKUX i
HeTBepAMX NPoAyKTiB B NOOYTOBKX (AOMALLIHIX) yMOBaX.
3a yMOBM JOTPMMaHHS NpaBun ekcrnyatawii i LinboBoro npu-
3HaYeHHs!, YaCTUHU BUPOOY He MICTATb LUKIANVMBMX ANS 300POB’SA
PEYOBUH.

N
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TexHiYHi xapakTepucTukmn
Mopensb: MR-567
OneKTPOXUBNEHHSA:
Pig cTpymy - 3MiHHWUNA;
HowminanbHa yactorta 50/60wu;
HominanbHa Hanpyra (giana3oH) 220-240B;
HominanbHa notyxHicte 1000BT;

Knac 3axucTy BiA ypaxeHHs enekTpocTpymom ||

BukoHaHHs 3axUCTy KOopnycy eneKkTrponpusoay
Bi NPOHUKHEHHSA Bomoru: 3BnyariHe, signosigae IPX0
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Pexxum poboTtu: 6e3nepepsHe BkntodeHHs Ao 30 cekyHa, nay3a He
MeHLUe 4 XBUMWH [0 NOBHOTO OXOSOAXEHHS.

Cknap npunany
MantoHok 1 (cTopiHka 2)
A- Kopnyc enektponpusoay
B- KHonku BkntoveHHs | (HU3bkoi) i |l (Bucokoi) weunakocTen
C- Hacagka 6neHaep 3aHyptoBanbHui
D- Hacapgka BiH4MK Ans 36uBaHHS
E- Hacagka mikcep:
- 2 BiHunku ons 36uBaHHs
- 2 Hacagkv onsa nepemilwyBaHHs (3amicy TicTa)
F- Hacagka ans kaptonni
G- Yawa nopgpibHioBaya
H- Hix nogpibHioBava
|- Kpuwka- npueog nogpibHioBava

3axopau 6e3neku
LLlaHOBHMI KOpUCTYBa4, AOTPUMaHHA 3aranbHOMNPUAHATUX
npaBun 6e3neku i NpaBun BUKNaAeHUX Y AaHOMY KepiBHULTBI
pPOGUTL BUKOPUCTaHHA AAHOMo Npunaay BUKIKOYHO 6e3neYyHum.

YBATA!

- Hikonwu He 3aHyptoviTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LLUHyp Ta
BWUMKY Y BOAY abo iHLi piguHu.

-He ponyckavite noTpannsHHA BOAM Tai BONOMM Ha eNeKTPUYHI
YacTWHKU Npunagay.

-He GepiTb npunag MOKprMu pykamu.

-Mpu HepoTpMMaHHiI NpaBM BUHUKAE HeGe3neka ypaKeHHs
enekTpocTtpymom!

- Hikonwu He 3anuwainTe yBiMKHEHWIA enekTponpunag 6e3 Harnsay!
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- 3aBxau BUManTe BUIKY 3 PO3eTKW, SKLWO Bu 3akiHumnm
BUKOPWUCTOBYBATW NMpunag, a Takox nepes, 3aMiHolo Hacaaok,
OYMLLIEHHAM i 36epiraHHsIM.
- 3abopoHSAETLCA BigKNOYaTV NpUNag Bi Mepexi BUCMUKYBaHHAM
MepexeBoi BUIKM 3 PO3eTku 3a Kaberb.
- MNepen BMKOPUCTaHHAM Npunagy nepekoHanTecs, Wo Hanpyra
XKVBMEHHS 3a3Ha4YeHa Ha Npunagi Bignosigae Hanpysi enekrpomMe-
pexi y Bawomy gomi.
- BukopurcTaHHSA eneKkTpyYHUX NoaoBXKyBaYiB abo nepexigHukia
MepeXeBOi BUIMKM MOXe CTaTu NPUYMHOI NOLUKOAXKEHHS eNeKTpo-
npunaay i BAHMKHEHHS! MOXeXi.
- AKLIO BaL Npunaj BHECEHWIA 3 X0Noay B Tenne NPUMILLIEHHS, He
BKIIIOYanTe Npunag NnpoTsiroM 2-X roauH, Wob YHUKHYTU NOMOMKM
Yepes yTBOPEHHS KOHAEHCATy Ha BHYTPILLHIX YacTUHax npunaay.
- Hikonu He BrkopucToBYNTE NpUnag, KO NOLIKOXKEHWUN LLHYP
abo BunKa, AKLWO Npunaj He Npautoe HaneXHUM YYHOM, SKLLO
npunag nowkomxeHun abo notpanve y Boay. He
BMIKOPWCTOBYITE MOLUKOAXEHI Hacaaku. He pemoHTyiiTe npunag
CaMOCTINHO, 3BEPHITLCS B HANONMXKYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.
- Llen npucTpivi He npu3Ha4YeHo Ans BUKOPUCTaHHS GiTbMU Ta Niodb-
MU 3 0OBMEXEHUMM DI3NYHUMN aD0 PO3YMOBUMU MOXITMBOCTSIMU.
Mpw BMKOpWCTaHHI Npunaay nopsg 3 AiTbMu, HEOOXiAHO NOCTINHWIA
KOHTPOIb JOPOCHMX.
- He posBonsiite Aitam rpatucs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMN
martepianamu.
- He ponyckaiiTe TOpkaHHS LLUHYpa XMBIEHHSI 40 HarpiTUX 4u ro-
CTPUX NOBEPXOHb.
- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHSA 3 Kpato CTony, 3anomis
i NnepekpyYyBaHHS LLHYpa XWBIEHHS.
- He knpavite npunag.
- He BukopuctoByiiTe npunag no3a npuMileHHAMU.
- He BukopuctoByiTe npunag nig yac rposu, LWTOpMOBOro BITPY. Y
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Lew nepiog MOXnuMBI CTPMOKM MePEXEBOI HaMpPYru.

YBATA!

Mpunag mae ayxe rocTpi pixydi nesa, Lo BMMaratoTb Bkpan obe-
PEXHOTO MOBOOXKEHHS.

- He TopkariTecs 4o pyxomux 4acTuH nig yac pobotun bneHpepa.

- Mepepn po3brpaHHAM, CkrnagaHHSAM, 3aBaHTaXXEHHSM Ta PO3BaH-
TaXXEHHSIM NPOAYKTIB 3aBxau BigkmovanTe npunag Big enekTpo-
Mepexi. Po3bupaHHs i cknagaHHsa BUKOHYNTE TinbKy Nicnsi MOBHOT
3YMUHKN PYyXOMUX YaCTUH.

Mpu HepoTpUMaHHI NpaBUIl BUHMKaE Hebe3neka ceprlo3HNX
TpaBm!

- He BukopuctoByiTe Bal npunag Ans iHW1x uwinemn kpim tmx, ans
SKUX BiH NPU3HAYEHUI.

[Ins komMepuiiHOro BUKOPUCTaHHSA npuabaiTe TeXHIKYy NpoMMUCroBo-
rO BUKOHAHHSI.

Lii B eKcTpeManbHUX CUTyaLifxX:
- AKwo npunag ynase y BoAy, HEranHo, BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKU, He
TOpKa4nch 40 camoro npunagy abo Boau.
- Y BMNaaKy NosiBv 3 enexkTponpunagy AnMYy, iCKpiHHSA, CUMbHOTO 3a-
naxy ropinoi i3onsuji, HeraHO NPUMUHITE BUKOPUCTaHHSA Npunaay,
BVIMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA B HAWBMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

BukopucTtaHHsa npunapy
3a ponomoroto Lboro bneHaepa Bu amoxeTte npurotyeatu 4yaosi
cynu-niope, ManoHes, COycu, KOKTENNi, AeCepTy, XxapuyBaHHs Ans
Aiten i 6e3niv iHWKX cTpas.
Bukopuctoytoumn bnenaep gotpumMyinTecs npasun 6e3nekun. beane-
pepBHa poboTta bneHgepa He noBuHHa ByTn Binblwe 30c, noganbLua
naysa B po6oTi NoBUHHa ByTN He MeHLLEe 4 XBUIMH A0 NOBHOIO
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OXOMMOAXEHHS Npunagy.

Mepen 06pobneHHAM, NPOXONOMAKYITE rapsivi NPOAYyKTY.
Mepen novaTkoM 06POGKM OYMCTITh LUKIPKY 3 OPYKTIB i OBOMIB,
BMAAniTb KICTOYKKM, Ta MOPIKTE Ha LUMATOYKM PO3MipOM NpUBRInM3HO
2X2¢M.
He o6pobnsainTe GneHaepom 3aHaaTo TBEPAi NPOAYKTU, TakKi AK:
Kpynu, puc, Kaea, nif, 3aMOPOXeHi MPOAYKTH.

MiarotroBka Ao po6otn
[Mepen nepwnm BUKOPUCTAHHAM BUMUATE BCE 3HIMHI YacTUHM
TENO BOAO 3 MUIOYMM 3aCO0O0M i peTenbHO MpocyLiTh. Kpuiika
Yawi nogpibHioBava (G / Man.1) i npuBoa-peaykTop BiH4MKa ANs
36uBaHHA (D / Man.1) MoxyTb GyTn 30BHI NPOMUTI N HEBENUKNM
CTpyMeHeM BOAM 3 KpaHy, NpOoTe He chif 3aHyptoBaTy iX y Body
noBHicT0. Kopnyc enekTponpusogy NpoTpiTk 30BHI M'SIKOO, 3rerka
BOJIOTOI0 TKAHWMHOIO, MOTIM BUTPITb HACyXo.
3abopoHSETECA 3aHypoOBaTU KOPMYC eNeKTponpueoay, Noro Mepe-
XXEeBUWI LIHYp i BUNKY Y BoAy abo 6yab-aKi iHLWi pianHw.

YBATA!

IMig Yac nepLUOro BKMIOYEHHS Npunagy MoXe KOpoTKOYacHo 3'ABuU-
TUCs cneumdivHMi 3anax abo Tpoxu aumy. Lle HopmanbHe siBuLLa,
BUKITMKAHO NPUCYTHICTIO 3aBOACHLKNX KOHCEPBALiIMHUX MaTepianis
Ha ABUTyHi enekTponpueoay. Yepes Kinbka XBUMUH ekcnnyaradii
npunaay BOHU NOBUHHI 3HUKHYTK.

BukopucTtaHHA 3aHyploBanbHoro 6nexHgepa
BcraBTe xBOCTOBWMK 3aHyptoBanbHoro brneHaepa (C / Man.1) B kop-
nyc enektponpusogy (A / Man.1) go ynopy, i NOBepHiTb 3a roguHHW-
KOBOIO CTPInkow Ao dikcauii.
MigkntoviTe Npunag go enektpomepexi 220 - 240B, 50w,
LLlo6 yHukHYTU BUNNickyBaHHS, nocys, sikuii By BukopuctoByeTe
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NoBMHeH BOyTu 3anoBHeHU NpoAyKTamu He BinbLu Hix 2/3. 3aBxan
BVKOPWCTOBYITE 3aHyptoBarnbHWUiA BrieHaep Ans 3MillyBaHHS
iHrpeaieHTiB 3 Bogoto abo iHLWOo pianHot. He 3MillyiiTe Tinbku cyxi
NpoayKTy.

Mepen BkNtoYeHHAM 3aHypTe bneHaep B EMHICTb 3 NPOAYKTY.

[ns BKMIOYEHHS HATUCHITBL | yTpuMyiiTe kHonky (B / Man.1)3
BMCOKOI0 ab0 3 HM3bKOIO LLIBUAKICTIO B 3aMeXHOCTI Bif Heo6XigHOro
pexumy o06pobku HaBegeHoro B Tabnuui 1.

Ta6nuus 1

) KinbkicTb npo- Yac i

WUHrpegieHTn LWBuakictb
AYKTY 06po6ku
PpykTH Ta OBOMI 50-100r 25-30c Husbka Ha novaTky
BWCOKA B KiHLi

[vTtave xapyyBaH- 50-200 25-30c Husbka abo Bucoka
HS1, coycu, nope
Hanoi, wenku i 50-500 25-30c Bucoka
KOKTenni

BignyckaHHs KHOMKK - BUMMKae npunag.

[licns BUKOPUCTaHHS, BUMKHITb €NEKTPONPUBOL, Bid Mepexi,
BiJ’'eAHaNTe HacaKy Bif eneKTponpuBoay, NOBEPHYBLUM i NPOTH
rOAVHHWKOBOI CTPISKN.

BukopuctaHHs BiH4MKa Ans 36MBaHHS / 3MillyBaHHS PiAKUX NPOAYK-
TiB.

[Ina 36uBaHHA S€Ub, NPUTOTYBaHHSA Kpemy i ManoHe3y BUKOPUCTO-
BYyWTE HacagKy - BiHYMK

(D / Man.1).

YBAIAl He BMKOPUCTOBYIMTE BIHYMK AN 3aMiLLlyBaHHS KPYTOro
TicTa.

- BctaBTe xBoCTOBMK Hacaaku BiHuvka (D / Man.1) B Kopnyc enek-
Tponpusogy (A/ Man.1) go ynopy i NOBepHiTb 3a roAMHHUKOBOIO
CTpinkoto Ao dpikcauii.
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HaTucHITL | yTpumywiTe KHOMKY BKNtodYeHHs (2 / Puc.1).

Ta6bnuua 2
) Kinbkictb A
WHrpegieHTn Yac 06pobku LWBunakictb
npoAaykTy

Hu3bka Ha noyaTky

BepLuku, kpem 125-150 mn 25-30c L

BMCOKA B KiHLi
. . Husbka Ha noyaTky

AeyHi 6inkn 2-3 anus 25-30 ¢ L

BMCOKA B KiHLi

BianyckaHHsA KHOMKW - BUMUKaE npunag.

Micnsa BUKOpPUCTaHHS, BUMKHITb €MEKTPONpUBOA Bif Mepexi,
Bif’eQHaviTe HacadKy Bifl eNeKTponpuBoay, NOBEPHYBLUM ii NpoTH
rOAVNHHWKOBOI CTPINKK.

BukopuctaHHA noppibHoBa4va
- BctaHoBiTh Hixk Ans noapibHeHHs (H / Man.1) y ueHTp vawi (G /
Man.1).
- MomicTiTb y Yally NpoayKTu, Taki 9K: M’icCo (He MOPOXeHe), cup,
umbyns, 3eneHb, YaCHWK, MOPKBa, Muraarnb, YopHocnue (6e3 kicTo-
YokK) i T.4.
- BctaHoBiTh kpuLuky Yawi (I / Man.1) Ha yawly i noBepHiTb ii 4o
dpikcauii. BctaHoBiTb enektponpusog (A / Man.1) y npusig vauui.
[Ins uboro, BCTaBTe NpMBIA Y KPULLKY, i MOBEPHITb 3@ FOAUHHUKOBOK
cTpinkoto Ao dikcadii. [ins nepesipkn HaginHocTi dikcadii cnpo-
OyviTe 3nerka NPOBEepPHYTU 3adpikcoBaHUI ENEKTPONpPUBOA LLOAO
KPULLIKK.
MpaBnnbHO BCTaHOBMEHWI NpuBig obepTaTvcs y KpuwLi i BUimaTu-
€A 3 Hei, He NoBUHeH!
PekomeHaaLii no pexumy BUKOpUCTaHHsS noAapibHIoBa4Ya HaBeadeHi B
Tabnuui 3.
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Ta6bnuua 3

i KinbkicTb Yac i
WHrpegieHTn . LBunpkicTb
NpoAyKTiB 06po6kM c.

BigapeHi anus 2-3wT 3x10c BUCOKA
YacHuk 50r 5x1c HU3bKa
Linbynsa 100-200r 5x1c HU3bKa
M’'sico-puba 100-200r 10-20c BUCOKa
3eneHb 25-50r 15-20c BucoKa abo HM3bka
Cup(TBEpaui) 200r 20c BUCOKa
[opixn murgans 100r 20 BUCOKA
LLlokonag 40r 25C HU3bKa

Micnsa 3aBepLlueHHs poboTu noapibHIOBaYa, BiAKMIOYITE enekTponpu-
BOZ, BiA Mepexi, Big'eaHanTe enekTponpuBoA Big KPULLKM HaTUC-
HYBLUW KHOMKY dpikcauii. 3HIMiTb KpULLIKY, 06EPEXHO BUAMITL HiX, i
BMAaniTb NoapibHeHi NpoayKT 3 vali.

BukopucTaHHA Hacagok, LWo BUKOHYOTh (PYHKLIT Mikcepa
-BukopucToByiiTe Hacagku BiH4mkm (1/Man.1) ansa 36ueaHHSA
BEPLLKIB, Se4HOro B6inka, NyauHry, KOKTEWmIO, KpeMy, ManoHesy,
nope, coycy.

-Hacagku ong samicy (2/Man.1) BukopucToBynTe ANs nepemitly-
BaHHs TicTa, dapLuy, APpKOXIB.

He 3aHyptoiiTe Hacagku B NnpoaykT rmunbLue 3a pobody NoBepXHIO
BiHOYKIB, HE BUMaNTe Hacagku 3 piguHKW, He BIOKMIOYMBLUM Npunag,
[o4eKanTecst MOBHOI Oro 3yMUHKN.

- O6epiTb NOTPIOHMI AN Bawmx npoayKTiB KOMNNEKT Hacafok.
BcTaBTe xBoCTOBUK Hacagok Mikcepa(E/Man.1) y kopnyc enek-
Tponpusoay (A/Man.1) oo ynopy, i NOBEpHiTb 32 rOAMHHUKOBOI
CTpinkoto 4o dpikcauii.

MigkntoviTe Npunag o enektpomepexi 220 — 240 B, 50y,

LL|o6 yBiMKHYTW, HATUCHITb i yTpUMyITe KHonky (B/Man.1) Buco-
KOi @b0 HU3bKOI LIBMAKOCTI B 3aneXHOCTi Bi NOTPiIGHOro pexumMy
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06pobku.

Hacagka ons kaptonni BUKOPUCTOBYETLCA ANt MPUroTyBaH-
HSI KAPTOMIISIHOIO Mtope.

Mpuknaaw npurotyBaHHA cTpaB
MarioHes
WHrpepieHTu:
200-250 mn pocnuHHOT onii
1 saiiue (koBTOK Ta Binok)
1 cTonoBa noxKa JIMMOHHOrO Coky abo oueTy
Cinb ,nepeLb 3a BKyCOM.
MomicTiTb BCi iHrpedieHT B cTakaH B 3a3Ha4eHOMY MOpPSaKY.
3aHypTe Hacagky 6neHaepy Ha HO EMHOCTI. YBIMKHITb GneH-
ep, HaTUCHYBLUM | YTPUMYHOUM KHOMKY BKITHOYEHHS!, lodeKaiTecst
nepeTBOPEHHS POCIINMHHOI OnNii B emynbcito. [10TiM He BUMMKaoun
npunagy, noBifibHO NepemillanTe HacaaKy Bropy-BHU3 4O TUX Nip
NOKN HEe OTPUMAaETe MarioHe3 HeobXiAHOT KOHCUCTEHLLT.
KokTtenni 3 Mopo3suBa
3acTocoByO4M B SKOCTI iHFPEAIEHTIB Take MOPO3MBO SK «MIOMBIp» i
pisHi cuponu, Bu otpumaeTe 6axaHy ramy cMakiB Balumx kokTennis.
Y €EMHICTb NOMICTUTU 2 BENMNKUX KYFbKN MOPO3MBA i 2 CT. NTOXKU
LLoKonaaHoro abo nonyHu4Horo cupony. 3anut 1/2 cknsaHkKM Mo-
110Ka i 3MiLLlyBaTW, NOKN BiH HE CTaHe rycTuM i niHncTum. MNepenntun
B XOnogHi kenvxu. [ins GinbLu rycToro KOKTennto, fogante nepeq
3MmilyBaHHAM 1 6aHaH.
Cmy3i nonyHuusa 3 NorypTom
- 250 MN HeXWPHOro Moroka
- 1,5 cknsiHkM cBixkoT @60 MOPOXKEHOT NoMyHWL
- 150 mn viorypTy.
CnepLuy 40O OAHOPIAHOT Macy 3MilLYETbCS NMONYHULS 3 NOrypTOM, a
NnoTiM 40AAa€ETbCS MOJIOKO, | 3HOBY BCE
306UBaETLCA 4O OTPUMAHHSA OOHOPIAHOI ryCTOI Macw.
YuiwieHHs Ta gornan
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YBATA!

- Hikonu He uncTuTb Npunag nigknioyYeHnii 4o mepexi.

- Mepepn YnLLEHHAM BUMKHITb NpUnag, i foYekanTecs NoBHOI 3ynuH-
KM PYXOMUX HacTUH.

- He BuKopucToByiiTe abpasnBHi Ta CUIbHO Aitodi YncTsdi 3acobu,
PO3YMHHMKM, NyT, MeTaneBsi NpegMeTn Ta MoYarku.

- Hikonn He 3aHyplonTe eneKkTponpuBog NOro MepexeBuii LLHYP

i BUNKy y Bogy abo iHWi pigmHu. He muiite npusig Bogoto abo B
NOCYAOMUIHIV MaLLUWHI.

- MuiiTe pixkyui nesa 3 ocobnueoto obepexHicTio!

Bigpaay nicnsi 3akiH4eHHs BUKOPUCTaHHSA BUMuiiTe (He 3amouyiite
HaJOBro) Hacagku, 3'€MHi YaCTUHM TEMMO MUIBHOK BOAOH 3 3a-
CTOCYBaHHSIM M’sIKOT HEWMOHOBOI ryOKU, NiCMst YOro NPOTPITh CyXUM
YUCTUM pyLIHUKOM. TeMnepaTypa Boau He Ginblue 60 © C. Takox
Hacafka bneHgepa moxe OyTv BUMWTA B NMOCYAOMUIAHIN MaLUWHI,
npoTe He cnig nepeBuLLyBaTV 403yBaHHSA MUIOYNX 3acobis. [icns
06po6ku fesknx «dapbyBanbHUX» NPOAYKTIB (HANprKnag MOpK-
BMHW) NIaCTUKOBI YaCTMHW Hacagkn MOXyTb 3MiHUTK Konip. Mepeq
3aBaHTaXXEHHSIM B MOCYAOMUINHY MaLUMHY NPOTPIThb IX POCAMHHO
onieto.

Micna 06pobku CONOHMX NPOAYKTIB HAacCaAKW cnig BUMUTW HeramHo.
[ariTe HacagLi MOBHICTIO BUCOXHYTM.

He saHyptonTe, i He MuiiTe Mg CTPYEK BOAU KPULLKWU-NPUBOAY NoA-
pibHIOBaya, npouecopa i BiH4uMKa. PekomeHayeTbes X npoTupaTu
BOIMOro0 TKaHWHOLO, Y pasi CUNbHOro 3abpyAHEHHS JOMNYCKaeTbCA
3MUTU 30BHILLHI MOBEPXHi Mif HEBEMMWKOK CTpyeto Boaun abo 3a ao-
MOMOrOl0 HaMOYeHO| CepBETKM, He AoNyCcKatoyM NonaaaHHs pianHu
BCepeavHy Kopnycy.

Kopnyc enektponpueogy crnepLuy npoTpiTe M’AKOK BOMOrOK TKaHu-
HOI0, MOTIM BUTPIiTb HACYXO CYXUM, YUCTUM PYLUHUKOM.

67 Hlaestre”



36epiraHHs
- Mepepn 36epiraHHsaM BigKMOYITL NpUag Bia Mepexi.
- OunCTiTh, NPOTPITL HACcyXo i NpoOCyLWiTb Npunag nepep 36epiraH-
HSIM.
- He HamoTynTe LWHYpP XUBNEHHSA Ha NPUCTPIN.
- 36epiraite Nnpunag B CyxoMy, MPOXONOAHOMY, He 3anuneHomy
MicLi Aaneko Bif Aitew i niogeit 3 ooMmexeHUMU isndHnMmn abo
PO3yMOBUMW MOXITUBOCTSMMU.

YTunisaudis
Ller npoayKT Ta MOro YacTuHM He cnig BUKMAATM pasoM 3 SKUMU-He-
Oyab Bioxogamu. Cnig, BignoBiganbHO CTaBUTUCE [0 iX nepepod-
KW | 30epexeHHto, Wob niaTpumyBaT NOBTOPHE BUKOPUCTAHHS
mMaTtepianbHUX pecypcis. AKLWO By BUpILWNAM BUKUHYTU NPUCTPIN,
Oyab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE crewianbHi NOBOPOTHI i 36epiratoui
cucTemMu.

XapakTepuUCTVKN KOMMEKTaLis Ta 30BHILLHbOrO BUMMSAY BUpOby
MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATUCS BUPOOHMKOM, 6€3 noripLueHHs
OCHOBHUX CMOXUBYMX SIKOCTEN BUPODY.
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