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Dear customer, we thank you for purchase of goods

MAESTRCO

at home

Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
Blender is designed only for handling (mixing) liquid and not solid
products in domestic conditions.
Under condition of observance of user regulations and a special-
purpose designation, a parts of appliance do not contain unhealthy
substances.

Technical specifications

Model MR-511

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50Hz;

Max locked power: 220-240 V, ~50 Hz, 600W;
Rated power : 220-240 V, ~50 Hz, 500W;
Protective class Il

Protection class IPX0

Regime of operation: continuous operation during max. 1min.,
pause during at least 4 min. to complete cooling.



Description of the appliance

Picture1 (page 2)

1. Electric drive case

2. Switch on button

3. Nozzle: submerged blender

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should

always be followed, including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

ATTENTION!

NEVER immerse the electric drive case, cable or plug in any liquid.
NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

ALWAYS disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Failure to observe these rules may result in electric shock!

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance
without supervision.

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect
the plug from the mains when the appliance is not being used.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the
plug out of the socket.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun,
etc.).

- DO NOT leave the appliance without supervision when it is
connected to the power supply.

- Use of low-quality electric extension pieces or adapters of mains
plug may cause damage of the electric device and fire.
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- Close supervision is necessary when the appliance is used

near children.

- Always unplug from the plug socket when not in use and before
cleaning.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance
malfunctions or it has been damaged in any manner, return to at
authorized service engineer for repair.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be
carried out on the supply cord to ensure no damage is evident.
Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest
degree, the entire appliance should be returned be authorized
service engineer.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or
touch hot surfaces. Allow unit to cool before storage.

- Do not use harsh abrasives, caustic cleaners or oven cleaners
when cleaning this appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch
it on within 2 hours to prevent damage due to condensation on
internal parts.

-Do not use damaged nozzles.

ATTENTION!

The device has very sharp cutting blades which demand extremely
careful handling.

- Do not touch moving parts during the blender operation
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- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Perform assembly and disassembly only after full stop of moving
parts.

In case of failure to observe the rules a danger of serious
damages may arise!

- THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT
USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED
USE.

Purchase industrial devices for commercial use.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not
touching to the device or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong
smell of a burn isolation, immediately stop use the device, unplug
the device, appeal to the nearest service center.

Operation
With the aid of this blender you can cook wonderful soup-puree,
mayonnaise, sauces, cocktails, savories, baby foods and many
other dishes.
Observe safety rules when using blender. Uninterrupted work of the
blender cannot exceed 1 min., the next pause must be at least 4
min. to complete cooling of the device.
Cool hot products before handling.
Peel fruits and vegetables, remove pits and cut into pieces 2x2cm in
size before the beginning of handling.
Do not handle very hard products such as: serials, rice, coffee, ice,
frozen products.




Preparation for work

- Before the first use remove packing material, make sure that all
parts of the device are not damaged.

Before the first use wash all removable parts with warm water and
detergent and thoroughly dry.

- Itis prohibited to submerge the case of electric drive, its mains
connector and the plug in water or any other liquid.

Attention! At the time of the first switching on the device, a specific
smell or smoke may appear for a short time. These are normal
phenomena due to the presence of preservation materials on the
electric drive motor. They shall disappear after several minutes of
the device operation.

The use of submerged blender.

Insert the shank of the submerged blender (3/ Fig.1) in the case
of electric drive (1/Fig.1) as far as it will go and turn clockwise until
fixed.

Connect the device to the mains 220 — 240 V, 50Hz.

To avoid sloping out the dishes you are using must be filled with
products not more than by 2/3. Always use submerged blender
for mixing ingredients with water or other liquid. Do not mix dry
products.

- Before switching on put the blender into the container with the
products to be mixed.

For switching on the device, press and hold button (2/Fig.1)




Table1

. Q-ty of the product being Time of
Ingredients handled handling
Fruits and vegetables 50-100g 25-30s
Baby food, sauces, 50-200g 25-30s
puree
Beverages, shakes 50-500g 25-30s
and cocktails

The release of a button switches off the device.

After using disconnect the electric drive from the mains, disconnect

the nozzle from the drive turning it counter clockwise.
Examples of cooking dishes

Mayonnaise

Ingredients:

200-250 ml of vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 table spoon of lemon juice or vinegar

Salt, pepper to taste.

Place all ingredients in a glass in the above mentioned order.
Submerge the blender to the bottom of the glass. Switch on the
blender by pressing and holding the switch-on button, wait till
vegetable oil turns into emulsion. Then without switching off the
device slowly move the blender up and down until you get the
mayonnaise of desired consistence.

Cocktails from ice-cream

Using extra rich ice-cream and various syrups as ingredients you
can obtain the desired gamma of tastes for your cocktails.
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Place 2 large scoops of ice-cream and 3 table spoons of
chocolate or strawberry syrup in the glass. Pour in 2 glasses

of milk and mix till it become thick and foamy. Pour into cold
glasses. To make the cocktail thicker add 1 banana before mixing.

Smoothies strawberry with yogurt

Ingredients:

250 ml of mn of nonfat milk

1,5 glass of fresh or frozen strawberries

150 ml of yogurt.

Firstly mix strawberry with yogurt to homogeneous mass, then add
milk and again whip everything until getting a homogeneous mass.

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Before cleaning disconnect the device and wait for full stop of
moving parts.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline,
metal objects and wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water
or other liquid, do not wash the drive in water or in a dish washing
machine.

-Wash cutting blades with special care!

Immediately after the use wash (without soaking for a long time) the
nozzle with warm soapy water using a soft nylon sponge, then wipe
with a dry clean towel. Water temperature must not exceed 60°C.
The blender can be washed in a dish washing machine; however,
the dosage of detergent must not be exceeded. After handling some
coloring products (for example, carrots) plastic parts of the nozzle
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may become colored. After placing them in a dish washing machine
wipe them with vegetable oil.

After handling salty products the blender must be washed
immediately.

Let the blender completely dry.

Wipe the case of the electric drive with a soft cloth and rub it dry
with a clean towel.

- Clean, wipe dry and dry the device before storage.

Storage
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
assess of children and people with limited physical and mental
abilities.

E Environmental protection

=== The equipment is labeled in accordance with the European
Directive 2012/19/EC «On the disposal of electrical and electronic
waste» crossed-out garbage container sign This label indicates
that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it
over to the collection point for electrical and electronic equipment
waste. Electrical equipment waste is hazardous to the environment.
Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting
from the presence of hazardous components, as well as improper
storage and recycling of such equipment. The manufacturer shall
not be liable for any damage caused by the intended or improper
use of the equipment. The manufacturer has the right to change
product specifications at any time without prior notice for design,
commercial, aesthetic or other reasons.
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den
Kauf der Technik

feel

MAEJTRO

at home — ™M

Die Funktionalitét, Gestaltung und Erfiillung von Qualitatsstandards
gewahrleisten Ihnen die Sicherheit und Bequemlichkeit bei der
Nutzung dieses Gerates.

Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie als Nachschlagewerk wahrend der ganzen
Nutzungsdauer gut auf.

Der Stabmixer (Blender) ist fir die Verarbeitung (Mischen) in den
Haushalt (im Inland) Bedingungen von flissigen und nicht feste
Erzeugnisse bestimmt sind.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck der Produkte

enthalten keine schadlichen Substanzen.

Technische Eigenschaften
Modell: MR-511
Stromversorgung:
Stromart - Wechselstrom;
Nennfrequenz 50 Hz;
Nennspannung (Bereich) 220-240 V;
Nennleistung: 500 W; Maximale Leistung: 600 W;
Schutzklasse gegen elektrischen Schiag II;
Feuchtigkeit standardmaRBig, entspricht IPXO0;
Wirkungsweise: kontinuierliche Aufnahme bis 60 Sekunden, Pause
fur mindestens 4 Minuten abkuhlen.
Tryb pracy: ciggle wtgczony do 1 minuty, pauza nie mniej niz 4 minuty
do catkowitego ochtodzenia.
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Ausristung des Gerates:
Bild 1
1 - Gehause des Antriebs
2- Schalttasten
3- Dusen (Schlagbesen)
4-Glas

SicherheitsmaBnahmen Sehr geehrter Kunde, die Einhaltung
der liblichen Sicherheitsvorschriften sowie der in dieser
Anleitung dargelegten Vorschriften gewahrleistet eine duferst
sichere Nutzung des Gerates.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers (elektrisch), das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flissigkeiten.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Gerates.

- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals
unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit
dem Gerét fertig sind, und vor Anhangeanderung, Reinigung und
Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder
Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose. Stellen Sie den
Schalter des Gerates auf die Position AUS, bevor Sie es vom Netz
abschalten.

- Es ist verboten, das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose am Kabel vom Netz auszuschalten.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die
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Spannung im Stromnetz in Ihrem Haus der

Betriebsspannung des Gerates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder
Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen
Gerat verursachen und zu Brandgefahr fiihren.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte
an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerat ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie
von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von
Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, auBer Sie werden
von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Gerat oder den Verpackungsteilen
nicht spielen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heilRen und
scharfen Oberflachen in Berlihrung kommt, die es beschadigen
kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht liber den Rand des Tisches
héngen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht tGberdreht ist.

- Werfen Sie das Gerat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder stlrzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fur 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

- Verwenden Sie keine beschadigten Anlagen.
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ACHTUNG!

- Das Gerat verfugt Uber eine sehr scharfe Schneidklingen, die eine
sehr sorgfaltige Handhabung erfordern.

- Berlihren Sie nicht Teile wahrend des Betriebs des Mischers
bewegt.

-Vor Demontage, Montage, Beladen und Entladen der Produkte,
ziehen Sie immer das Gerat. Der Aus- und Einbau folgen nur, wenn
die beweglichen Teile.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr

von schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fur die
sie bestimmt ist.

Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Handeln in Extremsituationen:
- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu berihren.
- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes
Servicecenter.

Der Gebrauch des Gerits
Mit diesem Mixer kdnnen Sie perfekt Suppen zubereiten,
Mayonnaise, Saucen, Cocktails, Desserts, Essen fiir Kinder und
viele andere Gerichte.
Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie das Verpackungsmaterial,
sicherzustellen, dass alle Teile des Gerates nicht beschadigt
werden.
Vor dem ersten Gebrauch waschen alle abnehmbaren Teile mit
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warmem Wasser und Spulmittel und grundlich trocknen.

Mit einem Mixer, beachten Sie Sicherheitsregeln.

Kontinuierlicher Betrieb des Mischers darf nicht mehr als 60 s sein,
gefolgt von einer Pause in der Arbeit folgen sollte nicht weniger als
4 Minuten, um die Einheit zu kihlen.

Vor der Verarbeitung kiihlen heilRe Speisen.

Vor der Behandlung, saubere Schale mit Obst und Gemiise,
entkernen und in Stlicke schneiden etwa die Gréf3e 2*2 cm. Sie
nicht den Mixer zu hart Lebensmittel, wie Getreide, Reis, Kaffee,
Eis und Tiefkiihlkost zu behandeln.

Achtung!

Das erste Mal, wenn Sie das Gerat drehen kurz etwas eigenartigen
Geruch oder Rauch auftreten kénnen. Dies ist normal und wird
durch das Vorhandensein von Pflanzenkonservierungsmat erialien
auf den Motorantrieb verursacht wird. Nach einigen Minuten des
Betriebs der Vorrichtung sollte sie verschwinden.

Um zu vermeiden, Spritzwasser, Gerichte, die Sie verwenden
mussen, durch die Produkte von nicht mehr als 2/3 abgeschlossen
sein. Verwenden Sie immer den Stabmixer die Zutaten mit Wasser
oder einer anderen Flussigkeit zu mischen. Nicht nur trockene
Mischung Produkte.

Zu aktivieren, driicken und halten (2 / Bild 1) hoher oder

niedriger Geschwindigkeit, abhangig von dem erforderlichen
Behandlungsschema in der Tabelle angegeben.

Anzahl der
Zutaten verarbeiteten Bearbeitungszeit
Produkt
Fruchte und 50-100 g 2530 Sek.
Gemduse
Babynahrung, 50-200 g 25-30 Sek.
Saucen, Puree
Getranke,
Cocktails und Hals 50-500 g 25-30 Sek.
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Durch Loslassen der Taste - das Gerat schaltet sich aus.

Nach den Antrieb vom Netz trennen, die Dise aus dem Laufwerk
Nach Gebrauch ziehen, indem sie es gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Beispiele fiir Koch
Mayonnaise
Zutaten:
200-250 mi Ol
1 Ei (Eigelb und Eiweil)
1 E.L. Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer abschmecken.

Geben Sie alle Zutaten in einen Becher in der aufgefiihrten
Reihenfolge. Tauchen Sie die Spitze auf den Boden des
Mixbehalters. Schalten Sie den Mixer durch Dricken und Halten der
Power-Taste, warten Sie auf die Umwandlung von Pflanzendl in die
Emulsion. Dann, ohne das Gerat ausschalten, langsam bewegen,
um die Dise nach oben und nach unten, bis die Mayonnaise, bis
die gewlnschte Konsistenz zu bekommen.

Eis-Cocktail

Mit Zutaten wie Eis als «Eis» und eine Vielzahl von Sirupen Sie
den gewiinschten Bereich von Aromen fir lhre Cocktails erhalten
kénnen.

Die Kapazitat 2 groRe Kugeln Eis zu legen und 2 EL. Léffel
Schokolade oder Erdbeer-Sirup. Gieen Sie %2 Tasse Milch und
mischen, bis sie dick und schaumig wird. Gief3en Sie in kalten
Glasern. Fir eine dickere schiitteln, fiigen Sie 1 Banane vor dem
Mischen.

Smoothies Erdbeere mit Joghurt

- 250 ml fettarmer Milch

- 1,5 Tassen frisch oder gefroren Erdbeeren

- 150 ml Joghurt.

Erstens, bis eine homogene Masse mit Erdbeer-Joghurt gemischt
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wird, und fugen Sie dann die Milch, und wieder alles bis
glatten Teig gepeitscht.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder starke Reinigungsmittel,
Lésungsmittel, Laugen, Metallgegenstéande und Waschlappen.

- Tauchen Sie das Laufwerk und das Netzkabel-Stecker in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie das Laufwerk nicht mit
Wasser oder in der Splilmaschine.

- Waschen Sie Schneidmesser mit duRerster Vorsicht!

Unmittelbar nach Gebrauch waschen (nicht fir eine lange Zeit
Einweichen) die Duse mit warmem Seifenwasser mit einem
weichen Nylon Schwamm, dann trocken wischen Sie mit einem
sauberen Handtuch. Die Wassertemperatur nicht mehr als 60°C
Auch Blender Befestigung kann in der Spulmaschine gereinigt
werden, aber es sollte nicht die Dosierung des Waschmittels nicht
Uberschreiten. Nach der Behandlung kann einige der «Farbung»
von Produkten (z.B. Karotten), das Kunststoffteil der Dise lackiert
werden. Bevor Sie den Geschirrspuler zu laden, wischen Sie sie mit
Pflanzendl.

Nach der Behandlung sind salzige Lebensmittel Dise sofort
gereinigt werden. Erlauben die Duse vollstéandig trocknen.
Tauchen Sie Akkus nicht, und nicht waschen unter dem starken
Wasserstrahl Deckplatte Shredder und Schlagbesen Antrieb
zum Schlagen, empfiehlt es sich, sie mit einem feuchten Tuch
abwischen, bei starker Verschmutzung gewaschen werden, um
die Aufienflachen unter einem kleinen Wasserstrahl oder mit
dem getrankten Tuch, ohne dass sich keine Flussigkeiten in das
Gehause ab. Das Gehause des elektrischen zuerst mit einem
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weichen, feuchten Tuch abwischen, dann mit einem trockenen,
sauberen Tuch trocken wischen.

Lagerung
- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus.
- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um das Gerat.
- Lagern Sie das Gerat in einem kuhlen, trockenen Ort, geschutzten
Ort fern von Kindern und Menschen mit Behinderungen.

Entsorgung

EDas Gerat ist gemalR der europaischen Richtlinie 2012/19/

EU «Uber die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten»
mit dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet.
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Gerat am Ende
seiner Nutzungsdauer nicht mit dem tbrigen Hausmiill entsorgt
werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu einer Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerate zu bringen. Elektroaltgerate
sind umweltgefahrdend. Ein sachgemafRer Umgang mit Elektro-

und Elektronik-Altgeraten vermeidet schadliche Auswirkungen

auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt, die sich aus

dem Vorhandensein gefahrlicher Bestandteile ergeben, sowie

eine unsachgemale Lagerung und Wiederverwertung solcher
Gerate. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch den
bestimmungsgemaRen oder unsachgemafien Gebrauch des

Gerats entstehen. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die
Produktspezifikationen jederzeit und ohne vorherige Ankiindigung aus
gestalterischen, kommerziellen, asthetischen oder anderen Griinden
zu andern.
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Dzigkujemy za zakup sprzetu

feel

MAEJTRO

at home — ™M

Funkcjonalnosc¢ i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnos¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ ponizszg instrukcje i zachowaijcie ja
w charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploatacji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéw w domowych warunkach.

Charakterystyka techniczna:

Model: MR-511

Zasilanie elektryczne: prad- zmienny;
Nominalna czestos¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne (skala) 220-240 V;
Moc nominalna:500 W;

Moc maksymalna: 600 W;

Klasa ochrony przed spigciami l;

Wykonanie korpusu

od przedostawania sie wilgoci, odpowiada klasie IPX 0;

Tryb pracy: ciggle wtgczony do 1 minuty, pauza nie mniej niz 4 minuty
do catkowitego ochtodzenia.
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Budowa wyrobu
Rysunek 1

1-Korpus naped elektryczny
2-Przycisk wigczania
3-Nasadka blendera

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkownik, zachowanie ogélnie przyjetych przepisow
bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej instrukcji czyni
wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie wkiadajcie urzgdzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz

- Nie dopuszczajcie do zawilgocenia elektrycznych czesci urzadzenia.
- Nie dotykajcie urzgdzenia mokrymi rekami.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

- Nigdy nie pozostawiajcie wtgczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wyjmujcie wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywac
przyrzad a takze przed zatadunkiem, wytadunkiem, oczyszczaniem i
przechowywaniem.

- Zabronione jest odtgczanie urzadzenia od sieci poprzez wyrywanie
wtyczki z rozetki za przewdd.

- Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnijcie sie, ze napigcie
zasilania wskazane na urzadzeniu odpowiada napigciu sieci
elektrycznej w waszym domu.

- Wykorzystanie przedtuzaczy elektrycznych lub adapterow wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
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powstania pozaru. PL
Jezeli urzagdzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podigczajcie urzgdzenia do pradu przez uptywem
2-uch godzin, dla unikniecia uszkodzenia z powodu wyksztatcenia sie
kondensatu na czesciach wewnetrznych urzadzenia.

- Nigdy nie wykorzystajcie urzadzenia, jezeli uszkadzany jest przewdd
sieciowy lub wtyczka, jezeli urzgdzenie nie dziata jak powinno oraz,
jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do wody. Nie
naprawiajcie urzadzenia samodzielnie, zwroccie sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi

z ograniczonymi  fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami. Przy
wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata kontrola
dorostych.

- Nie pozwalajcie dzieciom bawi¢ sie opakowaniem produktu

- Nie dopuszczajcie do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

- Nie dopuszczajcie silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sig¢ przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucajcie urzgdzeniem.

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia poza pomieszczeniami.

- Nie wykorzystajcie przyrzadu w czasie burzy, sztormowego wiatru.
Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napigcia sieciowego.

- Nie ustalajcie przyrzad na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzadzen.

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajace sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajace niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajacych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzgdzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
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zawsze odtgczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia do innych celéw oprocz tych, do
ktorych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli przyrzad wpadt do wody, natychmiast, wyjmijcie wtyczke z
rozetki, nie dotykajac samego przyrzadu lub wody.
- W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwijcie wykorzystanie urzgdzenia,
wyjmijcie wtyczke z rozetki i zwrdccie sie do najblizszego centrum
serwisowego.

Ogodlne zasady korzystania
- Z pomoca tego blendera mozecie przygotowac przepyszne zupy-
kremy, majonez, sosy, koktajle desery, positki dla dzieci i mnéstwo
innych potraw.
- Wykorzystujgc blender przestrzegajcie przepiséw bezpieczenstwa.
Ciagta praca blendera nie powinna by¢ dtuzsza niz 1 min., pézniejsza
pauza w pracy powinna by¢ nie krédsza niz 4 minuty do catkowitego
ochtodzenia urzadzenia.
- Przed obrobka studzcie gorgce produkty.
- Przed rozpoczeciem obrébki oczyscécie owoce i warzywa ze skorki,
wyciggnijcie kostki z miesa, i pokréjcie na kawatki o wymiarach 2 x2
cm.
Nie wykorzystujcie blendera do obrobki zbyt twardych produktow,
takich jak: nie ugotowane kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone produkty.
Przygotowywanie do pracy
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- Przed pierwszym wykorzystaniem umyjcie wszystkie PL
zdejmowane czesci cieptg wodg ze srodkiem myjgcym i

doktadnie wysuszcie.

Korpus napedu elektrycznego przetrzyjcie na zewnatrz migkka, lekko
wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyjcie do sucha.

- Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego, przewodu
sieciowego i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

UWAGA! W czas pierwszego wigczania urzgdzenia krétkotrwale moze
pojawic¢ sie specyficzny zapach. To normalne zjawisko, wywotane
przez obecnos¢ srodkéw konserwacyjnych na silniku napedu
elektrycznego. Po kilku minutach eksploataciji przyrzadu oni powinien
znikngc.

Wykorzystanie nasadki blendera
- Nasadzcie nasadke blendera (3/ Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (1/ Rys. 1) do uzyskania oporu, i obréc¢cie zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara do zablokowania.
- Podigczcie urzadzenie do sieci elektrycznej
- Aby zapobiegac chlapaniu uzywajcie dos¢ gtebokich naczyn, ktére
powinny zosta¢ wypetnione przez produkty nie wiecej jak 2 /3 ich
objetosci . Nasadka blendera powinna by¢ uzywana do obrébki
produktéw ktdra zanurzone sg w wodzie, bulionie lub innej ciecz. Nie
mieszajcie tylko suchych produktow.
- Przed wigczaniem zanurzcie nasadke w naczyniu z produktami ktére
bedziecie rozdrabnia¢ i mieszac.
- Aby wigczy¢ nacisnijcie i trzymajcie guzik (2/Rys. 1).
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Produkt Optymalna ilosé Czas obrobki

produktu w sekundach
Warzywa i owoce 50-100g 25-30s
Positki dla dzieci,pure, sosy 50-200g 25-30s
Shake i koktajle 50-500g 25-30s

Puszczanie guzika - wytgcza urzadzenie.

Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci, odtgczycie
nasadke od napedu elektrycznego obrociwszy jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.

Przepisy

Majonez

Sktadniki:

200-250 ml oleju roslinnego

1 jajko (zottko i biatko)

1 tyzka stotowa soku cytrynowego lub octu

Sol pieprz do smaku.

W pojemniku umiesécie wszystkie sktadniki we wskazanej kolejnosci.
Zanurzcie nasadke blendera do dna. Wigczycie blender nacisngwszy
i utrzymujgc guzik wigczenia, od momentu przemiany oleju roslinnego
w emulsje. Nastepnie nie wytgczajac przyrzadu, powoli przesuwaijcie
nasadke w gore i w dét do puki nie otrzymacie majonezu wymagane;j
konsystenciji.

Koktaijle z lodowe

Uzywajac sktadnikow takich jak « 16d » i rozne syropy moze
dostosowa¢ game smakoéw waszych koktajli.

Do pojemnika kruszarki kilka kostek l6d i 2 stotowe tyzki
czekoladowego albo truskawkowego syropu. Zalej 1 / 2 szklanki mleka
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i mieszaj. Przela¢ do zimnych kieliszkow. Aby koktajl byt gesty i =18
spieniony przed mieszaniem dodaj 1 banana.

Smuzi truskawka z jogurtem
- 250 ml chudego mleka
- 1, 5 szklanki $wiezej albo mrozonej truskawki
- 150 ml jogurtu.
Najpierw miesza sie truskawki z jogurtem do uzyskania jednorodnej
masy a nastepnie dodaje sie mleko, i ponownie ubija sie do
otrzymywania jednorodnej gestej masy.
Czyszczenie i odejscie

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajace hiezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajacych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzgdzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odigczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sig¢
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

Zaraz po zakonczeniu uzytkowania umyjcie (nie moczgc na dtugo)
nasadke blendera cieptg wodg z detergentem przy stosowaniem
miekkiej nylonowej gabki, po czym przetrzyjcie suchym czystym
recznikiem. Temperatura wody nie wigksza niz 60 °C. Nasadke
blendera mozna my¢ w zmywarce, jednak nie nalezy przekracza¢
dawkowania $rodkéw myjgcych. Po obrébce pewnych « farbujgcych
» produktow (na przyktad marchewki) plastikowe czesci nasadek
mogg zafarbowac. Przed zatadunkiem do zmywarki przetrzyjcie jaj
powierzchnie olejem roslinnym.
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Po obrdbce stonych produktéw nasadki nalezy umy¢ i wysuszyc¢
niezwitocznie.
Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgczcie urzgdzenie od sieci.
- Oczys$ccie i wysuszcie przyrzad przed przechowywaniem.
- Przechowuijcie urzadzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i
nie wilgotnym miejscu z dala od dzieci.
-Nie zwijajcie przewodu dookota urzadzenia.

Ochrona Srodowiska i Utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrze$nia
2015 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny
jest niebezpieczny dla srodowiska naturalnego. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu
w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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RO/
Va multumim pentru achizitionarea tehnicii MD

feel

MAESTRG

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate
garanteaza siguranta si usurinta n utilizarea acestui dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.

Blenderul este destinat numai pentru prelucrarea (amestecarea)
produselor alimentare lichide si solide in conditii de uz casnic

Tn conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte,
piesele produsului nu contin substante daunatoare.

Caracteristici tehnice
Model: MR-511

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V,

Puterea nominal: 500 W;

Puterea maximal: 600 W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii ll;

Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este
normala, corespunde cu IPXO0;



Mod de functionare: Timpul maxim permis de utilizare continua a
blenderului este de 1 de minute, dupa care se face o pauza de cel
putin 4 minute pana la racirea completa a aparatului.

Structura produsului

Figura 1 (pagina 2)

1. Subansamblul motorului

2. Buton de pornire

3. Accesoriu blender de ména

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate
si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui
aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

Tnainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de
electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& daca ati terminat de utilizat
dispozitivul, deasemenea inainte de al curata si de al pune la stocare.
- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare
prin retragerea stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va c& tensiunea de alimentare indicata pe
dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.
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- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul [[s}
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.
- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.
- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de
alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu functioneaza
in mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul este deteriorat sau
a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator, apelati la cel
mai apropiat service centru autorizat.
- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane
cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si de persoane care
nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt instruiti de
catre persoana responsabila pentru siguranta lor.
- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.
- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia.
- Evitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincalzite
sau ascultite.
- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi i rasuciri ale cablului de alimentare.
- Nu aruncati dispozitivul.
- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.
- Daca a-ti adus aparatul intr-o incapere calda de la racoare, nu
porniti aparatul timp de 2 ore, pentru a evita deteriorarea din cauza
condensului de pe partile interioare ale aparatului.
- Nu folositi accesoriile deteriorate.

ATENTIE!
Aparatul are lame foarte ascutite, care necesita o manipulare
foarte atenta.
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- Nu va atingeti partile mobile (rotitoare) Tn timp functionarii
blenderului.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
Efectuati dezasamblarea si reasamblarea numai dupa oprirea
completa a pieselor mobile (rotitoare).

in caz de nerespectare a regulilor exista pericolul de vatamare
grava!

- Nu utilizati blender, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost
proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme

- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.

-Tn cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic
de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului,
scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

Utilizarea aparatului
Cu ajutorul acestui blender puteti pregati supe-piure, maioneza,
sosuri, cocktailuri, deserturi, mancare pentru bebelusi, si multe alte
feluri de mancare.
Folosind blenderul, respectati regulile de siguranta. Functionarea
continua a blenderului nu trebuie s& depaseasca 1 minute, dupa care
se face o pauza de cel putin 4 minute pana la racirea completa a
aparatului.
Tnainte de prelucrare raciti produsele alimentare fierbinti.
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Inainte de prelucrare, curatiti fructele si legumele de coaja, MD

scoateti semintele si simburile, si taiati-le in bucati cu

dimensiuni nu mai mari de 2x2 cm.

Nu prelucrati cu blenderul ingredientele prea tari, cum ar fi cereale,
orez, cafea, gheata si alimente congelate.

inainte de prima utilizare
- Tnainte de prima utilizare indepértati toate materialele de ambalare,
si asigurati-va ca toate partile instrumentului nu sunt deteriorate.
Tnainte de prima utilizare spalati toate partile detasabile cu apa
calda si detergent si uscati-le bine. Stergeti pe afara subansamblul
motorului cu o carpa moale, usor umeda, apoi stergeti cu una uscata.
- Nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si
stecherul in apa sau orice alt lichid.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s& apara un miros
specific sau o cantitate mica de fum, cauzat de depunerea prafului
sau materialor de conservare de la uzina pe motor. Acest lucru este
normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Folosirea blenderului de mana
Introduceti blenderul (3 / Fig. 1) in subansamblul motorului (1 / Fig.
1) si rotiti in sens orar cand se aude un clic si se fixeaza intr-o pozitie
sigura.
Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica 220
- 240V, 50Hz.
Pentru a evita stropirea, vasul, pe care i- folositi trebuie sa fie umplut
cu produse alimentare nu mai mult de 2/3. Utilizati intotdeauna
blenderul de mana pentru amestecarea ingredientelor cu apa sau cu
un alt lichid. Nu amestecati numai produsele alimentare uscate.
- Tnainte de pornire scufundati blenderul in vasul cu produse
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alimentare, care urmeaza a fi amestecate.
Pentru a porni aparatul, apasati si tineti apasat butonul (2 / Fig. 1),
care este dat in tabel 1.

Tabel 1
. Cantitatea produslui Timpul de
Ingrediente prelucrat prelucrare, s.

Fructe si legume 50-100 g 25-30s
Mancare pentru 50-200 g 25-30s
bebelusi, supe, piure

Bauturi, shake-uri si 50-500 g 25-30s
cocktailuri

Eliberarea butonului — opreste aparatul.

Dupa utilizare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare
electrica, deconectati accesoriul de la subansamblul motorului prin
rotirea acestuia in sens antiorar.

Exemple de preparare a bucatelor
Maioneza
Ingrediente:
200-250 ml de ulei vegetal
1 ou (galbenus si albus)
1 lingura de suc de lamaie sau otet
Sare si piper dupa gust.
Puneti toate ingredientele in pahar in ordinea listata. Introduceti
accesoriul blender pana la fundul vasului. Porniti blenderul, apasand
si findnd apasat butonul de pornire, asteptati pana cand uleiul vegetal
se v-a transforma in emulsie. Apoi, fara a opri aparatul, lent miscati
blenderul de sus si in jos pana cand ve-ti obtine consistenta dorita a
maionezei.
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Cocktailuri din inghetata MD
Folosind in calitate de ingrediente, o astfel de inghetata cum
ar fi "plombir” si o varietate de siropuri, puteti obtine gama dorita de
gusturi a cocktail-urilor.
invas puneti 2 linguri mari de inghetata si 2 linguri de sirop de
ciocolatéd sau de capsuni. Turnati 1/2 pahar de lapte si amestecati
pana cand masa v-a devini groasp si spumoasa. Turnati in pahare
reci. Pentru a obtine un cocktail mai gros, adaugati 1 banana inainte
de amestecare.

Smoothie capsuni cu iaurt

- 250 ml de lapte degresat

- 1,5 pahar de capsuni proaspete sau congelate

- 150 ml de iaurt.

Mai intai pané la o masa omogena se amesteca capsunele cu iaurt si
apoi se adauga laptele, si din nou totul sebate pana la obtinerea unei
mase omogene si groase.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata aparatul cand acesta este conectat la reteaua
electrica.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand pértile
rotative se v-or opri complet.

- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau concentrati, solventi,
agenti alcalini, obiecte metalice, perii de sarma.

- Niciodata nu introduceti cablul de alimentare si si stecherul in apa
sau in alte lichide. Nu spalati subansamblul motorului in masina de
spalat vase.

- Spalati lamele ascutite foarte atent!
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Imediat dupa utilizare, spalati (nu inmuiati pentru o lunga perioada
de timp) accesoriile cu apa calda cu sapun cu ajutorul unui burete
moale de nylon, apoi stergeti-le cu un prosop curat. Temperatura
apei nu trebuie sa depaseasca 60 ° C. De asemenea, accesoriul
blender poate fi spalat in masina de spélat vase, insa nu trebuie de
exagerat cu cantitatea de detergent. Dupa prelucrarea unor produse
alimentare "colorante” (cum ar fi morcovi), piesele accesorii din
plastic se pot vopsi. Inainte de a le incérca in masina de spalat vase,
stergeti-le cu ulei vegetal.

Dupa prelucrarea produselor alimentare sarate accesoriile trebuie sa
fie curatate imediat.

Lasati accesoriile sa se usuce complet.

Mai intai stergeti cu o carpa moale si umeda, apoi stergeti cu un
prosop curat si uscat subansamblul motorului.

- Curatiti, stergeti si uscati aparatul inainte de depozitare.

Pastrarea
- Apoi curatati dispozitivul si I&sati ca acesta s& se usuce.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si
persoane cu dizabilitati.

E Reciclarea
—

Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/CE privind ,Eliminarea deseurilor de echipamente electrice
si electronice” cu simbolul cosului de gunoi taiat. Acest marcaj indica
faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale de viata,
nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul
este obligat sa il predea la punctul de colectare a deseurilor de
echipamente electrice si electronice. Deseurile de echipamente
electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta a
deseurilor de echipamente electrice si electronice permite evitarea
efectelor nocive asupra sanatatii umane si a mediului, rezultate din
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prezenta unor componente periculoase, precum si din depozitarea si
reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul
nu este raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea
intentionata sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul

Tsi rezerva dreptul de a modifica specificatiile produsului in orice
moment, fara notificare prealabila, din motive de proiectare,
comerciale, estetice sau de alta natura.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKK

feel

MAEJTRGO

— athome —

PyHKLMOHAaNbHOCTb, An3aiiH 1 COOTBETCTBME CTaHAApTaM kadecTBa
rapaHTupyloT Bam HafiexHOCTb U ya06CTBO B UCMONb30BaHUN
AaHHoro npubopa.

MoxanywcTta, BHUMaTENbHO NpoYMTanTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCNIyaTaummn U COXpaHUTE ero B Ka4eCcTBe CMPaBOYHOro Nocobusi
B TEHYEHME BCEro Cpoka aKcnnyarauum npubopa.

BneHpep npenHasHayeH Tonbko Ans 06paboTkv (CMelunBaHus)
XUOKMX M HETBEPALIX NPOAYKTOB B ObITOBBIX (JOMALUHWX) YCIIOBUSIX.

TexHMYeCcKMe XapaKTepPUCTUKN
Mogenb: MR-511
OnekTponuTaHue:
Pop Toka- nepeMeHHbIN;
HomuHanbHas yactoTta 500L;
HomuHanbHoe HanpspkeHne (auanasoH) 220-240B;
MakcumanbHas mowHocTb: 600 BT;
HomuHanbHas mowHocTk: 500 BrT;
Knacc 3awmTbl OT nopaxeHus anekTpotokom li;
WcnonHeHue 3awmTbl Koprnyca OT NPOHMKHOBEHUS Braru
0ob6bIlyHOe, cooTBeTcTBYET IPXO0;
Pexum paboTbi: HenpepbiBHOE BKOYeHe A0 1 MuUH, naysa
He MeHee 4 MUHYT 0 NOSHOrO OXJaXAEHUS.
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YcTponcTeo usgenus
PucyHok 1
1- Kopnyc-anekTponpusog
2- KHomka BKtoYeHus
3- Hacapka 6rneHaep norpy»Hon

Mepbi 6e3onacHocTh
YBaxaemblit nofb3oBaTtenb, cobrniogeHne o6LenpPUHATLIX
npaeun 6e30NacHOCTU U MNpaBU U3NOXEHHbIX B AaHHOM
pyKoBOACTBE AeraeT Ucnosib3oBaHue AaHHOro npuéopa nc-
KI0YNTeNbHO 6e30nacHLIM.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He morpy»ainTe aneKkTponpuBoa, ero CETEBOW LLHYP U
BWIKY B BOAY WINW APYrne XUOKOCTU.

- He ponyckainTte nonagaHve BoAbl ¥ Briaru Ha anekTpuyeckue
yacTu npubopa.

- He 6epute npubop MOKpbIMU pykamu.

Mpu HecobniogeHUM NpaBu BO3HWKAET ONACHOCTb NopaXeHusi
3NEeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaensviTe BKIOYEHHBIN arekTponpundop 6e3 npu-
cmotpal

- Bcerga BbiHMMaNTe BUMKY U3 pO3eTKK, ecnn Bl 3akoHYMnu nc-
nonb3oBaTth NpMbop, a Takke nepes CMEHON HAacaf oK, OYNCTKON 1
XpaHeHneM.

- 3anpeLyaeTcs OTKMNOYaTh NPUGOP OT CeTU BbiAeprBaHNeM ceTe-
BOW BWIKM U3 pO3€eTKM 3a Kabenb.

- MNepep ncnonb3oBaHnem npubopa ybeautech, YTO HaMpsXKeHne
NMTaHUs yka3aHHoe Ha Npubope COOTBETCTBYET HANPSHKEHNIO SMek-
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TpoceTn B Bawem gome.

- Vicnonb3oBaHue aneKkTpuYecKkx yanmHuTenein nnm nepexogHnkos
CETeBOW BUMKWN MOXET CTaTb NPUYMHOW MOBPEXAEHNS deKTponpu-
6opa 1 BO3HUKHOBEHWSA Noxapa.

- Ecnu Baw npnbop BHeceH ¢ xornofa B Tensoe nomeLleHne, He
BKIto4anTe npmbop B TeYeHne 2-x 4acoB, BO U3bexaHne norioMkm
n3-3a 06pa3oBaHUsA KOHAEHcaTa Ha BHYTPEeHHMX YacTsax npubopa.
- Hukorga He ncnonbayinte npubop, ecrnv NoBpexaeH CeTEBOW LLHYP
Unn BUnKa, ecnu npubop He paboTaert AomKHBIM 06pasoM, ecnm
npubop nospexaeH unu nonan B Boay. He ncnonbaynte nospe-
XOeHHble Hacagku. He pemMoHTMpyliTe Npnbop camMoCTOATENBHO,
obpatuteck B GrivkanumMm CEPBUCHBIN LIEHTP.

- OaHHbIn Npubop He NpegHa3HaveH Anst UCNoNb30BaHUSA AeTbMU
1 MIOABMU C OrpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMUN UMW YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMU. [pu ncnonb3oBaHWun Npubopa BONu3n aeten,
HeobX0AMM NOCTOSAHHbIVE KOHTPOb B3POCIIbIX.

-He nosBonsvite eTsM nrpatb € yNakoBOYHbIMY MaTepuanamMu.

- He ponyckanTe kacaHve WHypa nuTaHus K HarpeTbiM U OCTPbIM
NMOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTshxeHusl, CBUCaHUS € Kpas cTona,
3aMoOMOB Y NepeKkpyYnBaHmns WHypa NUTaHus.

- He 6pocaiTte npubop.

- He ncnone3yiite npnbop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnonb3ynte npubop Bo Bpems rposbl, LUTOPMOBOro BeTpa. B
3TOT Nepuoz BO3MOXHbI CKaYKu CETEBOTO HaMNPSHKEHWS.

BHUMAHMUE!

Mpubop nmeeT o4eHb OCTpble pexyLume nes3sus, TpebyroLme Kkpan-
He OCTOPOXHOro obpalleHus.

-He npukacavitecb K ABVKYLLMMCS YacTsM BO BpeMsi paboTbl
bneHgepa.

-Mepen pa3bopkoii, cbopkoi, 3arpy3koi U BbIFPYy3KOW NPOAYKTOB
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Bcerga oTknioyarTe npubop oT anekTpoceTn. Pazbopky u
CcOOPKY BbINOMHAWTE TOMbKO NOCHE NOMHON OCTaHOBKW ABWXKY-
LMXCA YacTen.

Mpwn HecoGntoaeHNN nNpaBuN BO3HMKaeT ONacHOCTb Cepbes-
HbIX TpaBm!

- He ncnone3yiite Baw npmubop Ansa Apyrux uenewn Kkpome Tex, aAns
KOTOpPbIX OH NpeaHasHayeH.

[AnA KoMMepUecKoro UCMNonb30BaHWUA NPUOBPETUTE TEXHUKY
NPOMbILUNIEHHOTO UCMONTHEHUA.

[OencTBUA B 3KCTPEManbHbIX CUTYyaLUAX:
- Ecnu npubop ynan B Boay, HEMEANEHHO, BbIHLTE BUIKY U3 PO3€ET-
KW, He npuKacasicb kK camoMy npubopy unu Boge.
- B cnyyae nosiBneHus u3 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHUs,
CWUIbHOTO 3arnaxa ropesion n3onsiumMmn, HeMeaneHHo npekpaTuTe
ncnonb3oBaHve npubopa, BbIHETE BUIIKY U3 PO3ETKM, 06paTutech B
BrvKannin CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ucnonb3oBaHue npubopa
C nomouypbto atoro 6rneHaepa Bbl cMoxeTe NpUroToBuUTL Npekpac-
Hble Cynbl-Nope, ManoHes, CoyChbl, KOKTENNW AecepTbl, IUTaHue Ans
OeTelt U MHOXECTBO Apyrux oniof.
Wcnonb3ysa bneHaep cobnoganTte npasuna 6esonacHocTu. He-
npepbiBHas paboTta bneHaepa He gomkHa 6biTe GonbLue 1 MUH,
nocreaywowas naysa B pabore fornxHa 6biTb He MeHee 4 MUHYT A0
MOJHOTO OXnaxaeHusi npubopa.
Mepen obpaboTkon oxnaxpanTe ropsune nNpoayKThI.
Mepen Havanom 06paboTkM OYUCTUTE KOXKYPY C PPYKTOB M OBOLLEN,
yAanuTe KOCTOYKM, N MOPEXbTe Ha KYyCOYKN pasmepoM NpUMepHO
2x2cMm.
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He obpabaTbiBanTe 6GrneHAepoM CINLLKOM TBEPAble NPOAYKTbI,
Takve Kak: Kpynbl, puc, kode nep, 3aMopoXeHHbIe NPOAYKThI.
MoproTtoBka k pabote

Mepen nepBbIM MCMONbL30BaHMEM BbIMONTE BCE CbEMHbIE HacTh
TEnnown BOAOW C MOKLMM CPeACTBOM U TLATENbHO NPOCyLUMTE.
Kopnyc anektponpveoga npoTpuTe CHapy»u MArkomn, crnerka Bnax-
HOW TKaHblO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

3anpeLyaetcsi norpyxaTb KOpPMyc aNeKTponpyBOAa, ero ceTeBol
LUHYP 1 BUNKY B BoAy Unun ntobble Apyrie XuaKocTu.

BHUMAHUE!

Bo BpemMs nepBoro BkoYeHNs npubopa MOXeT KpaTKOBpPeMeH-

HO NOSIBUTLCS cCneumduryeckuii 3anax unm HEMHoOro gbiMa. 1o
HOpMarnbHOe SIBMEHUS], BbI3BAHO NPUCYTCTBMEM 3aBOACKUX KOHCEP-
BaLMOHHbIX MaTepuaroB Ha ABuratene anekTponpusoga. Yepes
HeCKOnbKO MUHYT aKcnyaTauum npubopa oHN JOMKHbI UCHE3HYTh.
BcTaBbTe XBOCTOBMK Hacagku norpyHoro brnengepa (3/Puc.1)

B Kopnyc anekTponpueoga (1/ Puc.1) oo ynopa, n noBepHuTe no
YacoBoW CTpernke Ao dukcaumn.

Mopknounte npmbop k anektpocetn 220 — 240 B, 50y,

Balu 6rneHaep rotoB K UCMOMb30BaHWIO

O6paboTka NpoAyKToB
[Mepen BkntoYeHMEM Morpy3ute GneHaep B eMKOCTb CO CMeLLUBa-
eMbIMU NPOAYKTaMU 1 XKnaKoCTbio. MNocyay npeasapuTenbHO Hato
CHSITb C NAUTbI U AaTb OXNaAUTLCS.
Bo nsbexaHne BbinneckuBaHusi, nocyaa, kotopyto Bbl ncnonbaye-
Te foMmkHa ObITb 3anonHeHa npoaykTamu He 6onee yem 2/3. Beeraa
MCMNOMNb3ynTe NOrpy>XHON brieHaep Anst CMeLIMBaHNS UHIPeaUEHTOB
C BOAOW MW OpPYron XnOKoCTbio. He cmelumnBaiiTe TONbKO cyxue
NPOAYKTbI.
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[ns BKMOYEHMSA HaXMUTE 1 yaepXuBanTe KHomky (2/ Puc.1).

WHrpeaveHb! KonuuectBo | Bpemsi o6paboTtku, ¢
npoaykra
®pyKTbl M OBOLLY 50-100r 25-30c
[eTckoe nuTaHue, coychbl, Nope 50-200 25-30c
HanuTtku, wenku n koktennmn 50-500 25-30c

OTnyckaH1e KHOMKY — BbikMnioyaeT NpuGop.

Mo OKOHYaHUM UCTONb30BaHWS OXANUTECH NOMHOM OCTAaHOBKM
ABWXYLLMXCS YacTeid, OTKMIoUMTE NPUGOpP OT 3NEKTPOCETH, OTCOE-
ZAVHUTE HacagKy OT 3/IeKTPONpPUBOAA.

Mpumepbl npuroToBneHus 6noa
MarioHes
WUHrpegmeHTbI:
200-250 mn pactutensHoro macna
1 anuo (kenTok 1 6enok)
1 cTonoBas noxka IMMOHHOIO CoKa unu ykcyca
Cornb nepevy no BKyCY.
MomecTuTe BCe MHrpeaneHTbl B CTakaH B yka3aHHOM MopsiaKe.
MorpyanTe Hacaaky 6nexaep Ao AHa emMKocTu. Bkniounte Gnenaep,
HaKaB W yaepXvBas KHOMKY BKIMIOYEHUS, 4OXANTECH NpeBpaLleHns
pacTUTenbHOro Macna B dMyrbeuto. 3aTem He Bbiknoyas npubopa,
Me[EeHHO nNepemeLlanTe HacaaKy BBEPX- BHU3 40 TeX MOp noka He
nonyynTe ManoHe3 Tpedyemol KOHCUCTEHLMN.

Kokrennu us MOPOXEeHHOro
[MpumeHAs B Ka4ecTBe MHIPEAMEHTOB Takoe MOPOXEHHOE Kak

«MrIomMOup» 1 pasnuyHble cuporbl Bbl MOXET nonyuunTs xxenaemyo
ramMmmy BKycoB Baluvx kokTennen.
B emMKOCTb NOMeCcTUTb 2 6OMbLUNX LLapuKa MOPOXEHOro 1 2 CT.
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JIOXKM LLIOKONagHOro unum knybHuyHoro cupona. 3anutb 1/2 ctakana
MOroKa ¥ CMeLLMBaTh, MOKa OH He CTaHET ryCTbIM U NEHUCTbIM.
MepenuTb B xonoaHble 6okanbl. [Ans 6onee ryctoro KOKTenns,
nobasuTb Nnepen cmelmBaHvemM 1 6aHaH.

Cmy3u KnyGHMKA C NOTYPTOM

- 250 Mn HEXMPHOro Moroka

- 1,5 cTakaHa CBeXel U MOPOXKEHOMN KIyGHUKM

- 150 mn vorypTa.

CnepBa [0 0OAHOPOAHON MaccChl CMeLLnBaeTcs kKnyGHuKa ¢ oryp-
TOM, a 3aTem fo6aBnsAeTcs MOMOKo, U CHoBa BCE B3bMBaeTCa 40
nony4YeHnst O4HOPOAHOM ryCTON Macchbl.

Yucrtka u yxopn

BHUMAHME!

- Hukorga He unctuTe NpMbop NOAKIOYEHHBIN K CETU.

- Mepepn ouncTkon oTkNouUTE NPUBOP N AOXKAUTECH NOMHOM OCTa-
HOBKM [BVXYLLNXCS YacTen.

- He ucnonb3yite abpasuBHble U CUMbHO AEUCTBYOLLME YACTSALLME
cpencTBa, pacTBOPUTENM, LENOYb, MeTannmyeckme npegmMeTbl 1
MoYanku.

- Hukorga He morpy»ainTe aneKkTponpuBoa ero CETEBO LLHYP 1
BWUIKY B BOZ4Y WUNN ApYrue Xuakoctn. He monte npuBog BOAOW Unv
B MOCYAOMOEYHON MaLuvHe.

-MotiTe pexyLume nessusi ¢ 0Co60I OCTOPOXKHOCTHLIO!

-Cpa3y nocrne oKOH4YaHus UCMonb30BaHWs BbIMONTE (He 3amavuBasi
Ha[onro) HacaaKy TENoN MbifbHOW BOAOW C NPUMEHEHUEM MSATKOM
HEWNOHOBOW rybKu, MOcne Yero NpoTpuUTe CyXMM YUCTbIM MOSNOTEH-
ueM. Temnepatypa Bogbl He 6onee 60°C. Takke Hacagka bneHgepa
MOXET ObITb BbIMbITa B MOCYAOMOEYHOW MalUMHe, OHaKO He cre-
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OyeT NpeBbIwaTh JO3MPOBKY MOKLLMX cpeacTs. [locne 06-
paboTKM HEKOTOPbIX «KpaCALLMX» NPOAYKTOB (Hanpumep MOPKOBKM)
NNacTUKoBbIe YacTW Hacaakv MoryT okpacutecs. Nepen 3arpyskon
B MOCYAOMOEYHYIO MaLLNHY NPOTPUTE UX PACTUTENBHLIM Macsiom.
Mocne 06paboTkn coneHbix NPOAYKTOB HacafKy crnedyeT BbIMbITb
He3aMe[UTENbHO.

- Oavite Hacagke MNOMHOCTBIO BbICOXHYThb.

-Kopnyc anektponpusoaa crnepsa npoTpuTe MArkon BMaxxHoW Tka-
HbO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO CyXMM, YUCTbIM MOSIOTEHLIEM.

XpaHeHue
- MNepen xpaHeHVeM OTKN4MTE NPUGOP OT CeTu.
- OuncTnTe, NPOTPMTE HACYXO M NpocyLuMTe Npubop nepen xpaHe-
HVeM.
- He HamaTbIBaliTe ceTeBOW LLHYP BOKPYr npubopa.
- XpaHute npubop B CyxoM, NPOXNagHOM, He 3anblfIeHHOM MecTe
BAANV oT Aeten 1 nogen ¢ hrUnYecKMMmn NN yMCTBEHHbIMN BO3-
MOXHOCTAMM.

YTunusauusa
OTOT NPoAYKT 1 ero NPoM3BOAHbIE He crieayeT BbibpackiBaTk BMe-
cTe ¢ Kakumu-nnbo otxogamu. CneayeTt, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCSH
K MX nepepaboTke 1 XpaHeHWo, YTOObI NoaAepXKMBaTb NMOBTOPHOE
MCMonb3oBaHNe maTepuanbHbix pecypcoB. Ecnn Bel pelunnu
BbIOPOCUTL YCTPOWCTBO, NOXanyncTa, UCNomnb3ynTe cneumanbHble
BO3BpaTHble 1 cbeperatoLyne cMcTeMsl.
XapaKkTepucTvkn KOMMMeKTaumusa u BHELLHWI BUA N3fenis MoryT
He3HaunTeNbHO U3MEHATLCA Npon3soanTeneM, 6es yxyaleHus
OCHOBHbIX MOTPEOUTENBCKNX Ka4eCTB U3AENUS.
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Osikyemo Bam 3a Nokynky TeXHiku

feel

MAESTRC

at home

PyHKUiOHaNbHICTb, AM3alH i BiANOBIAHICTb CTaHAapTaM SKOCTi
rapaHTyloTb Bam HafiliHiCTb | 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHoro
npunagay.

Byab nacka, yBaHO npoynTanTe AaHUi NOCIOHMK 3 ekcnnyaradii Ta
36epiraiiTe MOro B IKOCTi AOBIAKOBOrO MNOCIOHUKA NPOTArOM YCbOro
TEepPMiHy BUKOPUCTaHHA npunagy.

Brnenpep npusHadeH Tinbky Ans 06pobku (3MillyBaHHS) piakux
i HeTBepaAMX NMPOAYKTiB B NOBYTOBUX (AOMALLHIX) yMOBaX.

TexHi4Hi xapakTepucTUKn
Mopenb: MR-511
OneKTPOXUBIEHHA:
Pig cTpymy - 3MiHHUIA;
HowminanbHa yactora 50Iw;
HowminanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
MakcumanbHa noTyxHicTb: 600 BT
HominanbHa noTyxHicte: 500 BT;
Knac 3axucTy Bif ypaxeHHs1 eneKkTpocTpymom Il
BukoHaHHSA 3aXUCTy Kopnycy enekTponpueoay Bif
NMPOHMKHEHHSA BOJIOrU: 3BMYaliHe, Bignosigae IPX0
Pexum poboTtu: 6esnepepBHe BKIOYEHHS A0 1 XBUMUHK, Nay3a He
MeHLUe 4 XBUMWH [0 NOBHOTO OXOSOOXEHHS.
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Cknag npunagy
MantoHok 1
1-Kopnyc enektponpusoay
2-KHonka BKMHOYeHHS
3-Hacapgka 6neHpep 3aHyptoBarnbHuii

3axoau 6esnekn
LLlaHOBHUI KOpPUCTYBaY, AOTPUMaHHS 3aranbHONPUAHATUX
npaBun 6e3neku i npaBun BUKNaAeHUX Y AaHOMY KepiBHULTBI
pPOo6GUTL BUKOPUCTaHHA AAHOTO Npunaay BUKITHOYHO 6e3neYyHum.

YBATA!

- Hikonn He 3aHyptonTe enekTponpunaz, Moro Mepexesun LLHyp Ta
BUIKyY Y BoZy abo iHWi piguHu.

-He ponyckavite noTpannsHHA BOAM Tai BONOMM Ha eNeKTPUYHI
YacTWHU Npunagay.

-He GepiTb npunag MOKpyMun pykamu.

-Mpn HepoTpMMaHHI NpaBMN BUHUKAE HeGe3neka ypaxeHHs
enekTpocTpymom!

- Hikonwu He 3anuwainTe yBiMKHEHWIA enekTponpunag 6e3 Harnsay!
- 3aBxAau BUIMMaNTe BUMKY 3 PO3eTKu, SKLWO By 3akiHumnu Brkopm-
CTOBYBaTW Npunag, a Takox nepeg 3MiHOK HacagoK, OYULLEHHSM i
36epiraHHAM.

- 3abopoHsaeTbCA BigknoyaTn npunag Big Mepexi BUCMUKYBaHHSAM
MepexeBoi BUMKM 3 PO3ETKK 3a kaberb.

- MNepen BMKOPUCTaHHSAM Npunagy nepekoHamnTecs, Wo Hanpyra
XMBMEHHS 3a3HaveHa Ha npunagi Bignosigae Hanpysi enekrpome-
pexi y Bawomy gomi.

- BukopucTaHHsA eneKkTpuYHNX NoAoBXyBaYiB abo nepexigHvkia
MepPEXKEBOI BUINKM MOXE CTaTh MPUYMHOK MOLLKOKEHHS ENIEKTPO-
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npunagy i BAHUKHEHHS NOXeXi.

- FKLo Ball Npunag BHECEHWIA 3 Xonoay B TEnne NpUMILLEHHS], He
BKItOYaNTE Npunag npoTaroM 2-X roauH, Wob YHUKHYTW NONIOMKM
yepes yTBOPEHHS KOHAEHCATy Ha BHYTPILHIX YacTMHax npunagy.

- Hikonu He BMKOpMCTOBYINTE Npunag, SKWO MOLLUKOOAXKEHWI LUHYP
abo BunKa, SKLWO Npunaj He Npaule HanexHMM YMHOM, AKLLO
npunag nowKomxeHnn abo noTpanve y Boay. He BukopucToBynte
NOLLUKOAXEHi Hacafkn. He peMoHTynTe npunag caMocTilHO, 3Bep-
HITbCA B HAWONVXXKYMIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llen npucTpin He Npu3HayYeHo ANst BUKOPUCTAHHSA OiTbMU Ta NO4b-
MU 3 0OMEXeHNMU i3NYHUMKN abo PO3yMOBUMY MOXITMBOCTAMU.
Mpu BUKOpUCTaHHI Npunagy nopsa 3 iTbMu, HEOBXiAHO NOCTIMHWIA
KOHTPOIb JOPOCHMX.

- He posBonsiite gitsaM rpatucst 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU
marepianamu.

- He ponyckainTte TopKaHHS LLHypa XMUBIMEHHS 40 HarpiTux Y ro-
CTPVX NMOBEPXOHb.

- He ponyckainTte cunbHOro HaTsry, 3B1CaHHSA 3 Kpato CTOIy, 3arnomis
i NnepekpyyyBaHHS LLHYpPa XMUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopuctoByiTe npunag nosa npuMILLEHHAMU.

- He BukopuctoByiTe npunag nig yac rposu, LTOPMOBOTO BITPY. Y
Lien nepiog MOXnMBI CTPUBKN MepexeBoi Hanpyru.

YBATA!

Mpunag Mae ayxe rocTpi pixydi nesa, Lo BMMaraloTb Bkpan obe-
PEXHOrO MOBOMKEHHS.

- He TopkaviTecst 4o pyxomux 4acTuH nig vyac pobotn bnexaepa.

- MNepep po3bupaHHAM, ckrnagaHHAM, 3aBaHTaXXEHHSIM Ta PO3BaH-
TaXXeHHSAM NPOAYKTIB 3aBXAM BigknovanTe npunag Big enekrpo-
Mepexi. Po3brpaHHs i cknagaHHs BUKOHYWTE TifbKW NiCNs NOBHOI
3YMUHKN PYXOMUX YaCTUH.
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Mpu HegoTpUMaHHI NpaBUN BUHMKaE Hebe3neka
cepro3HuX TpaBm!

- He BukopuctosyiTe Balu npunag Ans iHW1x winem kpim tmx, ans
SKMX BiH NPU3HAYEHNIA.

[ins KoMepLinHOro BUKOPUCTaHHA NpuadanTe TeXHiKy NnpomMuc-
NOBOFO BUKOHaHHA.

[ii B ekcTpemManbHUX cuTyauisx:
- AKwo npunag ynas y BoAy, HeranHo, BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKU, He
TopKaruncb [0 camoro npunagy abo Boau.
- Y BUunagky nosiBv 3 enekTponpunagy AMmy, icKpiHHSA, CUIMbHOIO 3a-
naxy ropinoi ionsiwii, HeranHoO NPUNUHITL BUKOPUCTAHHS NpUnaay,
BVMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCSA B HAWOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

BukopucTtaHHsa npunapy
3a ponomoroto uboro brieHaepa Bu 3moxeTe npurotyeati YyaoBi
Cynu-niope, MaoHe3, Coycu, KOKTENNi, 4ecepTn, XapyyBaHHSA AN
aiten i 6eaniy iHWKX cTpas.
BuikopucToBytoum bneHpep fnotpumyiiTecs npasun 6e3neku. beane-
pepBHa poboTta 6rneraepa He NoBUHHA ByTK 1 XBUNMHKM, NnodanbLua
naysa B po6oTi NoBUHHA ByTN He MeHLLEe 4 XBUIIMH A0 NOBHOIO
OXOIOMKEHHS Mpunagy.
Mepen 06pobneHHsM, NPOXONOMKYNTE rapsyi NPOAyKTY.
Mepen novyaTkom 06pPOBKM OUMCTITh LLKIPKY 3 COPYKTIB | OBOMIB,
BMAAnNiTb KICTOYKM, Ta MOPIKTE Ha LUMATOYKM PO3MIPOM NPUBAN3HO
2x2¢cMm.
He o6pobnsiite GneHaepoM 3aHaaTo TBEpAi NPOAYKTM, TakKi sK:
Kpynu, puc, Kaea, nif, 3aMOpPOXeHi MPOAYKTH.
MigrotoBka Ao poboTn
Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHSM BUMUIATE BCE HAcaaKy TEMnmow
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BOAO0 3 MUKOYMM 3aCOOO0M i peTenbHO NpocyLWwiTh. Kopnyc enekTpo-
npvBoAYy NPOTPITb 30BHI M’AKOIO, 3rierka BOMOro TKaHWHO, NOTIM
BUTPITb HACyXO.

3ab0poHSETLCA 3aHYploBaTH KOPNYC enekTponpuBoAY, Noro Mmepe-
XKEeBUWI LIHYP i BUNKY Y Body abo Byapb-Ki iHLWi pianHu.

YBATA! Tig yac nepLuoro BKNOYEHHS Npuniagy Moxe KOPOTKO4acHO
3'ABUTUCS cneundivHmin 3anax abo Tpoxu aumy. Lle HopmanbHe
ABULLA, BUKIMKAHO MPUCYTHICTIO 3aBOACHKNX KOHCEPBaLLMHNX
mMatepianis Ha ABUryHi enekTponpueoay. Yepes kinbka XBunvH
ekcrnnyaTauii npunaay BOHW MOBUHHI 3HUKHYTH.

BukopucTaHHsa 3aHyproBanbHoro neHgepa
BcraBTe xBoCTOBYMK 3aHyptoBarnbHoro bneHagepa (3/ Man.1) B
kopnyc enekTtponpusogy (1/ Man.1) go ynopy, i NOBepHiTb 3a roguH-
HUKOBOIO CTPINKOK A0 dhikcauii.
MigkntovitTe Npunag oo enektpomepexi 220 - 240B, 50w,
LLlo6 yHnkHYTM BUNnickyBaHHA, nocya, skuii By BukopucrosyeTe
noBuHeH ByTu 3anoBHeHWI NpogyKTamm He BinbLu Hixx 2/3. 3aBxan
BMKOPUCTOBYWTE 3aHyproBanbHWii brneHaep Ans 3MillyBaHHs
iHrpeaieHTIB 3 Bogoto abo iHLWo pianMHot. He 3MilyiiTe Tinbku cyxi
npoayKTu.
Mepen BkNoYeHHAM 3aHypTe bneHaep B EMKICTb 3 NPOAYKTY.
[Ina BKMIOYEHHS HATUCHITB | yTpUMyITe KHonKy (2 / Man.1)
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WHrpepieHTn KinbkicTb Yac o6po6ku
NpoayKTy
PpykTH Ta oBOHI 50-100r 25-30c
[nTtsaye xapuyBaHHs, coycu, |50-200 25-30c
nope
Hanoi, wenkn 50-500 25-30c
i KokTenni

BignyckaHHs KHOMKK - BUMUWKae npunag.

[licns BUKOPUCTaHHS, BUMKHITb €NEKTPONPMBOL, BiA Mepexi,
BiJ'eAHaNTe HacaKy Bif eneKkTponpusBoay, NOBEpPHYBLUM iT NpoTH
rOAVHHWKOBOI CTPISKN.

I'Ipvu(nanu NPpUroTyBaHHsA CTpaB

MawnoHes

WUHrpepieHTH:

200-250 Mn pocnmMHHOro Macna

1 anue (koBTOK Ta Binok)

1 cTonoBa noxka NMMOHHOro CoKy abo oueTy

Cinb ,nepeLb 3a BKyCOM.

[MomicTiTb BCi iHrpegieHTv B cTakaH B 3a3Ha4eHOMY MOPSAKY.
3aHypTe Hacagky bneHaepy Ha AHO EMHOCTI. YBIMKHITL GneHaep,
HaTWUCHYBLUW | yTPMMYHYM KHOMKY BKIIOYEHHS, JoveKanTecs nepe-
TBOPEHHS POCMMHHOIO Macna B eMyrbcito. [1oTiM He BUMUKakoum
npunaay, noBinbHO NepemillanTe HacagKy Bropy-BHU3 4O TUX Mip
NOKUN HE OTPUMAETE ManioHe3 HeOOXiAHOT KOHCUCTEHLT.

Koktenni 3 Mmopo3uBa

3acTocoBy4M B SIKOCTi iHIPeaieHTIB Take MOPO3MBO SIK «MIIOMBIp» i
pi3Hi cuponu, Bu oTpumaeTe HaxxaHy ramy cMakiB Baluvx KOKTeunnis.
Y €MHICTb MOMICTUTK 2 BENUKNX KyTbK MOPO3MBA i 2 CT. NIOXKM
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LLIOKONaAHoro abo nonyHW4Horo cupony. 3anuTu 1/2 CkNAHKM Mo-
10OKa i 3MiLLyBaTK, NOKN BiH HE CTaHe rycTuM i niHncTum. MNepenntun
B XONoAHi kenuxu. [ns GinbLU ryctoro KokTennto, gogante nepeq
3MilyBaHHAM 1 BaHaH.

Cmy3i nonyHMUA 3 NOTYPTOM

- 250 MNn HEeXMpPHOro Mornoka

- 1,5 cknsiHKK cBiXkOT @60 MOPOXKEHOT NOMyHWUL

- 150 mn rnorypry.

CnepLuy 40 O4HOPIAHOT Macy 3MiLLYETHCS NMOMYHULS 3 NOTYpTOM, a
noTiM A0AaETbCA MOFOKO, | 3HOBY BCe

36MBaETLCA 4O OTPUMAHHSA OAHOPIAHOT ryCTOl Macu.

YuweHHA Ta gornsag

YBATA!

- Hikonu He 4uCTiTb Npunaz NiaknoYeHnn 0o Mepexi.

- Mepepn YnLLEHHAM BUMKHITb Npunag, i oYekanTecs NoBHOI 3ynuH-
KN PYXOMMX YACTUH.

- He BukopucTOBYIiTE abpa3nBHi Ta CUMbHO AitoYi YMcTaYi 3acobw,
PO3YMHHMKM, NYT, MeTanesi NpegMeTn Ta MoYarku.

- Hikonu He 3aHyploinTe eneKkTponpuBoL NOro MepexeBui LLHYP

i BUNKy y Bogy abo iHwi pignHn. He muiite npmsig Bogoto abo B
NOCYAOMUIHIA MaLLWHI.

- MwuiiTte pixyui nesa 3 ocobnueoto obepexHicTio!

Bigpaay nicnsi 3akiH4eHHs1 BUKOPUCTaHHs BUMuiiTe (He 3amouyiite
HaJ0Bro) HacaaKy TEnso MUMbHOK BOAOHKO 3 3aCTOCYBAHHAM
M’SIKOi HEMMOHOBOI ry6KuM, NiCns YOro NPOTPITh CyXUM YUCTUM
pywHukom. Temnepatypa Boau He Ginblue 60 ° C. Takox Hacagka
6neHpepa moxe O6yTu BUMUTA B MOCYAOMUIHINA MaLLWHI, NpOTe He
cnifg nepeBuLLyBaTV [03yBaHHsSI MUOUKX 3acobiB. MNicns 06pobku
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nesikux «papbyBanbHUX» NPOAYKTIB (Hanpuknaza MOpPKBUHN)
NNacTMKOBI YaCTUHW Hacagkn MOXyTb 3MiHUTK konip. MNepen
3aBaHTaXXEHHSIM B MOCYAOMUINHY MaLUMHY NPOTPIThb IX POCAMHHO
onieto.

Micna 06pobkn CONoHMX NPOAYKTIB HAaCaAKy Crif BAMUTU HEramHo.
[arite HacagLi MOBHICTIO BUCOXHYTMU.

Kopnyc enektponpusoay crnepLuy NpoTpiTb M’IKOKO BOSIOrOK TKaHU-
HOH0, MOTIM BUTPITb HACYXO CyXMM, YACTUM PYLLHWUKOM.

36epiraHHsA
- Mepepn 36epiraHHsaM BIgKMIOYITL NpUag Bia Mepexi.

- Oy4nCTiTh, NPOTPITL HACYXO i NpoOCyLWiTb Npunaz nepep 36epirax-
HAM.

- He HamoTyiTe LWHYp XUBMNEHHS HA NPUCTPIN.

- 36epiraviTe Nnpunag B CyxoMmy, MPOXONOAHOMY, HEe 3anuneHoMy
MicLi faneko Bif Aiten i niogei 3 ooMexeHMU isndH1Mmn abo
PO3YyMOBMMYU MOXITUBOCTAMM.

YTunizauis
Ller npoayKT Ta MOro YacTuHW He cnig BUKMAATU Pa3oM 3 SKUMU-He-
6yab Biaxogamu. Cnia, BignoBiAanbHO CTaBUTUCH A0 iX Nepepobku
i 36epexeHH10, o6 nigTpUMyBaTV NOBTOPHE BUKOPUCTaHHS
mMaTtepianbHUX pecypcis. AKLWO By BUpILWNAM BUKUHYTU NPUCTPIN,
Oyab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE creLianbHi NOBOPOTHI i 36epiratoui
CcUCTEMN.

XapakTepuUCTVKN KOMMMEeKTaLis Ta 30BHILIHbOrO BUMMSAY BUPOOy

MOXYTb HE3HA4YHO 3MiHIBaTUCH BUPOGHUKOM, BE3 MOripLLIEHHSI
OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPOGY.
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feel

MAEJSTRO

—— at home

O3HaKoOMUTbCS CO BCEM NMEepeyHeM nsgenui
ToproBow Mapku «Maestro»
Bbl MoxeTe Ha MHPOPMaLMOHHOM CaliTe KOMMaHUn
feel-maestro.eu

- Mocyna 13 antoMuHNS - KyxoHHble npoueccopbl
- HaGopbl nocyas! - Xne6oneun

- OmanupoBaHHas nocyaa - TocTepsbl

- YaiiHuku - Asporpunb

- Habopbl Hoxel - OnekTpuyeckue neyun

- KyxoHHbIe NpuHaanexHocTn - CokoBbhKMMArku

- CtonoBble Habopbl - Msicopy6ku

- Kacbetepuin - OnekTpu4eckne YanHuku
- Akceccyapbl - Mbinecockl

- Tepmocsbl - YTiorn

- Xne6Huupl - MaporeHepaTtopbl

- Mocypna n3 ctekna - ¥Yxop 3a Bonocamu

- Kocbesapku - Knumatuyeckoe obopynosaHve
- Kocbemonku - Becbl

Certificated in Ukraine
Bwpi6 cepTtudikoBaHo B YkpaiHi
OCTY EN: 60335-2-14:2014

Made in P.R.C. for Maestro
Apollo Corporation Limited ADD: Room801-2, 8/F., Easey Commercial
Building, 253-261 Hennessy Road, Wanchai, Hong Kong,
Anonno KopropeiwH fumuten Agpec: Pym 801-2, 8/F, Uan Komepiuvan
Bunaunr, 253-261 XenHeccn Poap, BaHuyaii, FOHKOHT
Anonno KopropeiiwH Jlimitea Agpeca: Pym 801-2, 8/F, I3i Komepwwuan Bingiur,
253-261 XeHHecci Poag, BaHuyaii, MOHKOHT



